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PL EN DE
1. obudowa 1. casing 1. Gehause
2. misa 2. bowl 2. Schiissel
3. uchwyt 3. handle 3. Griff
4. wkiad misy 4. bowl insert 4. Schiisseleinsatz
5. panel sterujacy 5. control panel 5. Bedienfeld

6. nastawa temperatury
7. nastawa czasu

8. wigcznik

9. wybdr programu pracy
10. wyswietlacz

11. kontrolka programu pracy
12. start/stop

13. wybor misy

14. wigcznik dolnej grzatki
15. przycisk SYNC

16. przycisk PREHEAT
17. przycisk DUAL COOK
18. przycisk KEEP WARM

|
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6. temperature setting

7. time setting

8. switch

9. selecting a work program
10. display

11. work program indicator light
12. START/STOP button
13. selecting a bow!

14. lower heater switch

15. SYNC button

16. PREHEAT button

17. DUAL COOK button

18. KEEP WARM button
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6. Temperatureinstellung

7. Zeiteinstellung

8. Schalter

9. Auswahl eines Arbeitsprogramms
10. Anzeige

11. Arbeitsprogramm-Kontrollleuchte
12. START/STOP-Taste

13. Eine Schiissel auswahlen

14. Unterer Heizungsschalter

15. SYNC-Taste

16. PREHEAT-Taste

17. DUAL COOK-Taste

18. KEEP WARM-Taste
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RU

kopnyc

mucka

pyuka

BCTaBKa ANs Yalun

naHenb ynpaeneHus

HacTpoiika Temneparypbl
YCTaHOBKa BpeMeHM

. epeknioyaTens

9. BbIGOp paBGoyeit nporpammb

10. aucnneit

11. nHankaTop paboyeil nporpaMmbl
12. kHonka START/STOP

13. Bbl6Op MUCKY

14. HWKHWIA nepeknioyaTens oborpesarens
15. kronka SYNC

16. kHonka PREHEAT

17. kvonka DUAL COOK

18. kHonka KEEP WARM

PND LN =

Lv

1. korpuss

2. bloda

3. rokturis

4. blodas ieliktnis

5. vadibas panelis

6. temperatras iestatijums
7. laika iestatiSana

8. sledzis

9. darba programmas izvéle
10. displejs

11. darba programmas indikatora lampina
12. START/STOP poga

13. blodas izvéle

14. apak$gja silditaja sledzis
15. SYNC poga

16. PREHEAT poga

17. DUAL COOK poga

18. KEEP WARM poga

HU

1. burkolat

2.tal

3. fogantyl

4. talbetét

5. kezeldpanel

6. hémérséklet-beallitas

7. idobeallitas

8. kapcsold

9. munkaprogram kivalasztasa
10. kijelz6

11. munkaprogram jelz6fénye
12. START/STOP gomb

13. talvélasztas

14. also fiitoelem kapcsolo
15. SYNC gomb

16. PREHEAT gomb

17. DUAL COOK gomb

18. KEEP WARM gomb
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UA

1. kopnyc

2. mucka

3. pyyka

4. BCTaBKa AN MUCKN

5. naHenb kepyBaHHs

6. HanalLTyBaHHs TemMnepaTypu
7. HanawTyBaHHs vacy

8. nepemukay

9. Bubip poboyoi nporpamu

10. ancnneit

11. iHaukatop poboyoi nporpamu
12. kronka START/STOP

13. BuGip muckn

14. HWKHIA BUMUKay obirpiaya
15. kronka SYNC

16. kHonka PREHEAT

17. kronka DUAL COOK

18. kHonka KEEP WARM

cz

1. pouzdro

2. misa

3. rukojet

4. vlozka do misky

5. ovladaci panel

6. nastaveni teploty

7. nastaveni ¢asu

8. prepina¢

9. vybér pracovniho programu
10. displej

11. kontrolka pracovniho programu
12. tlacitko START/STOP

13. vybér misky

14. spodni spina¢ topeni

15. tlacitko SYNC

16. tlacitko PREHEAT

17. tlacitko DUAL COOK

18. tlacitko KEEP WARM

RO

1. carcasa

2. bol

3. méner

4. insertie pentru bol

5. panou de control

6. setarea temperaturii

7. setarea orei

8. comutator

9. selectarea unui program de lucru
10. afisaj

11. indicator luminos al programului de lucru
12. buton START/STOP

13. alegerea unui bol

14. comutator incélzire inferioard
15. buton SYNC

16. buton PREHEAT

17. buton DUAL COOK

18. buton KEEP WARM
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1. korpusas

2. dubuo

3. rankena

4. dubenélio jdéklas

5. valdymo pultas

6. temperatros nustatymas

7. laiko nustatymas

8. jungiklis

9. darbo programos pasirinkimas
10. ekranas

11. darbo programos indikatoriaus lemputé
12. START/STOP mygtukas

13. dubenélio pasirinkimas

14. apatinio Sildytuvo jungiklis
15. SYNC mygtukas

16. PREHEAT mygtukas

17. DUAL COOK mygtukas

18. KEEP WARM mygtukas

SK

1. puzdro

2. miska

3. rukovat

4. vlozka do misky

5. ovladaci panel

6. nastavenie teploty

7. nastavenie ¢asu

8. prepinac

9. vyber pracovného programu
10. displej

11. kontrolka pracovného programu
12. tlacidlo START/STOP

13. vyber misky

14. spinac spodného ohrievaca
15. tlacidlo SYNC

16. tlacidlo PREHEAT

17. tlacidlo DUAL COOK

18. tlacidlo KEEP WARM

ES

1. carcasa

2.tazén

3. manejar

4. inserto de tazon

5. panel de control

6. ajuste de temperatura

7. ajuste de la hora

8. interruptor

9. seleccionar un programa de trabajo
10. pantalla

1. luz indicadora del programa de trabajo
12. botén START/STOP

13. eleccion de un tazon

14. interruptor del calentador inferior
15. boton SYNC

16. botén PREHEAT

17. botén DUAL COOK

18. boton KEEP WARM
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FR

boitier

bol

poignée

insert de bol

panneau de contréle

réglage de la température

réglage de I'heure

. interrupteur

9. sélection d'un programme de travail
10. affichage

11. voyant du programme de travail
12. bouton START/STOP

13. choisir un bol

14. interrupteur de chauffage inférieur
15. bouton SYNC

16. bouton PREHEAT

17. bouton DUAL COOK

18. bouton KEEP WARM

ONDON PN =

GR

1. mepiBAnua

2. pymoA

3. AaBn

4. ¢vBeTO PTIOA

5. mmivakag eAéyyou

6. pUBpIoN Beppokpaoiag

7. puBuion wpag

8. dlakémmg

9. EmAoyr| Tpoypdppatog epyaciag
10. 066vn

11. evOeIKTIKr Auyvia TpoypaupaTog epyaciag
12. Koupi START/STOP

13. Emhoyn pmod

14. S1aKATITNG KaTW BeppavTipa

15. Koupmi SYNC

16. Koupmi PREHEAT

17. Koupmi DUAL COOK

18. Koupmi KEEP WARM

HR

kuciste

zdjela

rucka

ulozak za zdjelu
upravijacka ploca

. podeSavanje temperature
7. podeSavanje vremena

8. prekida¢

9. odabir programa rada

10. prikaz

11. indikatorska lampica radnog programa
12. tipka START/STOP

13. odabir zdjele

14. doniji prekidac grijaca
15. tipka SYNC

16. tipka PREHEAT

17. tipka DUAL COOK

18. tipka KEEP WARM

DA WN =
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IT

1. involucro

2. ciotola

3. maniglia

4. inserto per ciotola

5. pannello di controllo

6. impostazione della temperatura

7. impostazione dell'ora

8. interruttore

9. selezione di un programma di lavoro
10. visualizzare

11. spia luminosa del programma di lavoro
12. pulsante START/STOP

13. scegliere una ciotola

14. interruttore del riscaldatore inferiore
15. pulsante SYNC

16. pulsante PREHEAT

17. pulsante DUAL COOK

18. pulsante KEEP WARM

BG

1. kopnyc

2.xyna

3. npbxka

4. BroxKka 3a kyna

5. KOHTpONeH naxen

6. HacTpoitka Ha Temneparypata

7. HacTpolika Ha BpemeTo

8. npeBkioyBaTen

9. M360p Ha paBoTHa nporpama

10. ancnneit

11. MHAMKATOpHa CBETNMHA 3a paBoTHa
nporpama

12. ByroH START/STOP

13. U3bop Ha kyna

14. npeBKniouBaTeN Ha AOMHYS HarpesaTen
15. BytoH SYNC

16. Byron PREHEAT

17. Byron DUAL COOK

18. ByroH KEEP WARM
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1. behuizing

2. kom

3. handvat

4. kominzetstuk

5. bedieningspaneel

6. temperatuurinstelling

7. tijdsinstelling

8. schakelaar

9. een werkprogramma selecteren
10. weergeven

11. werkprogramma-indicatielampje
12. START/STOP-knop

13. een kom kiezen

14. onderste verwarmingsschakelaar
15. SYNC-knop

16. PREHEAT-knop

17. DUAL COOK-knop

18. KEEP WARM-knop

PT

1. alojamento

2.taga

3. punho

4. insercao da tigela

5. painel de controlo

6. setpoint de temperatura

7. definicéo de tempo

8. interruptor de alimentagéo

9. selegéo do programa de trabalho
10. ecra

11. luz indicadora do programa

12. botao START/STOP

13. selecdo da taga

14. interruptor do aquecedor inferior
15. botao SYNC

16. botao PREHEAT

17. botdo DUAL COOK

18. botao KEEP WARM
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Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang
MpoyeTeTe PbKOBOACTBOTO
Ler as presentes instrucdes
Procitajte priruénik

Sl i

Uwaga! Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.

Note! Hot surface. Do not touch.

Achtung! HeiRe Oberflache. Nicht beriihren.
BHumanve! lopsyas noBepxHoCTb. He npukacartbes.
YBaral Mapsiya noepxHsi. He Topkatucs.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.

Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Hortci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forrd feliilet! Ne érintse meg!

Notd! Suprafata fierbinte. Nu atingeti.
iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.

Let op! Heet oppervlak. Niet aanraken.

To Tpoi6V €ivar eyKEKPILEVO yia ETTAQH e TPOPIHL.
BHumahwe! Mopelua noBbpxHocT. He Aokocsaiite.
Atencao! Superficie quente. Nao toque.

Paznja! Vruca povrsina. Ne dirajte.

Ol (il s | i,

g g I?

Bezpieczny kontakt z zywnoscig
Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C NULLEBLIMI NPOAYKTaMM
BesneuyHuit KoHTaKT 3 ixelo
Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku
Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom
Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele
Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel
Acgahig emagr e Ta TpOQIHa
BesonaceH KOHTaKT ¢ xpaHa
Contacto seguro com alimentos
Siguran kontakt s hranom

alaally ¥l syl

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe pefni wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wtasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieBlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewéhrleisten und so die Abfallmenge und
die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung geféhrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine Gefahr
fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung und Verwer-
tung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeraten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den ortlichen Behdrden oder Ihrem Handler.

3TOT CUMBON MH(POPMUPYET O 3anpeTe NOMELLATL 3HOLEHHOE ANEKTPUYECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpYA0BaHHE (8 TOM YMCTe GaTtapen 1 akkyMynsaTopbl) BMECTE C ApyriMi
OTXOfaMM. Vi3HolLEHHoe 0GOpyROBaHUe AOMKHO COBMPATLCS CENMEKTUBHO 1 MepeaaBaTbes B Touky cBopa, YToBbl 0BECneunTs ero nepepaBoTky 1 yTunM3aLmio, Ans
TOr0, YOGkl OrPaHNYUTL KOMMYECTBO OTXOAOB, U YMEHBLLMTL UCMOMb30BAHME MPUPOSHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMPYEMbI BLIGPOC OMACHBIX BELUECTB, COREPXALLUXCS B
MIEKTPUYECKOM ¥ BMIEKTPOHHOM 0BOPY/A0BAHMM, MOXET MPEACTABASTS Yrpo3y ANs 3A0POBLS YEMOBEKa, 1 NPUBOANTL K HEraTUBHBIM U3MEHEHNSIM B OKpYXaloLLel cpefe.
[lomaluHee X039WICTBO WrPaeT BaXHYK POrb MPW MOBTOPHOM WCTIONb30BAHWW W YTUNM3ALMM, B TOM YMCTIE, YTAMM3ALMM U3HOLIEHHOTO 0GopydoBaHus. MogpoGHyto
MHOPMALVIO O MPaBUMbHBIX METOAAX YTUMM3ALMN MOKHO MOMY4UTb Y MECTHbIX BACTeil UM Y NpofaBLia.

Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60pOHY POMILLEHHS BiOXOMIB ENMEKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOTO 06napHaHHs (B TOMY YWCMi akyMynsiTopiB), y TOMY 4uchi 3 iHLWMMK
Bixoaamu. BianpaubosaHe obnaaHaHHs NoBUHHO ByTv BUBIPKOBO 3iBpaHo | NnepeaaHo B NyHKT 360py Ans 3abeaneyeHHs oro nepepobky i BIGHOBNEHHS, LWOB 3MEHLLMTY
KinbKiCTb BiAXOAIB | 3MEHLLMTY CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PecypciB. HEKOHTPoNbOBaHE BUBINbHEHHS HEGE3MEYHNX KOMMOHEHTIB, LUO MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€MeKTPOHHOMY 0BnajHaHHi, Moxe npeacTaBnaTi Hebeaneky Ans 340POB'S MOAMHY i BUKNUKATI HEraTUBHI 3MiHW B HABKOMULLIHBOMY CepefoBMLLI. [0CnoaapcTBo Bigirpae
BaXMBY PONb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMEHHS, BKMKO4alouy yTUMi3aLiio BIUKOpUCTaHOrO obnaaHanHs. Binblu AeTanbHy iHhopmaLiio npo npasumbHi
MeToAM YTUnNi3aLlii MoxHa oTpuMaTy y micuiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudotg elektring ir elektroning jranga (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&7s simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdaliSanas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vide. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreiz&jas izmantoSanas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouzité elektrické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétord) spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromaZdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se sniZilo mnoZstvi odpadu a sniZil stuperi vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich miize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpUsobit negativni zmény v pfirodnim prostfedi. Domécnost hraje dileZitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouZiti a vyuZiti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dalsi

informace o vhodnych zplisobech recyklace Vam poskytne mistni Gifad nebo prodejce.
I NSTRUKCJA ORYGINALNA



PL EN DE RU UA LT LV CZ SK HU RO ES FR IT NL GR BG PT HR AR

i

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nalezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmensuje vyuZivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoltiovanie nebezpecnych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, moZe ohrozovat ludské
zdravie a mat negativny dopad na Zivotné prostredie. Kazda domacnost ma doleZit( tlohu v procese opétovného pouZitia a opatovného ziskavania surovin, vratane recy-
klacie, z opotrebovanych zariadeni, Blizsie informécie o spravnych metddach recyklacie vam poskytne miestna samosprava alebo predajca.

Ez a szimbdlum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus késziléket (tébbek kdzott elemeket és akkumuléatorokat) egyéb hulladékokkal
egylitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes er6forrasok felhasznalasanak csokkentése érdekében
adja le a megfelelé gydjtépontban Ujrafeldolgozas és Gjrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus készilékben tallhatd veszélyes dsszetevk ellendrizetlen
kibocsatasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kdrnyezetben. A héztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
késziilék Ujrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az jrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informéciokat a helyi hatésagoktol vagy a termék
értékesitdjétol szerezhet.

Acest simbol indicé faptul cd deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclarii si recuperdrii, pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sdndtatea oamenilor si are
efect advers asupra mediului. Gospodariile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legatura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets. Les
équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis a un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité de
déchets et [utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques peut
présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur I'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et & la valorisa-
tion, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. Il rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul’ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afgedankte
apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval en het
gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlijke componenten in elektrische en elektronische apparatuur kan een risico
vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan hergebruik en teru-
gwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente of detailhandelaar.

Auté 10 oUpBoro deiyvel OTI amayopeUeTal N aTOPPIYN XPNOIKOTIONUEVOU NAEKTPIKOU Kal nAeKTpoviKoU €EOTTAIOHOU (OUPTIEPIAGUBAVOPEVWY TWwY PTTATOPIWY Kol
OUOOWPEUTWV) e GAa améPAnTa. O xpnoipomoloUpevog e§omAiopdg Ba Tpémel va cuAéyeTal EMAEKTIKG Kai va ammooTéAeTar oe onpeio auMoyrg yia va e§ao@aNioTei n
avakUKAwoT Tou Kai n avakTnor Tou yia T peiwon Twv amoBAfTwy Kai T peiwon Tou Babuol xprong Twv QUOIKWY Topwv. H avegéheykTn ameAeuBépwaon emkivouvwv
OUOTATIKWV TTOU TIEPIEKOVTAl OTOV NAEKTPIKG Kol NAEKTPOVIKG €GOTTAIoG pTTopei var amoteAéael amelAr yia v avBpuwmvn uyeia ki va TTpokaAéaer apvnTikéG ahhayég
070 QuOIK6 TrepIBaAoV. To voikokupld SiadpapariZel onpavtikd poAo aTnv GUMBOAY TNV ETTAVaYPNCIKOTIOINGN KOl avaKTnon, oupTepAapBavopévng TG avakukAwong,
Xpnotpotronpévou egomAiopiou. Ma TepioodTepeg TANPOPOpIES OXETIKA e TIG KATAANAEG PEBABOUG aVAKUKAWONG, ETTIKOIVWVAGTE e TIG TOTTIKEG APXES 1 TOV TTWANTH.

To3u CUMBON MH(DOPMUPE, Ye M3XBBLPIIFHETO Ha M3XaBEHOTO ENEKTPUECKO U eNekTPOHHO 0BopyABaHE (BKIH4MTENHO GaTepun 1 akymynaTtopu) 3aeaHo ¢ GutosuTe oTna-
AbL e 3abpaxeHo. Maxabexoto obopyasate Tpsibea Aa ce cbOupa OTAENHO U Aa Ce Npefaze B NyHkTa 3a cbbupate Ha Takua OTNagbLM, 3a A4a Ce OCUTYpU HEroBoTo
PeuvKnMpaHe 1 omon3oTBOPsBaHe, fia Ce HaMani KONMYeCTBOTO Ha OTMabLuTe 1 Aa Ce HaMany pasxoda Ha MPUPOAHY pecypey. HEKOHTpOnMpaHoTO uanyckake Ha onacki
CbCTaBKM, CbAbPXALLM Ce B eNIEKTPUYECKOTO 1 eNEKTPOHHOTO 0GOpY/ABaHeE, MOXe Aa NPEACTaBNsBa 3annaxa 3a HoBeLLKOTO 3ApaBe U fa NPUIMHY OTPULIATENTHI POMEHU B
oKkonHaTa cpesia. [loMakvHCTBOTO Urpae BaxHa porst B NpUHOCA 3a NOBTOpHATA YNoTpeda i 0nomn3oTBOpsIBAHETO, BKIIOYUTENHO PELIMKIMPAHETO Ha 3xabeHoTo oBopyaBaHe.
3a noseye MH(OPMALSA OTHOCHO NPaBUIHUTE METOAM 3a PELIMKNMPaHE, MONs, CBLPXETE Ce C MECTHUTE BNacTi UMW ¢ Npojasaya.

Este simbolo indica que os residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (incluindo pilhas e baterias) ndo podem ser colocados juntamente com outros residuos. Os
residuos de equipamentos devem ser recolhidos separadamente e entregues a um ponto de recolha para garantir a sua reciclagem e recuperagéo, a fim de reduzir a
quantidade de residuos e a utilizagdo de recursos naturais. A libertagéo ndo controlada de componentes perigosos contidos em equipamentos elétricos e eletrénicos pode
representar um risco para a salide humana e causar efeitos ambientais adversos. O lar desempenha um papel importante ao contribuir para a reutilizagéo e recuperagao,
incluindo a reciclagem de residuos de equipamentos. Para mais informagdes sobre os métodos de reciclagem apropriados, contacte a sua autoridade local ou revendedor.

Ovaj simbol oznatava da se otpadna elektricna i elektronicka oprema (ukljucujuci baterije i akumulatore) ne smije odlagati s ostalim otpadom. Rabljenu opremu treba skupl-
jati selektivno i predati na sabirmo mjesto kako bi se osiguralo njezino recikliranje i oporaba, kako bi se smanjila koli¢ina otpada i smanjio stupanj koristenja prirodnih resursa.
Nekontrolirano ispustanje opasnih komponenti sadrzanih u elektri¢noj i elektronickoj opremi moze predstavljati prijetnju ljudskom zdravlju i uzrokovati negativne promjene u
prirodnom okoli$u. Kuéanstvo ima vaznu ulogu u doprinosu ponovnoj uporabi i oporabi, ukljucujuci recikliranje otpadne opreme. Za vi$e informacija o ispravnim metodama
recikliranja obratite se lokalnim vlastima ili prodavacu.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
Frytkownica beztluszczowa jest produktem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw wymagaja-
cych obrobki termicznej. Frytkownica do obrébki termicznej wykorzystuje wymuszony przeplyw rozgrzanego powietrza, co po-
zwala na réwnomierne podgrzanie potraw. W odréznieniu od tradycyjnych frytkownic nie wymaga smazenia w gtebokim tluszczu,
co pozwala na znacznie zdrowsze przygotowanie zywnosci. Dzigki ptynnej regulacji temperatury w szerokim zakresie, mozna

dopasowac parametry pracy produktu do swoich potrzeb. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od
wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje utrate praw uzytkownika do gwarancii, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowawcze
opisane w dalszej czesci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go
w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych. Produkt stuzy tylko do
obrobki termicznej potraw, bezposrednio umieszczonych wewnatrz misy lub komory. Za-
bronione jest wykorzystanie produktu w innym charakterze. Produkt nie stuzy do podgrze-
wania i gotowania wody lub innych ptynow. Produkt nie stuzy do przygotowywania potraw
przez smazenie w glebokim tluszczu. Nie umieszcza¢ w misie potraw w opakowaniach
wykonanych z tworzyw sztucznych. Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz
lub modyfikacja produktu. Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ przeprowadzone przez
autoryzowany punkt naprawy. Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem.
OSTRZEZENIE! Produkt podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie nale-
zy dotyka¢ misy, pokrywy oraz innych elementéw umieszczonych wewnatrz misy podczas
pracy, oraz bezposrednio po jej zakonczeniu grozi to powaznym poparzeniem. Produkt nie
jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat oraz osoby o
obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajo-
mosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub zostanie przeprowadzo-
ny instruktaz odnosnie uzytkowania produktu w bezpieczny sposob tak, aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji produktu

Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, rownym i niepalnym podtozu od-
pornym na dziatanie wysokich temperatur. Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego
urzadzenia oraz zywnosci na nim umieszczonej. Nalezy zapewnic przerwe co najmniej 10
cm dookota bocznych $cianek produktu, nad produktem nie umieszcza¢ materiatow nieod-
pornych na dziafanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje produktu. Nie
ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu, blatu. Nie stawia¢ niczego na produkcie. Zaburza to
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cyrkulacje powietrza i moze by¢ przyczyng uszkodzenia produktu, a takze pozaru. Produktu
nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatow, np. firan lub zaston. Nad produktem nie
nalezy umieszczac zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para
wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng pora-
Zenia elektrycznego. Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otworéw, a tak-
ze jakakolwiek inna modyfikacja produktu nieopisana w instrukcji. Produkt przenosic tylko
ostudzony, chwytajac za spéd obudowy. Nie przenosi¢ produktu chwytajac za uchwyt misy.
Nie przemieszczac produktu ciggngc za kabel zasilajgcy. Temperatura w migjscu instalacji i
uzytkowania produktu musi sie zawiera¢ w przedziale +10°C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgled-
na musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwos¢ i
wydajnos¢ sieci zasilajacej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
produktu. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie. Produkt musi by¢ podigczony bezpo-
$rednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przedtu-
zaczy, rozgateznikdw i gniazd podwajnych. Obwaod sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony
w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmniej 16 A. Unika¢ kontaktu kabla zasilaja-
Ccego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy
produktu kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustalic
tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi produktu. Utozenie kabla zasilajgcego nie
moze powodowac ryzyka potknigcia. Gniazdko zasilajace powinno znajdowac sie w takim
miejscu, aby zawsze byta mozliwo$¢ szybkiego odigczenia wtyczki kabla zasilajgcego pro-
dukt. Podczas odigczania wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggngC za obudowe
wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je
natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
producenta celem wymiany. Nie uzywac produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub
wiyczka. Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie mogg zostac naprawione, w przypadku uszkodze-
nia tych elementéw nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecania dotyczace uzytkowania produktu

OSTRZEZENIE! Misa i obudowa produktu mogq by¢ gorgce po uzyciu. Nie nalezy ich doty-
kac gdyz grozi to powaznymi poparzeniami. Odczekac do ostygniecia elementow produktu.
Jezeli zajdzie potrzeba przeniesienia tych elementéw przed ostygnieciem, nalezy chwytac je
tylko za uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowac rekawice zabezpieczajace przed
skutkami dziatania wysokiej temperatury. Upewni¢ sie, ze podioga w poblizu miejsca uzyt-
kowania produktu nie jest Sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgniecia, ktére moze spowodowac
grozne urazy. Produkt moze by¢ podigczony do zasilania tylko w czasie pracy. Po jej zakon-
czeniu nalezy odtgczy¢ produkt od zasilania, przez wyjecie wiyczki z gniazdka sieciowego.
Nie pozostawia¢ podtgczonego produkiu bez nadzoru. Produkty spozywcze umieszczone
w misie nie mogg wystawa¢ ponad znacznik maksymalnego napefnienia misy. Podczas
przygotowywania potraw nalezy caty czas obserwowac produkt. Zywno$¢ pozostawiona
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bez nadzoru moze ulec spaleniu, co moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen.
Mise nalezy przenosic tylko za uchwyt. Misa zostata wyposazona we wktad z perforowa-
nym dnem, ktdry jest przeznaczony do umieszczenia w nim zywnosci. Nigdy nie uzywac
misy bez wkfadu. Mise z gorgcg zywnoscig stawiac tylko na podtozu wytrzymujacym wy-
sokg temperature, lub stosowac¢ podstawki ochronne. W trakcie przygotowywania potraw,
wnetrza komory oraz samych potraw nalezy dotyka¢ tylko za pomocg narzedzi wykonanych
z takich materiatow, ktdre wytrzymajg temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione
jest wykorzystywanie do tego gotych rak. Nie stosowac takze ostrych, metalowych przed-
miotow, ktdre mogg uszkodziC nieprzywierajgcg powtoke misy i wktadu. Jesli produkt jest
wyposazony w komore z drzwiczkami, nalezy je zamkng¢ na czas pracy frytkownicy. Nalezy
zachowac ostrozno$¢ w trakcie otwierania drzwiczek komory, z ktérej moze wydostawaé
sie gorgce powietrze i gorgca para wodna. Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy
wewnatrz misy lub komory pozostang resztki zywnosci, nalezy je usungé przed przygotowa-
niem kolejnej potrawy. Resztki zywno$ci mogg ulec spaleniu, powodujgc powstanie dymu,
nieprzyjemnego zapachu, a takze wpltyna¢ na smak przygotowywanej potrawy. Mogg by¢
takze przyczyng pozaru. Do usuwania nalezy uzywac narzedzi wykonanych z drewna lub
tworzyw sztucznych wytrzymujacych temperature wytwarzang przez produkt. Nie stosowaé
narzedzi ostrych oraz wykonanych z metalu. Takie narzedzia mogq uszkodzi¢ powierzchnie
elementow urzadzenia.

OBSLUGA PRODUKTU

Panel sterujacy

Produkt zostat wyposazony w dotykowy panel sterujacy z wyswietlaczem $wietlnym.

Po podtgczeniu produktu do zasilania zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, na wyswietlaczu bedzie widoczny podswietlony
przycisk wiacznika. Produkt znajduje sie w trybie gotowosci.

Dotkniecie wigcznika POWER spowoduje uruchomienie trybu nastaw produktu.

Dotkniecie przycisku wyboru misy z symbolem ,1/2” pozwala na wybér pomigdzy dwoma niezaleznymi komorami.

Po wybraniu pozadanej komory, wy$wietlacz bedzie naprzemiennie pokazywat domysing nastawe temperatury oraz czasu w
minutach.

Przyciskami z symbolem ,+" oraz ,-” mozna zmieni¢ nastawe czasu (przy kontrolce TEMP) lub temperatury (przy kontrolce TIME).
Przycisk oznaczony ,+" zwieksza warto$¢ nastawy, przycisk oznaczony ,-” zmniejsza warto$¢ nastawy.

Kazde dotknigcie przycisku bedzie sygnalizowane sygnatem dzwigkowym oraz zmiang nastawy widoczng na wy$wietlaczu.
Przycisk wyboru programu pracy MENU umozliwia wybranie jednego z dziesieciu predefiniowanych ustawien pracy. Kazdy pro-
gram jest kombinacjg nastaw czasu i temperatury, pokazywanych naprzemiennie na wy$wietlaczu. Wybranie programu sygnali-
zowane jest sygnatem dzwigkowym i miganiem kontrolki symbolu wybranego programu na wyswietlaczu. W kazdym programie
mozna dokona¢ zmian nastawy czasu i temperatury. Warto$ci jednak nie zostang zapamigtane jako nowe nastawy danego
programu. Dotknigcie przycisku START/STOP rozpoczyna pracg frytkownicy z wybranym programem.

Program pracy mozna zmienia¢ w nastepujacym cyklu: frytki — stek — kurczak — skrzydetka — pizza — pieczywo — ryba — krewetki
- warzywa — suszenie.

Uwaga! W czasie programowania nastaw, produkt samoczynnie wraca do trybu gotowo$ci po okoto minucie od ostatniego do-
tkniecia przycisku.

Po ustawieniu czasu i temperatury w czasie ponizej jednej minuty nalezy dotkng¢ przycisk START/STOP. Spowoduje to rozpocze-
cie pracy. Bedzie to sygnalizowane odliczaniem pozostatego czasu na wy$wietlaczu.

Po ustawieniu nastawy dla jednej komory, dotkniecie przycisku DUAL COOK powoduje skopiowanie tych samych ustawien dla
drugiej komory. Dotknigcie przycisku START/STOP rozpoczyna prace obu komor z takimi samymi nastawami.

Przy wybranych réznych nastawach czasu dla obu komér, dotkniecie przycisku SYNC powoduje synchronizacje czasu zakon-
czenia pracy frytkownicy. Oznacza to, ze ogrzewanie komory z duzsza nastawg czasu, zostanie uruchomione wcze$niej, a
ogrzewanie komory z krétszg nastawg czasu zostanie uruchomione z odpowiednim opéznieniem. Obie komory zakoiczg prace
w tym samym momencie.

Przycisk PREHEAT stuzy do wigczania dodatkowego podgrzewania wstepnego. Dotkniecie przycisku uruchamia funkcje co zo-
stanie potwierdzone za$wieceniem sie kontrolki, a ponowne dotkniecie przycisku wytacza funkcje.

Przycisk z symbolem ogrzewania i wigcznika pozwala na reczne wigczenie ogrzewania za pomocg dolnej grzatki. Dotknigcie
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przycisku uruchamia dolng grzatke, co zostanie potwierdzone miganiem kontrolki. Ponowne dotknigcie przycisku, wytacza dolng
grzatke.

Przycisk KEEP WARM pozwala na automatyczne uruchomienie dodatkowego procesu utrzymywania temperatury zywno$ci po
zakoniczeniu danego programu. Mozna wybra¢ czas trwania i temperature. Po zakoriczeniu utrzymywania temperatury, urzadze-
nie automatycznie si¢ wytaczy.

Produkt mozna w dowolnej chwili wytaczy¢ dotykajac przycisk START/STOP. Po wytaczeniu wentylator moze jeszcze przez jakis
czas pracowac, przyspieszajac ochtodzenie grzatki. Nie nalezy w tym czasie odtgcza¢ produktu od zasilania. Po zakoficzeniu
chtodzenia grzatki, produkt samoczynnie przejdzie w tryb gotowosci. Nalezy wtedy odiaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego produkt
od gniazdka sieciowego.

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowacé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz zabezpieczen na czas transportu. Zaleca
sie zachowa¢ opakowanie, ktére moze by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Produkt ustawi¢ zgodnie z zaleceniami instrukcji.

Wsuna¢ mise z pustym wktadem do komory produktu.

Podtaczy¢ produkt do zasilania.

Ustawi¢ maksymalng temperature.

Ustawic czas na 3 minuty, celem wstepnego podgrzania elementéw wewnatrz komory.

Po uptynieciu ustawionego czasu bedzie styszalny sygnat dzwigkowy.

Zachowujgc ostroznos¢, chwyci¢ za uchwyt misy i wysunaé jg z obudowy produktu. Misa i wktad bedg nagrzane, zatem nie nalezy
ich dotykaé.

Wewnatrz misy umiesci¢ zywnos$¢ przygotowang do obrébki termicznej.

Jezeli produkt posiada wyposazenie dodatkowe w postaci rondla, patelni do pizzy lub przegrody nalezy je umiesci¢ wewnatrz
komory. Misa i zamontowany wktad zawsze sg konieczne do poprawnego dziatania frytkownicy.

Uwagal Poziom produktow spozywczych wewnatrz wktadu nie moze przekroczy¢ znacznika maksymalnej pojemnoéci wktadu.
Mise z wktadem i zywnoscig wsungé w obudowe produktu.

Nastawi¢ czas wedtug przepisu przygotowywania zywnosci.

Okresowo kontrolowa¢ stan przygotowywanej zywnosci przez wysuniecie na krotki czas misy. W razie potrzeby zmieni¢ nastawe
czasu i/ lub temperatury.

Uwagal W trakcie wysuwania misy nalezy zachowac ostrozno$¢. Misa nagrzewa si¢ do wysokiej temperatury podczas przygoto-
wywania zywnosci. Chwyta¢ tylko za uchwyt. Zaleca sig stosowac rekawice ochronne.

Po zakoniczeniu pracy odtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego od gniazda. Produkt pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie przystapi¢ do konserwacji.

OSTRZEZENIE! W trakcie pracy oraz bezposrednio po jej zakoriczeniu: misa oraz wkiad nagrzewajg sie do wysokiej temperatury.
Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢. Kontakt z nagrzanymi elementami produktu moze prowadzi¢ do powaznych poparzen.

Porady dotyczace korzystania z frytkownicy bezttuszczowej

Wykorzystanie frytkownicy bezttuszczowej do przygotowywania zywno$ci zapewnia przewage nad procesem przygotowywania
zywnosci w tradycyjnym piekarniku lub smazenia w gtebokim ttuszczu.

Obnizenie zawartosci cholesterolu. Dzieki wykorzystaniu wymuszonego obiegu powietrza nastepuje zmniejszenie zawartosci
tluszczu w zywnosci oraz obnizenie zawartosci cholesterolu.

Oszczedno$¢ czasu i energii. Dzigki wysokiej wydajnosci metody wymuszonego obiegu powietrza do przygotowywania zywnosci
mozliwa jest redukcja czasu i energii.

Zachowanie waloréw smakowych. Zbyt dtugi czas i zbyt wysoka temperatura fatwo pozbawiajg zywno$¢ waloréw smakowych
Dzieki fatwej kontroli czasu i temperatury mozna rozwigzac ten problem.

Dodanie niewielkiej ilosci thuszczu do przygotowywanych potraw spowoduje, ze bedg chrupigce po przygotowaniu.
Wymieszanie sktadnikéw w pofowie czasu przygotowywania, spowoduje, ze zostang réwnomiernie podgrzane.

KONSERWACJA | MAGAZYNOWANIE

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

UWAGA! Produkt nie moze by¢ zanurzany w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie. Produktu nie mozna my¢ pod biezacg woda,
w zmywarkach lub wodg pod wysokim cinieniem. Misa oraz wktad po zdemontowaniu z produktu i wystudzeniu moga by¢ myte
pod strumieniem biezacej wody, przez zanurzenie oraz w zmywarkach.

UWAGA! Przed rozpoczeciem mycia nalezy odczekaé do catkowitego ostudzenia wszystkich elementéw produktu. Nie przyspie-
szac procesu chfodzenia przez zanurzenie goracych czesci w wodzie.

Produkt stuzy do przygotowywania zywnosci, wobec czego nalezy zadbac o zachowanie wtasciwej higieny, aby przygotowywanie
zywnosci byto bezpieczne.
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Do czyszczenia uzywac tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostato$ci roztworu usung¢ za pomoca szmatki nasgczonej wodg.
Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczysci¢ przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujgc do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktére pozostaly na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Do czyszczenia nie stosowac rozpuszczalnikéw, srodkéw zracych, alkoholu, benzyny lub $rodkéw Sciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczysci¢ za pomoca odkurzacza.

Produkt podczas magazynowania przechowywa¢ w zamykanych pomieszczeniach, chronic przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca si¢ magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu. Magazynowa¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢
produktow w warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzagsami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67595
Napiecie znamionowe [V~] 220 - 240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa W] 2600
Pojemnos¢ mis M 10
Temperatura pracy [°C] 40-240
Czas pracy [min] 0-90
Masa netto [kq] 76
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PRODUCT CHARACTERISTICS
Afat-free fryer is a product designed for heating, roasting and preparing food that requires heat treatment. A fryer for heat treatment
uses forced flow of heated air, which allows for even heating of food. Unlike traditional fryers, it does not require deep-fat frying,

which allows for much healthier food preparation. Thanks to smooth temperature regulation over a wide range, you can adjust the
product’s operating parameters to your needs. Correct, reliable and safe operation of the product depends on proper use, therefore:

Before using this product, please read the entire manual and keep it for future reference.

The supplier is not liable for any damage or injury resulting from use of the product for purposes other than its intended use, failure
to comply with safety regulations and recommendations in this manual. Use of the product for purposes other than its intended
use results in loss of the user’s rights to the guarantee, as well as under the warranty.

EQUIPMENT

The product is delivered complete and does not require assembly. However, before using the product, all packaging and transport
protection elements must be removed. The preparatory steps described later in the instructions are also required.

GENERAL USE RECOMMENDATIONS

The product has been designed for home use and it is forbidden to use it in commercial ap-
plications, e.g. catering establishments. The product is only used for thermal processing of
food, directly placed inside the bowl or chamber. Itis forbidden to use the product for any oth-
er purpose. The product is not intended for heating and cooking water or other liquids. The
product is not intended for preparing food by deep-frying. Do not place food in plastic pack-
aging in the bowl. It is forbidden to repair, disassemble or modify the product yourself. Any
repairs to the product must be carried out by an authorized repair center. During operation,
the product must be supervised at all times. WARNING! The product heats up to a high tem-
perature during operation, do not touch the bowl, cover and other elements placed inside the
bowl during operation, and immediately after its completion, this may cause serious burns.
The product is not intended for use by children under the age of at least 8 years and people
with reduced physical, mental capabilities and people with a lack of experience and knowl-
edge of the equipment. Unless they are supervised or instructed on how to use the product
in a safe manner so that the hazards involved are understood. Children should not play with
the product. Children should not clean or maintain the equipment without supervision.

Recommendations for transporting and installing the product

The product may only be placed on a hard, flat, even and non-flammable surface resistant
to high temperatures. The surface should support the weight of the device itself and the
food placed on it. A gap of at least 10 cm should be provided around the side walls of the
product, and no materials that are not resistant to high temperatures should be placed above
the product. This will allow for proper ventilation of the product. Do not place it near the
edge, e.g. a table, countertop. Do not place anything on the product. This disrupts air circu-
lation and may cause damage to the product, as well as fire. Do not place the product near
flammable materials, e.g. curtains or drapes. Do not place any electrical devices above the
product. During operation, water vapour is released, which may cause a short circuit in the
electrical installation and cause electric shock. It is forbidden to drill any holes in the product,
as well as any other modification of the product not described in the instructions. Only move
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the product when it has cooled down, by grasping the bottom of the housing. Do not carry
the product by grasping the bowl handle. Do not move the product by pulling on the power
cable. The temperature at the place of installation and use of the product must be between
+10 °C + +38 °C and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the product to the power supply

Before connecting the product to the power supply, make sure that the voltage, frequency
and capacity of the mains supply correspond to the values indicated on the product’s rating
plate. The plug must fit into the socket. It is prohibited to modify the plug or socket in any way
to fit one another. The product must be connected directly to a single mains socket. The use
of extension cords, multi-sockets and double sockets is prohibited. The mains circuit must be
equipped with a protective conductor and a fuse of at least 16 A. Avoid contact of the power
cable with sharp edges and hot objects and surfaces. When the product is in operation, the
power cable must always be fully unwound and its position must be determined so that it
does not constitute an obstacle during operation of the product. The positioning of the power
cable must not cause a tripping hazard. The power socket should be located in such a place
that it is always possible to quickly disconnect the product’'s power cable plug. When discon-
necting the power cable plug, always pull on the housing of the plug, never on the cable. If the
power cable or plug is damaged, immediately disconnect it from the mains and contact an
authorized service center of the manufacturer for replacement. Do not use the product with
a damaged power cable or plug. The power cable or plug cannot be repaired, in the event of
damage to these elements they must be replaced with new ones free from defects.

Recommendations for product use

WARNING! The bowl and casing of the product may be hot after use. Do not touch them
as this may cause serious burns. Wait for the product elements to cool down. If you need to
move these elements before they cool down, hold them only by the handles intended for this
purpose. Use gloves that protect against the effects of high temperatures. Make sure that
the floor near the place where the product is used is not slippery. This will prevent slipping,
which may cause serious injuries. The product may only be connected to the power supply
during operation. After use, disconnect the product from the power supply by removing the
plug from the mains socket. Do not leave the connected product unattended. Food placed
in the bowl must not protrude above the maximum fill level of the bowl. Always monitor the
product while preparing food. Food left unattended may burn, which may cause a fire and
serious burns. The bowl should only be carried by the handle. The bowl is equipped with an
insert with a perforated bottom, which is designed to hold food. Never use the bowl without
the insert. Only place the bowl with hot food on a surface that can withstand high tempera-
tures, or use protective stands. During the preparation of food, the inside of the chamber and
the food itself should be touched only with tools made of materials that can withstand the
temperature generated by the product. It is forbidden to use bare hands for this purpose. Do
not use sharp, metal objects that can damage the non-stick coating of the bowl and insert.
If the product is equipped with a chamber with a door, it should be closed while the fryer is
in use. Be careful when opening the chamber door, from which hot air and hot steam can
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escape. If during or after the preparation of food there are food residues inside the bowl or
chamber, they should be removed before preparing the next dish. Food residues can burn,
causing smoke, an unpleasant smell, and also affect the taste of the prepared food. They
can also cause a fire. For removal, use tools made of wood or plastic that can withstand
the temperature generated by the product. Do not use sharp or metal tools. Such tools may
damage the surface of the device components.

PRODUCT SERVICE

Control panel

The product is equipped with a touch control panel with a light display.

When the product is connected to the power supply, a sound signal will be emitted and the display will show the illuminated power
button. The product is in standby mode.

Touching the POWER switch will enter the product settings mode.

Touching the bowl selection button with the “1/2” symbol allows you to choose between two independent chambers.

Once the desired compartment has been selected, the display will alternately show the default temperature and time setting in minutes.
Use the ,+" and ,-” buttons to change the time setting (for the TEMP control) or the temperature setting (for the TIME control).
The button marked ,+”" increases the set value, the button marked ,-" decreases the set value.

Each touch of the button will be signaled by an audible signal and a change in the setting visible on the display.

The MENU program selection button allows you to select one of ten predefined work settings. Each program is a combination
of time and temperature settings, shown alternately on the display. Selection of the program is signaled by a sound signal and
the flashing of the selected program symbol indicator on the display. In each program, you can change the time and temperature
settings. However, the values will not be saved as new settings for the given program. Touching the START/STOP button starts
the fryer with the selected program.

The work program can be changed in the following cycle: fries — steak — chicken — wings — pizza — bread - fish — shrimp - veg-
etables — drying.

Note! When programming settings, the product automatically returns to standby mode approximately one minute after the last
button is pressed.

After setting the time and temperature, touch the START/STOP button in less than one minute. This will start the operation. This
will be indicated by a countdown of the remaining time on the display.

Once you have set the settings for one chamber, touching the DUAL COOK button copies the same settings to the other chamber.
Touching the START/STOP button starts both chambers with the same settings.

With different time settings selected for both chambers, touching the SYNC button synchronizes the fryer’s end time. This means
that the chamber with the longer time setting will start heating earlier, and the chamber with the shorter time setting will start heat-
ing with an appropriate delay. Both chambers will end their work at the same time.

The PREHEAT button is used to turn on additional preheating. Touching the button starts the function, which is confirmed by the
indicator light, and touching the button again turns the function off.

The button with the heating and switch symbol allows you to manually turn on the heating using the lower heating element. Touch-
ing the button turns on the lower heating element, which will be confirmed by the indicator light flashing. Touching the button again
turns off the lower heating element.

The KEEP WARM button allows you to automatically start an additional process of keeping food warm after the selected program has
ended. You can select the duration and temperature. Once the keeping temperature is finished, the device will automatically turn off.
The product can be turned off at any time by touching the START/STOP button. After turning it off, the fan may continue to operate
for some time, accelerating the cooling of the heater. Do not disconnect the product from the power supply during this time. Once
the heater has finished cooling, the product will automatically switch to standby mode. Then, disconnect the product's power cable
plug from the mains socket.

Product installation, start-up and operation

The product should be unpacked, completely removing all packaging elements and transport protection. It is recommended to
keep the packaging, which may be helpful in later transport and storage of the product.

Wash the product according to the instructions in the “Product maintenance” section.

Set up the product according to the instructions in the manual.

Slide the bowl with the empty insert into the product chamber.

Connect the product to the power supply.

Set the temperature to maximum.

Set the timer to 3 minutes to preheat the components inside the chamber.

Once the set time has elapsed, an audible signal will sound.

Using caution, grasp the bowl handle and pull it out of the product housing. The bowl and insert will be hot, so do not touch them.
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Place the food prepared for cooking inside the bowl.

If the product has additional equipment in the form of a saucepan, pizza pan or partition, they must be placed inside the chamber.
The bowl and the installed insert are always necessary for the fryer to function properly.

Note! The level of food products inside the insert must not exceed the maximum capacity mark of the insert.

Slide the bowl with the insert and food into the product housing.

Set the time according to your food preparation recipe.

Periodically check the condition of the food being cooked by pulling out the bowl for a short time. If necessary, change the time
and/or temperature setting.

Note! Be careful when pulling out the bowl. The bowl becomes very hot during food preparation. Only hold it by the handle. It is
recommended to use protective gloves.

After use, disconnect the power cord plug from the socket. Leave the product to cool down completely and then proceed with
maintenance.

WARNING! During and immediately after use: the bowl and insert become very hot. Be careful. Contact with hot parts of the
product can cause serious burns.

Tips for Using an Air Fryer

Using an air fryer to prepare food provides an advantage over the process of preparing food in a traditional oven or deep frying.
Cholesterol reduction. The use of forced air circulation reduces the fat content of food and reduces the cholesterol content.
Saving time and energy. Thanks to the high efficiency of the forced air method for food preparation, it is possible to reduce time
and energy.

Preserving flavor. Too long a time and too high a temperature can easily deprive food of its flavor. Easy time and temperature
control can solve this problem.

Adding a small amount of fat to prepared foods will make them crispy once prepared.

Mixing the ingredients halfway through the preparation time will ensure they heat evenly.

MAINTENANCE AND STORAGE

NOTE! All maintenance operations must be carried out with the product powered off. To do this, remove the power cord plug
from the wall outlet.

NOTE! The product may not be immersed in water or any other liquid. The product may not be washed under running water, in
dishwashers or with high-pressure water. The bowl and insert, after being removed from the product and allowed to cool, may be
washed under running water, by immersion and in dishwashers.

NOTE! Before washing, allow all product components to cool down completely. Do not accelerate the cooling process by immers-
ing hot parts in water.

The product is used to prepare food, therefore proper hygiene must be maintained to ensure that food preparation is safe.

For cleaning, use a mild dishwashing detergent. Remove any remaining solution with a cloth soaked in water. After cleaning, wipe
the product dry or leave to air dry.

The product should be cleaned before first use and after each use, after allowing it to cool down completely. Any food residue left on the
product should be cleaned off to prevent it from burning on when used again and to prevent the product from reducing its performance.
Do not use solvents, caustic agents, alcohol, gasoline or abrasive agents for cleaning.

Clean the cover ventilation holes with a vacuum cleaner.

Store the product in closed rooms during storage, protect it from dust, dirt and moisture. It is recommended to store the product
in its original packaging. Store the product in its working position. Do not stack the products in layers. Do not place anything on
the product during storage.

Transport the product in its original packaging. Protect it from excessive shock during transport. Do not place anything on the
product during transport.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit of measurement Value
Catalogue number 67595
Nominal voltage [V~ 220 - 240
Nominal frequency [Hz] 50760
Rated power w] 2600
Capacity of bowls U] 10
Operating temperature [°C] 40 - 240
Working time [min] 0-90
Net weight [kq] 76
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PRODUKTMERKMALE
Eine fettfreie Fritteuse ist ein Produkt zum Erhitzen, Braten und Zubereiten von Lebensmitteln, die einer Warmebehandlung be-
diirfen. Eine Fritteuse zur Warmebehandlung nutzt einen forcierten HeiRluftstrom, der eine gleichmaRige Erwérmung der Speisen
ermdglicht. Im Gegensatz zu herkdmmlichen Fritteusen ist kein Frittieren erforderlich, was eine deutlich gestindere Zubereitung
ermdglicht. Dank der stufenlosen Temperaturregelung iiber einen weiten Bereich kénnen Sie die Betriebsparameter des Produkts

an Ihre Bediirfnisse anpassen. Der korrekte, zuverlassige und sichere Betrieb des Produkts hangt von der sachgemaRen Ver-
wendung ab. Daher:

Lesen Sie vor der Verwendung dieses Produkts das gesamte Handbuch durch und bewahren Sie es zum spateren Nach-
schlagen auf.

Der Lieferant haftet nicht fiir Schaden oder Verletzungen, die durch die Verwendung des Produkts fiir andere als die vorgesehe-
nen Zwecke oder durch Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen in diesem Handbuch entstehen. Die Ver-
wendung des Produkts fir andere als die vorgesehenen Zwecke fiihrt zum Verlust der Gewahrleistungs- und Garantieanspriiche
des Benutzers.

AUSRUSTUNG

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht zusammengebaut werden. Vor der Verwendung des Produkts miissen jedoch
alle Verpackungs- und Transportschutzelemente entfernt werden. Die weiter unten in der Anleitung beschriebenen Vorbereitungs-
schritte sind ebenfalls erforderlich.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSEMPFEHLUNGEN

Das Produkt ist fir den Heimgebrauch konzipiert und darf nicht fur gewerbliche Zwecke, z.
B. in der Gastronomie, verwendet werden. Das Produkt dient ausschlieBlich der Warmebe-
handlung von Lebensmitteln, die direkt in den Behalter oder die Kammer gegeben werden.
Jede andere Verwendung ist untersagt. Das Produkt ist nicht zum Erhitzen und Kochen von
Wasser oder anderen Fllssigkeiten bestimmt. Das Produkt ist nicht zum Frittieren von Spei-
sen geeignet. Geben Sie keine Lebensmittel in Plastikverpackungen in den Behalter. Es ist
verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Reparaturen
am Produkt mlssen von einer autorisierten Reparaturwerkstatt durchgefihrt werden. Wah-
rend des Betriebs muss das Produkt stets beaufsichtigt werden. WARNUNG! Das Produkt
erhitzt sich wahrend des Betriebs stark. Beriihren Sie den Behalter, den Deckel und andere
Elemente im Behélter wahrend des Betriebs und unmittelbar nach dessen Beendigung nicht.
Dies kann zu schweren Verbrennungen flihren. Das Produkt ist nicht fur die Verwendung
durch Kinder unter 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kdrperlichen und geistigen
Fahigkeiten sowie Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis des Gerats bestimmit.
Es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Produkts einge-
wiesen, sodass sie die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sollten nicht mit dem
Produkt spielen. Kinder sollten das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder warten.

Empfehlungen fiir den Transport und die Installation des Produkts

Das Produkt darf nur auf einer harten, flachen, ebenen und nicht brennbaren, temperatur-
besténdigen Oberflache aufgestellt werden. Die Oberflache muss das Gewicht des Gerats
und der darauf platzierten Lebensmittel tragen. Halten Sie mindestens 10 cm Abstand zu
den Seitenwanden des Produkts. Stellen Sie keine nicht temperaturbesténdigen Materialien
Uber dem Produkt ab. Dies gewahrleistet eine ausreichende Bellftung des Produkts. Stellen
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Sie das Produkt nicht in der Nahe von Kanten, z. B. Tischen oder Arbeitsplatten, auf. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Produkt. Dies stort die Luftzirkulation und kann zu Schéaden
am Produkt sowie zu Brénden fiihren. Stellen Sie das Produkt nicht in der Nahe von brenn-
baren Materialien, z. B. Vlorhéngen oder Gardinen, auf. Stellen Sie keine elektrischen Geréate
uber dem Produkt auf. Wahrend des Betriebs entsteht Wasserdampf, der einen Kurzschluss
in der elektrischen Anlage und einen Stromschlag verursachen kann. Bohren von Lchern in
das Produkt sowie andere, nicht in der Anleitung beschriebene Anderungen am Produkt sind
verboten. Bewegen Sie das Produkt erst, wenn es abgekuhlt ist, indem Sie es am Gehéau-
seboden festhalten. Tragen Sie das Produkt nicht am Griff der Schiissel. Bewegen Sie das
Produkt nicht am Netzkabel. Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Produkts
muss zwischen +10 °C und +38 °C liegen und die relative Luftfeuchtigkeit muss unter 90 %
liegen, ohne dass es zu Kondensation kommt.

Empfehlungen zum Anschluss des Produkts an die Stromversorgung

Bevor Sie das Produkt an das Stromnetz anschlieBen, stellen Sie sicher, dass Spannung,
Frequenz und Kapazitat des Stromnetzes den Angaben auf dem Typenschild entsprechen.
Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist verboten, Stecker und Steckdose so zu
verandern, dass sie zueinander passen. Das Produkt muss direkt an eine einzelne Steck-
dose angeschlossen werden. Die Verwendung von Verlangerungskabeln, Mehrfachsteck-
dosen und Doppelsteckdosen ist verboten. Der Stromkreis muss mit einem Schutzleiter und
einer Sicherung von mindestens 16 A ausgestattet sein. Vermeiden Sie den Kontakt des
Netzkabels mit scharfen Kanten und heiken Gegenstanden und Oberflachen. Wahrend des
Betriebs muss das Netzkabel immer vollstandig abgewickelt und so verlegt werden, dass es
den Betrieb des Produkts nicht behindert. Das Netzkabel darf keine Stolperfalle darstellen.
Die Steckdose sollte so platziert sein, dass der Netzstecker des Produkis jederzeit schnell
abgezogen werden kann. Ziehen Sie beim Abziehen des Netzsteckers immer am Stecker-
gehduse, niemals am Kabel. Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, tren-
nen Sie es sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich zum Austausch an ein autorisiertes
Servicecenter des Herstellers. Verwenden Sie das Produkt nicht mit einem beschédigten
Netzkabel oder Stecker. Das Netzkabel oder der Stecker kdnnen nicht repariert werden. Bei
Beschadigung dieser Teile missen diese durch neue, einwandfreie Teile ersetzt werden.

Empfehlungen zur Produktverwendung

WARNUNG! Schissel und Gehause des Produkts kénnen nach Gebrauch heil} sein. Be-
rihren Sie sie nicht, da dies zu schweren Verbrennungen flhren kann. Warten Sie, bis die
Produktteile abgekuhlt sind. Wenn Sie diese Teile bewegen missen, bevor sie abgekuhlt
sind, halten Sie sie nur an den dafiir vorgesehenen Griffen fest. Tragen Sie Handschuhe,
die vor hohen Temperaturen schitzen. Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des
Geréts nicht rutschig ist. So verhindern Sie ein Ausrutschen, das zu schweren Verletzungen
fihren kann. Das Produkt darf nur wahrend des Betriebs an die Stromversorgung ange-
schlossen sein. Trennen Sie das Produkt nach Gebrauch vom Stromnetz, indem Sie den
Stecker aus der Steckdose ziehen. Lassen Sie das angeschlossene Produkt nicht unbeauf-
sichtigt. Die in die Schiissel gegebenen Lebensmittel dlirfen nicht tber den maximalen Full-
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stand der Schissel hinausragen. Behalten Sie das Produkt wahrend der Zubereitung stets
im Auge. Unbeaufsichtigte Lebensmittel konnen verbrennen, was zu Feuer und schweren
Verbrennungen filhren kann. Tragen Sie die Schussel nur am Griff. Die Schussel ist mit
einem Einsatz mit perforiertem Boden ausgestattet, der zum Aufbewahren von Lebensmit-
teln dient. Verwenden Sie die Schiissel niemals ohne Einsatz. Stellen Sie die Schiissel mit
heillen Speisen nur auf eine temperaturbestandige Oberflache oder verwenden Sie Schutz-
stander. Berlhren Sie wahrend der Zubereitung das Innere des Garraums und die Speisen
nur mit temperaturbestandigen Werkzeugen. Verwenden Sie hierfur keine bloRen Hande.
Verwenden Sie keine scharfen Metallgegenstande, da diese die Antihaftbeschichtung von
Schissel und Einsatz beschadigen konnen. Falls das Produkt mit einer Fritteuse mit Tlr
ausgestattet ist, sollte diese wahrend des Frittiervorgangs geschlossen sein. Seien Sie vor-
sichtig beim Offnen der Tur, da heile Luft und Dampf austreten kénnen. Sollten sich wah-
rend oder nach der Zubereitung Speisereste im Garraum oder Garraum befinden, entfernen
Sie diese vor der Zubereitung des nachsten Gerichts. Speisereste konnen verbrennen und
Rauch und unangenehme Gerliche verursachen sowie den Geschmack der Speisen be-
eintrachtigen. Sie kdnnen auch einen Brand verursachen. Verwenden Sie zum Entfernen
temperaturbestandige Werkzeuge aus Holz oder Kunststoff. Verwenden Sie keine scharfen
oder metallischen Werkzeuge. Diese konnen die Oberflache der Geratekomponenten be-
schadigen.

PRODUKTSERVICE

Bedienfeld

Das Produkt ist mit einem Touch-Bedienfeld mit Leuchtanzeige ausgestattet.

Sobald das Produkt an die Stromversorgung angeschlossen ist, ertont ein Signalton und im Display leuchtet die Power-Taste. Das
Produkt befindet sich im Standby-Modus.

Durch Beriihren des POWER-Schalters gelangen Sie in den Produkteinstellungsmodus.

Durch Beriihren der Schiisselauswahltaste mit dem Symbol ,1/2* kdnnen Sie zwischen zwei unabhangigen Kammern wéhlen.
Sobald das gewiinschte Fach ausgewahlt wurde, zeigt das Display abwechselnd die Standardtemperatur und die Zeiteinstellung
in Minuten an.

Mit den Tasten ,+* und ,-“ kdnnen Sie die Zeiteinstellung (bei der TEMP-Steuerung) bzw. die Temperatureinstellung (bei der
TIME-Steuerung) andern.

Die mit ,+* gekennzeichnete Schaltflache erhdht den eingestellten Wert, die mit ,-* gekennzeichnete Schaltflache verringert den
eingestellten Wert. .

Jeder Tastendruck wird durch ein akustisches Signal und eine im Display sichtbare Anderung der Einstellung signalisiert.

Mit der Programmauswahltaste MENU kdnnen Sie eine von zehn vordefinierten Betriebseinstellungen auswahlen. Jedes Pro-
gramm ist eine Kombination aus Zeit- und Temperatureinstellungen, die abwechselnd auf dem Display angezeigt werden. Die
Programmauswahl wird durch ein Tonsignal und das Blinken des Symbols fiir das ausgewahlte Programm auf dem Display
signalisiert. In jedem Programm kénnen Sie die Zeit- und Temperatureinstellungen andern. Die Werte werden jedoch nicht als
neue Einstellungen fir das jeweilige Programm gespeichert. Durch Berlhren der START/STOP-Taste startet die Fritteuse mit
dem ausgewahlten Programm.

Das Arbeitsprogramm kann in folgendem Zyklus geandert werden: Pommes — Steak — Hahnchen — Wings — Pizza - Brot - Fisch
- Garnelen — Gemiise - Trocknen.

Hinweis! Beim Programmieren von Einstellungen kehrt das Produkt etwa eine Minute nach dem letzten Tastendruck automatisch
in den Standby-Modus zuriick.

Nachdem Sie Zeit und Temperatur eingestellt haben, berihren Sie innerhalb einer Minute die START/STOP-Taste. Dadurch wird
der Vorgang gestartet. Die verbleibende Zeit wird im Display heruntergezahlt.

Sobald Sie die Einstellungen fiir eine Kammer vorgenommen haben, werden diese durch Beriihren der Schaltflache ,DUAL
COOK" in die andere Kammer tibernommen. Durch Berihren der Schaltflache ,START/STOP* werden beide Kammern mit den
gleichen Einstellungen gestartet.

Wenn fiir beide Kammern unterschiedliche Zeiteinstellungen gewahlt sind, synchronisiert das Beriihren der SYNC-Taste die End-
zeit der Fritteuse. Das bedeutet, dass die Kammer mit der l&ngeren Zeiteinstellung friiher mit dem Heizen beginnt und die Kam-
mer mit der kiirzeren Zeiteinstellung mit einer entsprechenden Verzogerung. Beide Kammern beenden ihren Betrieb gleichzeitig.
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Mit der Taste PREHEAT schalten Sie das zusatzliche Vorheizen ein. Durch Beriihren der Taste wird die Funktion gestartet und
durch die Kontrollleuchte bestétigt. Durch erneutes Bertihren der Taste wird die Funktion wieder deaktiviert.

Die Taste mit dem Heiz- und Schaltersymbol erméglicht die manuelle Einschaltung der Heizung ber das untere Heizelement.
Durch Beriihren der Taste wird das untere Heizelement eingeschaltet, was durch Blinken der Kontrollleuchte bestatigt wird. Durch
erneutes Berlhren der Taste wird das untere Heizelement wieder ausgeschaltet.

Mit der Taste KEEP WARM starten Sie nach Ablauf des gewahlten Programms automatisch einen zusétzlichen Warmhaltevor-
gang. Sie konnen Dauer und Temperatur wahlen. Sobald die Warmhaltetemperatur erreicht ist, schaltet sich das Gerat auto-
matisch ab.

Das Produkt lasst sich jederzeit durch Berlihren der START/STOP-Taste ausschalten. Nach dem Ausschalten kann der Ventilator
noch einige Zeit weiterlaufen und so die Abkiihlung des Heizgerats beschleunigen. Trennen Sie das Produkt wahrend dieser Zeit
nicht vom Stromnetz. Sobald das Heizgerat abgekihlt ist, wechselt es automatisch in den Standby-Modus. Ziehen Sie anschlie-
fend den Netzstecker des Produkts aus der Steckdose.

Produktinstallation, Inbetriebnahme und Betrieb

Das Produkt sollte ausgepackt und alle Verpackungselemente und Transportschutze vollstandig entfernt werden. Es wird emp-
fohlen, die Verpackung aufzubewahren, da sie beim spateren Transport und bei der Lagerung des Produkts hilfreich sein kann.
Waschen Sie das Produkt gemaR den Anweisungen im Abschnitt ,Produktpflege”.

Richten Sie das Produkt gemaf den Anweisungen im Handbuch ein.

Schieben Sie die Schale mit dem leeren Einsatz in die Produktkammer.

Schliefen Sie das Produkt an die Stromversorgung an.

Stellen Sie die Temperatur auf Maximum.

Stellen Sie den Timer auf 3 Minuten ein, um die Komponenten in der Kammer vorzuwarmen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal.

Fassen Sie den Schusselgriff vorsichtig an und ziehen Sie ihn aus dem Produktgehduse. Schissel und Einsatz sind heiR3, be-
riihren Sie sie daher nicht.

Legen Sie das zum Kochen vorbereitete Essen in die Schissel.

Wenn das Produkt Uber zusétzliches Zubehdr wie einen Topf, eine Pizzapfanne oder eine Trennwand verflgt, missen diese in
die Kammer gestellt werden. Die Schiissel und der installierte Einsatz sind fiir die ordnungsgeméafe Funktion der Fritteuse immer
erforderlich.

Hinweis! Der Fiillstand des Einsatzes darf die Markierung fiir die maximale Fullmenge nicht Uiberschreiten.

Schieben Sie die Schiissel mit Einsatz und Lebensmitteln in das Produktgehause.

Stellen Sie die Zeit entsprechend Ihrem Rezept fiir die Essenszubereitung ein. .

Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des Garguts, indem Sie den Behélter kurz herausziehen. Andern Sie gegebenenfalls die
Zeit- und/oder Temperatureinstellung.

Hinweis! Seien Sie beim Herausziehen der Schiissel vorsichtig. Die Schiissel wird bei der Zubereitung sehr heil. Halten Sie sie
daher nur am Giriff fest. Es wird empfohlen, Schutzhandschuhe zu tragen.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Produkt vollstandig abkiihlen und fahren Sie
dann mit der Wartung fort.

WARNUNG! Wahrend und unmittelbar nach dem Gebrauch: Schiissel und Einsatz werden sehr heif. Seien Sie vorsichtig. Kon-
takt mit heien Produktteilen kann zu schweren Verbrennungen fiihren.

Tipps zur Verwendung einer HeiBluftfritteuse

Die Verwendung einer HeiBluftfritteuse zur Zubereitung von Speisen bietet gegeniiber der Zubereitung in einem herkdmmlichen
Ofen oder durch Frittieren einige Vorteile.

Cholesterinsenkung. Durch den Einsatz von Zwangsumluft wird der Fettgehalt der Lebensmittel reduziert und der Cholesterin-
gehalt gesenkt.

Zeit- und Energieersparnis. Dank der hohen Effizienz der Umluftmethode kdnnen Sie bei der Zubereitung von Speisen Zeit und
Energie sparen.

Geschmack bewahren. Zu lange Garzeiten und zu hohe Temperaturen kdnnen Lebensmittel leicht ihren Geschmack verlieren.
Eine einfache Zeit- und Temperaturkontrolle kann dieses Problem I8sen.

Durch die Zugabe einer kleinen Menge Fett zu zubereiteten Speisen werden diese nach der Zubereitung knusprig.

Durch das Mischen der Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit wird sichergestellt, dass sie gleichméaRig erhitzt werden.

WARTUNG UND LAGERUNG

HINWEIS! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Produkt durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu den Netzstecker
aus der Steckdose.

HINWEIS! Das Produkt darf nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden. Das Produkt darf nicht unter flieBendem
Wasser, in der Spilmaschine oder mit Hochdruckreiniger gereinigt werden. Schussel und Einsatz konnen nach dem Abnehmen
und Abkiihlen unter flieBendem Wasser, im Tauchbad und in der Spiilmaschine gereinigt werden.
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HINWEIS! Lassen Sie alle Produktkomponenten vor dem Waschen vollstandig abkuhlen. Beschleunigen Sie den Abkiihlvorgang
nicht, indem Sie heifle Teile in Wasser tauchen.

Das Produkt wird zur Zubereitung von Lebensmitteln verwendet. Daher muss auf die richtige Hygiene geachtet werden, um eine
sichere Lebensmittelzubereitung zu gewahrleisten.

Verwenden Sie zur Reinigung ein mildes Geschirrspulmittel. Entfernen Sie die Reste der L6sung mit einem in Wasser getrénkten
Tuch. Wischen Sie das Produkt nach der Reinigung trocken oder lassen Sie es an der Luft trocknen.

Das Produkt sollte vor dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch, nachdem es vollstéandig abgekiihlt ist, gereinigt werden.
Eventuelle Speisereste sollten entfernt werden, um ein Anbrennen bei erneutem Gebrauch und eine Leistungsminderung zu
vermeiden.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Losungsmittel, atzende Mittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.

Reinigen Sie die Beliiftungsoffnungen der Abdeckung mit einem Staubsauger.

Lagern Sie das Produkt in geschlossenen Rdumen und schiitzen Sie es vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit. Es wird empfohlen,
das Produkt in der Originalverpackung aufzubewahren. Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Stapeln Sie die Produkte
nicht in Schichten. Stellen Sie wéhrend der Lagerung nichts auf das Produkt.

Transportieren Sie das Produkt in der Originalverpackung. Schiitzen Sie es wahrend des Transports vor StoRen. Stellen Sie
wahrend des Transports keine Gegenstande auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN

Parameter MaReinheit Wert
Katalognummer 67595
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50760
Nennleistung w] 2600
Fassungsvermdgen der Schiisseln U] 10
Betriebstemperatur [°C] 40 - 240
Arbeitszeit [min] 0-90
Nettogewicht [kq] 76
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XAPAKTEPUCTUKM NPOOYKTA
OpuTiopHULIa Anst 06E3KMPUBAHHS - 3TO M3LENKe, NPeaHa3HaYEHHOe s pasorpesa, 00xapuBaHs 11 MPUTOTOBNEHNS MNLLM, TPE-
BytoLueit Tepmuyeckoli 0bpaboTkv. GpuTopHULL A1 TepMUYECKol 0BpaBoTkv UCMONb3yeT NPUHYAUTENbHBI NOTOK HAarpeToro
BO34yXa, YTO NO3BONAET PABHOMEPHO Pa3orpesaTh NMuLLy. B oTnnyme OT TpaguUMOHHbIX (DPUTIOPHKL, OHa He TPeByeT xapku Bo
(hpuTIOpe, YTO MO3BONSET FOTOBUTL ropasfo Gomee 340poByIo MuLLy. Brarosaps nnaBHoIi PerynupoBke TEMNEPaTypbI B LUMPOKOM

[Ouana3oHe Bbl MOXETe HaCTPOUTb pa6oqv|e napameTpbl U3aenua B COOTBETCTBUN CO CBOMMU HOTpeGHOCTﬂMM. [MpaBunbHas,
HaziexHas v 6esonacHas pa60Ta u3aenus 3aBnCUT OT NPaBUIbLHOTO UCMONb30BaHNA, NOSTOMY:

Mepen ucnonb3oBaHMeM [AaHHOTO NPOAYKTa, NOXanyncTa, NPOYTUTE BCe PYKOBOACTBO M COXPaHUTE ero Ans AanbHei-
LUero UCMomnb30BaHMs.

MocTaBLLUMK He HEeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Mto6ON yiepb Unn TpaBMy, BOSHUKLLIME B Pe3ynbTaTe UCMONb30BaHNS NPOLYKTa He
Mo HasHa4eHuo, HeCOBNIOAEHNS MpaBIr TEXHUK 6E30MACHOCTU 1 PEKOMEHAALMIA, U3NOXEHHBIX B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE.
Vcnonb3oBar1e NpodyKkTa He No HasHaueHuio BeyeT 3a coboil yTpaTy nomnb3oBaTenem npa Ha rapaHTIo, a Takke Mo rapaHTuu.

OBOPYOOBAHUE

V13genue noctaenseTcs B KOMMNEKTe U He Tpe6yeT CGOPKM. OpHako nepen “cnonb3oBaHWeM maaenua HeobX0aMMO CHSATb BCIO
YNakoBKY U 3NEMEHTbI TpaHCI'IOpTHOI7I 3awumThl. Takke He0OXOAMMO BbINONHUTb NOLATOTOBUTENbLHbIE AECTBUS, ONUCAHHbIE Aanee
B MHCTPYKLMW.

OBLLUWE PEKOMEHOALIMK NO UCMONb3OBAHUIO

V3nenwve npeaHasHa4YeHo Ans JOMALLHENO UCTOMNb30BaHMS W €0 3anpeLLEHO 1CMoNb30BaTb
B KOMMEPHECKYX LIENSIX, HanpyMep, B 3aBefeHusiX 00LLECTBEHHOMO NUTaHus. anenwe npea-
Ha3Ha4eHO TOMbKO ANs TepMUYECKoi 06paboTK NPOAYKTOB MUTaHWS, HEMOCPEACTBEHHO
MOMELLEHHbIX B YaLLy UK Kamepy. 3anpeLLaeTcs UCronb30BaTh M3aenve B ApYrux Lensx.
/3nenve He npegHasHa4eHo Ans Harpesa W NPUroTOBMEHNS BOLbI UMK APYTUX XUOKOCTEN.
V3nenwve He npeaHasHa4eHo Ans NPUOTOBIEHUS ML METOAOM Xapku BO dpuTiope. He
rnoMeLLanTe B Yally NpoayKTbl B MACTUKOBOW YNakoBKe. 3anpeLLaeTcs peMOHTUpOBaTb,
pasbupatb UM MoaMdMLMpPOBaTL M3OenMe CamMoCcTosTeNbHO. J1oBol PeMOHT u3nenus
[OMKEH BbIMOMHATLCA B aBTOPU30BAHHOM PEMOHTHOM LieHTpe. Bo Bpems akcnnyatauum
Wn3nenue JOMKHO HaxoauTbest Noa noctosiHHbIM npuemotpoM. BHUMAHUE! W3nenve Ha-
rpeBaeTCs 40 BbICOKOM TEMMEpaTypbl BO BpeMs paboTbl, HE MPUKaCcaNTECh K YaLle, KpbILLKe
W OpyriM anemeHTaM, pasmeLLEeHHbIM BHYTPY Yallm BO BpeMsi paboThl U cpady nocrie ee
3aBEPLLEHMS, 3TO MOXET MPUBECTY K CEPbE3HBIM OXO0raM. /A3aenme He npeaHasHaqeHo ans
MCONb30BaHNS AETbMI B BO3pACTE A0 8 NET v MoAbMM C OrpaHN4EHHbIMI (U3MHECKMM,
YMCTBEHHbBIMW BO3MOXHOCTAMM 1 MIOABMI, HE UMEIOLLMMM OMbiTa M 3HaHUA 06 0bopyno-
BaHUW. ECN OHM He HaxoaATCs nog MPUCMOTPOM WK HE MPOMHCTPYKTUPOBaHbI O TOM, Kak
6e30nacHo Mcnonb3oBaTb NPOAYKT, Y4TOObI MOHUMATL CBA3aHHbIE C 3TUM OnacHOCTU. et
HE LOIMKHbI UrpaTb C NPOLyKTOM. [1eTi He AOMKHbI YCTUTb Uk 0BCRyxMBaTb 060PYLOBa-
Hue 6e3 npucmoTpa.

PexomeH0ayuu o mpaHcropmuposke U ycmaHoeke u3dernusi

V3nenve MOXHO pasmeLLaTb TOrbKO Ha TBEPLOM, MIIOCKOW, POBHOW U HETOPHOYEN NOBEPX-
HOCTM, YCTOMYMBOM K BbICOKMM TemnepaTypam. [MOBEPXHOCTb AOMKHA BbIAEPXMBATL BEC
CaMOro YCTPONCTBA 1 Pa3MELLEHHbIX Ha HEM NPOAYKTOB. BOKpyr GOKOBbIX CTEHOK U3Lenus
HeobX0aMMO OCTaBuTL 3a30p He MeHee 10 CM, a Haa M3OENMEM HeMb3s pa3MeLLaTb Ma-

OPUTIMUHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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Tepuarnbl, He YCTOMYMBbIE K BBICOKMM Temnepatypam. 310 0becneunT Haanexalllyto BeH-
TANSUMO napenvs. He pasmeluaiite ero BONKan kpasi, Hanpumep, CToMa, CTOMELUHLbI.
He cTaBbTe HUYero Ha uaaenue. 310 HapyLUAET LMPKYNALMIO BO3AyXa U MOXET NpUBECTY
K NOBPEXXOEHMIO U3LENNS, a Takke K BO3ropaHuio. He pasmeluaiite usnenve sonmuau ner-
KOBOCMTAMEHSIOLLIMXCS MaTepiarnos, Hanpyumep, LTOp UNk 3aHaBecok. He pasmelaiTe
Haj 3aen1em Hikakue anekTpudeckie nprbopsl. Bo Bpems paboThl BblgensieTcs BoasHON
nap, KOTOpbIi MOXET Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHWE B AMEKTPOYCTAHOBKE 1 MPUBECTY K M-
PAXEHIIO AMEKTPMYECKM TOKOM. 3anpeLLaeTcs CBEpnuTb OTBEPCTUS B U3LENNM, a Takke
MPOV3BOAMTH NtoBble Apyrie MoaUMKaLmM U3NENNs, He ONCaHHbIe B MHCTPYKLMN. Mepe-
MeLLaliTe 13enue TOMbKO MOCre TOro, Kak OHO OCTLIHET, YAEPKWBas €ro 3a HIKHIOK YacTb
kopnyca. He nepeHocuTe magenue, Aepxach 3a pyuKy Yaium. He nepemeluaiite uagenve,
[eprasi 3a LWHyp NuTaHus. Temnepatypa B MECTe YCTaHOBKW W MCMONb30BaHWS M3aenus
[omkHa ObiTb B npegenax +10 °C + +38 °C , a oTHoCUTENbHas BNaXHOCTb BO3yxa AOMKHA
BbITb HYKE 90% 6€e3 KoHAEHcaLWN.

PexomeHOauuu o nodkmoyeHuUto U30esust K anekmpocemu

Mepen NOAKMIOYEHUEM U3OENNS K UCTOYHIUKY N TaHWUS YOeAUTECH, YTO HanpskeHue, Ya-
CTOTa W MOLLHOCTb 3MEKTPOCETU COOTBETCTBYIOT 3HAYEHMAM, YKadaHHBIM Ha 3aBOACKON
Tabnnyke n3genus. Burka gomkHa noaxoauTb K poseTke. 3anpeLuaetcs kakuM-nubo o6-
Pa3oM MOAMMLIMPOBATL BUMKY UMW PO3ETKY, YTODbI OHI MOAXOAMNW Apyr Apyry. Manenue
[OMKHO ObITb NOAKMHOYEHO HEMOCPEOCTBEHHO K OHOW CETEBON PO3eTKE. Mcnonb3oBaHie
YATMHUTENEN, MHOrOpPO3ETOK 1 ABOMHbIX PO3ETOK 3anpeLLeHo. CeTeBas Lienb AomkHa ObiTb
OCHalLIEHa 3aLLMTHBIM MPOBOAHVKOM W NpeaoXpaHuTeneM He MeHee 16 A. /3beraiite koH-
TaKTa kabens NUTaHUs C OCTPLIMI KpasiM1 1 TOPSYMMI NPpeaMETaMM 1 MOBEPXHOCTSMU. Bo
Bpemsi paboTbl M3nenus kabenb NuTaHNs BCeraa A0MmKeH ObiTb MOMHOCTLIO PA3MOTaH, a ero
MONOXeHNe A0MKHO ObITb OMpeaeneHo Takum 06pa3om, YTobbl OH He co3naBarn NoMeX BO
Bpems paboTbl M3aenus. PacnonoxeHue kabens nuTaHns He AOMMKHO BbI3blBaTb ONACHOCTY
CMIOTKHYTLCS1. Po3eTka NuTaHus AomkHa BbiTb pacnonoxeHa B TakoM MeCTe, 4Tobbl Bceraa
MOXHO ObINO ObICTPO OTCOEANHITL BUNKY Kabensi nutaHus uanenust. Mpu oTcoeanHeHN
BUNKW Kabens NUTaHUs BCeraa THUTE 3a KOPMYC BUMKW, a He 3a kabenb. Ecrv ceTesoit
LUHYP WV BUKA NOBPEXAEHbI, HEMEANEHHO OTCOEANHUTE WX OT CETU 1 0BpaTUTECh B aB-
TOPW30BaHHbIIA CEPBICHbIN LEHTP MPOM3BOANTENS NS 3ameHbl. He ncnonb3yiite nanenve
C NOBPEXIEHHBIM CETEBLIM LUHYPOM W BUNKoN. CETEBON LLHYP UK BANKA HE NoAnexar
PEMOHTY, B CMy4ae MOBPEXAEHINS 3TUX ANEMEHTOB MX HEOOXOANMMO 3aMEHUTb Ha HOBbIE,
6e3 nedexTos.

Pexomerdayuu o ucrornb308aHuko npodykma

BHUMAHME! Yawa v kopnyc uagenust MoryT BbITb ropsumMu nocre uenons3osaxmns. He
npyKacanTeck K HIM, Tak Kak 3T0 MOXET MPUBECTM K Cepbe3HbIM oxoraMm. lMNofoxauTe, noka
ArNeMeHTbI M30enus OCTbIHYT. ECrn Bam HeobxoauMo nepeMecTuTb 3TV 3MeMEHTBI 10 TOro,
KaK OHM OCTBIHYT, AEPXUTE VX TOMbKO 33 MPefHasHaueHHbIe Ang aToro pyyku. Vcnonsayin-
Te nepyaTku, 3aLpLLaoLLMe OT BO3AENCTBIS BbICOKUX Temneparyp. YoeauTecs, YTo norn
PSAOM C MECTOM MCMONb30BaHNS U3AENNS He CKOMb3KWIA. 3TO NPENOTBPATUT CKOMbXEHME,
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KOTOPOE MOXET NPMBECTY K Cepbe3HbIM TpaBMaM. V3nenie MOXHO NoaKIYaTk K aNekTpo-
CETW TONbKO BO Bpems paboTbl. [1ocne MCronb3oBaHIS OTKIOUITE U3AeNne OT aneKTpo-
CeTH, BblHYB BUMKY 13 po3eTku. He ocTaBnsiiTe noakroueHHoe 1anenve 6e3 npucmorpa.
MpoayKTbl, MOMELLEHHbIE B Yallly, He [OMKHbI BbICTYNaTb 38 MaKCUMArbHbIA YPOBEHb 3a-
MOMHEHMs Yalum. Beerda cneauTe 3a U3neneM Bo BPEMS MPUFOTOBMEHMS nnwy. Mpoayk-
Thl, OCTaBNEHHbIE B€3 NPUCMOTPA, MOTYT MPUrOPETb, YTO MOXET MPUBECTY K MOXapy 1 Ce-
PbE3HBIM OXOram. Yallly criefyeT NepeHOCTb TONbKO 3a PyuKy. Yallia ocHalLieHa BCTaBKoiA
C NepdhoprpoBaHHbIM HOM, KOTOpast NpeaHasHaueHa Anst XpaHeHust npoaykToB. Hukoraa
He 1cronb3yiiTe Yally 6e3 Bctaku. CTaBbTe Yallly C ropsyeil NuLLei TOMbKO Ha MOBEpX-
HOCTb, BbIAEPXMBAIOLLYHO BbICOKVE TEMMEPATYPb, Ui UCTIONb3YiATe 3aLlMTHbIE NOACTABKA.
Bo Bpewmst MPUrOTOBMEHMS MULLM K BHYTPEHHEN YaCTi Kamepbl 11 K Camoi MULLE CrieayeT
MPVYKACATLCS TOMbKO MHCTPYMEHTaMM, U3FOTOBMEHHBIMY 113 MATEPUATIOB, BbiEPKVBALOLLIX
TeMnepaTypy, co3naBaemyto U3nen1em. 3anpeLLaeTcs UCronb30BaTh AN STON LIEnM ronbie
pyku. He ncrionbayiite ocTpble METannn4eckve NpeameThl, KOTOpbIe MOryT MOBPEATh aH-
TUNpUrapHoe MoKPbITIE YalLLv 1 BCTaBKi. ECrn nanenie ocHalLieHo kamepoli ¢ ABepLieit, ee
CreayeT 3akpbITb BO BPEMS! UCTIONb30BaHUS OPUTIOPHULIbI. By/ikTe OCTOPOXHBI P OTKPbI-
TN [IBEPLIbI KaMepbl, U3 KOTOPO MOXET BbIXOAUTL ropsiuMiA BO3MYX 1 ropsiumii nap. Ecnm
BO BPEMS! UMW MOCHE MPUTOTOBMEHNS ML BHYTPY Yallh Ui KaMepbl OCTAN1Ch OCTaTKiA
MALLWM, UX CRIeayeT YAanuTb nepen NpUroToBneHeM creaytoluero bniopa. OcTatkv nuLLp
MOTYT TOpETb, BbI3blBasi NOSIBNIEHME [biMa, HEMPUSTHOO 3anaxa, a Takke BUSTb Ha BKYC
roToBsiLLeNcs nuLL. OHY TakKe MOTYT CTaTb MPKUYMHON Noxapa. [ins yoaneHust ucromnb3ay-
T€ VHCTPYMEHTbI U3 AEpeBa WIv NacTyka, BbiepXKVBAOLLME TEMMEPATYPY, CO30aBaEMYH0
naaenvem. He ucrornb3yiite 0CTpbIe Ui METANMMYECKNE MHCTPYMEHTbI. Takie MHCTPYMEH-
Thl MOTYT NOBPEAWTH NOBEPXHOCTb KOMMOHEHTOB YCTPOICTBA.

NPOOYKT CEPBUC

MaHenb yrnpasneHus

/3pnenve ocHalLeHo CEHCOPHOI NMaHeNbIo YNpaBneHys Co CBETOBbLIM ANCTNEEM.

Mpy NoaKNioYeHN M3AENKS K UCTOYHIKY NUTAHWS pasfacTcs 3BYKOBOW CUTHanM, a Ha icTinee 3aroputcs KHomka nutanns. spe-
e HaXOANTCS B PEXMME OKULAHMS.

MpukocHoBeHue k nepekntodatenio POWER nepeBeneT Bac B pexum HacTpoek npopykTa.

Haxatue kHonky Bbibopa YaLwum ¢ cumBonom «1/2» no3sonseT BblOpaTb MeXay ABYMS HE3aBUCUMBIMI KaMepamu.

Mocne Bbibopa HyXHOTO OTAENEHNs Ha AuUcnnee nonepemenHo ByayT oTobpakaTbcs TeMnepaTypa No yMONYaHMo ¥ Bpems B
MUHyTaX.

Vcnonb3ayiite KHOMKM «+» 1 «-» [N UI3MEHEHIS HACTPOIIKM BpeMeH (ans perynsatopa TEMP) unu HacTpoitkv Temnepatypbl (Ans
perynsitopa TIME).

KHonka ¢ HaanMCbIo «+» YBENUYMBAET YCTAHOBIEHHOE 3HA4YEHME, KHOMKa C HAAMMCHIO «-» YMEHbLIAET YCTAHOBNEHHOE 3HAYEHME.
Kaxpoe HaxaTine KHOMKV COMPOBOXAAETCS 3BYKOBLIM CUTHANOM U M3MEHEHNEM HACTPOWKK, oToDpaxaeMbIM Ha Aucnree.
Kronka Bbibopa nporpammbl MENU nosgonset Bbibpatb 0AHY 13 AECATU NpenyCTaHOBNEHHbIX pabounx HacTpoek. Kaxaas npo-
rpamma npeAcTasnseT cobolt KOMBMHALWIO HACTPOEK BPEMEHM 1 TeMnepaTyphl, NonepemMeHHo oTobpaxaembix Ha aucnnee. Bbl-
60op NporpamMmbl COMPOBOXAAETCS 3BYKOBBIM CUTHAMOM 11 MU raHWeM UHAWKATopa CMBONA BbIGPaHHON NporpaMMbl Ha Aucnnee.
B kaxnoit mporpaMme MOXHO N3MEHSITb HAaCTPOIAKM BpeMeH 1 TemnepaTypbl. OHako 3HayeHnst He byayT CoXpaHeHb! kak HOBble
HacTpolku Ans JaHHo! nporpammbl. MpukocHoBeHMe k kHomke START/STOP 3anyckaeT dpuTiOpHULY C BbIGpaHHOI nporpam-
MO#A.

Mporpammy paboTbl MOXHO MEHSITL B CRIEAYHOLLEM LivKME: kapTodenb pu — CTEK — KypuLia — KPbINbILLKY — N LLa — Xneb — pbiba
— KpeBETKM — OBOLLM — CyLLKa.

Mpumeyarme! Mpy NporpaMMUPOBaHIY HACTPOEK U3MeNe aBTOMATUYECKM BO3BPALLAETCS B PEXMM OXMOAHNS MPUMEPHO Yepe3
MUHYTY NOCNe NOCMEAHEro HaxaTust KHOMKA.

locre ycTaHoBKY BpeMeHn 1 TemnepaTtypbl HaxmmTe kHonky START/STOP meHee Yem 3a MUHYTY. 3T0 3anyCTUT onepauio. 310
Oynet oTobpaxeHo 06paTHbIM OTCHETOM OCTABLLETOCS BPEMEHM Ha Aucrnee.

OPUTIMUHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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locre ycTaHoBKN HACTPOeK Ans ofHoW kamepbl Haxatue kHonku DUAL COOK kommpyeT Te e HacTpoiki B ApYryto kamepy.
Haxatue kHonku START/STOP 3anyckaet 0be kamepbl C 0fMHaKOBbIMU HAaCTPOKaMy.

[Mpu BbIGOPE pa3HbIX HACTPOEK BpeMeHU ns 0benx kamep HaxaTne kHomk SYNC CUHXPOHW3MPYET BPEMSst OKOHYaHNs GpuTiop-
HULbI. 3TO 03Ha4aeT, 4To kamepa ¢ 6onee ANUTENbHON HACTPOIKON BPEMEHI HaYHET HarpeBaThCs paHblue, a kamepa ¢ bonee
KOPOTKOW HaCTPOIKON BPEMEHN HAYHET HarpeBaThCsi C COOTBETCTBYHLLEN 3anepxkoil. OBe kamepbl 3akOH4aT CBOK paboty of-
HOBPEMEHHO.

KHonka PREHEAT ncnonb3yeTcs Ans BKIOYEHUS AONOMHUTENBHOTO NpeaBapuTeNnbHONO Harpesa. Haxarue KHOMKK 3anyckaet
(hyHKLMIO, 4TO NOATBEPXKAAETCH CBETOBLIM MHAMKATOPOM, @ MOBTOPHOE HaXaTie KHOMKM BBIKIOYAET (OYHKLMIO.

KHonka ¢ cumBOnoM HarpeBa 1 nepekntoyaTens no3eonsieT BPYYHYH BKIKOYUTb HarpeB C NOMOLLbBI0 HYKHETO HarpeBaTemnbHoro
arnemeHTa. [TPUKOCHOBEHNE K KHOMKE BKIHOMAET HIKHMIA HArpeBaTENbHbIN SMIEMEHT, YTO NOATBEPKAAETCS MUTAHUEM UHAMKATOp-
HoIt namnbl. MOBTOPHOE MPUKOCHOBEHME K KHOMKE BbIKMOYAET HIXKHMIA HarpeBaTeNbHBIN SNEMEHT.

KHonka KEEP WARM no3BonsieT aBTomMaTiyeckin 3anycTuTb LONOMHUTENbHbIA NPOLECC NOALEepXaHUs nuwy B Tenne nocne
OKOHYaHWsi BbIGpaHHOI NporpaMmbl. Bbl MOXeTe BbIOpaTh NPOAOMKUTENLHOCTL 1 TeMnepaTypy. [ocne 3aBepLueHns nopaepxa-
HUS! TEMNEPaTypbl YCTPOACTBO aBTOMATHYECKM BbIKIHOUUTCS.

V13penne MOXHO BbIKMIOUMTL B M0G0 MOMEHT, Haxas kHonky START/STOP. Mocne BbIKMKYEHNst BEHTUASTOP MOXET Npoaon-
*XaTb pabotaTb HEKOTOPOE BPEMS], YCKOPSiSt OXNaXaeHNe Harpesatens. He oTkntovaiiTe U3fenue OT aNekTpoCceTH B 3T0 BPEMS.
Mocrie Toro, kak HarpesaTenb 3aKOHYNT OCTbIBATb, U3ENUe aBTOMATUYECKU NEPENET B PEXUM OXMOaHUs. 3aTeM OTCOeAUHIUTE
BUNKY kabens nUTaHus U3Lenusi OT PO3ETKN.

Yemaroska, 3anyck u akcniyamauyus npodykma

MpopyKT cneayeT pacnakoBaTb, MOMHOCTLIO YaNMB BCe ANEMeHThI YNakoBKW 1 TPAHCMOPTHYHO 3alwmTy. PekomeHayeTcs coxpa-
HUTb YNaKoBKY, KOTOpasi MOXET NMPUrOAUTLCS NPU NOCNeNYIOLLeil TPaHCTIOPTUPOBKE U XPaHEHUN NPOLYKTa.

CTvipaifTe n3penve CoOrnacHo WHCTPYKLMKM B pasaene «YXOoA 3a u3aennemy.

HacrpoiiTe u3gnenve B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSIMI B PYKOBOSCTBE.

BcrasbTe yaluy ¢ nycToit BCTaBKOW B kamepy AN npopyKTa.

MoakniounTe M3nenme K UCTOYHIKY MUTaHKS.

YcTaHOBUTE MaKcManbHylo Temneparypy.

YcTaHoBWTe TaliMep Ha 3 MUHYThI, YTOBLI NpeaBapuTENbHO MPOrPeTb KOMMOHEHTHI BHYTPY KaMepbI.

Mo 1CTeYEeHNN YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHM Pa3facTcs 3BYKOBOW CUTHan.

OCTOpOXHO BO3BMUTECH 3a Py4Ky YalLW 1 BbITALLMTE €e 13 kopmyca NpofykTa. Yawa 1 Bctaska byayT ropsummu, noatomy He
npuKacaiTech K HUM.

[NonoxwTe NOAroTOBNEHHbIE K MPUTOTOBNEHMIO MPOAYKTLI B YalLlly.

Ecnu nsnenve nmeet gononHutensHoe 060pyfoBaHie B BIAE KaCTPIoNM, NPOTUBHS ANS NULLLI UMW NEPEeropopky, ux Heobxoaw-
MO Pa3mMeCTUTb BHYTPY kamephbl. Yalua u ycTaHOBNeHHas BCTaBKa BCerga Heobxoaumbl Ans npaBunbHOV paboTbl pUTIOPHULI.
lMpumeyarme! YpoBeHb MULLEBBIX NPOAYKTOB BHYTPY BCTaBKY He AOMKEH MPEBbILLAT OTMETKY MaKCUManbHOro 06bema BCTaBKy.
BcTaBbTe yallly CO BCTABKOW 11 MPOAYKTaMM B KOPMYC 3aenus.

YcTaHoBITE BPEMS B COOTBETCTBUM C PELIENTOM MPUroTOBNEHNs BalLero broaa.

Mepuoanyeckn NpoepsiiTe COCTOSHIE NPUTOTABNMBAEMON MWLM, BbITACKUBAS Yallly Ha kopoTkoe Bpems. Ipi HeobxoanmocTk
N3MEHUTE HaCTPOWKV BPEMEHN /N Temneparypbl.

Mpumeyanme! Byaste 0CTOPOXHbI, BbITACKMBAS Yallly. Yalua cUnbHO HarpeBaeTcs BO BpeMs NpUroToBNeHs nuiL. flepxuTe ee
TONbKO 32 PyuKy. PeKoMeHayeTCs MCnonb3oBaTh 3aLyMTHbIE MepyaTkit.

locne 1cnonb3oBaHNs OTCOEANHNTE BUIKY LUHYpa NUTaHUS OT po3eTku. [laitTe U3[enuio MOMHOCTBI0 OCTHITh, @ 3aTeM MPUCTY-
naite k 0bcnyxvBaHuio.

BHUMAHWE! Bo Bpems 1 cpa3dy nocne ucnonb3oBaHWs: Yalla W BCTaBka CTAHOBSATCH O4Y€Hb ropsuMMu. Byaste 0CTOPOXHbI.
KoHTaKT C ropstiuMMm 4acTsiMu U30EnMsi MOXET BbI3BaTb CEPbE3HbIE OXOTU.

Cosembl 10 UCMOMb308aHUI0 (OPUMIOPHUUbI

Vcnonb3oBaHve aapodpuTIOPHNLGI ANS MPUTOTOBNEHNS MULLM UMEET NPENMYLLECTBO Nepes MPUTOTOBNEHNEM MWLM B TpaaULM-
OHHOW AyXOBKe Wi BO (hpUTIOPE.

CHWXeHIe YpOBHS XONecTepuHa. Vcrnonb3oBaHmne NPUHYANTENBHON LMPKYNALMM BO3OyXa CHIKAET COAEPkaHMe xupa B NULLe 1
CHUXAET CoaepxaHue XonecTepuHa.

OKOHOMUS! BPEMEHM 1 3Heprun. briarogapst BbICOKOV adhdeKTMBHOCTM METOLA NPUHYAUTENBHON LMPKYNSLNM BO3AYXa ANs Npuro-
TOBMEHSI MULLY MOXHO COKPaTUTb BPEMS U SHEPTUIO.

CoxpaHeHve Bkyca. CrvLLKOM A0Mroe BpeMs 1 CAMLIKOM BbICOKast TeMnepatypa MOryT nerko nuwnTb eny ee Bkyca. [poctoit
KOHTPOIb BPEMEHM 11 TEMNepaTypbl MOXET PeLunThb 3Ty npobnemy.

[loGaBneHne HeboMbLLOrO KONMYECTBA XWpa B roToBbIE OloAa CAENaeT NX XpYCTALMMM.

CMeLLnBaHNe MHTPESVEHTOB B CepeayHe NPUroTOBNEHIst 0BECTIEYUT X PABHOMEPHBIA MPOrpes.

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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OBCNYXVBAHUE U XPAHEHUE

NPUMEYAHUE! Bce onepaum no TexHu4eckomy 06Cy)mBaHNio AOMKHLI TPOBOANTLCS MPY BbIKMIOHEHHOM n3aenim. [ins ato-
ro BbIHbTe BUINKY LUHYpa NUTaHUSA U3 PO3ETKM.

NPUMEYAHUE! U3nenve Henb3s norpyxatb B BoZy wnn Nyt Apyryio xuakocTb. A3nenve Hemb3s MbiTb NOS MPOTOHHON
BOJOM, B NOCYAOMOEYHbIX MaLUMHAX Wi BOZOW NOZA BbICOKUM AaBMeHWEM. Yally v BCTaBKy Mocrne WU3BMEYEHNs 13 U3REnus u
OCTbIBAHWSI MOXHO MbITb MOZ MPOTOYHOV BOAOM, NOTPYKEHNEM U B NOCYLOMOEYHbBIX MaLLMHaX.

NMPUMEYAHUE! Mepen cTupkoit faiiTe BCeM KOMNOHEHTaM U3AENKUS MOMHOCTbI0 OCTHITb. He yckopsiTe NpoLece oxnaxaeHus,
rorpysas ropsiume Aetanv B Bogy.

V3genue ncnonb3yeTcs Ans NPUrOTOBNEHNS NULLM, NOSTOMY He0BXoaMMO CobnoaaTh HaanexalLlyio rurheHy, 4tobel obecneumnTs
6e30MacHOCTb MPUrOTOBAEHMS MALLM.

[Ins y1CTKM MCNONb3yiTe MATKOE MOtoLLEee CPenCTBo Ans nocyabl. OcTaTkv pacTBopa yhanuTe TkaHblo, CMOYeHHON B Boge. [Mo-
Cre YMCTKM BBITPUTE U3LENNE HACYXO NN OCTABLTE COXHYTb HA BO3AYXE.

W3nenve cneayet oumwath nepes nepBbIM MCMOMb30BAHWEM W NOCHE KaX4Oro UCMoMnb3oBaHs, jaB €My NOMHOCTbH OCThITh.
JTioBble OCTaTKM ML, OCTABLUMECS HA U3LeNuK, CeayeT oumLLaTh, YToDbI NPeA0TBPATUTL NPUrOPaHNE Npy MOBTOPHOM MCTONb-
30BaHNM 1 NPEAOTBPATUTL CHINKEHUE NPOU3BOAUTENBHOCTY M3OENUS.

He ucnonb3ayiite Ans YCTKU pacTBOPUTENM, €aKWE BELLECTBA, CNUPT, GEH3MH Uk abpasuBHbIe BeLLecTBa.

OunCTUTE BEHTUNSALMOHHBIE OTBEPCTUS KPBILLKM MbINECOCOM.

Mpn XpaHeHWN XpaHUTb M3ENNE B 3aKPLITbIX MOMELLEHNSIX, 3aLUMLLAT OT MbIK, rPsi3u W Bnarv. PekoMEHAYeTcs XpaHuTb W3-
[Aenve B OpUrMHanbHON ynakoBke. XpaHuTb uanenve B paboyem nonoxeHun. He yknaasieatb 3nenns criosimu. Mpu xpaHeHum
HIYETO He KNacTb Ha U3genme.

TpaHcnopTupyiiTe 3fenve B OpUrHanbHON yrakoBke. 3alyuLuaiiTe ero oT Ype3MEPHbIX YAAPOB BO BpeMsi TpaHCnopTuposku. He
KraguTe HUYero Ha u3fenie Bo BPEMSs TPaHCTIOPTUPOBKA.

TEXHWYECKUE JAHHBIE
MNapawmetp E, [ Llenntb
Homep no karanory 67595
HomuHanbHoe HanpsikeHne [B~] 220-240
HomuHanbHas yacTota [Fu] 50760
HomuHanbHasi MOLHOCTL [B] 2600
BmecTumocTb Yalu [n] 10
Paboyas Temnepatypa [°C] 40 - 240
PaBouee Bpems [MuH] 0-90
Bec HetTo [kr] 76
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XAPAKTEPUCTUKWU NPOAYKTY
OpuTiopHNLIA Be3 Xnpy - Lie BUPIB, MpU3HadYeri Ang po3irpiBy, CMaXeHHs Ta NpUroTyBaHHs ixi, Lo NoTpebye TepmivHOi 06pobK.
OpuTiopHNLS ANs TepMivHOi 0BPOBKM BUKOPUCTOBYE MPYMYCOBWIA MOTIK HArpiToro MOBITPS, L0 [03BONSE PIBHOMIPHO HarpiBa-
™! ixy. Ha BigMiHy Bif TpaguLiliHUX (puTIOPHULL, BOHA He noTpebye CMaxeHHs Y (puTiopi, Lo J03BONsE roTyBaTv Habarato
300pOBILLY iXy. 3aBAsKM NNaBHOMY PErymnioBaHHIO TEMMNeEPaTYpu B LUMPOKOMY [jana3oHi, B MOXeETe HamaluTyBaTh napameTpu

pobotu Bupoby BignosiaHO Ao ceoix notped. MpaBunbHa, HapiHa Ta GesneyHa poboTa BuUpoDy 3anexwThb Bif NPaBULHOIO
BMKOPUCTaHHS, TOMY:

Mepen BUKOPUCTAHHAM LLOTO NPOAYKTY, 6yAb nacka, NpounTanTe BCIO iHCTPYKLilO Ta 30epexiTb ii Ans nopanbworo
BUKOPUCTaHHS.

[MocTayanbHuk He Hece BianoBiaanbHOCTi 3a Oyab-ski 36UTky abo TpaBMU, LLO BUHWKAM BHACTIZOK BUKOPUCTAHHS MPOLYKTY He 3a
MpU3HaYeHHsIM, He[OTPUMaHHs npaBun 6e3neky Ta pekomMeHaaLiit, BUKNaAeHX Y LiboMy MOCIGHUKY. BUKopucTaHHs MpoayKTy He
3a NPU3HAYEHHAM MPU3BOANTL A0 BTPATV KOPUCTYBAYEM MPaB Ha rapaHTito, & TakoX 3a rapaHTiHUMK 3060B)3aHHAMM.

OBJIALHAHHA

Bupi6 nocravaetbes y komnnexTi Ta He notpebye cknafanHs. OfHak nepen BUKOpUCTaHHSIM BUPOBY HEoBXiAHO BURanuTV BClo
yNaKoBKY Ta eNeMEHTN 3aXUCTY Bif TPAHCMOPTYBaHHS. Takox HEOBXiAHO BUKOHATM NIArOTOBYI KPOKM, ONUCAHI Aani B iHCTPYKLT.

3ATANbHI PEKOMEHOALIT LLIOAO BUKOPUCTAHHSA

MpoayKT po3pobrieHo Anst AOMALLHBOIO BUKOPUCTaHHS, | OM0 BUKOPUCTAHHS B KOMEPLLiiA-
HIX LiNSiX, HanpyKag, y 3aknagax rpoMafiChKoro XxapyyBaHHS, 3a60poHeH0. [MpoayKT BuKo-
PUCTOBYETLCA NULLIE ANs TEPMIYHOT 06p0obKY ixi, 6e3nocepenHbO NOMILLAKYH ii BcepeanHy
yalui abo kamepu. 3abOPOHSETLCS BIMKOPUCTOBYBATM MPOAYKT Ans Byab-AKWX iHLUKX Liineq.
[MpogyKT He NpUsHaYeHU ANs HarpiBaHHS Ta NPUrOTYBaHHS BOOW YK iHLWKX piguH. po-
LYKT He NpU3HAYeHU A4S NpUroTyBaHHS DKi LLNISIXOM CMaxeHHs Y dpuTtopi. He Kragitb
MPOAYKTM B NNaCTVKOBIA YNakoBLi B YaLly. 3aBOPOHSETLCA CaMOCTIiHO PEMOHTYBATH, po3-
Bupati abo MogudikysaT NPOAYKT. Byab-AKMA PEMOHT NPOAYKTY MOBUHEH NPOBOANUTMCS
aBTOPM30BAHNM PEMOHTHUM LiEHTpOM. [ig Yac poboTh NpoayKT NOBMHEH MOCTIHO nepeby-
Bati nig Harmsgom. MOMEPEMKEHHA! MpoaykT HarpiBaeTbCs 40 BUCOKOI TEMMnepaTypy
nig, Yac poboTK, He TOPKANTECA YalLli, KULLKM Ta HLLINX ENEMEHTIB, PO3MILLEHNX BCEPEaUHi
YaLwi, nig Yac poboTu, a ogpasy nicns Ti 3aBEPLLEHHS Lie MOXE CTIPUYMHIATI CEPIO3HI OMiKIA.
[MpomyKT He MPU3HaYeHUN AN BUKOPUCTaHHS AiTbMU BIKOM [0 8 POKIB, @ TakoX IioabMM 3
0BMEXEHMM (I3NYHUMM Ta PO3YMOBUMI 30IBHOCTSMM, @ TaKOX NHOAbMM 3 HEAOCTATHIM
[0CBILOM Ta 3HaHHAMM Mpo obragHaHHs. FAKLLO BOHM He nepebyBatoTh Mg HarnsaoM abo
HEe NPOMLLIN HCTPYKTaX OO Ge3neyHoro BUKOPUCTaHHS MPOayKTY, o6 BOHM po3yMinn
rnoBsi3aHi 3 LM Hebeanekw. [litam He cnif rpatucs 3 Bupobom. [itam He cnig unctutn abo
obcnyrosyBath obriagHaHHs 6e3 Harmnsiay.

PexomeH0auji wodo mpaHcropmysaHHs ma 6CmaHOGIEHHs 8Upoby

Bupi® MoXHa poaMiLLlyBaTK WLLE HA TBEPAil, PIBHIA, PIBHI Ta HETOPHoYil MOBEPXHi, CTiiA-
Kii O BUCOKWX Temnepartyp. [1oBEpXHs MOBUHHA BUTPUMYBATK Bary CaMoro NpuCTpoto Ta
MPOAYKTIB, L0 Ha HbOMY po3MmilLieHi. HaBkomno BiHmx cTiHOK BUpoBy Mae ByTn 3a30p LLo-
HainmeHLwe 10 cM, a Hag BUPOBOM He Crif, poaMmiLLlyBaT MaTepiani, HECTilKi O BUCOKMX
Temneparyp. Lie 3abe3neunTb HanexHy BeHTUnsLio BUpoby. He poawmilLyiTe ioro nobnmay
Kpato, Hanpuknag, cTony, CTinbHuLi. He knagitb HiYoro Ha Bupib. Lie nopyLuye LypkynsiLiio
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MOBITPS Ta MOXe NPU3BECTM A0 MOLLKOZKEHHS BUPOOY, @ TakKOX A0 Noxexi. He poamilLyiTe
BMPIO nobrn3y nerkosaM1CTIX MaTepianis, HaNpyKrag, LWTop abo rapavH. He poamillyiTe
KOOHWX enekTpUYHX Npunagie Hag Bupobom. [ig vac poboTn BUAINSETLCS BoAsSHa napa,
SiKa MOXe CTPUYMHUTI KOPOTKE 3aMUKaHHS B EMEKTPOYCTAHOBL Ta YPaXEHHS eNEKTPUYHIM
CTpyMoM. 3ab60pOoHSETLCS cBEPANUTM Oyab-ski OTBOPU Y BUPODI, @ TaKoX BHOCUTH Byab-ki
IHLLIi 3MiHK [0 BUPOBY, He onmcaHi B IHCTPYKLUI. MepemilLyiTe Bupib nuLue nicns Toro, sk BiH
OXOJTOHE, TPUMAKUMCh 3@ HUKHIO YaCTUHY kopnycy. He nepeHocsTe Bupi6, TpUMatoumch 3a
pyyKy Yali. He nepemiLLyiite BUpIO, TArHy4n 3a kaberb XUBreHHs. Temneparypa B MicLyi
BCTAHOBMEHHS! Ta BUKOPUCTaHHS BUpoOy noBuHHa ByTi B Mexax +10 °C + +38 °C, a BigHoC-
Ha BOMONICTb MOBITPS NOBUHHA ByTU Hbkye 90% 6e3 KoHaeHcaLyii.

PexomeHoauji wodo nidkro4eHHs 8upoby 00 dxeperia KuereHHs

Mepen nigkntoyYeHHsM BPoBY A0 [Kepena KVBMEHHs NepeKoHalnTecs, WO Hanpyra, Yac-
TOTa Ta NOTYXKHICTb MEPEXi XMBMEHHS BiANOBIAAKTb 3HAYEHHSM, 3a3HAYEHUM Ha TabnmLj
3 TexHIYHUMM XapakTepucTvkamy BUpoBy. Burika NoBMHHA NifXoduTi 40 poseTky. 3abo-
POHSETLCS Oyab-SKUM YUHOM MomudikyBaTH BIANKY abo po3eTky Ans XHbOl BIAMOBIAHOCTI.
Bupib nosuHeH GyTy Nigkmto4eHmiA 6esnocepen|-|bo [0 OaHiei po3eTku. BukopucTaHHs no-
[0BXyBaviB, 6araTopo3eTok Ta NOABINHUX PO3ETOK 3abopoHeHO. Mepexese koro mae ByTu
OCHalLLIEHe 3axWCHUM MPOBIAHMKOM Ta 3anoBiKHUKOM LLOHaNMeHLLe Ha 16 A. YHukainTe
KOHTaKTY Kaberto JWBMEHHS 3 FOCTPUMM KpasiMm1 Ta rapsiuiMy NpeaMeTamm 11 MOBEPXHSIMM,
Mig yac poboTn BUpoby kabenb XMBMEHHS 3aBXau Mae ByTI NOBHICTIO PO3MOTaHMIA, a 0o
MONOXeHHs! Mae ByTW BU3HAYEHe TakuM YWMHOM, LOG BiH HE CTBOPIOBAB NepeLLKoan Mg
yac poboT BUpoby. Po3TaluyBaHHS kabento XVBMEHHS He MOBUHHO CTBOPHOBATI HEOE3MEKY
CMOTUKaHHS. Po3eTKa XMBMEHHS MOBUHHA BYTI PO3TaLLOBaHA TakM YMHOM, LLIOO 3aBXIM
MOXHa Byro LWBIAKO BimeaHATX BUNKY Kaberto sueneHHst Bupoy. Iig vac BimyegHaHHs
BUKI KaBEnHo JKMBMNEHHS 3aBXaM TAMHITb 3a KOPMYC BUMKW, @ HIKonK 3a kabenb. AKLO ka-
Benb xu1BneHHst abo BIMKa NOLLKOMKEHI, HEranHo Bid'€HaTe iX Big MEpeXi Ta 3BEPHITLCS
[10 aBTOPW30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOBHIKA Anst 3aMiHu. He BIKOPUCTOBYITE BUPIO
3 NOLLKOKEHNM KabereM xuBneHHst abo Binkoto. Kabenb xuBneHHs abo Burka He nigns-
raloTb PEMOHTY, Y Pasi MOLUKOMKEHHS X eNeMEHTIB iX HeobXigHO 3amiHUTK HOBUMK 6e3
AeexTiB.

PexomeHoauji w000 sukopucmarHs npodykmy

NMOMNEPEMKEHHA! Yawa Ta kopnyc Bupoby MoxyTb BYyTI rapsummi nicns BUKOPUCTaH-
Hs1. He TopkaiTecs iX, OCKifbkM Lie MOXE CrIPUYMHUTI CEPO3HI Onikn. 3adekanTe, noku
ereMeHTH B1PoBY OXOMOHYTb. FAKLLIO BaM MOTPIBHO NepeMicTUTM L eneMeHT 4O Toro, sk
BOHI OXOITOHYTb, TPUMAITE iX JIMLLIE 3@ MPU3HAYEHi 471K LbOro pyyKku. BukopucToByiTe py-
KaBWYKM, LLIO 3aXMLLIAKTb Bif BNMBY BUCOKWUX Temnepatyp. lNepekoHanTtecs, Lo nignora
nobruay MicLs BIKOPUCTaHHS BUpoby He crinabka. Lle 3anobikiTb KOB3aHHIO, ke MOXe
CMPUYMHITI CEP03HI TpaBMI. Brpib MoxHa NiaKnouaTi 40 mKepena XUBMEHHS NNLLE Nig
yac pobotw. [Nicns BUKOPUCTaHHS Bif'eaHalTe BUPID Bif mKepena XVUBMEHHS, BUMHSBLLM
BUMNKY 3 pO3eTkW. He 3anuwwainTe nigkmtodeHni Bupi6 6es Harnsgy. bxa, nomileHa B Yallly,
He MOBWHHA BUCTYNaTV BULLE MaKCUMAsTbHOTO PIBHS HAMOBHEHHS Yallli. 3aBkayn CTEXTe 3a
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BMPOBOM Mig, Yac npuUroTyBaHHA i. bxa, 3anuiueHa 6e3 Harnsiay, MOXe 3ropiTh, Lo MoXe
CMPULMHIATI MOXEXY Ta CEPIUO3HI OMiki. YaLLly criif nepeHocuTI nuLLe 3a pyyKky. Yalua ocHa-
LieHa BCTaBKOKO 3 NepdhopoBaH M AHOM, Sika Mpu3HaveHa 4ns yTpuMaHHst ixi. Hikomm He
BMKOPUCTOBYWTE YalLly 6e3 BcTaBku. CTaBTe YaLLly 3 rapsyot0 Keto N LLE Ha MOBEPXHIO, sika
BUTPUMYE BUCOKI TemMnepaTypu, abo BUKOPUCTOBYIATE 3axuCHi nigcTasku. [ig yac npuroty-
BaHHS DKi 40 BHYTPILLHBOT YaCTWHW KaMepy Ta Camoi iXi CIig TOPKaTICA SNLLIE IHCTPYMEHTa-
MM, BUTOTOBJIEHMM 3 MaTepianis, ki MOXYTb BUTPUMYBATU TEMMEPATYpy, LLIO reHepyeTbes
npoaykToM. 3ab0pOHSETLCS BYKOPUCTOBYBATY A5t LIbOro rofi pyKit. He BUKOPUCTOBYMTE ro-
CTpi MeTareBi NpeaMeTy, ki MOXYTb MOLLKOAUTI aHTUNPUrapHe NOKPUTTS YalLli Ta BCTaBKW.
FKLLO BMPI6 OCHALLEH KaMepOLo 3 ABepLSTaMu, iX CRif 3aKpuBaTH Mif Yac BUKOPUCTaHHS
(puTtopHUL. Byasre obepexHi, BigKpyBaro4W ABepLsTa Kamepy, 3 AKX MOXe BUXOQUTH
rapsiye noBiTps Ta rapsya napa. AKLLO nig Yac abo MiCns NPUroTyBaHHS iXi BCepeayHi vaLvi
abo kamepu € 3anuLLki i, X Cnig BUOanuTV nepes NpuUroTyBaHHAM HacTynHOI CTpaBy.
3anuLKK DKi MOXYTb OPITH, CIPUYMHSIOYM AUM, HEMPUEMHUIA 3anaX, @ TaKoX BMAMBaTK Ha
CMaK roToBOI Dki. BOHM TaKoX MOXYTb CIIPUYMHATI NOXEXY. [Ns BUganeHHs BUKOPUCTOBYI-
Te iHCTPYMEHTM 3 iepeBa abo NNacTyKy, siki MOXYTb BUTPUMYBATV TEMNEPATYPY, LLIO reHepy-
€TbCS NPOAYKTOM. He BUKOPUCTOBYIATE rOCTPi B0 METanesi iHCTPYMEHTU. Taki iHCTPYMEHTY
MOXYTb MOLLKOZWTI MOBEPXHHO KOMIMOHEHTIB NPUCTPOIO.

CEPBIC NPOOYKTY

[MaHenb KepysaHHs

Bupib ocHalLeHmit CeHCOPHOD NaHennto KepyBaHHs 3i CBITNIOBUM JMCTIIEEM.

Konm Bupi6 nigknto4eHo 4o [Kkepena XUBNEHHs, NporyHae 3ByKOBUI CUrHan, a Ha Avcnnei 3'sBUTbCS NiACBIYEHa KHOMKa XUBMEH-
Hs1. Bupi® nepebyBae B pexvmi o4ikyBaHHS.

TopkHyBLuKck nepemmkada POWER, B nepeiiete B pexium HanaluTysaHb BUpody.

TOPKHYBLUKCb KHOMKI BMOOPY YaLLli i3 cMBorom «1/2», Bit MOXeTe BUOpaTH MiX ABOMA HE3ANEXHUMM Kamepamy.

MNicns BuBopy noTpibHoro BiaAineHHs Ha Aucnnei no Yepsi BifobpaXaTUMyTbCS 3HAYEHHS TEMNepaTypu 3a 3aMOBYYBaHHAM Ta
4ac y XBUnuHax.

BukopucToByiiTe KHOMKM «+» Ta «-», W06 3MIHUTM HanaluTyBaHHs Yacy (ans kepysaHHs TEMP) abo HanaluTyBaHHS Temnepatypy
(ans kepyBaHHst TIME).

KHonka 3 no3HauKoto «+» 3BiMbLuye BCTAHOBMEHE 3HAYEHHS, KHOMKA 3 MO3HAYKOIO «-» 3MEHLUYE BCTAHOBMEHE 3HAYEHHS.

KoxHe HaTickaHHS KHOMKW CynpOBOKYBATUMETHCS 3BYKOBMM CUTHANOM Ta 3MIHOK HanallTyBaHb, Lo BigobpaxaTuMyThCs Ha
auennei.

Knonka Bnbopy nporpamu MENU fo3sonsie Bubpatit oy i3 AecsTi nonepeaHbo BuaHayeHnx pobounx napametpis. KoxHa npo-
rpama siensie coboro kombiHaLlito HanalTyBaHb Yacy Ta TeMnepaTypy, Lo BifobpaxatTbes Ha aucnnei no vepsi. Bubip nporpamu
CUrHani3yeTbCs 3BYKOBWM CUrHANoM Ta MUTOTIHHSIM iHAMKaTopa cumBory BGpaHOi nporpamu Ha aucnnei. Y KoXHii nporpami
MOXHa 3MIHUTY HanawTyBaHHs Yacy Ta Temneparypu. OaHak Ui 3HaueHHs He DynyTb 36epexeHi Ak HOBI HanalTyBaHHs Ans
AaHoi nporpamu. HatuckarHs khonku START/STOP 3anyckae hpuTIOpHULIO 3 BUOPaHOI Nporpamoro.

Pobouy nporpamy MoxHa 3MiHIOBaTM B HACTYMHOMY LWKN: kapTonns ¢pi — CTeiik — Kypka — KpumbLis — nila — xnib — puba — kpe-
BETKN — OBO| — CYLLIHHS.

Mpumitkal Mg yac nporpamyBaHHst HamalTyBaHb BMPIG aBTOMATUYHO MOBEPTAETLCA B PEXUM OHiKyBaHHS NpuOMM3HO Yepes
XBUNUHY MICNS HATUCKAHHS OCTaHHBOI KHOMKM.

Micns BCTaHOBMEHHS Yacy Ta TemnepaTypy HaTUCHITb kHonky START/STOP meHL Hix 3a 0aHy xBunnHy. Lie posnoyre po6ory. Ha
avcnnei 6yae BinobpaxaTicst 3BOPOTHIIA BIANIK Yacy, LU0 3anuLIMBCS.

[icns BCTaHOBNEHHs HANnaLTyBaHb ANs OaHiei kamepu, HaTuckanHs kHonkin DUAL COOK konitoe Ti cami HanawwTyBaHHs 40 iHLOT
kamepu. HatuckanHs kHonkin START/STOP 3anyckae 0buagi kamepy 3 0aHAKOBMMM HanaluTyBaHHSMMU.

Akwo ans 0box kamep BUGpPaHO pisHi HamalTyBaHHs Yacy, HaTuckaHHs kHomkn SYNC CHXPOHI3ye Yac 3aBeplueHHst poboTu
chpuTiopHULi. Lie 03Hayae, LLo kamepa 3 AOBLUMM YacoM MOYHe HarpiBaTucs paHille, a kamepa 3 KOpoTLUMM YacoM — i3 BifnoBiA-
Hoto 3aTpumkoto. OBMaBI kamepy 3aBepLuaTh CBOIO PoBOTY OAHOYACHO.

Kronka PREHEAT BuKopuCTOBYETbCS ANs BBIMKHEHHS AOAATKOBOrO MOMEPEAHbOro posirpiBy. TOPKaHHS KHOMKM 3amyckae yHK-
Lo, LLO NiATBEPMKYETLCS 3arOPAHHAM iHANKATOPA, @ NOBTOPHE TOPKAHHS KHOMKW BUMMKAE DYHKLiHO.

KHonka i3 cMMBOMOM HarpiBaHHs Ta BUMMKaya A03BOMSE BPy4Hy BBIMKHYTW HarpiBaHHs 3a JOMOMOIOK HKHBOTO HarpiBanbHoOro
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enemeHTa. TOpKaHHS KHOMKM BMUKAE HXHIA HarpiBanbHWi eNeMeHT, LU0 NiATBEPMLKYETbCA MUraHHAM iHaukaTopa. MoBTOpHe
TOPKaHHS KHOMKI BUMUKAE HWXHII HarpiBanbHuin eeMeHT.

Kronka KEEP WARM po3sonse aBToMaTyHO po3nodati [OAATKOBUIA MPOLIEC MiATPUMKIA TeMNepaTypu ixi nicns 3aBepLUeHHs
BubpaHoi nporpamu. Bu MoxeTe BGpaTh TpuBanicTs i Temnepatypy. Micns 3aBepLUeHHs MiATPUMKW TeMnepaTypy NpucTpiit as-
TOMATWYHO BUMKHETBCS.

Bupib moxHa BUMKHYTY Gyab-konu, HaTucHyBLm kHonky START/STOP. Micns BUMKHEHHS BEHTUNSTOP MOXe NpOfOBXyBaTH Npa-
LItoBATH LLE fiesiKuii Yac, NPHUCKOPIOKYN OXOromkeHHs obirpiada. He BigkntouaiTe BUpI6 Big Axepena XUBNEHHs NpOTSroM Liboro
yacy. [icns 3aBepLUeHHs OXONOMKeHHs obirpiBaya BiH aBTOMATUYHO Nepeliae B Pexum ouikyBaHHS. [1oTiM Bif'eaHaliTe BAMKY
kabento xuBneHHst BUpoby BiA po3eTku.

BcmaHoeneHHs, 3amyck ma excrinyamauis npodykmy

MpoayKT cnig posnakysaTy, NOBHICTIO BIUAANMBLUM BCi €MIEMEHTM YNaKOBKW Ta TPaHCTIOPTHI 3acobu 3axucty. PekoMeHayeTbes
3beperTu ynakoBky, sika Moxe ByTi KOPUCHOO ANS NOAANbBLIOTO TPAHCMIOPTYBaHHS Ta 30epiraHHs NPOAYKTY.

Bunepitb BUpib 3rigHo 3 iHCTpyKUisMu B po3gini «[lornsia 3a Bupobomy.

HanaLuTyiiTe Bupi6 BifNOBIAHO A0 IHCTPYKLiA, HABEAEHNX Y NOCIOHNKY.

BcrasTe yally 3 nopoXxHLOK BCTABKOIO Y BIAAINEHHA ANs MPOAYKTY.

MigkntoviTs BUPIG [O AXEpena KUBMNEHHS.

BcraHoBiTb TEMNepaTypy Ha MakCUMyM.

BcraHoBiTb TaiiMep Ha 3 XBUNMHM, W06 nonepeaHbO Po3irpiTi KOMIOHEHTYM BCEPEanHi kamepu.

Micns 3akiHYeHHs BCTAHOBMEHOTO Yacy MpoyHae 3BYKOBHIA CUrHan.

O6epexHO Bi3bMITbCS 32 pyyKy Yalli Ta BUTSIHITS ii 3 kopnycy Bupoby. Yalua Ta BcTaska OyayTb rapsiumumu, ToMy He TopKaiTecs ix.
[MomicTiTb NiAroTOBNEHi ANS NPUrOTYBAHHS NPOAYKTI BCEPEAMHY YaLLli.

Akwo Bupi6 Mae foaatkose 0bnagHaHHs y BUTMSAI kacTpyni, hopmu Ans niuwm abo neperopoaky, ix HeobXigHO pPo3MiCTUTL BCepe-
JVHi kamepy. Yalua Ta BCTaHOBNEHa BCTaBKa 3aBXau HEOOXIHI ANsi HaneXHOro (yHKLIOHYBaHHS hPUTHOPHUL.

MpumiTkal PiBeHb xapuyoBIX NPOAYKTIB yCepeauHi BCTaBKM He MOBUHEH NEPEBMLLYBATY NO3HAYKY MaKCManbHOi MiCTKOCTi BCTaB-
Ku.

BcrasTe yaluy 3i BCTaBKOK Ta MpoaykTamu y kopnyc Bupoby.

BcTaHoBiTh Yac BiAMoOBIAHO A0 BALLOTO peLenTy NpuroTyBaHHst ixi.

MepioguyHo nepeBipsiiTe CTaH CTPaBM, LLO FOTYEThCS, HEHAZO0BIO BUiMAa04M Yallly. 3a NoTpebu amiHiTb Yac Ta/abo TemMneparypy.
Mpumitkal bynste 0BepexHi, BUTArYIOUM Yally. Yalua fyxe HarpiBaeTbes Nif yac NpurotyBaHHS ixi. TpumaiiTe ii nuwwe 3a pyJky.
PekomeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATY 3aXUCHI PyKaBUYKM.

Micns BUKOpUCTaHHS Bif'eHaNTe BUIKY LUHYPa XUBNEHHS Bif po3eTku. [laiite BMpoy MOBHICTIO OXOMOHYTY, & MOTiM NPOAOBXYI-
Te TeXHiYHe 0BCMnyroByBaHHs.

NONEPEMKEHHA! Mig yac Ta ofpasy nicns BUKOPUCTaHHS: Yalla Ta BCTaBKa AyXe HarpiBatoTbes. byabTe obepexHi. KoHtakT i3
rapsiuMmMI YacTHaM BUPOBY MOXeE CTIPUYMHITI Cepio3Hi oniku.

Mopadu wodo ukopucMaHHs aepoghpUMIPHULI

BukopucTaHHs aepodpuTIOPHULI NS MPUrOTYBaHHS iXi Mae nepesary Haj NPOLECOM NMPUrOTYBAHHS i B TPAAWLIiHIA AyXOBL
abo cMaxeHHi y dpuTiopi.

3HIKeHHs piBHS XOnecTepuHy. ByKkopucTaHHs NpyUMyCOBOI LMPKYNALIT NOBITPS 3MEHLLYE BMICT XUPY B iXi Ta 3HUXKYE BMICT XO-
NECTEPUHY.

EkoHowmist yacy Ta eHeprii. 3aBasiku BUCOKil €EKTUBHOCTI METOAY NPUMYCOBOI BEHTUNSILT 11 NPUrOTYBaHHS i, MOXHa CKOpO-
TUTI YaC Ta eHeprito.

30epexeHHst cMaky. 3aHaaTo TpUBanMiA Yac i 3aHa[To BUCOKA TeMnepaTypa MOXyTb nerko no3dasuTu ixy ii cMaky. flerkuit ko-
TPOMb Yacy Ta TeMneparypu MoXe BUPILUNTY Lito npobremy.

[lonaBaHHs HEBENVKOT KINbKOCTI JKMPY A0 rOTOBMX CTPaB 3pobuTb iX XPYCTKMMM MICNS MPUrOTYBaHHS.

3MiLLyBaHHs! iHrpeaieHTiB NOCEepeaIHi Yacy NpuroTyBaHHs 3abe3neynTs ix piBHOMIPHE HarpiBaHHS!.

TEXHIYHE OBCNYrOBYBAHHSA TA 35EPITAHHA

NPUMITKA! Yci onepaii 3 TexHiyHoro oBcnyroByBaHHS! Crif BUKOHYBATH, Konn BUPIO BUMKHEHO. [insi UbOro BUAMITL BUNKY
LUHYpPa XMBNEHHS 3 PO3ETKM.

NPUMITKA! Bupib He mMoxHa 3aHyptoBaTit y Bogy abo byab-sKy iHLLy pinuHy. Bupib He MoxHa MuTY Mig NpOTOYHOK BOAOMO, Y
nocyAOMUAHMX MalLvHax abo BOZOH Mif BUCOKWM TUCKOM. Yaluy Ta BCTaBKY, Micrsi TOro sik ix BUHATY 3 BMpoby Ta aatu iM oxo-
TMIOHYTW, MOXHA MUTY Mif IPOTOYHOLO BOA0I0, 3aHYPHOBATM Y BOAY Ta MUTY Y NOCYAOMUAHIX MaLLMHAX.

NPUMITKA! Mepen mutTsIM JaiiTe BCIM KOMMOHEHTaM BUPOBY MOBHICTIO OXOMOHYTU. He npuckopioiiTe NPOLEC OXOMOKEHHS,
3aHYPHOIOYM rapsiui YacTuHN Y BOAY.

[poayKT BUKOPUCTOBYETHCS ANS NPUTOTYBAHHS i, TOMy HeoOXiAHO [OTPUMYBATUCS HamexXHoI ririeHu, Wwob 3abesneunTn Ges-
neyHe NPUroTyBaHHS ixi.

[Ins oumLLEHHS BMKOPUCTOBYWTE M'SKINIA 3acib Ans MuTTS nocyay. BuaaniTs 3anuLuki po3ynHy raHuipkoto, 3moueHoto y Bopi. Micns
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OYMLLEHHS BUTPITb BUPID Hacyxo abo 3anuuTe BUCUXaTK Ha NOBITPI.

Bupi6 cnig 041cTTI Nepea NepLUMM BUKOPUCTAHHAM Ta MiCNS KOKHOTO BIUKOPUCTAHHS, AaBLUM OMY MOBHICTIO OXONOHYTH. Byfb-
SKi 3anuLLKV i, WO 3anuwmnnces Ha Bupobi, cnig Bugansaty, wob 3anobirti iXHOMY MPUTOPSIHHIO MiA Yac NOBTOPHOTO BUKOPU-
CTaHHS Ta 3HIKEHHIO 1010 NPOLYKTUBHOCTI.

He BUKOpUCTOBYIITE [4N5 OUMLLEHHS PO3UMHHUKY, ifKi PEYOBMHM, CNnPT, BeH3NH abo abpasusHi 3acobu.

OunCTiTb BEHTUNSALIHI OTBOPY KPULLKI MATIOCOCOM.

3bepiraiiTe BUPIO y 3akpUTMX NPUMILLEHHSX Mif Yac 30epiraHHs, 3axuLuatoun iforo Bia nuny, 6pyay Ta Bonorv. PekomeHayeTbes
3bepiraty Bupi6 y opurianbHiit ynakosi. 36epiraitte Bupi6 y poboyomy nonoxeHi. He cknagaitte Bupobu wapamu. He knagite
Hi4oro Ha Bupib nig Yac 36epiraHHs.

TpaHcnopTyiiTe BUpIO y opuriHanbHili ynakosLj. 3axuiLaiTe Aoro Bif HafMipHX yaapiB Mid Yac TpaHcmopTyBaHHs. He knagite
Hi4oro Ha BMpI6 nif Yac TpaHCMopTyBaHHS.

TEXHIYHI JAHI
MNapawmetp [0) i 3HayeHHs
Homep y katanosi 67595
HomiHanbHa Hanpyra [V~ 220-240
HomiHanbHa yacTota [Fu] 50760
HomiHanbHa noTyxHicTb [B] 2600
MicTkicTb yaL [n] 10
PoBoya Temnepatypa [°C] 40 - 240
PoBounit yac [xg] 0-90
Bara HeTTO [kr] 76
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKOS
Gruzdintuvé be riebaly - tai gaminys, skirtas maistui, kuriam reikalingas terminis apdorojimas, Sildyti, kepti ir ruosti. Gruzdintuve,
skirta terminiam apdorojimui, naudoja priverstinj Sildomo oro srauta, kuris leidZia tolygiai pasildyti maista. Skirtingai nuo tradiciniy
gruzdintuviy, jai nereikia gruzdinti giliuose riebaluose, todél maistg galima ruosti daug sveikiau. Dél sklandaus temperattiros

reguliavimo placiame diapazone galite pritaikyti gaminio veikimo parametrus pagal savo poreikius. Teisingas, patikimas ir saugus
gaminio veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami §j gaminj, perskaitykite visg vadova ir iSsaugokite jj ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz jokig Zalg ar suzalojimus, atsiradusius dél gaminio naudojimo ne pagal paskirtj, nesilaikant Siame vadove
pateikty saugos taisykliy ir rekomendacijy. Produkto naudojimas ne pagal paskirtj lemia naudotojo teisiy j garantija, taip pat ir
pagal garantija, praradima.

|RANGA

Produktas pristatomas pilnai sukomplektuotas ir nereikalauja surinkimo. Taciau prie$ naudojant gaminj, reikia pasalinti visas pa-
kuotes ir transportavimo apsaugos elementus. Taip pat reikalingi parengiamieji veiksmai, aprasyti toliau instrukcijose.

BENDROSIOS NAUDOJIMO REKOMENDACIJOS

Sis gaminys skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz.,
maitinimo jstaigose. Gaminys skirtas tik maisto terminiam apdorojimui, dedant jj tiesiai j du-
benj ar kamera. Draudziama gaminj naudoti kitais tikslais. Gaminys néra skirtas vandeniui
ar kitiems skysciams Sildyti ir virti. Gaminys néra skirtas maistui ruosti gruzdintuvéje. Nedé-
kite maisto plastikinéje pakuotéje j dubenj. Draudziama patiems taisyti, ardyti ar modifikuoti
gaminj. Bet kokj gaminio remontg furi atlikti jgaliotasis remonto centras. Eksploatacijos metu
gaminj visada reikia prizidréti. ]SPEJIMAS! Gaminys veikimo metu jkaista iki aukstos tempe-
ratlros, todél veikimo metu ir iSkart po naudojimo nelieskite dubens, dangcio ir kity elementy,
esanciy dubens viduje, nes tai gali sukelti sunkius nudegimus. Gaminys néra skirtas naudoti
jaunesniems nei 8 mety vaikams ir asmenims, turintiems ribotus fizinius, protinius gebéji-
mus, bei asmenims, neturintiems patirties ir Ziniy apie jranga, nebent jie baty prizidrimi arba
instruktuoti, kaip saugiai naudoti gaminj, kad suprasty galimus pavojus. Vaikai neturéty Zaisti
su gaminiu. Vaikai neturéty valyti ar priZidréti jrangos be prieZidros.

Rekomendacijos gaminio transportavimui ir montavimui

Gaminj galima statyti tik ant kieto, lygaus, lygaus ir nedegaus pavirSiaus, atsparaus auks-
tai temperatrai. PavirSius turi atlaikyti paties prietaiso ir ant jo dedamo maisto svorj. Aplink
gaminio Sonines sieneles turi bati bent 10 cm tarpas, o virS gaminio negalima déti jokiy me-
dZiagy, neatspariy aukstai temperatrai. Tai uztikrins tinkamg gaminio védinima. Nestatykite
jo arti krasto, pvz., stalo, stalvirSio. Nieko nedékite ant gaminio. Tai sutrikdo oro cirkuliacijg
ir gali sugadinti gaminj, taip pat sukelti gaisrg. Nestatykite gaminio Salia degiy medziaguy,
pvz., uzuolaidy ar draperijy. Nestatykite jokiy elektros prietaisy virs gaminio. Veikimo metu
iSsiskiria vandens garai, kurie gali sukelti trumpajj jungimg elektros instaliacijoje ir elektros
smugj. Draudziama greZti bet kokias skyles gaminyje, taip pat atlikti bet kokius kitus gaminio
pakeitimus, neaprasytus instrukcijose. Judinti gaminj galima tik atvésusj, suimant uz kor-
puso apacios. Neneskite gaminio suéme uz dubens rankenos. Nejudinkite gaminio trauk-
dami uZ maitinimo laido. Gaminio jrengimo ir naudojimo vietos temperatira turi bati nuo
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+10 °C iki +38 °C, 0 santykiné oro drégmé turi biti mazesné nei 90 %, be kondensacijos.

Rekomendacijos, kaip prijungti gaminj prie maitinimo Salfinio

PrieS prijungdami gaminj prie maitinimo Saltinio, jsitikinkite, kad elektros tinklo jtampa, daz-
nis ir talpa atitinka gaminio duomeny lenteléje nurodytas vertes. Kistukas turi tilpti j lizda.
Draudziama bet kokiu bldu modifikuoti kiStukg ar lizda, kad jie tikty vienas kitam. Gami-
nys turi bati prijungtas tiesiai prie vieno elektros tinklo lizdo. DraudZiama naudoti ilgintuvus,
daugiafunkcinius ir dvigubus lizdus. Elektros tinklo grandiné turi biti apripinta apsauginiu
laidininku ir bent 16 A saugikliu. Venkite maitinimo laido salyio su astriais kratais, karstais
daiktais ir pavirSiais. Kai gaminys veikia, maitinimo laidas visada turi bti visiSkai iSvyniotas,
0 jo padétis turi bati nustatyta taip, kad jis netrukdyty gaminiui veikti. Maitinimo laido padétis
neturi kelti pavojaus uzkliati. Maitinimo lizdas turi bt tokioje vietoje, kad visada bty galima
greitai atjungti gaminio maitinimo laido kistuka. Atjungdami maitinimo laido kistuka, visada
traukite uz kiStuko korpuso, o niekada uZ laido. Jei maitinimo laidas ar kistukas pazeisti,
nedelsdami atjunkite juos nuo elektros tinklo ir kreipkités j jgaliotgjj gamintojo techninés prie-
Zidros centra, kad juos pakeisty. Nenaudokite gaminio su pazeistu maitinimo laidu ar kistuku.
Maitinimo laido ar kistuko negalima taisyti, pazeidus Siuos elementus, juos reikia pakeisti
naujais, be defekty.

Produkto naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Gaminio dubuo ir korpusas po naudojimo gali bati karsti. Nelieskite jy, nes gali-
te rimtai nudeginti. Palaukite, kol gaminio elementai atvés. Jei reikia perkelti Siuos elementus,
kol jie neatvéso, laikykite juos tik uz tam skirty rankeny. Naudokite pirstines, apsaugancias
nuo aukstos temperatdros poveikio. Jsitikinkite, kad grindys Salia gaminio naudojimo vietos
néra slidZios. Tai padés iSvengti slydimo, kuris gali sukelti sunkius suZalojimus. Gaminj gali-
ma prijungti prie maitinimo $altinio tik veikiant. Po naudojimo atjunkite gaminj nuo maitinimo
Saltinio, iStraukdami kiStukg i$ elektros lizdo. Nepalikite prijungto gaminio be priezidros. |
dubenj jdétas maistas neturi iSsikisti virS maksimalaus dubens uzpildymo lygio. RuoSdami
maistg, visada stebékite gaminj. Be prieZitros paliktas maistas gali sudegti, o tai gali su-
kelti gaisrg ir sunkius nudegimus. Duben; reikia nesti tik uz rankenos. Dubenyje yra jdéklas
su perforuotu dugnu, skirtas maistui laikyti. Niekada nenaudokite dubens be jdéklo. Duben;
su karstu maistu dékite tik ant pavirSiaus, kuris gali atlaikyti aukstg temperatrg, arba nau-
dokite apsauginius stovus. Maisto ruo$imo metu kameros vidy ir patj maistg galima liesti
tik jrankiais, pagamintais i§ medZiagu, kurios gali atlaikyti gaminio sukuriamg temperatra.
Draudziama tam naudoti plikomis rankomis. Nenaudokite astriy, metaliniy daikty, kurie gali
pazeisti dubens ir jdéklo nepridegancig danga. Jei gaminys turi kamerg su durelémis, gruz-
dintuvés naudojimo metu ji turi bti uzdaryta. Atidarydami kameros dureles, bkite atsargas,
pro kurias gali iSeiti karStas oras ir karsti garai. Jei maisto ruoSimo metu arba po jo dubenyje
ar kameroje yra maisto likuciy, pries ruoSiant kitg patiekalg juos reikia pasalinti. Maisto liku-
Ciai gali degti, sukeldami dumus, nemalony kvapa, taip pat paveikti paruosto maisto skon;.
Jie taip pat gali sukelti gaisra. Salinimui naudokite medinius arba plastikinius jrankius, kurie
gali atlaikyti gaminio sukuriama temperatirg. Nenaudokite astriy ar metaliniy jrankiy. Tokie
jrankiai gali pazeisti prietaiso komponenty pavirsiy.
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PRODUKTO APTARNAVIMAS

Valdymo skydas

Produktas apripintas jutikliniu valdymo skydeliu su $viesos ekranu.

Prijungus gaminj prie maitinimo $altinio, pasigirs garso signalas ir ekrane uzsidegs Svie€iantis maitinimo mygtukas. Gaminys
veikia budéjimo rezimu.

Palietus POWER jungiklj, bus jjungtas gaminio nustatymy rezimas.

Palietus dubens pasirinkimo mygtuka su simboliu ,1/2“, galima pasirinkti vieng i$ dviejy nepriklausomy kamery.

Pasirinkus norimg skyriy, ekrane pakaitomis bus rodoma numatytoji temperatdra ir laikas minutémis.

Norédami pakeisti laiko nustatymg (TEMP valdiklyje) arba temperatiros nustatyma (TIME valdiklyje), naudokite mygtukus ,+*ir ,-“.
Mygtukas, paZymétas ,+*, padidina nustatytg verte, o mygtukas, pazymétas ,-‘, sumazina nustatytg verte.

Kiekvieng mygtuko paspaudimg signalizuos garsinis signalas ir ekrane matomas nustatymo pakeitimas.

Programos pasirinkimo mygtukas MENU leidzia pasirinkti vieng i$ deSimties i§ anksto nustatyty darbo nustatymy. Kiekviena
programa yra laiko ir temperatdros nustatymy derinys, kurie rodomi pakaitomis ekrane. Programos pasirinkima signalizuoja garso
signalas ir pasirinktos programos simbolio mirkséjimas ekrane. Kiekvienoje programoje galite keisti laiko ir temperat@ros nusta-
tymus. Taciau vertés nebus iSsaugotos kaip nauji nustatymai nurodytai programai. Palietus mygtukg START/STOP, gruzdintuvé
paleidZiama su pasirinkta programa.

Darbo programa galima keisti tokiu ciklu: bulvytés — kepsnys - vitiena — spameliai — pica — duona — Zuvis — krevetés — darzovés
- dziovinimas.

Pastaba! Programuojant nustatymus, gaminys automatiskai griZta j budéjimo rezimg mazdaug po minutés nuo paskutinio myg-
tuko paspaudimo.

Nustate laikg ir temperatira, per maziau nei minute palieskite mygtukg START/STOP. Tai paleis veikima. Tai bus rodoma likusio
laiko atgaliniu skaiCiavimu ekrane.

NustacCius vienos kameros nustatymus, palietus mygtukg DUAL COOK (dvigubas virimas), tie patys nustatymai nukopijuojami j
kitg kamera. Palietus mygtukg START/STOP (pradéti/baigti), abi kameros paleidziamos su tais paciais nustatymais.

Kai abiem kameroms pasirinkti skirtingi laiko nustatymai, palietus mygtukg SYNC, sinchronizuojamas gruzdintuvés pabaigos lai-
kas. Tai reiskia, kad kamera su ilgesniu laiko nustatymu pradés Sildyti anks¢iau, o kamera su trumpesniu laiko nustatymu pradés
Sildyti su atitinkamu vélavimu. Abi kameros baigs veikti tuo paciu metu.

Mygtukas PREHEAT naudojamas norint jjungti papildoma jkaitinima. Palietus mygtuka, funkcija paleidZiama, tai patvirtina indika-
toriaus lemputé, o dar kartg palietus mygtuka, funkcija iSjungiama.

Mygtukas su Sildymo ir jungiklio simboliu leidZia rankiniu bidu jjungti Sildymg naudojant apatinj kaitinimo elementa. Palietus myg-
tuka, jjungiamas apatinis kaitinimo elementas, kg patvirtins mirksintis indikatoriaus lemputé. Dar kartg palietus mygtuka, apatinis
kaitinimo elementas i§jungiamas.

Mygtukas KEEP WARM leidZia automatikai paleisti papildomag maisto Silumos palaikymo procesa, kai pasirinkta programa bai-
giasi. Galite pasirinkti trukme ir temperatirg. Kai temperattros palaikymas bus baigtas, prietaisas automatiskai iSsijungs.

Gaminj galima bet kada iSjungti palietus mygtukg START/STOP. I$jungus, ventiliatorius gali dar kurj laikg veikti, pagreitindamas
Sildytuvo ausinima. Siuo laikotarpiu neatjunkite gaminio nuo maitinimo $altinio. Kai $ildytuvas baigs atvésti, jis automatiskai persi-
jungs j budéjimo reZima. Tada atjunkite gaminio maitinimo laidg nuo elektros tinklo lizdo.

Produkto montavimas, paleidimas ir eksploatavimas

Produktas turi bati iSpakuotas, visiSkai pasalinant visus pakuotés elementus ir transportavimo apsauga. Rekomenduojama iSsau-
goti pakuote, kuri gali bti naudinga véliau transportuojant ir laikant produkta.

I$skalbkite gaminj pagal instrukcijas, pateiktas skyriuje ,Gaminio prieZidra“.

Paruoskite gaminj pagal instrukcijas, pateiktas vadove.

|stumkite dubenj su tus€iu jdéklu j produkto kamera.

Prijunkite gaminj prie maitinimo Saltinio.

Nustatykite maksimalig temperatdra.

Nustatykite laikmatj 3 minutéms, kad jkaitintuméte kameros viduje esancius komponentus.

Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs garsinis signalas.

Atsargiai suimkite dubens rankeng ir itraukite jj iS gaminio korpuso. Dubuo ir jdéklas bus karsti, todél jy nelieskite.

Sudékite paruoStg maistg virimui j duben;.

Jei gaminys turi papildomos jrangos, pavyzdZiui, puoda, picos kepimo forma ar pertvara, jie turi bati jdéti  kamera. Dubuo ir jmon-
tuotas jdéklas visada butini, kad gruzdintuvé tinkamai veikty.

Pastaba! Maisto produkty lygis jdékle neturi virSyti maksimalios jdéklo talpos Zymos.

|stumkite dubenj su jdéklu ir maistu j gaminio korpusa.

Nustatykite laikg pagal savo maisto gaminimo recepta.

Periodiskai patikrinkite gaminamo maisto bikle trumpam istraukdami dubenj. Jei reikia, pakeiskite laiko ir (arba) temperatiros
nustatyma.

Pastaba! Traukdami dubenj, bikite atsargis. Maisto ruoSimo metu dubuo labai jkaista. Laikykite jj tik uZ rankenos. Rekomenduo-
jama maveti apsaugines pirstines.

Po naudojimo atjunkite maitinimo laidg nuo lizdo. Leiskite gaminiui visiSkai atvésti ir tik tada teskite technine priezitira.
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|SPEJIMAS! Naudojimo metu ir iskart po jo: dubuo ir jdéklas labai jkaista. Bilkite atsargts. Prisilietimas prie karsty gaminio daliy
gali sukelti sunkius nudegimus.

Patarimai, kaip naudoti oro keptuve

Maisto ruoimas oro keptuvéje suteikia pranaSuma, palyginti su maisto ruoSimu tradicinéje orkaitéje ar gruzdintuvéje.
Cholesterolio kiekio mazinimas. Priverstinés oro cirkuliacijos naudojimas sumazina riebaly kiekj maiste ir cholesterolio kiekj.
Taupomas laikas ir energija. Dél didelio priverstinio oro metodo efektyvumo ruosiant maista galima sutaupyti laiko ir energijos.
Skonio i§saugojimas. Per ilgas laikas i per auksta temperatira gali lengvai atimti maistg i$ skonio. Paprastas laiko ir temperatdros
valdymas gali iSspresti Sig problema.

|déjus | paruosta maistg nedidelj kiek riebalu, jis taps traskus.

Sumaisius ingredientus jpuséjus gaminimo laikui, jie jkais tolygiai.

PRIEZIURA IR LAIKYMAS

PASTABA! Visus techninés priezidros darbus reikia atlikti iSjungus gaminj. Norédami tai padaryti, iStraukite maitinimo laida
i$ sieninio lizdo.

PASTABA! Gaminio negalima panardinti j vanden; ar kitg skystj. Gaminio negalima plauti po tekan¢iu vandeniu, indaplovéje ar
auksto slégio vandens srove. ISémus i§ gaminio ir atvésinus dubenj ir jdékla, juos galima plauti po tekaniu vandeniu, panardinant
i vandenj ir indaplovéje.

PASTABA! Pries skalbiant leiskite visoms gaminio dalims visiSkai atveésti. Nemerkite karsty daliy j vandenj ir nespartinkite ausi-
nimo proceso.

Produktas naudojamas maistui gaminti, todél norint uZtikrinti saugy maisto ruo8ima, reikia laikytis tinkamos higienos.

Valymui naudokite Svelny indy ploviklj. Likusj tirpalg pasalinkite vandenyje suvilgyta Sluoste. Po valymo nusausinkite gaminj arba
palikite iSdziati ore.

Gaminj reikia valyti prie$ pirma kartg naudojant ir po kiekvieno naudojimo, leiskite jam visiSkai atvésti. Nuvalykite ant gaminio
likusius maisto liku¢ius, kad jie nepridegty vél naudojant ir nesumazéty gaminio veikimas.

Valymui nenaudockite tirpikliy, kaukiy, alkoholio, benzino ar abrazyviniy medziagu.

Dulkiy siurbliu iSvalykite dangtelio ventiliacijos angas.

Sandéliavimo metu gaminj laikykite uzdarose patalpose, apsaugokite jj nuo dulkiy, neSvarumy ir drégmés. Rekomenduojama
gaminj laikyti originalioje pakuotéje. Laikykite gaminj darbinéje padétyje. Nedékite gaminiy sluoksniais. Sandéliavimo metu ant
gaminio nieko nedékite.
Transportuokite gaminj originalioje pakuotéje. Saugokite jj nuo per dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu ant
gaminio nieko nedékite.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67595
Nominali jtampa [V~] 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Nominali galia W] 2600
Dubenéliy talpa U} 10
Darbiné temperatira [°C] 40 - 240
Darbo laikas [min] 0-90
Grynasis svoris [kq] 76
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PRODUKTA RAKSTUROJUMS
Beztauku fritieri ir izstradajums, kas paredzéts tadu partikas produktu karséSanai, cepSanai un pagatavoSanai, kuriem nepiecie-
Sama termiska apstrade. Termiskas apstrades fritieri izmanto piespiedu karséta gaisa plismu, kas lauj vienmérigi uzsildrt partiku.
Atskirtba no tradicionalajam fritieriem, tam nav nepiecieSama dzila cep$ana taukos, kas lauj pagatavot daudz veseligaku &dienu.

Pateicoties vienmérigai temperatlras reguléSanai plasa diapazona, jis varat pielagot izstradajuma darbibas parametrus savam
vajadzibam. Pareiza, uzticama un dro3a izstradajuma darbiba ir atkariga no pareizas lietoSanas, tapéc:

Pirms $i produkta lietoSanas, liidzu, izlasiet visu rokasgramatu un saglabajiet to turpmakai uzzinai.

Piegadatajs neatbild par jebkadiem bojajumiem vai traumam, kas radusas produkta lietoSanas rezultata citiem mérkiem, nevis
paredzétajam lietojumam, vai neievérojot Saja rokasgramata sniegtos droSibas noteikumus un ieteikumus. Produkta lietoSana
citiem mérkiem, nevis paredzétajam lietojumam, noved pie lietotaja tiesibu uz garantiju, ka ari garantijas saistibu zaudéSanas.

APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilniba salikts un nav nepiecieSama montaza. Tomér pirms produkta lietoSanas ir janonem visi iepakojuma
un transportéSanas aizsargelementi. Ir javeic ari sagatavo$anas darbibas, kas aprakstitas talak instrukcija.

VISPARIGI LIETOSANAS IETEIKUMI

Sis produkts ir paredzéts lietoSanai majas apstaklos, un to ir aizliegts lietot komercialos no-
I0kos, pieméram, &dinaSanas iestadés. Produkts ir paredzéts tikai partikas termiskai apstra-
dei, ievietojot to tiesi blodd vai kamera. Produktu ir aizliegts izmantot jebkadiem citiem mér-
k|em Produkts nav paredzéts tidens vai citu Skidrumu sildiSanai un varisanai. Produkts nav
paredzéts &diena gatavosanai fritgjot. Nelewetouet bloda partiku plastmasas iepakojuma.
Aizliegts pasu spekiem remontét, izjaukt vai modificét produktu. Jebkurs produkta remonts
javeic pilnvarota remonta centra. Darbibas laika produkts ir jauzrauga. BRIDINAJUMS!
Darbibas laika produkts uzkarst lidz augstai temperatdrai, darbibas laika un taiit péc ta pa-
beigSanas nepieskarieties blodai, vakam un citiem elementiem blodas iekSpuseé, jo tas var
izraisit nopietnus apdegumus. Produkts nav paredzeéts lietoSanai bémiem, kas jaunaki par
8 gadiem, un personam ar ierobezotam fiziskam un garigam spéjam, ka arf personam ar
nepietiekamu pieredzi un zinaSanam par iekartu. Ja vien Sis personas netiek uzraudzitas vai
nav instruétas par produkta drosu lietoSanu, lai vini saprastu ar to saisfitos riskus. Bérmniem
nevajadzétu spéléties ar So produktu. Bemi nedrikst firit vai apkopt aprikojumu bez uzrau-
dzibas.

leteikumi produkta transportéSanai un uzstadisanai

Produktu drikst novietot tikai uz cietas, lidzenas, gludas un nedegosSas virsmas, kas ir iz-
turiga pret augstam temperatram. Virsmai jaiztur gan paSas ierices, gan uz tas novietota
ediena svars. Gar produkta sanu sienam jaatstaj vismaz 10 cm atstarpe, un virs produkta
nedrikst novietot materialus, kas nav izturigi pret augstam temperattram. Tas nodroSinas
pareizu produkta ventilaciju. Nenovietojiet to pie malas, pieméram, galda vai darba virsmas.
Nenovietojiet neko uz produkta. Tas traucé gaisa cirkulaciju un var sabojat produktu, ka art
izraisit ugunsgréku. Nenovietojiet produktu viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru
vai drapériju, tuvuma. Nenovietojiet virs produkta nekadas elektriskas ierices. Darbibas laika
izdalas Udens tvaiki, kas var izraisit issavienojumu elektroinstalacija un elektriskas stravas
triecienu. Ir aizliegts urbt caurumus produkta, ka arf veikt jebkadas citas produkta modifikaci-
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jas, kas nav aprakstitas instrukcijas. Parvietojiet produktu tikai tad, kad tas ir atdzisis, satverot
korpusa apaksu. Nenésajiet produktu, satverot to aiz blodas roktura. Neparvietojiet produktu,
velkot to aiz stravas kabela. Temperatarai produkta uzstadiSanas un lietoSanas vieta jabat no
+10 °C lidz +38 °C, un relativajam mitrumam jabit zem 90% bez kondensata.

leteikumi produkta pievienoSanai baroSanas avotam

Pirms produkta pievieno$anas elektrotiklam parliecinieties, vai elektrotikla spriegums, frek-
vence un jauda atbilst produkta datu plaksnite noraditajam vertibam. Kontaktdaksai ir jaie-
tilpst kontaktligzda. Ir aizliegts jebkada veida modificét kontaktdaksu vai kontaktligzdu, lai tie
atbilstu viens otram. Produktam jabt tieSi pievienotam vienai elektrofikla kontaktligzdai. Ir
aizliegts izmantot pagarinatajus, vairaku ligzdu kontaktligzdas un dubultas kontaktligzdas.
Elektrofikla keédei jabut aprikotai ar aizsargvaditaju un vismaz 16 A droSinataju. lzvairieties
no stravas vada saskares ar asam malam un karstiem priekSmetiem un virsmam. Kad pro-
dukts darbojas, stravas vadam vienmér jabat pilniba atritinatam, un ta pozicija janosaka ta,
lai tas neraditu Skérsli produkta darbibas laika. Stravas vada novietojums nedrikst radit pa-
klupSanas risku. Stravas kontaktligzda janovieto ta, lai vienmeér bitu iespejams atri atvienot
produkta stravas kabela spraudni. Atvienojot stravas kabela spraudni, vienmér velciet aiz
kontaktdakSas korpusa, nekad aiz vada. Ja stravas kabelis vai kontaktdaksa ir bojata, ne-
kavéjoties atvienojiet to no elektrotikla un sazinieties ar razotaja pilnvarotu servisa centru, lai
to nomainitu. Nelietojiet produktu ar bojatu stravas kabeli vai kontaktdaksu. Stravas kabeli
vai kontaktdakSu nevar salabot, $0 elementu bojajumu gadijuma tie janomaina pret jauniem,
bez defektiem.

leteikumi produkta lietoSanai

BRIDINAJUMS! Péc lietoSanas produkta bloda un korpuss var bit karsti. Nepieskarieties
tiem, jo tas var izraisit nopietnus apdegumus. Pagaidiet, lidz produkta elementi atdziest. Ja
nepiecieSams parvietot Sos elementus, pirms tie ir atdzisusi, turiet tos tikai aiz rokturiem, kas
paredzéti Sim nollkam. Izmantojiet cimdus, kas aizsarga pret augstas temperatiras iedar-
bibu. Parliecinieties, ka grida produkta lietoSanas vieta nav slidena. Tas novérsis slidéSanu,
kas var izraisit nopietnus savainojumus. Produktu drikst pievienot elektrotiklam tikai darbi-
bas laika. Pec lietoSanas atvienojiet produktu no elektrotikla, izvelkot kontaktdaksu no elek-
trofikla rozetes. Neatstajiet pievienoto produktu bez uzraudzibas. Bloda ievietotais édiens
nedrikst izvirzities virs blodas maksimala uzpildes limena. Gatavojot edienu, vienmeér uzrau-
giet produktu. Bez uzraudzibas atstats diens var piedegt, kas var izraisit ugunsgréku un
nopietnus apdegumus. Bloda janes tikai aiz roktura. Bloda ir aprikota ar ielikini ar perforétu
dibenu, kas paredzéts édiena ievietoSanai. Nekad nelietojiet blodu bez ielikina. Novietojiet
blodu ar karstu €dienu tikai uz virsmas, kas var izturét augstu temperatru, vai izmantojiet
aizsargstativus. Gatavojot édienu, kameras iekSpusi un pasu édienu drikst aizskart tikai ar
instrumentiem, kas izgatavoti no materialiem, kuri var izturét produkta radito temperatdru.
Sim noltikam ir aizliegts izmantot kailam rokam. Nelietojiet asus, metala priekSmetus, kas
var sabojat blodas un ielikina nepiedegoSo parklajumu. Ja produkts ir aprikots ar kameru ar
durvim, tai jabat aizvértai, kad fritieri lieto. Atverot kameras durvis, esiet uzmanigi, pa kuram
var izplust karsts gaiss un karsts tvaiks. Ja &diena gatavosanas laika vai péc tas bloda vai
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kamera ir partikas atliekas, tas jaiznem pirms nakama édiena gatavosanas. Partikas atliekas
var piedegt, radot dimus, nepafikamu smaku, ka ari ietekmét pagatavota édiena garsu.
Tas var izraisit arf ugunsgréku. Nonemsanai izmantojiet no koka vai plastmasas izgatavotus
instrumentus, kas var izturét produkta radito temperatdru. Nelietojiet asus vai metala instru-
mentus. Sadi instrumenti var sabojat ierices detalu virsmu.

PRODUKTU PAKALPOJUMI

Vadibas panelis

Produkts ir aprikots ar skarienvadibas paneli ar gaismas displeju.

Kad produkts ir pievienots stravas avotam, atskan skanas signals un displeja paradas izgaismota baroanas poga. Produkts
atrodas gaidiSanas rezima.

Pieskaroties POWER slédzim, tiks parslégts produkta iestatfjumu rezims.

Pieskaroties blodas izvéles pogai ar simbolu “1/2”, varat izvéleties starp divam neatkarigdm kameram.

Kad vélamais nodalijums ir izvéléts, displeja parmainus tiks radita nokluséjuma temperatira un laika iestatijums minGtés.

Lai mainTtu laika iestatijumu (TEMP vadibai) vai temperatiras iestatijumu (TIME vadibai), izmantojiet pogas ,+” un ,-".

Poga, kas apziméta ar ,+", palielina iestatito vértibu, poga, kas apziméta ar ,-", samazina iestatito vértibu.

Katru pogas pieskarienu signalizés skanas signals un displeja redzama iestatijuma maina.

Izvélnes poga MENU lauj izvéleties vienu no desmit iepriek$ definétiem darba iestatijumiem. Katra programma ir laika un tempe-
ratlras iestatijumu kombinacija, kas parmainus tiek radrti displeja. Programmas izvéli signalizé skanas signals un izvélétas prog-
rammas simbola indikatora mirgoSana displeja. Katra programma var mainit laika un temperatiras iestatijumus. Tomér vértibas
netiks saglabatas ka jauni iestatijumi dotajai programmai. Pieskaroties pogai START/STOP, fritéSanas ierice tiek iedarbinata ar
izvéléto programmu.

Darba programmu var mainit $ada cikla: fri kartupeli - steiks — vista — spamini — pica — maize - zivs — garneles — darzeni - za-
vésana.

Piezime! Programméjot iestatijumus, produkts automatiski atgrieZas gaidstaves rezima aptuveni vienu mindti pec pédéjas pogas
nospieSanas.

Péc laika un temperatras iestatiSanas mazak neka vienas mindtes laika pieskarieties pogai START/STOP. Tas saks darbibu. To
noradis atlikusa laika atpakalskaitiSana displeja.

Kad esat iestatijis iestatljumus vienai kamerai, pieskaroties pogai DUAL COOK, tie pasi iestatijumi tiek kopéti uz otru kameru.
Pieskaroties pogai START/STOP, abas kameras tiek iedarbinatas ar vienadiem iestatijumiem.

Ja abam kameram ir izvéléti atskirigi laika iestatijumi, pieskaroties pogai SYNC, tiek sinhronizéts fritéSanas ierices darbibas beigu
laiks. Tas nozimé, ka kamera ar ilgaku laika iestatijumu saks sildiSanu agrak, bet kamera ar 1saku laika iestatfjumu saks sildiSanu
ar atbilstosu aizkavi. Abas kameras beigs savu darbibu vienlaicigi.

Poga PREHEAT tiek izmantota, lai ieslégtu papildu priekSsildiSanu. Pieskaroties pogai, funkcija tiek iedarbinata, ko apstiprina
indikatora lampina, un, vélreiz pieskaroties pogai, funkcija tiek izslégta.

Poga ar sildianas un slédZa simbolu |auj manuali ieslégt sildiSanu, izmantojot apak3&jo sildelementu. Pieskaroties pogai, tiek
ieslegts apakséjais sildelements, ko apstiprinas mirgojosa indikatora lampina. Velreiz pieskaroties pogai, apak3gjais sildelements
tiek izslégts.

Poga KEEP WARM |auj automatiski sakt papildu édiena siltuma uzturéSanas procesu péc izvelétas programmas beigam. Varat
izvéléties ilgumu un temperatdru. Kad temperatiras uzturé$ana ir pabeigta, ierice automatiski izslégsies.

Produktu var jebkura laika izslégt, pieskaroties pogai START/STOP. P&c izslégSanas ventilators var vél kadu laiku turpinat darbo-
ties, paatrinot silditaja atdziSanu. Saja laika neatvienojiet produktu no baroSanas avota. Kad silditajs ir beidzis atdziSanu, tas au-
tomatiski parslégsies gaididanas reZima. Péc tam atvienojiet produkta baroSanas kabela spraudni no elektrotikla kontaktligzdas.

Produkta uzstadisana, palaiSana un darbiba

Produkts ir jaizsaino, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus un transportéSanas aizsardzibu. leteicams saglabat iepakoju-
mu, kas var bt noderigs produkta vélakai transporté$anai un uzglabasanai.

Nomazgajiet produktu saskana ar noradijumiem sadala “Produkta apkope”.

Uzstadiet produktu saskana ar rokasgramata sniegtajiem noradijumiem.

lebidiet blodu ar tukSo ielikini produkta kamera.

Pievienojiet produktu baroSanas avotam.

lestatiet temperatliru uz maksimalo.

lestatiet taimeri uz 3 minGtém, lai uzsilditu kameras iekSpusé esoSas sastavdalas.

Kad iestatitais laiks bis pagajis, atskanés skanas signals.

Uzmanigi satveriet blodas rokturi un izvelciet to no ierices korpusa. Bloda un ieliktnis bas karsti, tapéc nepieskarieties tiem.
levietojiet gatavoSanai sagatavoto édienu bloda.

Ja produktam ir papildu aprikojums katlina, picas pannas vai starpsienas veida, tie jaievieto kameras iekSpusé. Bloda un uzstadi-
tais ieliktnis vienmér ir nepiecieSami, lai fritéSanas ierice darbotos pareizi.
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Piezime! Partikas produktu limenis ieliktni nedrikst parsniegt ieliktna maksimalas ietilpibas atzimi.

lebdiet blodu ar ieliktni un partiku produkta korpusa.

lestatiet laiku atbilstoSi savas édiena gatavo$anas receptei.

Periodiski parbaudiet gatavojama édiena stavokli, uz Tsu bridi izvelkot blodu. Ja nepiecieSams, mainiet laika un/vai temperatiras
iestatijumu.

Piezime! Izvelkot blodu, esiet uzmanigi. Ediena gatavosanas laika bloda klast loti karsta. Turiet to tikai aiz roktura. leteicams ligtot
aizsargcimdus.

Péc lietoSanas atvienojiet stravas vada kontaktdakSu no kontaktligzdas. Laujiet produktam pilniba atdzist un péc tam veiciet
apkopi.

BRIDINAJUMS! Lietosanas laika un tilit péc tas: bloda un ieliktnis k|dst loti karsti. Esiet uzmanigi. Saskare ar produkta karstam
dalam var izraisit nopietnus apdegumus.

Padomi gaisa fritétavas lietosanai

Gaisa fritiera izmanto$ana édiena gatavosanai sniedz prieksrocibas salidzinajuma ar édiena gatavoSanu tradicionalaja cepes-
krasnt vai fritéSanu.

Holesterina limena samazina$ana. Piespiedu gaisa cirkulacijas izmanto$ana samazina partikas tauku saturu un holesterina saturu.
Laika un energijas taupi$ana. Pateicoties piespiedu gaisa metodes augstajai efektivitatei édiena gatavosana, ir iespéjams sama-
zinat laiku un energiju.

GarSas saglabasana. Parak ilgs laiks un parak augsta temperatira var viegli atnemt edienam ta garu. Vienkarsa laika un tem-
peratdras kontrole var atrisinat So problému.

Pievienojot nelielu daudzumu tauku gataviem edieniem, tie péc pagatavoSanas klus krauk3kigi.

Sastavdalu sajauk$ana gatavosanas laika vidd nodroSinas to vienmeérigu uzsilsanu.

APKOPE UN GLABASANA

PIEZIME! Visas apkopes darbibas javeic, kad produkts ir izslégts. Lai to izdaritu, atvienojiet stravas vada kontaktdaksSu no
sienas kontaktligzdas.

PIEZIME! Produktu nedrikst iegremdet Gdent vai cita Skidruma. Produktu nedrikst mazgat zem teko3a tdens, trauku mazgajama-
ja masina vai ar augstspiediena Udens striiklu. P&c blodas un ielikina iznemSanas no produkta un atdzesésanas tos var mazgat
zem tekoSa Udens, iegremdgjot un trauku mazgajamaja masina.

PIEZIME! Pirms mazgasanas laujiet visdm produkta sastavdalam pilniba atdzist. Nepaatriniet atdziSanas procesu, iegremdgjot
karstas detalas uden.

Produkts tiek izmantots édiena gatavoSanai, tapéc ir jaievero atbilstosa higiéna, lai nodroSinatu édiena gatavo$anas dro$ibu.
Tiri$anai izmantojiet maigu trauku mazgasanas [idzekli. Notiriet atlikuSo Skidumu ar ddeni samércétu dranu. Péc iriSanas noslau-
kiet produktu sausu vai laujiet tam noZit dabiski.

Produkts ir jatira pirms pirmas lietoSanas reizes un péc katras lietoSanas reizes, |aujot tam pilniba atdzist. Jebkuri uz produkta pa-
likuSie partikas atlikumi ir janotira, lai novérstu to piedegsanu atkartotas lietoSanas laika un lai nesamazinatu produkta veiktsp&ju.

Notiriet vaka ventilacijas atveres ar puteklu sticeju.

Uzglabasanas laika produktu uzglabajiet slégtas telpas, sargajiet to no putekliem, netirumiem un mitruma. leteicams produktu
uzglabat ta originalaja iepakojuma. Uzglabajiet produktu ta darba pozicija. Nekraujiet produktus kartas. Uzglabasanas laika ne-
novietojiet neko uz produkta.

Parvadajiet produktu ta originalaja iepakojuma. Sargéjiet to no parmérigiem triecieniem parvadasanas laika. Nenovietojiet neko
uz produkta parvadasanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 67595
Nominalais spriegums [V~ 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Nominala jauda W] 2600
Blodu iefilpiba 0] 10
Darba temperatra [°C] 40 - 240
Darba laiks [min] 0-90
Neto svars [kq] 76
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU
Beztuéna fritéza je vyrobek uréeny k ohfevu, peceni a pfipravé potravin, které vyzaduji tepelnou Upravu. Fritéza pro tepelnou
Upravu vyuziva nucené proudéni ohfatého vzduchu, coZ umoZziuje rovnomémé ohfev potravin. Na rozdil od tradi¢nich fritéz
nevyzaduje smazeni ve hlubokém tuku, coz umoZiuje mnohem zdravéjsi pfipravu jidla. Diky plynulé regulaci teploty v Sirokém

rozsahu si miZete provozni parametry vyrobku pfizplsobit svym potfebam. Spravny, spolehlivy a bezpeény provoz vyrobku zavisi
na jeho spravném pouzivani, proto:

Pied pouzitim tohoto produktu si prosim prectéte cely navod k pouziti a uschovejte si jej pro budouci pouziti.

Dodavatel nenese odpovédnost za Zadné Skody nebo zranéni vzniklé v disledku pouZiti produktu k jinym Gceldm, nez ke kterym
je uréen, nedodrzeni bezpeénostnich predpisti a doporuceni v této priruéce. PouZiti produktu k jinym Géeldm, neZ ke kterym je
uréen, ma za nasledek ztratu prav uzivatele na zaruku, jakoZ i na zéruku.

ZARIZENI

Vyrobek je dodavan kompletni a nevyZaduje montaz. Pfed pouzitim vyrobku je vSak nutné odstranit veSkery obal a ochranné
prvky pro prepravu. Je také nutné provést pripravné kroky popsané dale v navodu.

OBECNA DOPORUCENI PRO POUZITi

Viyrobek byl navrZen pro doméci pouZiti a je zakazano jeho pouZivani v komercnich apli-
kacich, napf. v stravovacich zafizenich. Vyrobek je uren pouze k tepelnému zpracovani
potravin pfimo umisténych v mise nebo komore. Je zakdzano pouzivat vyrobek k jakémukoli
jinému ucelu. Viyrobek neni urcen k ohfevu a vareni vody nebo jinych tekutin. Viyrobek neni
uren k pfipravé jidia fritovanim. Nevkladejte potraviny v plastovych obalech do misy. Je
zakazano vyrobek svépomoci opravovat, rozebirat ani upravovat. VeSkeré opravy vyrob-
ku musi byt provedeny autorizovanym opravarenskym strediskem. Béhem provozu musi
byt vyrobek neustale pod dohledem. VAROVANI! Vyrobek se béhem provozu zahfiva na
vysokou teplotu, nedotykejte se misy, vika a dalSich prvk( umisténych uvnitf misy béhem
provozu a bezprostiedné po jeho ukonCeni mize dojit k vaznym popaleninam. Viyrobek neni
uréen k pouzivani détmi mladSimi 8 let a osobami se snizenymi fyzickymi nebo dusevnimi
schopnostmi a osobami bez zkuSenosti a znalosti o zafizeni. Pokud nejsou pod dohledem
nebo nejsou pouceny o bezpeném pouzivani vyrobku tak, aby pochopily souvisejici rizika.
Déti by si s vyrobkem nemély hrat. Déti by nemély Cistit ani udrzovat zafizeni bez dozoru.

Doporuceni pro prepravu a instalaci produktu

Viyrobek smi byt umistén pouze na tvrdém, rovném, hladkém a nehoilavém povrchu odol-
ném V(i vysokym teplotam. Povrch by mél unést hmotnost samotného zafizeni a potravin
na ném umisténych. Kolem boc¢nich stén vyrobku by méla byt mezera alespori 10 cm a
nad vyrobek by nemély byt umistény Zadné materialy, které nejsou odolné vici vysokym
teplotam. To umozni spravné vétrani vyrobku. Neumistuijte jej blizko okrajt, napf. stolu, pra-
covni desky. Na vyrobek nic nepokladejte. Narusilo by se tim proudéni vzduchu a mohlo by
dojit k poskozeni vyrobku, stejné jako k poZaru. Neumistujte vyrobek do blizkosti hoflavych
materialt, napf. zaclon nebo zavésu. Nad vyrobek neumistujte Zadna elektricka zafizeni.
Béhem provozu se uvoliiuje vodni para, kterd mize zplsobit zkrat v elekirické instalaci a
uraz elektrickym proudem. Je zakézano vrtat do vyrobku jakékoli otvory, stejné jako provadét
jakekoli jiné Upravy vyrobku, které nejsou popsany v névodu k pouZiti. Vyrobek pfemistujte
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pouze po vychladnuti, a to uchopenim spodni ¢asti krytu. Vyrobek nepfenasejte uchopenim
za rukojet misky. Nepremistujte vyrobek tahem za napajeci kabel. Teplota v misté instalace
a pouzivani vyrobku musi byt mezi +10 °C + +38 °C a relativni vihkost vzduchu musi byt nizsi
neZ 90 % bez kondenzace.

Doporuceni pro piipojeni produktu k napajeni

Pred pfipojenim vyrobku k elektrické siti se ujistéte, ze napéti, frekvence a kapacita elektrické
sité odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém Stitku vyrobku. Zastréka musi pasovat do
zasuvky. Je zakazano jakkoli upravovat zastréku nebo zasuvku tak, aby do sebe pasovaly.
Vyrobek musi byt piipojen pfimo k jedné sitové zasuvce. Pouzivani prodiuzovacich kabelu,
vicenasobnych zasuvek a dvojitych zasuvek je zakazano. Sitovy obvod musi byt vybaven
ochrannym vodicem a pojistkou nejméné 16 A. Zabrarite kontaktu napéjeciho kabelu s ost-
rymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy. Pokud je vyrobek v provozu, musi byt napéjeci
kabel vZdy zcela odvinuty a jeho poloha musi byt ur€ena tak, aby béhem provozu vyrobku
nepredstavoval pfekazku. Umisténi napajeciho kabelu nesmi zplsobit nebezpedi zakopnu-
ti. Zasuvka by méla byt umisténa tak, aby bylo vzdy mozné rychle odpojit zastrcku napéjeci-
ho kabelu vyrobku. Pfi odpojovani zastrcky napéjeciho kabelu vZdy tahejte za kryt zastrcky,
nikdy ne za kabel. Pokud je napéjeci kabel nebo zastrcka poskozena, okamZité ji odpojte
od sité a obratte se na autorizované servisni stfedisko vyrobce, aby ji vyménil. NepouZivejte
vyrobek s poskozenym napajecim kabelem nebo zastrckou. Napajeci kabel nebo zastrcku
nelze opravit, v pfipadé poskozeni téchto prvk je nutné je vyménit za nové bez vad.

Doporuceni pro pouziti produktu

VAROVANI! Miska a plast vyrobku mohou byt po pouziti horké. Nedotykejte se jich, mohlo
by dojit k vaznym popaleninam. Pockejte, az prvky vyrobku vychladnou. Pokud potfebujete
tyto prvky premistit dfive, nez vychladnou, drzte je pouze za rukojeti k tomuto ucelu urCe-
né. PouZivejte rukavice, které chrani pfed Ucinky vysokych teplot. Ujistéte se, Ze podiaha v
blizkosti mista, kde se vyrobek pouziva, neni kluzka. Tim zabranite uklouznuti, které mize
zpusobit vazna zranéni. Vyrobek smi byt béhem provozu pfipojen k elektrické siti pouze. Po
pouziti odpojte vyrobek od napéjeni vytazenim zastrcky ze sitové zasuvky. Nenechavejte
pfipojeny vyrobek bez dozoru. Potraviny umisténé v misce nesmi pfecnivat nad maximalni
uroveri napinéni misky. BEhem pfipravy jidla vyrobek vzdy sledujte. Potraviny ponechané
bez dozoru se mohou spalit, coZ mlze zplsobit pozZar a vazné popaleniny. Miska by se
méla prenaSet pouze za rukojet. Miska je vybavena vioZkou s perforovanym dnem, ktera je
urena k uloZeni jidla. Misku nikdy nepouzivejte bez viozky. Misku s horkym jidlem umistujte
pouze na povrch, ktery odold vysokym teplotdm, nebo pouZivejte ochranné stojany. Béhem
pfipravy jidla se vnitfku komory a samotného jidla dotykejte pouze nastroji vyrobenymi z ma-
teriald, které odolavaji teploté generované produktem. Je zakazano k tomuto Uéelu pouZivat
holé ruce. Nepouzivejte ostré kovové predméty, které by mohly poskodit nepfilnavy povrch
misy a vlozZky. Pokud je vyrobek vybaven komorou s dvifky, mély by byt béhem pouzivani
fritézy zaviené. P¥i otevirani dvifek komory budte opatrni, z nichz mize unikat horky vzduch
a horka para. Pokud se béhem pfipravy jidla nebo po ni nachazeji uvnitf misy nebo komory
zbytky jidla, mély by byt pfed pfipravou dalSiho jidla odstranény. Zbytky jidla se mohou hofet,
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coz mze zpUsobit kour, nepiijemny zapach a také ovlivnit chut pfipravovaného jidla. Mohou
také zpusobit poZar. K odstranovani pouZivejte nastroje vyrobené ze dfeva nebo plastu, kte-
ré odolavaji teploté generované produktem. NepouZivejte ostré ani kovové nastroje. Takové
nastroje mohou poSkodit povrch soucasti zafizeni.

SERVIS PRODUKTU

Ovladaci panel

Produkt je vybaven dotykovym ovladacim panelem s podsvicenym displejem.

Po pfipojeni vyrobku k napajeni se ozve zvukovy signél a na displeji se zobrazi podsvicené tlacitko napajeni. Vyrobek je v po-
hotovostnim rezimu.

Stisknutim vypinate POWER vstoupite do rezimu nastaveni produktu.

Dotykem tlacitka pro vybér misky se symbolem ,1/2“ si mlzete vybrat mezi dvéma nezavislymi komorami.

Jakmile je vybrana pozadovana pfihradka, na displeji se stfidavé zobrazuje vychozi nastaveni teploty a Casu v minutach.
Pomoci tladitek ,+* a ,-* zméfte nastaveni ¢asu (pro ovladani TEMP) nebo nastaveni teploty (pro oviadani TIME).

Tlacitko oznacené ,+* zvySuje nastavenou hodnotu, tlagitko oznacené - ji snizuje.

KaZzdé stisknuti tlaCitka bude signalizovano zvukovym signalem a zménou nastaveni viditelnou na displeji.

Tlacitko pro vybér programu MENU umoZriuje vybrat jedno z deseti pfeddefinovanych pracovnich nastaveni. Kazdy program je
kombinaci nastaveni ¢asu a teploty, které se stfidavé zobrazuji na displeji. Vybér programu je signalizovan zvukovym signalem
a blikanim symbolu vybraného programu na displeji. V kazdém programu muZete zménit nastaveni ¢asu a teploty. Hodnoty se
vSak neulozi jako nova nastaveni pro dany program. Stisknutim tlacitka START/STOP se fritéza spusti s vybranym programem.
Pracovni program Ize zménit v nasledujicim cyklu: hranolky — steak — kufe — kfidla — pizza — chléb — ryba — krevety — zelenina
- suseni.

Poznamka! Pfi programovani nastaveni se vyrobek automaticky vrati do pohotovostniho rezimu pfiblizné jednu minutu po stisk-
nuti posledniho tlagitka.

Po nastaveni ¢asu a teploty stisknéte tlacitko START/STOP do jedné minuty. Tim se spusti provoz. Na displeji se zobrazi odpocet
zbyvajiciho Casu.

Jakmile nastavite nastaveni pro jednu komoru, stisknutim tlacitka DUAL COOK se stejna nastaveni zkopiruji do druhé komory.
Stisknutim tlacitka START/STOP se spusti obé komory se stejnym nastavenim.

Pokud jsou pro obé& komory vybrana rizna nastaveni ¢asu, stisknutim tlacitka SYNC synchronizujete ¢as ukonceni fritézy. To
znameng, Ze komora s del$im nastavenim Casu se zacne ohfivat dfive a komora s krat§im nastavenim Casu se za¢ne ohfivat s
odpovidajicim zpozdénim. Obé& komory ukonéi svou praci sou¢asné.

Tlacitko PREHEAT se pouziva k zapnuti dodatecného predehfivani. Stisknutim tlacitka se funkce spusti, coz je potvrzeno rozsvi-
cenim kontrolky, a dalSim stisknutim tlagitka se funkce vypne.

Tlacitko se symbolem vytapéni a spinace umozriuje rucné zapnout vytapéni pomoci spodniho topného télesa. Dotykem tlagitka
se spodni topné téleso zapne, coz bude potvrzeno blikanim kontrolky. DalSim dotykem tlacitka se spodni topné téleso vypne.
Tlacitko KEEP WARM umozriuje automaticky spustit dalsi proces udrzovani teploty jidla po skonéeni vybraného programu. M-
Zete si zvolit dobu trvani a teplotu. Jakmile je udrZzovani teploty dokoneno, zafizeni se automaticky vypne.

Viyrobek Ize kdykoli vypnout stisknutim tlacitka START/STOP. Po vypnuti mize ventilator jesté néjakou dobu bézet, ¢imz se
urychli chlazeni ohfivace. BEhem této doby neodpojujte vyrobek od napajeni. Jakmile ohfiva¢ dokonéi chlazeni, vyrobek se auto-
maticky pfepne do pohotovostniho reZimu. Poté odpojte zéstréku napajeciho kabelu vyrobku ze zasuvky.

Instalace, uvedeni do provozu a provoz produktu

Produkt by mél byt vybalen a kompletné odstranény vSechny obalové prvky a pfepravni ochrana. Doporucuje se obal uschovat,
miZe byt uZiteCny pii pozdéjSi pfepravé a skladovani produktu.

Viyrobek perte podle pokynd v ¢asti ,Udrzba vyrobku®.

Nastavte vyrobek podle pokyndi v manualu.

Zasurite misku s prazdnou vlozkou do komory na produkt.

Pripojte vyrobek k napéjeni.

Nastavte teplotu na maximum.

Nastavte ¢asovac na 3 minuty, aby se pfedehialy sou¢asti uvnitf komory.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.

Opatrné uchopte rukojet misky a vytahnéte ji z krytu vyrobku. Miska a viozka budou horké, proto se jich nedotykejte.

Vlozte jidlo pfipravené k vareni do misy.

Pokud méa vyrobek dalSi vybaveni ve formé hrnce, formy na pizzu nebo prepazky, musi byt umistény uvnitt komory. Miska a
instalovana vlozka jsou vzdy nezbytné pro spravné fungovani fritézy.

Poznamka! Hladina potravin uvniti viozky nesmi prekro¢it maximaini vyznaéenou kapacitu viozky.

Zasurite misku s vioZkou a potravinami do krytu vyrobku.

Nastavte ¢as podle vaSeho receptu na pfipravu jidla.
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Pravidelné kontrolujte stav pfipravovaného jidla tak, ze na chvili vytahnete nadobu. V pfipadé potfeby zménte nastaveni ¢asu a/
nebo teploty.

Poznamka! Pfi vytahovéani misy budte opatrni. Miska se b&hem pfipravy jidla velmi zahfiva. Drzte ji pouze za rukojet. Doporucuje
se pouzivat ochranné rukavice.

Po pouZiti odpojte zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky. Nechte vyrobek zcela vychladnout a poté pokracuijte v udrzbé.

VAROVANI! B&hem a bezprostfedné po pouZiti: misa a viozka se velmi zahfivaji. Budte opatrni. Kontakt s horkymi ¢astmi vyrob-
ku mdze zpusobit vazné popaleniny.

Tipy pro pouzivani fritézy

Pouziti fritézy k pfipravé jidla poskytuje vyhodu oproti procesu pfipravy jidla v tradiéni troubé nebo smazeni.

Snizeni cholesterolu. PouZiti nucené cirkulace vzduchu snizuje obsah tuku v potravinach a snizuje obsah cholesterolu.

Uspora ¢asu a energie. Diky vysoké t¢innosti metody nuceného obéhu vzduchu pro pipravu jidla je mozné zkratit ¢as a energii.
Zachovani chuti. PFili§ dlouha doba a pfili§ vysoka teplota mohou snadno pfipravit jidlo o jeho chut. Snadna regulace ¢asu a
teploty maze tento problém vyresit.

Pridani malého mnozstvi tuku do pfipravenych jidel je po pfipravé uéini kfupavymi.

Smichani ingredienci v poloviné doby pfipravy zajisti jejich rovnomérné prohfati.

UDRZBA A SKLADOVANi

POZNAMKA! Veskeré (drzbafské prace musi byt provadény pouze tehdy, kdyz je vyrobek vypnuty. Za timto iéelem vytahnéte
zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky.

POZNAMKA! Vyrobek nesmi byt ponofovan do vody ani do Zadné jiné kapaliny. Vyrobek nesmi byt myt pod tekouci vodou, v
mycce nadobi ani tlakovou vodou. Misku a viozku Ize po vyjmuti z vyrobku a jejich vychladnuti myt pod tekouci vodou, ponofenim
do vody a v mycce nadobi.

POZNAMKA! Pfed mytim nechte vSechny soucasti vyrobku zcela vychladnout. Neurychlujte proces chlazeni ponofovanim hor-
kych Casti do vody.

Vyrobek se pouziva k pfipravé jidla, proto je nutné dodrzovat fadnou hygienu, aby byla zajisténa bezpecnost pfipravy jidla.

K ¢isténi pouzijte jemny myci prostfedek na nadobi. Zbytky roztoku odstrarte hadfikem namocenym ve vodé. Po Citéni vyrobek
otfete do sucha nebo nechte uschnout na vzduchu.

Vyrobek by mél byt vy¢istén pfed prvnim pouZitim a po kazdém pouZiti, po Uplném vychladnuti. VeSkeré zbytky jidla, které na
vyrobku zlstaly, by mély byt odstranény, aby se zabranilo jejich pfipaleni pfi dal$im pouZiti a aby se zabranilo snizeni vykonu
vyrobku.

K &isténi nepouzivejte rozpoustédia, Ziraviny, alkohol, benzin ani abrazivni prostredky.

Vycistéte vétraci otvory krytu vysavacéem.

Vyrobek skladujte v uzavfenych prostorach, chraite jej pfed prachem, necistotami a vihkosti. Doporucuje se skladovat vyrobek v
originalnim obalu. Vyrobek skladujte v pracovni poloze. Neskladejte vyrobky na sebe ve vrstvach. BEhem skladovani na vyrobek
nic nepokladejte.

Vyrobek pfepravujte v originalnim obalu. Chrarite jej pfed nadmérnymi narazy béhem prepravy. Béhem prepravy na vyrobek nic
nepokladejte.

TECHNICKE UDAJE

Parametr Jednotka méFeni Hodnota
Katalogové ¢islo 67595
Jmenovité napéti [V~] 220 - 240
Jmenovita frekvence [Hz] 50/60
Jmenovity vykon W] 2600
Kapacita misek U] 10
Provozni teplota [°C] 40 - 240
Pracovni doba [min] 0-90
Cista hmotnost ka] 76
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU

Beztukova fritéza je vyrobok uréeny na ohrievanie, pecenie a pripravu jedal, ktoré vyZaduju tepelnt Upravu. Fritéza na tepelnd
Upravu vyuZiva nutené pradenie ohriateho vzduchu, €o umoziiuje rovnomerné ohrievanie jedal. Na rozdiel od tradicnych fritéz
nevyzaduje vyprazanie vo fritéze, ¢o umoznuje ovela zdravsiu pripravu jedal. Vdaka plynulej reguldcii teploty v Sirokom rozsahu
si moZete prevadzkové parametre vyrobku prispdsobit svojim potrebam. Spravna, spolahliva a bezpeéna prevadzka vyrobku
zavisi od spravneho pouZivania, preto:

Pred pouzitim tohto produktu si precitajte cely navod a uschovajte si ho pre buduce pouzitie.

Dodavatel nezodpoveda za ziadne $kody alebo zranenia vyplyvajlce z pouZivania produktu na iné Ucely, ako je jeho uréeny ucel,
nedodrziavania bezpecnostnych predpisov a odporicani v tejto prirucke. Pouzivanie produktu na iné u&ely, ako je jeho uréeny
(Cel, ma za nasledok stratu prav pouZivatela na zaruku, ako aj na zaruku.

VYBAVENIE

Vyrobok sa dodava kompletny a nevyzaduje montaz. Pred pouZitim vyrobku je vSak potrebné odstranit vetky obaly a ochranné
prvky pre prepravu. VyZaduju sa aj pripravné kroky popisané dalej v navode.

VSEOBECNE ODPORUCANIA NA POUZITIE

Viyrobok bol navrhnuty na doméce pouZzitie a je zakazané ho pouZivat v komer¢nych aplika-
ciach, napr. v stravovacich zariadeniach. Vyrobok sa pouziva iba na tepelné spracovanie po-
travin priamo umiestnenych vo vnutri misky alebo komory. Je zakazané pouZivat vyrobok na
akykolvek iny ucel. Viyrobok nie je ur€eny na ohrievanie a varenie vody alebo inych kvapalin.
Viyrobok nie je uréeny na pripravu jedal fritovanim. Nevkladajte potraviny v plastovych oba-
loch do misky. Je zakazané vyrobok svojpomocne opravovat, rozoberat' alebo upravovat.
Akékolvek opravy vyrobku musia byt vykonané autorizovanym opravarenskym strediskom.
Pocas prevadzky musi byt vyrobok neustale pod dohladom. UPOZORNENIE! Vyrobok sa
poCas prevadzky zahrieva na vysoku teplotu, nedotykajte sa misky, veka a inych prvkov
umiestnenych vo vnutri misky pocas prevadzky a bezprostredne po jej ukonCeni moze dojst
k vaznym popaleninam. Vyrobok nie je urceny na pouzivanie detmi mladSimi ako 8 rokov a
osobami so znizenymi fyzickymi alebo duSevnymi schopnostami a osobami bez skiisenosti
a znalosti o zariadeni. Pokial nie su pod dohfadom alebo nie su poucené o bezpenom po-
uzivani vyrobku tak, aby pochopili svisiace rizika. Deti by sa nemali hrat' s vyrobkom. Deti
by nemali Cistit ani udrZiavat zariadenie bez dozoru.

Odporucania pre prepravu a instalaciu produktu

Viyrobok sa smie umiestriovat iba na tvrdy, plochy, rovny a nehorfavy povrch odolny voci
vysokym teplotam. Povrch by mal uniest hmotnost samotného zariadenia a potravin, ktoré
sa na fiom nachadzaju. Okolo bocnych stien vyrobku by mala byt medzera najmenej 10 cm
a nad vyrobok by sa nemali umiestriovat Ziadne materialy, ktoré nie st odolné voci vysokym
teplotam. To umozni spravne vetranie vyrobku. Neumiestriujte ho blizko okraja, napr. stola,
pracovnej dosky. Na vyrobok ni¢ nekladte. Narusa sa tym cirkulacia vzduchu a méze dojst
k poskodeniu vyrobku, ako aj k poZiaru. Neumiestriujte vyrobok do blizkosti horfavych mate-
rialov, napr. zaclon alebo zévesov. Nad vyrobok neumiestiiujte Ziadne elektrické zariadenia.
Pocas prevadzky sa uvolfiuje vodna para, ktora mdZe sposobit skrat v elektrickej inStalacii a
uraz elektrickym prudom. Je zakézané vitat' do vyrobku akékolvek otvory, ako aj vykonavat
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akékolvek iné Upravy vyrobku, ktoré nie st popisané v névode. Vyrobok premiestriujte iba
po vychladnuti uchopenim za spodnu Cast’ krytu. Vyrobok neprenasajte uchopenim za ru-
kovat misky. NepresUvajte vyrobok tahanim za napajaci kabel. Teplota v mieste inStalacie a

v v

90 % bez kondenzacie.

Odporucania pre pripojenie produktu k zdroju napéjania

Pred pripojenim vyrobku k zdroju napajania sa uistite, Ze napétie, frekvencia a kapacita sie-
tového napéjania zodpovedaju hodnotdm uvedenym na typovom Stitku vyrobku. Zastréka
musi pasovat’ do zasuvky. Je zakazané akymkolvek spdsobom upravovat zastrcku alebo
zasuvku tak, aby do seba pasovali. Viyrobok musi byt pripojeny priamo k jednej sietove;
zasuvke. Pouzivanie predlzovacich kablov, viacnasobnych zasuviek a dvojitych zasuviek je
zakazané. Sietovy obvod musi byt vybaveny ochrannym vodi¢om a poistkou najmenej 16 A.
Zabrérite kontaktu napajacieho kabla s ostrymi hranami a horticimi predmetmi a povrchmi.
Ked je vyrobok v prevadzke, napajaci kabel musi byt vZdy Uplne odvinuty a jeho poloha
musi byt urCena tak, aby pocas prevadzky vyrobku nepredstavoval prekazku. Umiestnenie
napajacieho kabla nesmie predstavovat nebezpecenstvo zakopnutia. Zasuvka by mala byt
umiestnena na takom mieste, aby bolo vZdy mozné rychlo odpojit zastréku napéjacieho kab-
la vyrobku. Pri odpajani zastrcky napéjacieho kabla vzdy tahajte za kryt zastrcky, nikdy nie za
kabel. Ak je napajaci kabel alebo zastrcka poskodena, okamZite ju odpojte od elektrickej siete
a obratte sa na autorizované servisné stredisko vyrobcu, aby ju vymenili. NepouZivajte vyro-
bok s poSkodenym napajacim kablom alebo zastrckou. Napéjaci kabel alebo zastrcku nie je
mozné opravit, v pripade poSkodenia tychto prvkov ich musite vymenit za nové bezchybné.

Odporti¢ania pre pouZitie produktu

UPOZORNENIE! Miska a kryt vyrobku méZu byt po pouziti hortice. Nedotykaijte sa ich,
pretoZe to mdZe spdsobit vazne popaleniny. Pockajte, kym prvky vyrobku vychladnu. Ak
potrebujete tieto prvky premiestnit’ skor, ako vychladnu, drZte ich iba za rukovate uréené na
tento Ucel. Pouzivajte rukavice, ktoré chrania pred ucinkami vysokych teplét. Uistite sa, Ze
podlaha v blizkosti miesta, kde sa vyrobok pouziva, nie je kizka. Tym sa zabrani poSmyknu-
tiu, ktoré moZe spdsobit vazne zranenia. Vyrobok smie byt pripojeny k zdroju napajania iba
poCas prevadzky. Po pouZiti odpojte vyrobok od zdroja napajania vytiahnutim zastrcky zo
sietovej zasuvky. Nenechavaijte pripojeny vyrobok bez dozoru. Potraviny umiestnené v mis-
ke nesmu precnievat’ nad maximalnu uroven naplnenia misky. Po¢as pripravy jedla vyrobok
vZdy sledujte. Potraviny ponechané bez dozoru sa moZu spalit, ¢o mbZe sposobit’ poZiar a
vazne popaleniny. Misku by ste mali prenésat iba za rukovat. Miska je vybavena viozkou s
perforovanym dnom, ktora je uréena na uloZenie jedla. Misku nikdy nepouZivaite bez viozky.
Misku s horticim jedlom umiestiiujte iba na povrch, ktory odola vysokym teplotam, alebo po-
uZivajte ochranné stojany. Pocas pripravy jedla sa vnutra komory a samotného jedla dotykaj-
te iba nastrojmi vyrobenymi z materialov, ktoré odoldvaju teplote generovanej vyrobkom. Na
tento Ucel je zakdzané pouzivat holé ruky. Nepouzivaite ostré kovové predmety, ktoré mozu
poskodit neprifnavy povrch misky a viozky. Ak je vyrobok vybaveny komorou s dvierkami,
mali by byt poas pouzivania fritézy zatvorené. Pri otvérani dvierok komory budte opatmi,
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pretoZe z nich méze unikat’ horuci vzduch a hortica para. Ak sa po¢as alebo po priprave jed-
la vo vnutri misky alebo komory nachadzaju zvysky jedla, mali by sa pred pripravou dalSieho
jedla odstranit. Zvysky jedla sa mbZu horiet, o mbZe spdsobit dym, neprijemny zapach a
tiez ovplyvnit chut’ pripravovaného jedla. M6Zu tiez sposobit poziar. Na odstranenie pouZite
nastroje vyrobené z dreva alebo plastu, ktoré odolavaju teplote generovanej vyrobkom. Ne-
pouzivajte ostré alebo kovové nastroje. Takéto nastroje mézu poskodit povrch komponentov
zariadenia.

PRODUKTOVY SERVIS

Ovladaci panel

Produkt je vybaveny dotykovym ovladacim panelom s podsvietenym displejom.

Ked je vyrobok pripojeny k zdroju napéjania, zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi podsvietené tlacidlo napajania. Vyro-
bok je v pohotovostnom rezime.

Dotykom vypinata POWER sa dostanete do rezimu nastaveni produktu.

Dotykom tlacidla vyberu misy so symbolom ,1/2* si mbZete vybrat medzi dvoma nezavislymi komorami.

Po vybere poZadovaného priestoru sa na displeji striedavo zobrazuje predvolend teplota a nastavenie ¢asu v minutach.
Pomocou tlacidiel ,+* a ,-“ zmente nastavenie Casu (pre ovladanie TEMP) alebo nastavenie teploty (pre oviadanie TIME).
Tlacidlo oznacené ,+* zvySuje nastavend hodnotu, tlagidlo oznacené ,-* ju znizuje.

KaZzdé stlacenie tlaCidla bude signalizované zvukovym signalom a zmenou nastavenia viditelnou na displeji.

Tlacidlo vyberu programu MENU vam umozriuje vybrat si jedno z desiatich preddefinovanych pracovnych nastaveni. Kazdy
program je kombinéciou nastaveni ¢asu a teploty, ktoré sa striedavo zobrazuju na displeji. Vyber programu je signalizovany
zvukovym signalom a blikanim symbolu zvoleného programu na displeji. V kazdom programe moézete zmenit nastavenia ¢asu
a teploty. Hodnoty sa vSak neulozia ako nové nastavenia pre dany program. Dotykom tlacidla START/STOP sa fritéza spusti s
vybranym programom.

Pracovny program je mozné zmenit v nasledujlicom cykle: hranolky — steak — kuracie maso - kridelka — pizza — chlieb — ryba -
krevety — zelenina — suSenie.

Poznamka! Pri programovani nastaveni sa vyrobok automaticky vrati do pohotovostného rezimu priblizne jednu mindtu po stla-
Ceni posledného tlacidla.

Po nastaveni ¢asu a teploty stlacte tlacidio START/STOP do jednej mintty. Tym sa spusti prevadzka. Na displeji sa zobrazi
odpocitavanie zostavajlceho ¢asu.

Ked nastavite nastavenia pre jednu komoru, dotykom tlacidla DUAL COOK sa rovnaké nastavenia skopiruji do druhej komory.
Dotykom tlacidla START/STOP sa obe komory spustia s rovnakymi nastaveniami.

Ak su pre obe komory zvolené rozne ¢asové nastavenia, dotykom tlacidla SYNC sa synchronizuje ¢as ukonéenia fritézy. To
znamena, Ze komora s dih§im nastavenim Casu sa za¢ne ohrievat skor a komora s kratSim nastavenim ¢asu sa zacne ohrievat
s prislusnym oneskorenim. Obe komory ukongia svoju prevadzku sucasne.

Tlacidlo PREHEAT sa pouziva na zapnutie dodatocného predhrievania. Dotykom tlaidla sa funkcia spusti, €o potvrdi rozsvietenie
kontrolky, a opatovnym dotykom tladidla sa funkcia vypne.

Tlacidlo so symbolom vykurovania a spinata umoZiuje manualne zapnut vykurovanie pomocou spodného vykurovacieho telesa.
Dotykom tlacidla sa zapne spodné vykurovacie teleso, ¢o potvrdi blikanie kontrolky. Opatovnym dotykom tlacidla sa spodné
vykurovacie teleso vypne.

Tlacidlo KEEP WARM vam umoziuje automaticky spustit dodatoCny proces udrZiavania tepla jedla po skon&eni vybraného
programu. MdZete si zvolit trvanie a teplotu. Po dokonceni udrZiavania teploty sa zariadenie automaticky vypne.

Vyrobok je mozné kedykolvek vypnut dotykom tlacidla START/STOP. Po vypnuti méZe ventilator este nejaky ¢as pokracovat v
prevadzke, ¢im sa urychli chladenie ohrievaCa. Pocas tejto doby neodpajajte vyrobok od zdroja napajania. Po dokonéeni chla-
denia ohrievaca sa vyrobok automaticky prepne do pohotovostného reZimu. Potom odpojte zastrcku napéjacieho kabla vyrobku
20 sietovej zasuvky.

In$talacia, uvedenie do prevadzky a prevadzka produktu

Produkt by mal byt rozbaleny a mal by byt Uplne odstraneny zo vSetkych obalovych prvkov a prepravnych ochrannych prvkov.
Odporuca sa uschovat si obal, ktory méze byt uZitocny pri neskor3ej preprave a skladovani produktu.

Vyrobok umyte podla pokynov v €asti ,Udrzba vyrobku®.

Nastavte vyrobok podla pokynov v névode.

Zasurite misku s prazdnou vlozkou do priehradky na produkt.

Pripojte produkt k zdroju napajania.

Nastavte teplotu na maximum.

Nastavte ¢asova¢ na 3 min(ty, aby sa predhriali komponenty vo vnutri komory.

Po uplynuti nastaveného Casu zaznie zvukovy signal.
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Opatrne uchopte rukovat misky a vytiahnite ju z krytu vyrobku. Miska a vlozka budu horuce, preto sa ich nedotykajte.

VloZte jedlo pripravené na varenie do misky.

Ak ma vyrobok dalSie vybavenie vo forme hrnca, formy na pizzu alebo priecky, musia byt umiestnené vo vnatri komory. Miska a
nainstalovana viozka su vzdy potrebné pre spravne fungovanie fritézy.

Poznamka! Hladina potravin vo vnutri viozky nesmie prekrocit znacku maximalnej kapacity viozky.

Zasunte misku s vloZkou a potravinami do puzdra vyrobku.

Nastavte ¢as podfa vasho receptu na pripravu jedla.

Pravidelne kontrolujte stav vareného jedla tak, Zze misku na chvilu vytiahnete. V pripade potreby zmerite nastavenie ¢asu a/alebo
teploty.

Poznamka! Pri vytahovani misky budte opatrni. Miska sa poCas pripravy jedla velmi zahrieva. DrZte ju iba za rukovat. Odporica
sa pouZivat ochranné rukavice.

Po pouZiti odpojte zastréku napajacieho kabla zo zasuvky. Nechajte vyrobok Uplne vychladnut a potom pokracujte v udrzbe.

UPOZORNENIE! Pocas a bezprostredne po pouZiti: miska a viozka sa velmi zahrievaju. Budte opatrni. Kontakt s horticimi ¢as-
tami vyrobku mdze spdsobit vazne popaleniny.

Tipy na pouzivanie fritézy

PouZitie fritézy na pripravu jedla poskytuje vyhodu oproti procesu pripravy jedla v tradi¢nej rdre alebo fritovani.

Znizenie cholesterolu. Pouzitie nitenej cirkulacie vzduchu znizuje obsah tuku v potravinach a znizuje obsah cholesterolu.
Uspora ¢asu a energie. Vdaka vysokej icinnosti metddy niteného obehu vzduchu pri priprave jedla je mozné skratit ¢as a energiu.
Zachovanie chuti. Prili§ dlhy ¢as a prili vysoka teplota mozu lahko pripravit jedlo o jeho chut. Jednoducha kontrola ¢asu a teploty
mdze tento problém vyriesit.

Pridanim malého mnozstva tuku do pripravenych jedal ich po priprave urobite chrumkavymi.

ZmieSanie ingrediencii v polovici ¢asu pripravy zabezpeci ich rovnomerné zohriatie.

UDRZBA A SKLADOVANIE

POZNAMKA! Vietky tdrzbarske prace sa musia vykonavat, ked je vyrobok vypnuty. Na tento Gcel vytiahnite zastréku napa-
jacieho kabla zo zasuvky.

POZNAMKA! Vyrobok sa nesmie ponarat do vody ani do Ziadnej inej tekutiny. Vyrobok sa nesmie umyvat pod te¢licou vodou,
v umyvackach riadu ani tlakovou vodou. Miska a vlozZka sa po vybrati z vyrobku a vychladnuti m6Zu umyvat pod teucou vodou,
ponorenim a v umyvackéch riadu.

POZNAMKA! Pred umyvanim nechajte vetky sucasti vyrobku Uplne vychladnut. Neurychlujte proces chladenia ponaranim ho-
racich €asti do vody.

Viyrobok sa pouziva na pripravu jedla, preto je potrebné dodrziavat' hygienické postupy, aby sa zabezpegila jeho bezpeénost.
Na Cistenie pouzite jemny prostriedok na umyvanie riadu. Zvy3ny roztok odstrarte handrickou namo&enou vo vode. Po isteni
vyrobok utrite dosucha alebo nechajte uschnut na vzduchu.

Vyrobok by sa mal vycistit pred prvym pouZitim a po kazdom pouZiti po plnom vychladnuti. Akékolvek zvySky jedla, ktoré zostali
na vyrobku, by sa mali odstranit, aby sa zabranilo ich pripaleniu pri opatovnom pouZiti a aby sa zabranilo znizeniu vykonu vyrobku.
Na Cistenie nepouZivajte rozpustadia, Zieravé latky, alkohol, benzin ani abrazivne prostriedky.

Vycistite vetracie otvory krytu vysavacom.

Viyrobok skladujte v uzavretych priestoroch, chrarite ho pred prachom, negistotami a vihkostou. Odportca sa skladovat vyrobok v
originalnom baleni. Viyrobok skladujte v pracovnej polohe. Vyrobky nestohuite vo vrstvach. Pocas skladovania na vyrobok ni¢ nekladte.
Viyrobok prepravuijte v originalnom baleni. Chrarite ho pred nadmernymi narazmi pocas prepravy. Pocas prepravy na vyrobok
ni¢ nekladte.

TECHNICKE UDAJE

Parameter Jednotka merania Hodnota
Katalogové Eislo 67595
Menovité napéatie [V~] 220 - 240
Nominalna frekvencia [Hz] 50760
Menovity vykon W] 2600
Kapacita misiek 0} 10
Prevadzkova teplota [°C] 40 - 240
Pracovny ¢as [min] 0-90
Cista hmotnost ka] 76
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TERMEKJELLEMZOK
Azsirszegény frit6z olyan termék, amelyet hékezelést igényld ételek melegitésére, siitésére és elkészitésére terveztek. A hékeze-
lésre szolgald fritéz kényszeritett levegdaramlast hasznal, amely lehetdvé teszi az ételek egyenletes melegitését. A hagyomanyos
fritdzokkel ellentétben nem igényel b zsirban sutést, ami sokkal egészségesebb ételkészitést tesz lehetévé. A széles tartomany-

ban torténd egyenletes hdmérséklet-szabalyozasnak kdszonhetéen a termék miikodési paramétereit az igényeihez igazithatja. A
termék helyes, megbizhatd és biztonsagos milkodése a megfelelé hasznalattol fiigg, ezért:

A termék hasznalata el6tt kérjiik, olvassa el a teljes kézikonyvet, és drizze meg késobbi felhasznalas céljabol.

A szallitd nem vallal felelésséget semmilyen karért vagy sériilésért, amely a termék rendeltetésétél eltéré céli hasznalatabol,
a jelen kézikényvben taldlhatd biztonségi elirasok és ajanlasok be nem tartasabol ered. A termék rendeltetésétél eltérd céla
haszndlata a felhasznald garancialis, valamint jotallasi jogainak elvesztését eredményezi.

FELSZERELES

Atermék kompletten kerll kiszallitasra, és nem igényel 6sszeszerelést. Hasznélat el6tt azonban el kell tavolitani az 6sszes cso-
magoléanyagot és szallitasi védéelemet. Az utasitasokban késébb leirt eldkészitd lépések is sziikségesek.

ALTALANOS HASZNALATI JAVASLATOK

A termék oftthoni hasznalatra készillt, és tilos kereskedelmi célu, pl. vendéglatoipari egysé-
gekben val6 hasznalata. A termeék kizarolag élelmiszerek hokezelésére szolgal, kozvetlentl
a talba vagy a kamraba helyezve. Tilos a termék barmilyen mas célra torténd hasznalata.
A termék nem viz vagy mas folyadékok melegitésére és fézésére szolgal. A termék nem
alkalmas ételek bd olajban sttésére. Ne tegyen milanyag csomagolasu élelmiszert a talba.
Tilos a terméket sajat keziileg javitani, szétszerelni vagy médositani. A terméken végzett
barmilyen javitast hivatalos szervizkozpontnak kell elvégeznie. Mikodés kozben a terméket
folyamatos felligyelet mellett kell tartani. FIGYELMEZTETES! A termék miikdés kdzben
magas hémérsékletre melegszik, ne érintse meg a talat, a fedelet és a tal belsejében elhe-
lyezett egyéb elemeket mikddés kozben, valamint kdzvetlenll a befejezése utan, mert ez
sulyos égeési séruléseket okozhat. A termék nem alkalmas 8 év alatti gyermekek, csokkent
fizikai és mentalis képességii személyek, valamint a berendezéssel kapcsolatos tapaszta-
latok és ismeretek hianyaban szenveddk altali hasznalatra. Kivéve, ha felligyelik 6ket, vagy
eligazitast kaptak a termék biztonsagos hasznélatardl, hogy megértsék a lehetséges veszé-
lyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a termékkel. Gyermekek feliigyelet nélkiil nem tisztithat-
jak vagy tarthatjak karban a berendezést.

Ajanlasok a termék szallitasara és telepitésére vonatkozoan

Aterméket csak kemény, sik, egyenletes és nem gyulékony, magas hdmérsékletnek ellenal-
|6 felliletre szabad helyezni. A feliletnek el kell birnia a késziilék és a rahelyezett étel sulyat.
A termék oldalfalai koril legalabb 10 cm-es rést kell hagyni, és a termék folé nem szabad
olyan anyagot helyezni, amely nem ellenall a magas hémérsékletnek. Ez lehetéve teszi a
termék megfeleld szellszését. Ne helyezze a szél kdzelébe, pl. asztalra, konyhapultra. Ne
helyezzen semmit a termékre. Ez megzavarja a légaramiast, és karosithatja a terméket, va-
lamint tlizet okozhat. Ne helyezze a terméket gyulékony anyagok, pl. fliggonyok vagy drapé-
riak kozelébe. Ne helyezzen elektromos készUléket a termék folé. Miikodés kdzben vizgbz
szabadul fel, ami rovidzarlatot okozhat az elektromos haldzatban, és aramiitést okozhat. Ti-

E R EDE T I UTASTITA s



HU

los lyukakat furni a termékbe, valamint a terméken barmilyen més, a hasznalati utasitasban
nem leirt modositést végezni. A terméket csak lehilt allapotban, a haz aljat fogva mozgatni
szabad. Ne hordozza a terméket a tal fogantyujanal fogva. Ne mozgassa a terméket a tap-
kabel huzasaval. Atermék telepitési és hasznalati helyén a hdmérsékletnek +10 °C ++38 °C
kozott kell lennie , a relativ paratartalomnak pedig 90% alatt kell lennie, kondenzacié nélkdl.

Ajanlasok a termek tapellatashoz valo csatlakoztatasahoz

A termék tapellatasahoz vald csatlakoztatésa elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy a haldzati
feszliltség, frekvencia és kapacitas megfelel a termék adattablajan feltiintetett értékeknek. A
csatlakozodugonak illeszkednie kell a konnektorba. Tilos a csatlakozodugot vagy a konnek-
tort barmilyen médon maédositani, hogy egymashoz illeszkedjenek. A terméket kdzvetlenil
egyetlen haldzati aljzathoz kell csatlakoztatni. Hosszabbitokabelek, elosztok és dupla aljza-
tok hasznélata tilos. A halézati aramkort véddvezetdvel és legaldbb 16 A-es biztositékkal kell
ellétni. Kertilje a tapkabel éles szélekkel, forrd targyakkal és fellletekkel vald érintkezését.
Mikodés kdzben a tapkabelt mindig teljesen letekerje, és a helyét ugy kell meghatarozni,
hogy ne jelentsen akadalyt a termék miikddése soran. A tapkabel elhelyezése nem okozhat
botlasveszélyt. Atapaljzatot olyan helyen kell elhelyezni, hogy a termék tapkabelének csatla-
kozdjat mindig gyorsan ki lehessen huzni. A tpkabel kinuzésakor mindig a csatlakozddugd
hazat huzza, soha ne magét a kébelt. Ha a tapkabel vagy a csatlakozodugo sériilt, azonnal
hlzza ki a haldzati csatlakozdt, és cseréért forduljon a gyartd hivatalos szervizkdzpontjahoz.
Ne hasznalja a terméket sértilt tapkabellel vagy csatlakozodugdval. A tapkabel vagy a csat-
lakozddugd nem javithato, sériilés esetén Uj, hibatlan alkatrészekre kell cserélni 6ket.

Ajanlasok a termek hasznalatahoz

FIGYELMEZTETES! A termék talja és burkolata hasznalat utan forro lehet. Ne érintse meg
ket, mert stlyos égési sériiléseket okozhat. Varja meg, amig a termék alkatrészei lehdiinek.
Ha ezeket az alkatrészeket a lehdiléstk el6tt kell mozgatnia, csak az erre a célra szolgald
fogantyuknal fogja meg &ket. Hasznéljon olyan keszty(it, amely véd a magas hémérséklet
hatésaitol. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék hasznalati helye kdzelében lévé padld nem
csUszds. Ez megakadalyozza a csuszast, ami sulyos sériiléseket okozhat. A termék csak
miikodés kdzben csatlakoztathatd a halézati aramforréshoz. Hasznalat utén a halozati csat-
nélkil a csatlakoztatott terméket. A télba helyezett étel nem nyulhat ki a tal maximalis toltési
szintje folé. Etelkészités kdzben mindig figyelie a terméket. A felligyelet nélkul hagyott étel
megéghet, ami tizet és sulyos égési sérléseket okozhat. A talat csak a fogantytjanal fogva
szabad hordozni. A tal perforalt alju betéttel van ellatva, amely az ételek tarolésara szolgal.
Soha ne hasznalja a télat betét nélkil. A forrd étellel teli talat csak olyan fellletre helyezze,
amely ellenall a magas hdmérsékletnek, vagy hasznaljon védballvanyokat. Az ételkészités
soran a kamra belsejét és magat az ételt csak olyan anyagokbol kész(ilt eszkozokkel szabad
megérinteni, amelyek ellenallnak a termék altal generalt hdmérsékletnek. Tilos erre a célra
csupasz kézzel dolgozni. Ne hasznéljon éles, fém targyakat, amelyek karosithatjak a tél és
a betét tapadasmentes bevonatat. Ha a termék ajtds kamraval van felszerelve, akkor azt a
fritéz hasznalata kdzben csukva kell tartani. Legyen dvatos a kamra ajtajanak kinyitasakor,
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mert forrd levegb és forrd gbz tvozhat. Ha az ételkészités soran vagy utan ételmaradékok
vannak a talban vagy a kamraban, azokat a kdvetkez0 étel elkészitése elétt el kell tavolitani.
Az ételmaradékok megéghetnek, fiistot, kellemetlen szagot okozhatnak, és befolyasolhatjak
az elkészitett étel izét is. Tlzet is okozhatnak. Az eltavolitashoz olyan fa vagy miianyag
eszkozoket hasznaljon, amelyek ellendlinak a termék altal generalt hdmérsékletnek. Ne
hasznaljon éles vagy fém szerszamokat. Az ilyen szerszamok karosithatjak a kész(lék al-
katrészeinek fellletét.

TERMEKSZOLGALTATAS

Vezérl6pult

Atermék érintéképernyds, megvilagitott kijelzével van felszerelve.

Amikor a termék csatlakoztatva van a tApegységhez, hangjelzés hallhatd, és a kijelz6n megjelenik a vilagité bekapcsolégomb. A
termék készenléti izemmaddban van.

A POWER kapcsolé megérintésével belép a termékbeallitdsok modba.

megérintésével két fliggetlen kamra kézil valaszthat.

Miutan kivalasztotta a kivant rekeszt, a kijelzé felvaltva mutatja az alapértelmezett hdmérsékletet és az id6t percben.

A,+"és - gombokkal modosithatja az idébeallitast (a TEMP szabalyozohoz) vagy a hémérsékletbeallitast (a TIME szabalyozohoz).
A ,+" jeli gomb ndveli, a ,-" jell gomb csokkenti a bedllitott értéket.

A gomb minden egyes megnyomasat hangjelzés és a kijelzén lathatd beallitasvaltozas jelzi.

A MENU programvalasztd gombbal tiz elére definialt munkabeallitas egyikét valaszthatja ki. Minden program idé- és hémérsék-
let-bedllitasok kombinaciéja, amelyek felvaltva jelennek meg a kijelzén. A program kivélasztasat hangjelzés és a kivalasztott
program szimbdlumanak villogasa jelzi a kijelzén. Minden programban médosithatja az id6- és hémérséklet-beallitasokat. Az
értékek azonban nem keriilnek mentésre Uj beallitasként az adott programhoz. A START/STOP gomb megérintése elinditja a
stitét a kivalasztott programmal.

A munkaprogram a kdvetkez6 ciklusban médosithato: stilt krumpli — steak — csirke — szaryak — pizza - kenyér — hal - garnélarak
- z0ldségek — aszalas.

Megjegyzés! A beallitdsok programozésakor a termék az utolsé gombnyomas utan kériilbeliil egy perccel automatikusan vissza-
tér készenléti izemmaodba.

Az id6 és a hémérséklet beallitasa utan egy percen belil érintse meg a START/STOP gombot. Ezzel elinditja a miikédést. Ezt a
kijelz6n a hatralévé idd visszaszamlalasa jelzi.

Miutén bedllitotta az egyik kamra beallitasait, a DUAL COOK gomb megérintése atmasolja ugyanazokat a beéllitdsokat a masik
kamraba. A START/STOP gomb megérintése mindkét kamrat ugyanazokkal a beallitésokkal inditja el.

Ha mindkét kamrahoz eltérd id6bedllités van kivalasztva, a SYNC gomb megérintése szinkronizalja a siitd befejezési idejét. Ez
azt jelenti, hogy a hosszabb id6beallitéssal rendelkezd kamra korabban, a révidebb idébedllitassal rendelkezd kamra pedig meg-
felel6 késleltetéssel kezd melegedni. Mindkét kamra egyszerre fejezi be a mikodését.

Az PREHEAT gombbal kapcsolhatd be a kiegészitd elémelegités. A gomb megérintésével elindul a funkcio, amit a jelz6fény jelez,
a gomb Ujbdli megérintésével pedig kikapcsol.

Afiités és kapcsold szimbdlummal ellatott gomb lehetévé teszi a fiités manualis bekapcsolasat az alsé fiitdszal segitségével. A
gomb megérintése bekapcsolja az als¢ flitszalat, amit a jelzéfény villogasa igazol vissza. A gomb Ujbéli megérintése kikapcsolja
az also fitészalat.

A KEEP WARM gomb lehetévé teszi, hogy a kivalasztott program befejezése utan automatikusan elinditson egy tovabbi étel
melegen tartasara szolgald folyamatot. Kivélaszthatja az id6tartamot és a hémérsékletet. A hémérséklet-tartas befejezése utan a
készulék automatikusan kikapcsol.

Atermék barmikor kikapcsolhatd a START/STOP gomb megérintésével. Kikapcsolas utan a ventilator még egy ideig miikadhet, felgyor-
sitva a fiitéberendezés hiitését. Ez id6 alatt ne vélassza le a terméket az aramforrasrol. Miutan a flit6berendezés befejezte a hitést,
a termék automatikusan készenléti izemmadba kapcsol. Ezutan hiizza ki a termék tapkabelének csatlakozojét a halozati aljzatbol.

Termék telepitése, lizembe helyezése és lizemeltetése

Aterméket ki kell csomagolni, teljesen el kell tavolitani az 6sszes csomagoldelemet és a szallitasi védelmet. Javasoljuk a csoma-
golas megérzését, amely hasznos lehet a termék kés6bbi szallitasa és tarolasa soran.

Mossa el a terméket a , Termék karbantartasa” cim(i részben talalhato utasitasoknak megfelelGen.

Allitsa be a terméket a kézikdnyvben talalhatd utasitasoknak megfeleléen.

Csusztassa be az Ures betéttel ellatott talat a terméktartalyba.

Csatlakoztassa a terméket a tapegységhez.

Allitsa a hdmersékletet maximumra.

Allitsd be az idézitét 3 percre, hogy a kamraban lévé alkatrészek elémelegedjenek.

Amint a bedllitott idd letelt, egy hangjelzés hallhato.
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Ovatosan fogja meg a tal fogantyjat, és hizza ki a termék hazabl. A tal és a betét forrd lesz, ezért ne érintse meg ket
Helyezze a fozésre el6készitett ételt a talba.

Ha a termékhez tovabbi tartozékok tartoznak, példaul Iabas, pizzasiitd forma vagy vélaszfal, azokat a kamraban kell elhelyezni.
Atal és a beépitett betét mindig szikséges a fritéz megfelelé mikodéséhez.

Megjegyzés! A betétben 1évd élelmiszerek szintie nem haladhatja meg a betét maximalis kapacitasjelzését.

CsUsztassa be a talat a betéttel és az étellel egy(itt a termék hazaba.

Allitsa be az idét az étel elkészitési receptje szerint.

Rendszeresen ellendrizze a f6tt étel allapotat a tal rovid idére torténd kihlizasaval. Szikség esetén modositsa az id6 és/vagy a
hémérséklet beallitasat.

Megjegyzés! Legyen dvatos a tal kinlizasakor. A tal az ételkészités soran nagyon felforrésodik. Csak a fogantyujanal fogja meg.
Védokesztyl hasznalata ajanlott.

Haszndlat utan hiizza ki a tapkabel csatlakozéjat a konnektorbdl. Hagyja a terméket teljesen leh(ilni, majd folytassa a karbantartast.

FIGYELMEZTETES! Hasznalat kozben és kézvetleniil utdna: a tél és a betét nagyon felforrésodhat. Legyen dvatos. A termék
forrd részeivel valo érintkezés sulyos égési sériléseket okozhat.

Tippek a légkeveréses fritz hasznalatahoz

Alégkeveréses fritdz hasznalata ételkészitéshez elényt jelent a hagyomanyos siitében vagy bé olajban siitéssel szemben.
Koleszterinszint csdkkentése. A kényszeritett légkeringetés hasznalata csokkenti az ételek zsirtartalmat és a koleszterinszintet.
|d6- és energiamegtakaritas. A kényszeritett levegés ételkészitési mddszer magas hatékonysaganak kdszénhetéen idét és ener-
giat lehet csdkkenteni.

Az izek megbrzése. A tul hosszu id6 és a til magas hémérséklet kdnnyen megfoszthatja az ételt az izét6l. Az egyszer idé- és
hémérséklet-szabalyozas megoldhatja ezt a problémat.

Ha egy kis mennyiségi zsiradékot adunk az elkészitett ételekhez, azok ropogdsak lesznek elkészités utan.

Ha a hozzavalokat a fozési idd felénél 6sszekeverjik, akkor egyenletesen melegszenek at.

KARBANTARTAS ES TAROLAS

MEGJEGYZES! Minden karbantartasi miiveletet kikapcsolt termék mellett kell elvégezni. Ehhez hiizza ki a tapkabel csatlako-
z6jat a fali aljzathol.

MEGJEGYZES! A terméket tilos vizbe vagy mas folyadékba meriteni. A terméket nem szabad folyd viz alatt, mosogatégépben
vagy nagynyomasu vizzel mosni. A talat és a betétet, miutan kivették a termékbél és hagytak lehiilni, foly6 viz alatt, vizbe meritve
és mosogatogépben is el lehet mosni.

MEGJEGYZES! Mosas elétt hagyja a termék dsszes alkatrészét teljesen lehlini. Ne gyorsitsa fel a hiitési folyamatot a forro
alkatrészek vizbe meritésével.

A terméket élelmiszerek elkészitésére hasznaljak, ezért megfeleld higiéniat kell fenntartani az élelmiszer-elékészités biztonsa-
gossaga érdekében.

Tisztitdshoz hasznaljon enyhe mosogatészert. A maradék oldatot vizzel atitatott ruhaval tavolitsa el. Tisztitas utan torélje szérazra
a terméket, vagy hagyja megszaradni.

Aterméket elsé hasznalat el6tt, majd minden hasznalat utan, teljesen lehiilve meg kell tisztitani. A terméken maradt ételmaradé-
kokat el kell tavolitani, hogy elkertljlik az odaégést ismételt hasznalatkor, és hogy a termék teljesitménye ne csdkkenjen.

Ne hasznaljon oldészereket, mar6 hatasu szereket, alkoholt, benzint vagy strolészereket a tisztitashoz.

Tisztitsa meg a fedél szellz6nyilasait porszivoval.

Térolas kdzben a terméket zart helyiségben tarolja, védje a portdl, szennyezddéstdl és nedvességtél. Javasoljuk, hogy a terméket
eredeti csomagoldsaban tarolja. A terméket munkahelyzetben tarolja. Ne rétegezze a termékeket. Tarolds kdzben ne helyezzen
semmit a termékre.

Aterméket eredeti csomagoldsaban széllitsa. Szallités kzben dvja a tllzott Utésektdl. Szallitas kdzben ne helyezzen semmit a termékre.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalégusszam 67595
Névleges fesziiltség [V~ 220-240
Névleges frekvencia [Hz] 50760
Névleges teljesitmény W] 2600
Télak kapacitasa U] 10
Uzemi hémérséklet [°c] 40 - 240
Munkaidé [min] 0-90
Netté tdmeg [kq] 76

E R EDTET I UTASIiI T A'S



RO
CARACTERISTICI ALE PRODUSULUI
O friteuza fara grasimi este un produs conceput pentru incélzirea, prdjirea si prepararea alimentelor care necesita tratament
termic. O friteuza pentru tratament termic utilizeaza un flux fortat de aer incalzit, care permite incélzirea uniforma a alimentelor.
Spre deosebire de friteuzele traditionale, aceasta nu necesita prajire in ulei, ceea ce permite o preparare mult mai sanatoasa a

alimentelor. Datorita regldrii fine a temperaturii pe 0 gama larga, puteti ajusta parametrii de functionare ai produsului in functie de
nevoile dumneavoastra. Functionarea corecta, fiabild si sigura a produsului depinde de utilizarea corectd, prin urmare:

Tnainte de a utiliza acest produs, v rugam s cititi intregul manual si sa il pastrati pentru referinte ulterioare.

Furnizorul nu este raspunzator pentru nicio dauna sau vatamare corporald rezultata din utilizarea produsului in alte scopuri decat
cele prevazute, nerespectarea reglementarilor de sigurantd si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea produsului in alte
scopuri decét cele prevazute duce la pierderea drepturilor utilizatorului la garantie, precum si la pierderea garantiei.

ECHIPAMENTE

Produsul este livrat complet si nu necesita asamblare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea produsului, trebuie indepértate
toate ambalajele si elementele de protectie pentru transport. De asemenea, sunt necesari pasii pregatitori descrisi mai tarziu in
instructiuni.

RECOMANDARI GENERALE DE UTILIZARE

Produsul a fost conceput pentru uz casnic si este interzisa utilizarea sa in aplicatii comercia-
le, de exemplu, in unitati de catering. Produsul este utilizat numai pentru procesarea termica
a alimentelor, fiind plasat direct in bol sau camera. Este interzisa utilizarea produsului in orice
alt scop. Produsul nu este destinat incalzirii si gatirii apei sau a altor lichide. Produsul nu este
destinat prepararii alimentelor prin prajire. Nu introduceti alimente in ambalaje de plastic in
bol. Este interzisa repararea, dezasamblarea sau modificarea produsului pe cont propriu.
Orice reparatii la produs trebuie efectuate de catre un centru de reparatji autorizat. In timpul
functionarii, produsul trebuie supravegheat in permanenta. AVERTISMENT! Produsul se
incalzeste la o temperatura ridicata in timpul functionarii, nu atingeti bolul, capacul si alte
elemente plasate in interiorul bolului in timpul functionarii, deoarece imediat dupa finaliza-
rea acesteia, acest lucru poate provoca arsuri grave. Produsul nu este destinat utilizarii de
catre copii sub varsta de cel putin 8 ani si persoane cu capacitati fizice si mentale reduse si
persoane fara experienta si cunostinte despre echipament, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati sau instruiti cu privire la modul de utilizare a produsului in siguranta, astfel
incat pericolele implicate s fie intelese. Copiii nu trebuie sa se joace cu produsul. Copiii nu
trebuie s& curete sau s& intretina echipamentul féra supraveghere.

Recomandari pentru transportul Si instalarea produsului

Produsul poate fi asezat doar pe o suprafata durd, pland, uniforma si neinflamabila, rezis-
tentd la temperaturi ridicate. Suprafata trebuie sa sustina greutatea dispozitivului in sine si
a alimentelor asezate pe acesta. In jurul peretilor laterali ai produsului trebuie prevazut un
spatiu de cel putin 10 cm si deasupra produsului nu trebuie asezate materiale care nu sunt
rezistente la temperaturi ridicate. Acest lucru va permite o ventilatie corespunzatoare a pro-
dusului. Nu asezati produsul langa margini, de exemplu, 0 masa, blat. Nu asezati nimic
pe produs. Acest lucru perturba circulatia aerului si poate provoca deteriorarea produsului,
precum si incendiu. Nu asezati produsul in apropierea materialelor inflamabile, de exemplu,
perdele sau draperii. Nu asezati dispozitive electrice deasupra produsului. In timpul functi-
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onarii, se elibereaza vapori de apa, care pot provoca un scurtcircuit in instalatia electrica si
electrocutare. Este interzisa gaurirea produsului, precum si orice alta modificare a produsului
care nu este descrisa in instructiuni. Mutati produsul numai dupa ce s-a racit, apucand de
partea inferioara a carcasei. Nu transportati produsul apucéndu-l de mé&nerul bolului. Nu mis-
cati produsul tragand de cablul de alimentare. Temperatura [a locul de instalare si utilizare a
produsului trebuie s fie intre +10 °C + +38 °C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90%,
fara condens.

Recomandari pentru conectarea produsului la sursa de alimentare

Inainte de a conecta produsul la sursa de alimentare, asigurati-va c& tensiunea, frecventa si
capacitatea alimentarii de la retea corespund valorilor indicate pe placuta cu datele tehnice
ale produsului. Stecherul trebule sa se potriveasca in priza. Este interzisa modificarea ste-
cherului sau a prizei in orice fel pentru a se potrivi una cu cealalta. Produsul trebuie conectat
direct la o singura priza de retea. Utilizarea prelungitoarelor, a prizelor multiple si a prizelor
duble este interzisa. Circuitul de retea trebuie sa fie echipat cu un conductor de protectie
si o siguranta de cel putin 16 A, EV|tat| contactul cablului de alimentare cu margini ascutite
SI obiecte si suprafete f|erb|nt| in t|mpuI functionarii produsului, cablul de alimentare trebu-
ie sa fie intotdeauna complet derulat, iar p02|t,|a sa trebuie determinata astfel incat sa nu
constituie un obstacol in timpul functionarii produsului. Pozitionarea cablului de alimentare
nu trebuie sa provoace pericol de impiedicare. Priza trebuie amplasata intr-un loc care sa
permita intotdeauna deconectarea rapida a stecherului cablului de alimentare al produsului.
Cand deconectati stecherul cablului de alimentare, trageti intotdeauna de carcasa stecheru-
lui, niciodatd de cablu. Daci cablul de alimentare sau stecherul este deteriorat, deconectatl I
imediat de la reteaua electrica si contactati un centru ‘de service autorizat al producatorulw
pentru fnlocuire. Nu utilizati produsul cu un cablu de alimentare sau un stecher deteriorat.
Cablul de alimentare sau stecherul nu pot fi reparate, in cazul deteriorarii acestor elemente,
acestea trebuie inlocuite cu unele noi, fara defecte.

Recomandéri pentru utilizarea produsului

AVERTISMENT! Bolul si carcasa produsului pot fi fierbinti dupa utilizare. Nu le atingeti,
deoarece acest lucru poate provoca arsuri grave. Asteptati ca elementele produsului sa
se raceascd. Daca trebuie sa mutati aceste elemente inainte de a se raci, tineti-le doar
de ménerele prevazute in acest scop. Folositi manusi care protejeaza impotriva efectelor
temperaturilor ridicate. Asigurati-va ca podeaua din apropierea locului in care este utilizat
produsul nu este alunecoasa. Acest lucru va preveni alunecarea, care poate provoca rani
grave. Produsul poate fi conectat la sursa de alimentare doar in timpul functionarii. Dupa
utilizare, deconectati produsul de la sursa de alimentare scotand stecherul din priza. Nu I&-
sati produsul conectat nesupravegheat. Alimentele asezate in bol nu trebuie sa depaseascé
nivelul maxim de umplere al bolului. Supravegheati intotdeauna produsul in timp ce prepa-
rati alimentele. Alimentele [asate nesupravegheate se pot arde, ceea ce poate provoca un
incendiu si arsuri grave. Bolul trebuie transportat doar de méner. Bolul este echipat cu un
insert cu fund perforat, conceput pentru a sustine alimentele. Nu utilizati niciodata bolul fara
insert. Asezati bolul cu alimente fierbinti doar pe o suprafata care poate rezista la temperaturi
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ridicate sau utilizati suporturi de protectie. In timpul prepararii alimentelor, interiorul camerei
si alimentele in sine trebuie atinse doar cu unelte fabricate din materiale care pot rezista la
temperatura generata de produs. Este interzisa utilizarea méinilor goale in acest scop. Nu
utilizati obiecte ascutite, metalice, care pot deteriora stratul antiaderent al bolului si al insertiei.
Daca produsul este echipat cu o camera cu usd, aceasta trebuie inchisa in timp ce friteuza
este in functiune. Aveti grijd cand deschideti usa camerei, prin care poate iesi aer cald si
abur fierbinte. Daca in timpul sau dupa prepararea alimentelor exista reziduuri alimentare in
interiorul bolului sau camerei, acestea trebuie indepartate inainte de a pregati urmatorul fel
de méncare. Reziduurile alimentare se pot arde, provocand fum, un miros neplacut si, de
asemenea, pot afecta gustul alimentelor preparate. De asemenea, pot provoca un incen-
diu. Pentru indepartare, utilizati unelte din lemn sau plastic care pot rezista la temperatura
generata de produs. Nu utilizati unelte ascutite sau metalice. Astfel de unelte pot deteriora
suprafata componentelor dispozitivului.

SERVICII DE PRODUSE

Panou de control

Produsul este echipat cu un panou de control tactil cu afisaj luminos.

Cand produsul este conectat la sursa de alimentare, se va emite un semnal sonor, iar afisajul va afisa butonul de alimentare
iluminat. Produsul este in modul standby.

Atingerea comutatorului POWER va intra in modul de setari al produsului.

Atingerea butonului de selectare a bolului cu simbolul ,1/2” va permite sa alegeti intre doua camere independente.

Dupa ce a fost selectat compartimentul dorit, afisajul va afisa alternativ temperatura implicita si setarea de timp in minute.
Folositi butoanele ,+” si,-” pentru a modifica setarea de timp (pentru controlul TEMP) sau setarea de temperatura (pentru controlul
TIME).

Butonul marcat cu ,+” creste valoarea setata, butonul marcat cu ,-* o scade.

Fiecare atingere a butonului va fi semnalizatd printr-un semnal sonor si 0 modificare a setarilor vizibild pe afisaj.

Butonul de selectare a programului MENU va permite sa selectati una dintre cele zece setéri de lucru predefinite. Fiecare program
este o combinatie de setéri de timp si temperaturd, afisate alternativ pe afisaj. Selectarea programului este semnalizata printr-un
semnal sonor si prin clipirea indicatorului simbolului programului selectat pe afisaj. In fiecare program, puteti modifica setarile de
timp si temperaturd. Cu toate acestea, valorile nu vor fi salvate ca setari noi pentru programul dat. Atingerea butonului START/
STOP porneste friteuza cu programul selectat.

Programul de lucru poate fi modificat in urméatorul ciclu: cartofi prajiti — fripturé — pui — aripioare — pizza — paine — peste — creveti
- legume - uscare.

Nota! La programarea setarilor, produsul revine automat in modul standby la aproximativ un minut dupé apasarea ultimului buton.
Dupé setarea orei si a temperaturii, atingeti butonul START/STOP n mai putin de un minut. Aceasta va porni functionarea. Acest
lucru va fi indicat de o numaratoare inversa a timpului rémas pe afisaj.

Dupé ce ati setat setarile pentru o camerd, atingerea butonului DUAL COOK copiazé aceleasi setdri in cealaltad camera. Atingerea
butonului START/STOP porneste ambele camere cu aceleasi setari.

Cu setdri de timp diferite selectate pentru ambele camere, atingerea butonului SYNC sincronizeaza ora de incheiere a friteuzei.
Aceasta inseamna ca camera cu setarea de timp mai lunga va incepe incalzirea mai devreme, iar camera cu setarea de timp mai
scurta va incepe incalzirea cu o intarziere corespunzatoare. Ambele camere fsi vor incheia lucrul in acelasi timp.

Butonul PREHEAT este utilizat pentru a activa preincélzirea suplimentara. Atingerea butonului porneste functia, confirmata de
indicatorul luminos, iar o noud atingere a butonului o dezactiveaza.

Butonul cu simbolul de incélzire si comutare va permite s& porniti manual incélzirea folosind elementul de incélzire inferior. Atinge-
rea butonului porneste elementul de incélzire inferior, lucru confirmat de clipirea luminii indicatoare. Atingerea din nou a butonului
opreste elementul de incalzire inferior.

Butonul KEEP WARM vé permite sa porniti automat un proces suplimentar de mentinere a alimentelor la cald dupa finalizarea
programului selectat. Puteti selecta durata si temperatura. Odata ce mentinerea temperaturii este finalizatd, dispozitivul se va
opri automat.

Produsul poate fi oprit in orice moment atingand butonul START/STOP. Dupa oprire, ventilatorul poate continua sa functioneze
o perioada de timp, accelerand récirea incélzitorului. Nu deconectati produsul de la sursa de alimentare in acest timp. Dupé ce
incalzitorul a terminat de récit, produsul va trece automat in modul standby. Apoi, deconectati stecherul cablului de alimentare al
produsului de la priza de retea.
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Instalarea, pornirea si operarea produsului

Produsul trebuie despachetat, indepértand complet toate elementele de ambalare si protectiile de transport. Se recomanda pas-
trarea ambalajului, care poate fi util in transportul si depozitarea ulterioaré a produsului.

Spalati produsul conform instructiunilor din sectiunea ,Intretinerea produsului”.

Configurati produsul conform instructiunilor din manual.

Introduceti bolul cu insertul gol in compartimentul pentru produs.

Conectati produsul la sursa de alimentare.

Setati temperatura la maxim.

Setati cronometrul la 3 minute pentru a preincélzi componentele din interiorul camerei.

Dupa ce timpul setat s-a scurs, se va auzi un semnal sonor.

Avénd grija, prindeti manerul bolului si trageti-| afara din carcasa produsului. Bolul si insertia vor fi fierbinti, asa cé nu le atingeti.
Puneti méancarea pregatita pentru géatit in bol.

Daca produsul are echipamente suplimentare sub forma de cratitd, tava de pizza sau perete despartitor, acestea trebuie plasate
in interiorul camerei. Bolul si insertul instalat sunt intotdeauna necesare pentru ca friteuza sa functioneze corect.

Nota! Nivelul alimentelor din interiorul recipientului nu trebuie sa depaseasca marcajul de capacitate maxima al acestuia.
Introduceti bolul cu insertul si mancarea in carcasa produsului.

Setati timpul conform retetei dumneavoastra de preparare a mancarii.

Verificati periodic starea alimentelor gatite tragand bolul pentru scurt timp. Dacd este necesar, modificati setarea timpului si/sau
a temperaturii.

Nota! Aveti grijd cand scoateti bolul. Bolul se incélzeste foarte tare in timpul prepararii alimentelor. Tineti-| doar de méner. Se
recomanda utilizarea manusilor de protectie.

Dupé utilizare, deconectati stecherul cablului de alimentare din prizd. Lasati produsul s& se raceasca complet si apoi continuati
cu intretinerea.

AVERTISMENT! in timpul si imediat dupa utilizare: bolul i insertia devin foarte fierbinti. Atentie. Contactul cu partile fierbinti ale
produsului poate provoca arsuri grave.

Sfaturi pentru utilizarea unei friteuze cu aer

Utilizarea unei friteuze cu aer pentru prepararea alimentelor ofera un avantaj fata de procesul de preparare a alimentelor intr-un
cuptor traditional sau prajire in ulei.

Reducerea colesterolului. Utilizarea circulatiei fortate a aerului reduce continutul de grasimi din alimente si reduce continutul de
colesterol.

Economisirea timpului si a energiei. Datorita eficientei ridicate a metodei de preparare a alimentelor cu aer fortat, este posibila
reducerea timpului si a energiei.

Pastrarea aromei. Un timp prea lung si o temperaturd prea ridicatd pot priva cu usurinté alimentele de aroma lor. Controlul simplu
al timpului si al temperaturii poate rezolva aceasta problema.

Adaugarea unei cantitati mici de grasime la alimentele preparate le va face crocante dupa preparare.

Amestecarea ingredientelor la jumatatea timpului de preparare va asigura incalzirea uniforma a acestora.

INTRETINERE Sl DEPOZITARE

NOTA! Toate operatiunile de intretinere trebuie efectuate cu produsul oprit. Pentru a face acest lucru, scoateti stecherul ca-
blului de alimentare din priza de perete.

NOTA! Produsul nu poate fi scufundat in apa sau in orice alt lichid. Produsul nu poate fi spalat sub jet de apa, in masinile de spalat
vase sau cu apd sub presiune. Bolul si insertul, dupa ce sunt scoase din produs si &sate sé se raceascé, pot fi spalate sub jet de
apd, prin imersie si in masinile de spalat vase.

NOTA! Inainte de spalare, lasati toate componentele produsului s& se raceasca complet. Nu accelerati procesul de racire prin
scufundarea pieselor fierbinti in apa.

Produsul este utilizat pentru prepararea alimentelor, prin urmare, trebuie mentinutd o igiena adecvata pentru a asigura siguranta
prepardrii alimentelor. .

Pentru curatare, folositi un detergent de vase bland. Indepartati orice urma de solutie cu o lavetd inmuiatd in apa. Dupa curatare,
stergeti produsul sau lasati-l s& se usuce la aer.

Produsul trebuie curatat inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare, dupé ce |-ati ldsat sa se raceasca complet. Orice rezi-
duuri alimentare rdmase pe produs trebuie indepartate pentru a preveni arderea acestuia la o noud utilizare si pentru a preveni
reducerea performantei produsului.

Nu utilizati solventi, agenti caustici, alcool, benzind sau agenti abrazivi pentru curatare.

Curatati orificiile de ventilatie ale capacului cu un aspirator.

Depozitati produsul in incdperi inchise in timpul depozitdrii, protejati-l de praf, murdarie si umiditate. Se recomanda depozitarea

produsului in ambalajul original. Depozitati produsul in pozitia de lucru. Nu stivuiti produsele in straturi. Nu asezati nimic pe produs
in timpul depozitarii.
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Transportati produsul in ambalajul original. Protejati-| de socuri excesive in timpul transportului. Nu asezati nimic pe produs in

timpul transportului.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog 67595
Tensiune nominala [V~ 220-240
Frecventa nominala [Hz] 50760
Putere nominala w] 2600
Capacitatea bolurilor U] 10
Temperatura de functionare [°C] 40-240
Timp de lucru [min] 0-90
Greutate netd [ka] 76
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
Una freidora sin grasa es un producto disefiado para calentar, asar y preparar alimentos que requieren tratamiento térmico. Una
freidora con tratamiento térmico utiliza un flujo forzado de aire caliente, lo que permite un calentamiento uniforme de los alimen-
tos. A diferencia de las freidoras tradicionales, no requiere freir en abundante aceite, lo que permite una preparacion de alimentos
mucho mas saludable. Gracias a la regulacién suave de la temperatura en un amplio rango, puede ajustar los parametros de

funcionamiento del producto a sus necesidades. El funcionamiento correcto, fiable y seguro del producto depende de un uso
adecuado; por lo tanto:

Antes de utilizar este producto, lea todo el manual y consérvelo para futuras consultas.

El proveedor no se responsabiliza de ningun dafio o lesion resultante del uso del producto para fines distintos a los previstos ni
del incumplimiento de las normas de seguridad y recomendaciones de este manual. El uso del producto para fines distintos a los
previstos conlleva la pérdida de los derechos del usuario a la garantia.

EQUIPO

El producto se entrega completo y no requiere montaje. Sin embargo, antes de usarlo, es necesario retirar todo el embalaje y
los elementos de proteccion para el transporte. También se requieren los pasos preparatorios descritos mas adelante en las
instrucciones.

RECOMENDACIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y esta prohibido su uso en aplicaciones
comerciales, como establecimientos de restauracion. El producto solo se utiliza para el pro-
cesamiento térmico de alimentos, colocandolos directamente dentro del recipiente 0 cama-
ra. Esta prohibido utilizar el producto para cualquier otro fin. EI producto no esta disefiado
para calentar ni cocinar agua u otros liquidos. El producto no esta disefiado para freir alimen-
tos. No coloque alimentos en envases de plastico en el recipiente. Esta prohibido reparar,
desmontar o modificar el producto usted mismo. Cualquier reparacion del producto debe
ser realizada por un centro de reparacion autorizado. Durante el funcionamiento, el producto
debe supervisarse en todo momento. j ADVERTENCIA! El producto alcanza temperaturas
elevadas durante el funcionamiento; no toque el recipiente, la tapa ni ningun otro elemento
colocado dentro del recipiente durante su uso, ya que podria causar quemaduras graves.
El producto no esta disefiado para ser utilizado por nifios menores de 8 afios, personas
con discapacidad fisica 0 mental, ni personas sin experiencia ni conocimiento del equipo.
A menos que estén supervisados 0 se les haya instruido sobre como usar el producto de
forma segura para que comprendan los riesgos. Los nifios no deben jugar con el producto.
No deben limpiar ni mantener el equipo sin supervision.

Recomendaciones para el transporte e instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, uniforme y no inflamable,
resistente a altas temperaturas. Esta superficie debe soportar el peso del aparato y de los
alimentos que se coloquen sobre él. Debe dejarse un espacio de al menos 10 cm alrededor
de las paredes laterales del producto y no colocar materiales que no sean resistentes a
altas temperaturas sobre él. Esto permitira una ventilacion adecuada. No lo coloque cerca
de los bordes, como una mesa o una encimera. No coloque nada sobre el producto. Esto
interrumpe la circulacion del aire y puede causar dafos al producto, asi como un incendio.
No coloque el producto cerca de materiales inflamables, como cortinas. No cologue ninglin
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dispositivo eléctrico sobre el producto. Durante el funcionamiento, se libera vapor de agua,
lo que puede provocar un cortocircuito en la instalacién eléctrica y una descarga eléctrica.
Esta prohibido perforar el producto, asi como realizar cualquier otra modificacién no descrita
en las instrucciones. Mueva el producto solo cuando se haya enfriado, sujeténdolo por la
parte inferior de la carcasa. No transporte el producto sujetandolo por el asa del recipiente.
No mueva el producto tirando del cable de alimentacion. La temperatura en el lugar de insta-
lacién y uso del producto debe estar entre +10 °C y +38 °C, y la humedad relativa debe ser
inferior al 90 % sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el producto a la red eléctrica, asegurese de que la tensién, la frecuencia y
la capacidad de la red eléctrica coincidan con los valores indicados en la placa de caracteris-
ticas del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido modificar
el enchufe o la toma para que encajen entre si. El producto debe conectarse directamente a
una sola toma de corriente. Se prohibe el uso de alargadores, enchufes multiples y dobles.
El circuito de alimentacion debe estar equipado con un conductor de proteccion y un fusible
de al menos 16 A. Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados y objetos
o superficies calientes. Cuando el producto esté en funcionamiento, el cable de alimenta-
cion debe estar siempre completamente desenrollado y su posicidn debe ser tal que no
constituya un obstaculo durante el funcionamiento del producto. La posicién del cable de
alimentacion no debe causar tropiezos. La toma de corriente debe estar ubicada de forma
que siempre sea posible desconectar rapidamente el enchufe del cable de alimentacion del
producto. Al desconectar el enchufe del cable de alimentacion, tire siempre de la carcasa del
enchufe, nunca del cable. Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desco-
néctelos inmediatamente de la red eléctrica y péngase en contacto con un centro de servicio
técnico autorizado del fabricante para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de
alimentacion o enchufe dafiado. El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar;
en caso de dafios, deben sustituirse por otros nuevos sin defectos.

Recomendaciones de uso del producto

jADVERTENCIA! El recipiente y la carcasa del producto pueden estar calientes después de
su uso. No los toque, ya que podria causar quemaduras graves. Espere a que los elementos
del producto se enfrien. Si necesita moverlos antes de que se enfrien, sujételos Unicamente
por las asas destinadas a tal fin. Utilice guantes que lo protejan de las altas temperaturas.
Asegurese de que el suelo cerca del lugar de uso del producto no sea resbaladizo. Esto
evitara resbalones, que podrian causar lesiones graves. El producto solo puede conectarse
a la red eléctrica durante su funcionamiento. Después de usarlo, desconecte el producto
de la red eléctrica desenchufando el enchufe de la toma de corriente. No deje el producto
conectado sin supervision. Los alimentos colocados en el recipiente no deben sobresalir
del nivel méximo de llenado. Vigile siempre el producto mientras prepara alimentos. Los ali-
mentos que se dejan sin supervision pueden quemarse, lo que podria provocar un incendio
y quemaduras graves. El recipiente debe transportarse Unicamente por el asa. El recipien-
te cuenta con un inserto con fondo perforado, disefiado para sujetar los alimentos. Nunca
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utilice el recipiente sin el inserto. Coloque el recipiente con la comida caliente Unicamente
sobre una superficie resistente a altas temperaturas o utilice soportes protectores. Durante
la preparacion de alimentos, el interior de la camara y la comida en si deben tocarse Unica-
mente con herramientas fabricadas con materiales resistentes a la temperatura generada
por el producto. Esta prohibido usar las manos descubiertas para este fin. No utilice objetos
metalicos afilados que puedan dafiar el revestimiento antiadherente del recipiente y el in-
serto. Si el producto cuenta con una camara con puerta, debe cerrarse mientras la freidora
esté en uso. Tenga cuidado al abrir la puerta de la cdmara, ya que puede salir aire y vapor
calientes. Si durante o después de la preparacion de alimentos quedan restos de comida
dentro del recipiente o la camara, retirelos antes de preparar el siguiente plato. Los restos
de comida pueden quemarse, causar humo, un olor desagradable y afectar el sabor de la
comida preparada. También pueden provocar un incendio. Para retirarlos, utilice herramien-
tas de madera o plastico resistentes a la temperatura generada por el producto. No utilice
herramientas afiladas ni metélicas, ya que pueden dafiar la superficie de los componentes
del dispositivo.

SERVICIO DE PRODUCTO

Panel de control

El producto esta equipado con un panel de control tactil con pantalla luminosa.

Al conectar el producto a la fuente de alimentacion, se emitird una sefial sonora y la pantalla mostrara el botén de encendido
iluminado. El producto esta en modo de espera.

Al tocar el interruptor de POWER se ingresara al modo de configuracion del producto.

Al tocar el botdn de seleccion de recipiente con el simbolo “1/2” podra elegir entre dos camaras independientes.

Una vez seleccionado el compartimento deseado, la pantalla mostrara alternativamente la temperatura predeterminada y el
tiempo configurado en minutos.

Utilice los botones ,+"y ,-" para cambiar la configuracion de tiempo (para el control TEMP) o la configuracién de temperatura
(para el control TIME).

El botén marcado ,+” aumenta el valor establecido, el botén marcado ,-" disminuye el valor establecido.

Cada toque del botén sera sefialado mediante una sefial audible y un cambio en la configuracion visible en la pantalla.

El botdn de seleccion de programas del MENU permite seleccionar uno de los diez ajustes de trabajo predefinidos. Cada pro-
grama combina ajustes de tiempo y temperatura, que se muestran alternativamente en la pantalla. La seleccion del programa
se indica mediante una sefial sonora y el parpadeo del simbolo del programa seleccionado en la pantalla. En cada programa,
se pueden cambiar los ajustes de tiempo y temperatura. Sin embargo, los valores no se guardaran como nuevos ajustes para el
programa en cuestion. Al pulsar el botén START/STOP, la freidora arranca con el programa seleccionado.

El programa de trabajo se puede cambiar en el siguiente ciclo: papas fritas — bistec - pollo - alitas — pizza — pan - pescado -
camarones — verduras — secado.

iNota! Al programar los ajustes, el producto vuelve automaticamente al modo de espera aproximadamente un minuto después
de pulsar el Ultimo botdn.

Tras ajustar la hora y la temperatura, toque el botén de START/STOP en menos de un minuto. Esto iniciara el proceso. El tiempo
restante se indicara mediante una cuenta regresiva en la pantalla.

Una vez configurada una camara, al tocar el botén DUAL COOK se copian los mismos ajustes a la otra cdmara. Al tocar el boton
START/STOP, ambas camaras se inician con los mismos ajustes.

Con diferentes tiempos seleccionados para ambas camaras, al pulsar el botén SYNC se sincroniza la hora de finalizacién de la
freidora. Esto significa que la camara con el tiempo mas largo comenzara a calentar antes, y la cdmara con el tiempo mas corto
lo hara con el retraso adecuado. Ambas camaras finalizaran su trabajo simultaneamente.

El'botén PREHEAT se utiliza para activar el precalentamiento adicional. Al pulsarlo, se activa la funcion, que se confirma median-
te la luz indicadora. Al pulsarlo de nuevo, se desactiva.

El botén con el simbolo de calentamiento e interruptor permite encender manualmente la calefaccion con la resistencia inferior.
Al tocar el boton, se enciende la resistencia inferior, lo que se confirmara con el parpadeo de la luz indicadora. Al volver a tocar
el botén, se apaga la resistencia inferior.

El botén KEEP WARM permite iniciar automaticamente un proceso adicional para mantener la comida caliente una vez finalizado
el programa seleccionado. Puede seleccionar la duracion y la temperatura. Una vez finalizado el proceso de mantenimiento de la
temperatura, el aparato se apagara automéaticamente.

El producto se puede apagar en cualquier momento pulsando el botén START/STOP. Tras apagarlo, el ventilador puede seguir
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funcionando durante un tiempo, acelerando el enfriamiento del calentador. No desconecte el producto de la fuente de alimenta-
cién durante este tiempo. Una vez que el calentador haya terminado de enfriarse, el producto pasara automaticamente al modo
de espera. A continuacion, desconecte el cable de alimentacion del producto de la toma de corriente.

Instalacion, puesta en marcha y operacion del producto

El producto debe desembalarse, retirando por completo todos los elementos de embalaje y la proteccién para el transporte. Se
recomienda conservar el embalaje, ya que puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto segun las instrucciones de la seccion “Mantenimiento del producto”.

Configure el producto de acuerdo con las instrucciones del manual.

Deslice el recipiente con el inserto vacio dentro de la camara del producto.

Conecte el producto a la fuente de alimentacion.

Ajuste la temperatura al maximo.

Ajuste el temporizador a 3 minutos para precalentar los componentes dentro de la camara.

Una vez transcurrido el tiempo establecido sonara una sefial sonora.

Con cuidado, sujete el asa del recipiente y sdquelo de la carcasa. El recipiente y el inserto estaran calientes, asi que no los toque.
Coloque los alimentos preparados para cocinar dentro del recipiente.

Si el producto incluye accesorios adicionales, como una cacerola, una bandeja para pizza o un separador, estos deben colocarse
dentro de la cdmara. El recipiente y el inserto instalado son siempre necesarios para el correcto funcionamiento de la freidora.
iNota! El nivel de alimentos dentro del inserto no debe superar la marca de capacidad maxima.

Deslice el recipiente con el inserto y los alimentos dentro del alojamiento del producto.

Ajuste el tiempo segun su receta de preparacion de alimentos.

Revise periodicamente el estado de los alimentos que se estan cocinando sacando el recipiente brevemente. Si es necesario,
ajuste el tiempo o la temperatura.

iNota! Tenga cuidado al extraer el recipiente. Se calienta mucho durante la preparacion de alimentos. Sujételo unicamente por el
asa. Se recomienda usar guantes de proteccion.

Después de usarlo, desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente. Deje que el producto se enfrie por completo y
luego proceda con su mantenimiento.

jADVERTENCIA! Durante e inmediatamente después del uso: el recipiente y el inserto se calientan mucho. Tenga cuidado. El
contacto con las partes calientes del producto puede causar quemaduras graves.

Consejos para usar una freidora de aire

El uso de una freidora de aire para preparar alimentos proporciona una ventaja sobre el proceso de preparacion de alimentos en
un horno tradicional o fritura.

Reduccion del colesterol. El uso de circulacion de aire forzado reduce el contenido de grasa de los alimentos y el de colesterol.
Ahorro de tiempo y energia. Gracias a la alta eficiencia del método de aire forzado para la preparacién de alimentos, es posible
reducir el tiempo y la energia.

Conservacion del sabor. Un tiempo excesivo y una temperatura demasiado alta pueden afectar facilmente el sabor de los alimen-
tos. Un control sencillo del tiempo y la temperatura puede solucionar este problema.

Agregar una pequefia cantidad de grasa a los alimentos preparados hara que queden crujientes una vez preparados.

Mezclar los ingredientes a la mitad del tiempo de preparacion garantizara que se calienten de manera uniforme.

MANTENIMIENTO Y ALMACENAMIENTO

iNOTA! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el producto apagado. Para ello, desenchufe el cable de
alimentacion de la toma de corriente.

iNOTA! El producto no debe sumergirse en agua ni en ninguin otro liquido. No debe lavarse con agua corriente, en lavavajillas
ni con agua a alta presion. El recipiente y el inserto, una vez retirados del producto y dejados enfriar, pueden lavarse con agua
corriente, por inmersion y en lavavajillas.

iNOTA! Antes de lavar, deje que todos los componentes del producto se enfrien por completo. No acelere el proceso de enfria-
miento sumergiendo las piezas calientes en agua.

El producto se utiliza para preparar alimentos, por lo que se debe mantener una higiene adecuada para garantizar que la prepa-
racion de los alimentos sea segura.

Para la limpieza, utilice un detergente lavavajillas suave. Retire cualquier resto de solucién con un pafio humedecido en agua.
Después de limpiar, seque el producto o déjelo secar al aire.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, tras dejarlo enfriar por completo. Es necesario limpiar
cualquier residuo de comida para evitar que se queme al volver a usarlo y que reduzca su rendimiento.

No utilice disolventes, agentes cdusticos, alcohol, gasolina 0 agentes abrasivos para la limpieza.

Limpie los orificios de ventilacion de la tapa con una aspiradora.

Guarde el producto en un lugar cerrado durante su almacenamiento, protéjalo del polvo, la suciedad y la humedad. Se recomien-
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da guardarlo en su embalaje original. Manténgalo en su posicién de uso. No apile los productos en capas. No coloque nada sobre
el producto durante el almacenamiento.
Transporte el producto en su embalaje original. Protéjalo de golpes fuertes durante el transporte. No coloque nada sobre el
producto durante el transporte.

DATOS TECNICOS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo 67595
Tension nominal [V~ 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60
Potencia nominal w] 2600
Capacidad de los cuencos Mn 10
Temperatura de funcionamiento [°C] 40 - 240
Tiempo de trabajo [min] 0-90
Peso neto [ka] 76
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Une friteuse sans matiére grasse est un appareil congu pour chauffer, rétir et préparer des aliments nécessitant un traitement ther-
mique. Une friteuse pour traitement thermique utilise un flux d'air chaud forcé, ce qui permet un chauffage uniforme des aliments.
Contrairement aux friteuses traditionnelles, elle ne nécessite pas de friture, ce qui permet une préparation beaucoup plus saine.
Grace a une régulation de température fluide sur une large plage, vous pouvez ajuster les parametres de fonctionnement de I'ap-
pareil a vos besoins. Un fonctionnement correct, fiable et sir de I'appareil dépend d’une utilisation appropriée. Par conséquent :

Avant d'utiliser ce produit, veuillez lire I'intégralité du manuel et le conserver pour référence ultérieure.

Le fournisseur décline toute responsabilité en cas de dommage ou de blessure résultant d’'une utilisation du produit a des fins
autres que celles prévues, ou du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. Toute utilisation
du produit a des fins autres que celles prévues entraine la perte des droits de I'utilisateur a la garantie, ainsi que de ses droits a
celle-ci.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite aucun assemblage. Cependant, avant utilisation, tous les éléments d’emballage et de
protection de transport doivent étre retirés. Les étapes préparatoires décrites plus loin dans la notice sont également requises.

RECOMMANDATIONS D’UTILISATION GENERALES

Ce produit est congu pour un usage domestique et son utilisation dans des applications
commerciales, par exemple dans la restauration, est interdite. Il est destiné uniquement au
traitement thermique des aliments, placé directement dans la cuve ou la chambre. Toute
autre utilisation est interdite. Ce produit n'est pas destiné a chauffer et cuire de l'eau ou
d’autres liquides. Il n'est pas destiné a la friture. Ne placez pas d’aliments emballés dans du
plastique dans la cuve. Il est interdit de réparer, démonter ou modifier le produit soi-méme.
Toute réparation doit étre effectuée par un centre de réparation agréé. Pendant son fonc-
tionnement, le produit doit étre surveillé en permanence. AVERTISSEMENT ! Le produit
atteint une température élevée pendant son fonctionnement. Ne touchez pas la cuve, le
couvercle et les autres éléments placés a lintérieur pendant son fonctionnement, car cela
pourrait provoquer de graves brilures. Ce produit n'est pas destiné a étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans, des personnes a capacités physiques et mentales réduites ou
des personnes manquant d'expérience et de connaissances sur 'appareil. A moins qu'ils
ne soient supervisés ou informés de l'utilisation sécuritaire du produit et qu'ils comprennent
les dangers encourus, les enfants ne doivent pas jouer avec ce produit. lls ne doivent pas
nettoyer ni entretenir 'équipement sans surveillance.

Recommandations pour le transport et l'nstallation du produit

Le produit doit étre placé uniquement sur une surface dure, plane, réguliére et ininflam-
mable, résistante aux températures élevées. Cette surface doit supporter le poids de 'appa-
reil et des aliments qui y sont placés. Un espace d’au moins 10 cm doit étre prévu autour des
parois latérales du produit, et aucun matériau non résistant aux températures élevées ne doit
étre placé au-dessus du produit. Cela permettra une bonne ventilation. Ne le placez pas prés
d’un bord, par exemple une table ou un plan de travail. Ne posez rien dessus. Cela perturbe
la circulation de I'air et peut endommager le produit, voire provoquer un incendie. Ne placez
pas le produit a proximité de matériaux inflammables, tels que des rideaux ou des tentures.
Ne placez aucun appareil électrique au-dessus du produit. Pendant le fonctionnement, de la
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vapeur d'eau se dégage, ce qui peut provoquer un court-circuit dans l'installation électrique
et une électrocution. Il est interdit de percer des trous dans le produit, ainsi que toute autre
modification non décrite dans les instructions. Ne déplacez le produit qu’une fois refroidi, en
le saisissant par le dessous. Ne transportez pas le produit en le tenant par la poignée du
bol. Ne déplacez pas le produit en tirant sur le cable d'alimentation. La température du lieu
d'installation et d'utilisation doit &tre comprise entre +10 °C et +38 °C et 'humidité relative doit
étre inférieure a 90 % sans condensation.

Recommandations pour le raccordement du produit a l'alimentation électrique

Avant de brancher le produit, assurez-vous que la tension, la fréquence et la capacité du
réseau correspondent aux valeurs indiquées sur la plaque signalétique. La fiche doit étre
adaptée a la prise. Toute modification de la fiche ou de la prise est interdite. Le produit doit
étre branché directement sur une seule prise secteur. L'utilisation de rallonges, de multi-
prises et de prises doubles est interdite. Le circuit électrique doit étre équipé d’'un conducteur
de protection et d'un fusible d'au moins 16 A. Evitez tout contact du cable d’alimentation
avec des arétes vives, des objets et des surfaces chaudes. Lorsque le produit est en fonc-
tionnement, le céble d’alimentation doit toujours étre entierement déroulé et sa position doit
étre déterminée de maniére a ne pas constituer un obstacle pendant le fonctionnement du
produit. Le positionnement du cable d’'alimentation ne doit pas présenter de risque de tré-
buchement. La prise de courant doit &tre placée de maniére & pouvoir toujours débrancher
rapidement la fiche du cable d’alimentation du produit. Pour débrancher la fiche du cable
d’alimentation, tirez toujours sur le boitier de la fiche, jamais sur le cable. Sile cable d'alimen-
tation ou la fiche est endommagé, débranchez-le immédiatement du secteur et contactez un
centre de service agréé par le fabricant pour le faire remplacer. N'utilisez pas le produit si le
cable d'alimentation ou la fiche est endommagé. Le céble d’alimentation ou la fiche ne sont
pas réparables; en cas de dommage, ils doivent étre remplacés par des éléments neufs et
en parfait état.

Recommandations d’utilisation du produit

AVERTISSEMENT ! Le bol et le boitier de I'appareil peuvent étre chauds apres utilisation. Ne
les touchez pas, car cela pourrait provoquer de graves brilures. Attendez que les éléments
refroidissent. Si vous devez déplacer ces éléments avant quiils ne refroidissent, tenez-les
uniquement par les poignées prévues a cet effet. Utilisez des gants de protection contre
les températures élevées. Assurez-vous que le sol a proximité de I'appareil ne soit pas glis-
sant. Cela évitera les glissades et les blessures graves. L'appareil ne doit étre branché que
sur secteur pendant son fonctionnement. Aprés utilisation, débranchez I'appareil de la prise
secteur. Ne laissez pas 'appareil branché sans surveillance. Les aliments placés dans le bol
ne doivent pas dépasser le niveau de remplissage maximal. Surveillez toujours I'appareil
pendant la préparation des aliments. Les aliments laissés sans surveillance peuvent briler,
ce qui peut provoquer un incendie et des brllures graves. Le bol doit étre porté unique-
ment par la poignée. Le bol est équipé d'un insert & fond perforé, congu pour contenir les
aliments. N'utilisez jamais le bol sans cet insert. Placez le bol contenant les aliments chauds
uniquement sur une surface résistante aux températures élevées ou utilisez des supports
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de protection. Pendant la préparation, l'intérieur de la chambre et les aliments ne doivent
étre touchés qu'avec des ustensiles fabriqués dans des matériaux résistant a la température
générée par le produit. Il est interdit d'utiliser les mains nues pour cette opération. N'utilisez
pas d'objets métalliques tranchants qui pourraient endommager le revétement antiadhésif
du bol et de linsert. Si le produit est équipé d’'une chambre avec porte, celle-ci doit étre
fermée pendant l'utilisation de la friteuse. Soyez prudent lorsque vous ouvrez la porte de la
chambre, de l'air chaud et de la vapeur chaude peuvent s'échapper. Si, pendant ou aprés la
préparation, des résidus alimentaires restent dans la cuve ou la chambre, retirez-les avant
de préparer le plat suivant. Les résidus alimentaires peuvent briler, dégager de la fumée,
une odeur désagréable et altérer le golt des aliments préparés. lls peuvent également pro-
voquer un incendie. Pour les retirer, utilisez des ustensiles en bois ou en plastique résistant a
la température générée par le produit. N'utilisez pas d'outils tranchants ou métalliques. Ces
outils pourraient endommager la surface des composants de 'appareil.

SERVICE PRODUIT

Panneau de controle

Le produit est équipé d'un panneau de commande tactile avec un affichage lumineux.

Lorsque le produit est branché sur le secteur, un signal sonore retentit et le bouton d’alimentation s’allume. Le produit est alors
en mode veille.

Appuyez sur linterrupteur POWER pour accéder au mode de configuration du produit.

En touchant le bouton de sélection du bol avec le symbole « 1/2 », vous pouvez choisir entre deux chambres indépendantes.
Une fois le compartiment souhaité sélectionné, I'écran affichera alternativement la température par défaut et le réglage de la
durée en minutes.

Utilisez les boutons « + » et « - » pour modifier le réglage de I'heure (pour le controle TEMP) ou le réglage de la température
(pour le controle TIME).

Le bouton marqué « + » augmente la valeur définie, le bouton marqué « - » diminue la valeur définie.

Chaque appui sur le bouton sera signalé par un signal sonore et un changement de réglage visible sur 'écran.

Le bouton de sélection de programme MENU vous permet de sélectionner I'un des dix réglages prédéfinis. Chaque programme
combine des réglages de durée et de température, affichés en alternance a I'écran. La sélection du programme est signalée par
un signal sonore et le clignotement du symbole du programme sélectionné a I'écran. Chaque programme permet de modifier les
réglages de durée et de température. Cependant, ces valeurs ne seront pas enregistrées comme nouveaux réglages pour le
programme concerné. Appuyez sur le bouton START/STOP pour démarrer la friteuse avec le programme sélectionné.

Le programme de travail peut étre modifié selon le cycle suivant : frites — steak — poulet - ailes — pizza - pain - poisson — cre-
vettes — Iégumes - séchage.

Remarque ! Lors de la programmation des paramétres, le produit revient automatiquement en mode veille environ une minute
aprés la derniére pression sur un bouton.

Aprés avoir réglé I'heure et la température, appuyez sur le bouton START/STOP en moins d'une minute. Le fonctionnement
démarre. Un compte a rebours du temps restant s'affiche a 'écran.

Une fois les réglages d'un compartiment définis, appuyez sur le bouton DOUBLE CUISSON pour les copier dans I'autre compar-
timent. Appuyez sur le bouton START/STOP pour démarrer les deux compartiments avec les mémes réglages.

Lorsque des réglages de temps différents sont sélectionnés pour les deux chambres, appuyez sur le bouton SYNC pour synchro-
niser I'heure de fin de cuisson de la friteuse. Ainsi, la chambre avec le réglage de temps le plus long commencera a chauffer plus
tot, tandis que celle avec le réglage de temps le plus court commencera a chauffer avec un délai approprié. Les deux chambres
termineront leur cuisson en méme temps.

Le bouton PREHEAT permet d'activer un préchauffage supplémentaire. Un appui sur le bouton lance la fonction, confirmée par le
voyant lumineux, et un nouvel appui désactive la fonction.

Le bouton avec le symbole de chauffage et d'interrupteur vous permet d’allumer manuellement le chauffage a 'aide de la résis-
tance inférieure. Appuyez sur le bouton pour allumer la résistance inférieure, ce qui sera confirmé par le clignotement du voyant.
Appuyez a nouveau sur le bouton pour éteindre la résistance inférieure.

Le bouton KEEP WARM vous permet de lancer automatiquement un maintien au chaud supplémentaire apres la fin du pro-
gramme sélectionné. Vous pouvez sélectionner la durée et la température. Une fois le maintien au chaud terminé, 'appareil
s'éteint automatiquement.

Le produit peut étre éteint a tout moment en appuyant sur le bouton START/STOP. Aprés I'avoir éteint, le ventilateur peut conti-
nuer a fonctionner pendant un certain temps, accélérant ainsi le refroidissement du radiateur. Ne débranchez pas le produit du
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secteur pendant ce temps. Une fois le refroidissement terminé, le radiateur passe automatiquement en mode veille. Débranchez
ensuite le cable d'alimentation de la prise secteur.

Installation, démarrage et fonctionnement du produit

Le produit doit étre déballé, en retirant entiérement tous les éléments d'emballage et de protection de transport. Il est recomman-
dé de conserver 'emballage, qui peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieurs du produit.

Laver le produit selon les instructions de la section « Entretien du produit ».

Installez le produit conformément aux instructions du manuel.

Faites glisser le bol avec I'insert vide dans la chambre du produit.

Connectez le produit a I'alimentation électrique.

Réglez la température au maximum.

Réglez la minuterie sur 3 minutes pour préchauffer les composants a l'intérieur de la chambre.

Une fois le temps défini écoulé, un signal sonore retentit.

Avec précaution, saisissez la poignée du bol et retirez-la du boitier. Le bol et I'insert sont chauds ; ne les touchez pas.

Placez les aliments préparés pour la cuisson a I'intérieur du bol.

Si le produit est équipé d’accessoires supplémentaires tels qu'une casserole, une plague a pizza ou une cloison, ceux-ci doivent
étre placés a l'intérieur de la chambre. La cuve et I'insert installés sont indispensables au bon fonctionnement de Ia friteuse.
Remarque ! Le niveau des aliments a l'intérieur de I'insert ne doit pas dépasser le repére de capacité maximale de l'insert.
Faites glisser le bol avec I'insert et les aliments dans le boitier du produit.

Réglez I'heure en fonction de votre recette de préparation alimentaire.

Vérifiez réguliérement I'état des aliments en cours de cuisson en retirant briévement le bol. Si nécessaire, modifiez le temps et/
ou la température.

Attention ! Soyez prudent lorsque vous retirez le bol. Il devient tres chaud pendant la préparation. Tenez-le uniquement par la
poignée. Il est recommandé de porter des gants de protection.

Apres utilisation, débranchez le cordon d’alimentation de la prise. Laissez le produit refroidir complétement avant de procéder a
son entretien.

ATTENTION ! Pendant et immédiatement apres utilisation : le bol et I'insert deviennent trés chauds. Soyez prudent. Le contact
avec les parties chaudes du produit peut provoquer de graves brdlures.

Conseils d'utilisation d’une friteuse a air

L utilisation d’une friteuse a air pour préparer les aliments offre un avantage par rapport au processus de préparation des aliments
dans un four traditionnel ou par friture.

Réduction du cholestérol. L'utilisation d’une circulation d’air forcée réduit la teneur en matiéres grasses des aliments et diminue
leur taux de cholestérol.

Gain de temps et d’énergie. Grace a l'efficacité élevée de la méthode de préparation des aliments & air pulsé, il est possible de
gagner du temps et de I'énergie.

Préserver la saveur. Une durée de cuisson trop longue et une température trop élevée peuvent facilement altérer la saveur des
aliments. Un contréle simple du temps et de la température peut résoudre ce probléme.

L'ajout d'une petite quantité de matiere grasse aux aliments préparés les rendra croustillants une fois préparés.

Mélanger les ingrédients a mi-cuisson assurera une cuisson uniforme.

ENTRETIEN et STOCKAGE

REMARQUE ! Toutes les opérations de maintenance doivent étre effectuées lorsque le produit est hors tension. Pour ce faire,
débranchez le cordon d’alimentation de la prise murale.

REMARQUE ! Ce produit ne doit pas étre immergé dans I'eau ni dans aucun autre liquide. Il ne doit pas étre lavé & 'eau courante,
au lave-vaisselle ou au jet haute pression. Apres avoir été retirés du produit et laissés refroidir, le bol et 'insert peuvent étre lavés
a l'eau courante, par immersion et au lave-vaisselle.

REMARQUE ! Avant le lavage, laissez tous les composants du produit refroidir completement. N'accélérez pas le refroidissement
en immergeant les piéces chaudes dans I'eau.

Le produit est utilisé pour préparer des aliments, par conséquent une hygiene appropriée doit étre maintenue pour garantir que
la préparation des aliments est sire.

Pour le nettoyage, utilisez un détergent doux. Retirez les résidus de produit avec un chiffon imbibé d'eau. Aprés le nettoyage,
essuyez le produit ou laissez-le sécher a 'air libre.

Le produit doit étre nettoyé avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation, aprés I'avoir laissé refroidir complétement. Il
est important d'éliminer tout résidu alimentaire restant sur le produit afin d’éviter qu'il ne briile lors d'une nouvelle utilisation et de
préserver ses performances.

N'utilisez pas de solvants, d'agents caustiques, d’alcool, d’essence ou d’agents abrasifs pour le nettoyage.

Nettoyez les trous de ventilation du couvercle avec un aspirateur.

Conservez le produit dans un endroit fermé pendant le stockage, a I'abri de la poussiere, de la saleté et de I'humidité. Il est
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recommandé de conserver le produit dans son emballage d'origine. Conservez-le en position de travail. Ne superposez pas les

produits. Ne posez rien dessus pendant le stockage.

Transportez le produit dans son emballage d'origine. Protégez-le des chocs excessifs pendant le transport. Ne posez rien sur le

produit pendant le transport.

DONNEES TECHNIQUES
Paramétre Unité de mesure Valeur
Numéro de catalogue 67595
Tension nominale [V~ 220-240
Fréquence nominale [Hz] 50/60
Puissance nominale w] 2600
Capacité des bols Mn 10
Température de fonctionnement [°C] 40 - 240
Temps de travail [min] 0-90
Poids net [ka] 76
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Una friggitrice senza grassi € un prodotto progettato per riscaldare, arrostire e preparare alimenti che richiedono un trattamento
termico. Una friggitrice per trattamento termico utilizza un flusso forzato di aria calda, che consente un riscaldamento uniforme
degli alimenti. A differenza delle friggitrici tradizionali, non richiede la frittura in olio, il che consente una preparazione dei cibi
molto piu sana. Grazie alla regolazione continua della temperatura su un ampio intervallo, € possibile adattare i parametri di fun-

zionamento del prodotto alle proprie esigenze. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende dal suo utilizzo
corretto, pertanto:

Prima di utilizzare questo prodotto, leggere attentamente I'intero manuale e conservarlo per riferimento futuro.

II fornitore non & responsabile per eventuali danni o lesioni derivanti dall'uso del prodotto per scopi diversi da quelli previsti, dal
mancato rispetto delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso del prodotto per scopi
diversi da quelli previsti comporta la perdita dei diritti dell'utente alla garanzia, nonché alla garanzia stessa.

ATTREZZATURA

II prodotto viene consegnato completo e non richiede montaggio. Tuttavia, prima di utilizzarlo, € necessario rimuovere tutti gli ele-
menti di imballaggio e di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le fasi preparatorie descritte piti avanti nelle istruzioni.

RACCOMANDAZIONI GENERALI SULL'USO

Il prodotto € stato progettato per uso domestico ed & vietato 'uso in applicazioni commerciali,
ad esempio in esercizi di ristorazione. Il prodotto & destinato esclusivamente al trattamen-
to termico degli alimenti, direttamente allinterno del contenitore o della camera. E vietato
utilizzare il prodotto per qualsiasi altro scopo. Il prodotto non & destinato al riscaldamento
e alla cottura di acqua o altri liquidi. Il prodotto non € destinato alla preparazione di alimenti
mediante frittura. Non inserire alimenti in confezioni di plastica nel contenitore. E vietato ripa-
rare, smontare o modificare il prodotto autonomamente. Qualsiasi riparazione del prodotto
deve essere eseguita da un centro di riparazione autorizzato. Durante il funzionamento, il
prodotto deve essere costantemente supervisionato. ATTENZIONE! Il prodotto raggiunge
temperature elevate durante il funzionamento. Non toccare il contenitore, il coperchio e gli
altri elementi posizionati allinterno del contenitore durante il funzionamento e subito dopo il
suo completamento, poiché cid potrebbe causare gravi ustioni. Il prodotto non € destinato
all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni e da persone con capacita fisiche e mentali
ridotte e da persone con scarsa esperienza e conoscenza dell'apparecchio. Ameno che non
siano supervisionati o istruiti su come utilizzare il prodotto in modo sicuro, in modo che ne
comprendano i rischi, i bambini non devono giocare con il prodotto. | bambini non devono
pulire o effettuare la manutenzione dellapparecchiatura senza supervisione.

Raccomandazioni per il trasporto e l'installazione del prodotto

Il prodotto pud essere posizionato solo su una superficie dura, piana, uniforme e non infiam-
mabile, resistente alle alte temperature. La superficie deve supportare il peso del dispositivo
stesso e degli alimenti su di esso. Lasciare uno spazio di almeno 10 cm attorno alle pareti
laterali del prodotto e sopra di esso non devono essere posizionati materiali non resistent
alle alte temperature. Cio consentira una corretta ventilazione del prodotto. Non posizionarlo
vicino al bordo, ad esempio un tavolo o un piano di lavoro. Non appoggiare alcun oggetto sul
prodotto. Cid ostacolerebbe la circolazione dell’aria e potrebbe danneggiarlo, nonché causa-
re un incendio. Non posizionare il prodotto vicino a materiali infiammabili, ad esempio tende
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o tendaggi. Non posizionare alcun dispositivo elettrico sopra il prodotto. Durante il funziona-
mento, viene rilasciato vapore acqueo, che potrebbe causare un cortocircuito nellimpianto
elettrico e provocare scosse elettriche. E vietato praticare fori nel prodotto, nonché apportare
qualsiasi altra modifica al prodotto non descritta nelle istruzioni. Spostare il prodotto solo
quando si ¢ raffreddato, afferrandolo dalla parte inferiore dell'alloggiamento. Non trasportare
il prodotto afferrandolo per la maniglia della ciotola. Non spostare il prodotto tirando il cavo
di alimentazione. La temperatura nel luogo di installazione e utilizzo del prodotto deve es-
sere compresa tra +10 °C e +38 °C e ['umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza
condensa.

Consigli per il collegamento del prodotto all'alimentazione elettrica

Prima di collegare il prodotto alla rete elettrica, assicurarsi che la tensione, la frequenza e
la capacita della rete elettrica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta identificativa
del prodotto. La spina deve essere compatibile con la presa. E vietato modificare in qual-
siasi modo la spina o la presa per adattarle l'una allaltra. Il prodotto deve essere collegato
direttamente a una presa di corrente singola. E vietato I'uso di prolunghe, prese multiple e
prese doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un conduttore di protezione e di un
fusibile da almeno 16 A. Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi e oggetti
e superfici calde. Quando il prodotto € in funzione, il cavo di alimentazione deve essere
sempre completamente svolto e la sua posizione deve essere determinata in modo che non
costituisca un ostacolo durante il funzionamento del prodotto. Il posizionamento del cavo di
alimentazione non deve rappresentare un pericolo di inciampo. La presa di corrente deve es-
sere posizionata in modo tale che sia sempre possibile scollegare rapidamente la spina del
cavo di alimentazione del prodotto. Quando si scollega la spina del cavo di alimentazione,
tirare sempre linvolucro della spina, mai il cavo. Se il cavo di alimentazione o la spina sono
danneggiati, scollegarli immediatamente dalla rete elettrica e contattare un centro di assi-
stenza autorizzato dal produttore per la sostituzione. Non utilizzare il prodotto con un cavo
di alimentazione o una spina danneggiati. Il cavo di alimentazione o la spina non possono
essere riparati; in caso di danneggiamento di questi elementi, devono essere sostituiti con
nuovi e privi di difetti.

Raccomandazioni per ['uso del prodotto

ATTENZIONE! La ciotola e l'involucro del prodotto potrebbero essere caldi dopo l'uso. Non
toccarli poiché cid potrebbe causare gravi ustioni. Attendere che gli elementi del prodotto
si raffreddino. Se & necessario spostare questi elementi prima che si raffreddino, afferrarli
solo per le maniglie previste a tale scopo. Utilizzare guanti che proteggano dagli effetti delle
alte temperature. Assicurarsi che il pavimento vicino al luogo di utilizzo del prodotto non sia
scivoloso. Cid evitera scivolamenti, che potrebbero causare gravi lesioni. Il prodotto pud
essere collegato allalimentazione elettrica solo durante il funzionamento. Dopo l'uso, scol-
legare il prodotto dall'alimentazione elettrica rimuovendo la spina dalla presa di corrente.
Non lasciare il prodotto collegato incustodito. Gli alimenti inseriti nella ciotola non devono
sporgere oltre il livello massimo di riempimento della ciotola. Monitorare sempre il prodotto
durante la preparazione degli alimenti. Gli alimenti lasciati incustoditi potrebbero bruciare, il
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che potrebbe causare un incendio e gravi ustioni. La ciotola deve essere trasportata solo per
la maniglia. La ciotola & dotata di un inserto con fondo forato, progettato per contenere gli
alimenti. Non utilizzare mai la ciotola senza l'inserto. Posizionare la ciotola con il cibo caldo
solo su una superficie resistente alle alte temperature o utilizzare supporti protettivi. Durante
la preparazione del cibo, l'interno della camera e il cibo stesso devono essere toccati solo
con utensili realizzati in materiali resistenti alla temperatura generata dal prodotto. E vietato
l'uso delle mani nude per questo scopo. Non utilizzare oggetti metallici appuntiti che possono
danneggiare il rivestimento antiaderente della ciotola e dell'inserto. Se il prodotto € dotato di
una camera con sportello, questo deve essere chiuso durante ['uso della friggitrice. Prestare
attenzione quando si apre lo sportello della camera, da cui possono fuoriuscire aria calda
e vapore caldo. Se durante o dopo la preparazione del cibo dovessero rimanere residui di
cibo allinterno della ciotola o della camera, rimuoverli prima di preparare il piatto successivo.
| residui di cibo possono bruciare, causando fumo, emanando odori sgradevoli e alterando il
sapore del cibo preparato. Possono anche causare un incendio. Per la rimozione, utilizzare
utensili in legno o plastica resistenti alla temperatura generata dal prodotto. Non utilizzare
utensili appuntiti o metallici. Tali utensili potrebbero danneggiare la superficie dei componenti
del dispositivo.

SERVIZIO PRODOTTO

Pannello di controllo

I prodotto € dotato di un pannello di controllo touch con display luminoso.

Quando il prodotto & collegato all'alimentazione, verra emesso un segnale acustico e il display mostrera il pulsante di accensione
illuminato. Il prodotto & in modalita standby.

Toccando l'interruttore POWER si accede alla modalita di impostazione del prodotto.

Toccando il pulsante di selezione della ciotola con il simbolo “1/2” € possibile scegliere tra due camere indipendenti.

Una volta selezionato il vano desiderato, il display visualizzera alternativamente la temperatura predefinita e 'impostazione del
tempo in minuti.

Utilizzare i pulsanti ,+" e ,-" per modificare 'impostazione dell'ora (per il controllo TEMP) o 'impostazione della temperatura (per
il controllo TIME).

Il pulsante contrassegnato con ,+" aumenta il valore impostato, il pulsante contrassegnato con ,-" lo diminuisce.

Ogni pressione del pulsante sara segnalata da un segnale acustico e da una modifica dell'impostazione visibile sul display.

Il pulsante di selezione del programma MENU consente di selezionare una delle dieci impostazioni di lavoro predefinite. Ogni pro-
gramma & una combinazione di impostazioni di tempo e temperatura, visualizzate alternativamente sul display. La selezione del
programma & segnalata da un segnale acustico e dal lampeggiamento del simbolo del programma selezionato sul display. In ogni
programma & possibile modificare le impostazioni di tempo e temperatura. Tuttavia, i valori non verranno salvati come nuove im-
postazioni per il programma in questione. Toccando il pulsante START/STOP la friggitrice si avvia con il programma selezionato.
Il programma di lavoro pud essere modificato nel seguente ciclo: patatine fritte — bistecca — pollo — alette di pollo — pizza - pane
- pesce — gamberi — verdure — essiccazione.

Nota! Durante la programmazione delle impostazioni, il prodotto torna automaticamente in modalita standby circa un minuto dopo
aver premuto I'ultimo pulsante.

Dopo aver impostato l'ora e la temperatura, toccare il pulsante START/STOP entro meno di un minuto. Questo awviera il funzio-
namento. Il conto alla rovescia del tempo rimanente verra visualizzato sul display.

Una volta impostate le impostazioni per una camera, toccando il pulsante DUAL COOK si copiano le stesse impostazioni nell'altra
camera. Toccando il pulsante START/STOP, entrambe le camere vengono avviate con le stesse impostazioni.

Selezionando impostazioni di tempo diverse per entrambe le camere, toccando il pulsante SYNC si sincronizza I'ora di fine cottura
della friggitrice. Cio significa che la camera con I'impostazione di tempo pil lunga iniziera a riscaldarsi prima, mentre quella con
I'impostazione di tempo pit breve iniziera a riscaldarsi con un ritardo appropriato. Entrambe le camere termineranno il loro ciclo
di cottura contemporaneamente.

Il pulsante PREHEAT serve per attivare il preriscaldamento aggiuntivo. Toccando il pulsante si avvia la funzione, confermata
dall'accensione della spia, mentre toccando nuovamente il pulsante la funzione viene disattivata.

II' pulsante con il simbolo del riscaldamento e dellinterruttore consente di accendere manualmente il riscaldamento utilizzando
I'elemento riscaldante inferiore. Toccando il pulsante si accende I'elemento riscaldante inferiore, che verra confermato dal lam-
peggio della spia. Toccando nuovamente il pulsante, I'elemento riscaldante inferiore si spegne.
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II pulsante KEEP WARM consente di avviare automaticamente un ulteriore processo di mantenimento in caldo degli alimenti al
termine del programma selezionato. E possibile selezionare la durata e la temperatura. Al termine del mantenimento in caldo, il
dispositivo si spegnera automaticamente.

I prodotto pud essere spento in qualsiasi momento toccando il pulsante START/STOP. Dopo lo spegnimento, la ventola potrebbe
continuare a funzionare per un po’ di tempo, accelerando il raffreddamento del riscaldatore. Non scollegare il prodotto dall’alimen-
tazione durante questo periodo. Una volta terminato il raffreddamento, il prodotto passera automaticamente in modalita standby.
Scollegare quindi la spina del cavo di alimentazione del prodotto dalla presa di corrente.

Installazione, avviamento e funzionamento del prodotto

Il prodotto deve essere disimballato, rimuovendo completamente tutti gli elementi di imballaggio e le protezioni per il trasporto. Si
consiglia di conservare I'imballaggio, che potrebbe essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio del prodotto.

Lavare il prodotto secondo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione del prodotto”.

Installare il prodotto seguendo le istruzioni riportate nel manuale.

Inserire la ciotola con I'inserto vuoto nella camera del prodotto.

Collegare il prodotto all'alimentazione elettrica.

Impostare la temperatura al massimo.

Impostare il timer a 3 minuti per preriscaldare i componenti all'interno della camera.

Una volta trascorso il tempo impostato, verra emesso un segnale acustico.

Con cautela, afferrare la maniglia della ciotola ed estrarla dall'alloggiamento del prodotto. La ciotola e I'nserto saranno caldi,
quindi non toccarli.

Mettere il cibo preparato per la cottura all'interno della ciotola.

Se il prodotto & dotato di accessori aggiuntivi come una pentola, una teglia per pizza o un divisorio, questi devono essere posizio-
nati all'interno della camera. La vasca e l'inserto installato sono sempre necessari per il corretto funzionamento della friggitrice.
Nota! Il livello degli alimenti all'interno dell'inserto non deve superare il segno di capacita massima dell'inserto.

Inserire la ciotola con l'inserto e il cibo nell'alloggiamento del prodotto.

Impostare il tempo in base alla ricetta di preparazione del cibo.

Controllare periodicamente lo stato del cibo in cottura estraendo brevemente la ciotola. Se necessario, modificare I'impostazione
di tempo e/o temperatura.

Attenzione! Prestare attenzione quando si estrae la ciotola. La ciotola diventa molto calda durante la preparazione del cibo. Te-
nerla solo per il manico. Si consiglia di utilizzare guanti protettivi.

Dopo l'uso, scollegare la spina del cavo di alimentazione dalla presa di corrente. Lasciare raffreddare completamente il prodotto
e procedere alla manutenzione.

ATTENZIONE! Durante e subito dopo I'uso: la ciotola e I'inserto diventano molto caldi. Prestare attenzione. Il contatto con le parti
calde del prodotto pud causare gravi ustioni.

Suggerimenti per ['utilizzo di una friggitrice ad aria

Utilizzare una friggitrice ad aria per preparare il cibo offre un vantaggio rispetto al processo di preparazione in un forno tradizionale
o alla frittura in immersione.

Riduzione del colesterolo. L'uso della circolazione forzata dell'aria riduce il contenuto di grassi negli alimenti e riduce il contenuto
di colesterolo.

Risparmio di tempo ed energia. Grazie all'elevata efficienza del metodo di cottura ad aria forzata per la preparazione degli alimen-
ti, & possibile ridurre tempi ed energia.

Preservare il sapore. Tempi di cottura troppo lunghi e temperature troppo elevate possono facilmente privare il cibo del suo sapo-
re. Un controllo semplice del tempo e della temperatura puo risolvere questo problema.

Aggiungendo una piccola quantita di grasso ai cibi preparati, questi diventeranno croccanti una volta cotti.

Mescolare gli ingredienti a meta cottura garantira un riscaldamento uniforme.

MANUTENZIONE E CONSERVAZIONE

NOTA! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite a prodotto spento. Per farlo, scollegare il cavo di alimen-
tazione dalla presa a muro.

NOTA! Il prodotto non deve essere immerso in acqua o altri liquidi. Non pud essere lavato sotto I'acqua corrente, in lavastoviglie
0 con acqua ad alta pressione. La ciotola e I'inserto, dopo essere stati rimossi dal prodotto e lasciati raffreddare, possono essere
lavati sotto 'acqua corrente, per immersione e in lavastoviglie.

NOTA! Prima del lavaggio, lasciare raffreddare completamente tutti i componenti del prodotto. Non accelerare il processo di
raffreddamento immergendo le parti calde in acqua.

II'prodotto viene utilizzato per preparare alimenti, pertanto & necessario mantenere un’igiene adeguata per garantire che la pre-
parazione degli alimenti sia sicura.

Per la pulizia, utilizzare un detersivo per piatti delicato. Rimuovere eventuali residui di soluzione con un panno imbevuto d’acqua.
Dopo la pulizia, asciugare il prodotto con un panno o lasciarlo asciugare all'aria.

| STRUZIONI ORIGINATL.I m



T

II prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, dopo averlo lasciato raffreddare completamente.
Eventuali residui di cibo presenti sul prodotto devono essere rimossi per evitare che si brucino durante il successivo utilizzo e per
evitare che il prodotto ne riduca le prestazioni.

Per la pulizia non utilizzare solventi, agenti caustici, alcol, benzina o agenti abrasivi.

Pulire i fori di ventilazione del coperchio con un aspirapolvere.

Conservare il prodotto in luoghi chiusi durante lo stoccaggio, proteggendolo da polvere, sporco e umidita. Si consiglia di conser-
vare il prodotto nella sua confezione originale. Conservare il prodotto nella sua posizione di utilizzo. Non impilare i prodotti a strati.
Non appoggiare oggetti sul prodotto durante lo stoccaggio.

Trasportare il prodotto nella sua confezione originale. Proteggerlo da urti eccessivi durante il trasporto. Non appoggiare alcun
oggetto sul prodotto durante il trasporto.

DATI TECNICI

Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67595
Tensione nominale [V~ 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza nominale w] 2600
Capacita delle ciotole M 10
Temperatura di esercizio [°C] 40-240
Orario di lavoro [min] 0-90
Peso netto [kg] 76
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PRODUCTKENMERKEN

Een vetvrije frituurpan is een product dat is ontworpen voor het verwarmen, braden en bereiden van voedsel dat een warmtebe-
handeling vereist. Een frituurpan voor warmtebehandeling maakt gebruik van een geforceerde stroming van verwarmde lucht,
wat zorgt voor een gelijkmatige verwarming van het voedsel. In tegenstelling tot traditionele frituurpannen is frituren niet nodig,
wat zorgt voor een veel gezondere voedselbereiding. Dankzij de soepele temperatuurregeling over een breed bereik kunt u de
bedrijfsparameters van het product aanpassen aan uw behoeften. Een correcte, betrouwbare en veilige werking van het product
is afhankelijk van correct gebruik, daarom:

Lees de volledige handleiding door voordat u dit product gebruikt en bewaar deze voor toekomstig gebruik.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade of letsel als gevolg van gebruik van het product voor andere doeleinden dan
waarvoor het bedoeld is, of het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen in deze handleiding. Gebruik
van het product voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is, leidt tot verlies van de garantierechten van de gebruiker,
evenals van de garantie.

APPARATUUR

Het product wordt compleet geleverd en hoeft niet gemonteerd te worden. Véor gebruik dienen echter alle verpakkings- en
transportbeschermingselementen verwijderd te worden. Ook de voorbereidende stappen die verderop in de handleiding worden
beschreven, zijn vereist.

AANBEVELINGEN VOOR ALGEMEEN GEBRUIK

Het product is ontworpen voor thuisgebruik en het is verboden het te gebruiken in commer-
ciéle toepassingen, bijvoorbeeld in horecagelegenheden. Het product is uitsluitend bedoeld
voor thermische verwerking van voedsel, direct geplaatst in de kom of kamer. Het is verbo-
den het product voor andere doeleinden te gebruiken. Het product is niet bedoeld voor het
verwarmen en koken van water of andere vioeistoffen. Het product is niet bedoeld voor het
bereiden van voedsel door middel van frituren. Plaats geen voedsel in plastic verpakkingen
in de kom. Het is verboden het product zelf te repareren, te demonteren of te modificeren.
Eventuele reparaties aan het product moeten worden uitgevoerd door een erkend repa-
ratiecentrum. Tijdens gebruik moet het product te allen tijde onder toezicht staan. WAAR-
SCHUWING! Het product bereikt tijdens gebruik een hoge temperatuur. Raak de kom, het
deksel en andere elementen die zich in de kom bevinden niet aan tijdens gebruik en direct na
gebruik kan dit ernstige brandwonden veroorzaken. Het product is niet bedoeld voor gebruik
door kinderen jonger dan 8 jaar en personen met verminderde fysieke of mentale capacitei-
ten en personen met een gebrek aan ervaring en kennis van de apparatuur. Tenzij ze onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het product, zodat
ze de mogelijke gevaren begrijpen, mogen kinderen niet met het product spelen. Kinderen
mogen het apparaat niet zonder toezicht schoonmaken of onderhouden.

Aanbevelingen voor het transporteren en installeren van het product

Plaats het product alleen op een harde, viakke, vlakke en niet-ontvlambare ondergrond die
bestand is tegen hoge temperaturen. De ondergrond moet het gewicht van het apparaat
zelf en het erop geplaatste voedsel kunnen dragen. Zorg voor een opening van minimaal 10
cm rond de zijwanden van het product en plaats geen materialen die niet bestand zijn tegen
hoge temperaturen boven het product. Dit zorgt voor een goede ventilatie van het product.
Plaats het product niet te dicht bij de rand, bijvoorbeeld een tafel of aanrecht. Plaats niets
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op het product. Dit verstoort de luchtcirculatie en kan schade aan het product en brand ver-
oorzaken. Plaats het product niet in de buurt van ontvlambare materialen, zoals gordijnen
of vitrages. Plaats geen elektrische apparaten boven het product. Tijdens het gebruik komt
waterdamp vrij, wat kortsluiting in de elektrische installatie en een elekirische schok kan
veroorzaken. Het is verboden om gaten in het product te boren of andere wijzigingen aan
het product aan te brengen die niet in de instructies staan beschreven. Verplaats het product
pas als het is afgekoeld door het aan de onderkant van de behuizing vast te pakken. Draag
het product niet aan de handgreep van de kom. Verplaats het product niet door aan het
netsnoer te trekken. De temperatuur op de plaats van installatie en gebruik van het product
moet tussen +10 °C en +38 °C liggen en de relatieve luchtvochtigheid moet lager zijn dan
90%, zonder condensatie.

Aanbevelingen voor het aansluiten van het product op de voeding

Voordat u het product op het lichtnet aansluit, dient u ervoor te zorgen dat de spanning, fre-
quentie en capaciteit van het lichtnet overeenkomen met de waarden die op het typeplaatje
van het product staan vermeld. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden
om de stekker of het stopcontact op enigerlei wijze aan te passen. Het product moet recht-
streeks op één stopcontact worden aangesloten. Het gebruik van verlengsnoeren, meervou-
dige stopcontacten en dubbele stopcontacten is verboden. Het lichtnet moet voorzien zijn
van een aardleiding en een zekering van minimaal 16 A. Vermijd contact van de stroomkabel
met scherpe randen en hete voorwerpen en opperviakken. \Wanneer het product in werking
is, moet de stroomkabel altijd volledig worden afgerold en moet de positie ervan zo worden
bepaald dat deze geen obstakel vormt tijdens het gebruik van het product. De positionering
van de stroomkabel mag geen struikelgevaar opleveren. Het stopcontact moet zich op een
zodanige plaats bevinden dat de stekker van de stroomkabel van het product altijd snel kan
worden losgekoppeld. Trek bij het loskoppelen van de stroomkabel altijd aan de behuizing
van de stekker, nooit aan de kabel. Als het netsnoer of de stekker beschadigd is, haal dan on-
middellijk de stekker uit het stopcontact en neem contact op met een erkend servicecentrum
van de fabrikant om het te laten vervangen. Gebruik het product niet met een beschadigd
netsnoer of een beschadigde stekker. Het netsnoer of de stekker kan niet worden gerepa-
reerd; in geval van schade aan deze onderdelen moeten ze worden vervangen door nieuwe,
onbeschadigde exemplaren.

Aanbevelingen voor productgebruik

WAARSCHUWING! De kom en de behuizing van het product kunnen na gebruik heet zijn.
Raak ze niet aan, dit kan emnstige brandwonden veroorzaken. Wacht tot de elementen van
het product zijn afgekoeld. Als u deze elementen moet verplaatsen voordat ze zijn afgekoeld,
houd ze dan alleen vast aan de daarvoor bestemde handgrepen. Gebruik handschoenen
die beschermen tegen de effecten van hoge temperaturen. Zorg ervoor dat de vioer in de
buurt van de plaats waar het product wordt gebruikt niet glad is. Dit voorkomt uitgliiden,
wat ernstig letsel kan veroorzaken. Het product mag alleen tijdens gebruik op het lichtnet
worden aangesloten. Koppel het product na gebruik los van het lichtnet door de stekker uit
het stopcontact te halen. Laat het aangesloten product niet onbeheerd achter. Voedsel in de
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kom mag niet boven het maximale vulniveau van de kom uitsteken. Houd het product altijd
in de gaten tijdens het bereiden van voedsel. Vioedsel dat onbeheerd wordt achtergelaten,
kan verbranden, wat brand en ernstige brandwonden kan veroorzaken. Draag de kom alleen
aan het handvat. De kom is voorzien van een inzetstuk met een geperforeerde bodem, dat
is ontworpen om voedsel te bevatten. Gebruik de kom nooit zonder het inzetstuk. Plaats de
kom met hete gerechten alleen op een opperviak dat bestand is tegen hoge temperaturen, of
gebruik beschermende standaards. Raak tijdens het bereiden van gerechten de binnenkant
van de frituurpan en het gerecht zelf alleen aan met gereedschap van materiaal dat bestand
is tegen de temperatuur die het product genereert. Het is verboden om hiervoor blote han-
den te gebruiken. Gebruik geen scherpe metalen voorwerpen die de antiaanbaklaag van de
kom en de frituurpan kunnen beschadigen. Als het product is uitgerust met een frituurpan
met een deurtje, moet dit tijdens gebruik van de frituurpan gesloten zijn. Wees voorzichtig bij
het openen van de frituurpandeur, aangezien er hete lucht en hete stoom kunnen ontsnap-
pen. Als er tijdens of na het bereiden van gerechten voedselresten in de kom of frituurpan
achterblijven, moeten deze worden verwijderd voordat u het volgende gerecht bereidt. Voed-
selresten kunnen verbranden, rook en een onaangename geur veroorzaken en de smaak
van het bereide gerecht beinvioeden. Ze kunnen ook brand veroorzaken. Gebruik voor het
verwijderen van voedselresten gereedschap van hout of kunststof dat bestand is tegen de
temperatuur die het product genereert. Gebruik geen scherpe of metalen voorwerpen. Der-
gelijke voorwerpen kunnen het opperviak van de onderdelen van het apparaat beschadigen.

PRODUCTSERVICE

Bedieningspaneel

Het product is voorzien van een touch-bedieningspaneel met lichtdisplay.

Wanneer het product op het lichtnet is aangesloten, Klinkt er een geluidssignaal en verschijnt de verlichte aan/uit-knop op het
display. Het product staat in de stand-bymodus.

Wanneer u de POWER-schakelaar aanraakt, wordt de productinstellingenmodus geopend.

Door de komselectieknop met het ,1/2"-symbool aan te raken, kunt u kiezen tussen twee onafhankelijke kamers.

Zodra het gewenste compartiment is geselecteerd, worden op het display afwisselend de standaardtemperatuur en de tijdsinstel-
ling in minuten weergegeven.

Met de knoppen ,+" en ,-" kunt u de tijdsinstelling (voor de TEMP-regeling) of de temperatuurinstelling (voor de TIME-regeling)
wijzigen.

Met de knop ,+" verhoogt u de ingestelde waarde, met de knop ,-" verlaagt u de ingestelde waarde.

Elke keer dat u op de knop drukt, klinkt er een geluidssignaal en is een wijziging in de instelling zichtbaar op het display.

Met de MENU-programmakeuzeknop kunt u een van de tien vooraf ingestelde werkinstellingen selecteren. Elk programma is
een combinatie van tijd- en temperatuurinstellingen, die afwisselend op het display worden weergegeven. De programmaselectie
wordt aangegeven door een geluidssignaal en het knipperen van het geselecteerde programmasymbool op het display. In elk
programma kunt u de tijd- en temperatuurinstellingen wijzigen. De waarden worden echter niet opgeslagen als nieuwe instellingen
voor het betreffende programma. Door op de START/STOP-knop te drukken, start de friteuse met het geselecteerde programma.
Het werkprogramma kan in de volgende cyclus worden gewijzigd: friet - biefstuk — kip — vleugels — pizza - brood - vis — garnalen
- groenten — drogen.

Let op! Wanneer u instellingen programmeert, keert het product automatisch terug naar de stand-bymodus, ongeveer één minuut
nadat de laatste knop is ingedrukt.

Nadat u de tijd en temperatuur hebt ingesteld, drukt u binnen een minuut op de START/STOP-knop. De timer start dan. Dit wordt
aangegeven door een aftelling van de resterende tijd op het display.

Zodra u de instellingen voor één kamer hebt ingesteld, kopieert u met een druk op de DUAL COOK-knop dezelfde instellingen
naar de andere kamer. Door op de START/STOP-knop te drukken, worden beide kamers met dezelfde instellingen gestart.

Als u voor beide kamers verschillende tijdsinstellingen hebt geselecteerd, synchroniseert u met de SYNC-knop de eindtijd van
de frituurpan. Dit betekent dat de kamer met de langere tijdsinstelling eerder begint met verwarmen en de kamer met de kortere
tijdsinstelling met een passende vertraging. Beide kamers beéindigen hun werk tegelijkertijd.

De PREHEAT-knop wordt gebruikt om extra voorverwarmen in te schakelen. Door de knop aan te raken start de functie, wat wordt
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bevestigd door het indicatielampje, en door de knop nogmaals aan te raken schakelt u de functie uit.

Met de knop met het verwarmings- en schakelaarsymbool kunt u de verwarming handmatig inschakelen met behulp van het
onderste verwarmingselement. Door de knop aan te raken, wordt het onderste verwarmingselement ingeschakeld, wat wordt
bevestigd door een knipperend indicatielampje. Door de knop nogmaals aan te raken, wordt het onderste verwarmingselement
uitgeschakeld.

Met de KEEP WARM-knop start u automatisch een extra warmhoudproces nadat het geselecteerde programma is afgelopen.
U kunt de duur en temperatuur selecteren. Zodra de warmhoudtemperatuur is bereikt, schakelt het apparaat automatisch uit.
Het product kan op elk moment worden uitgeschakeld door op de START/STOP-knop te drukken. Na het uitschakelen kan de
ventilator nog enige tijd blijven draaien, waardoor de verwarming sneller afkoelt. Koppel het product gedurende deze tijd niet los
van de stroomvoorziening. Zodra de verwarming is afgekoeld, schakelt het product automatisch over naar de stand-bymodus.
Haal vervolgens de stekker van het product uit het stopcontact.

Productinstallatie, opstarten en bediening

Het product dient uitgepakt te worden, waarbij alle verpakkingselementen en transportbescherming volledig verwijderd dienen te
worden. Het is raadzaam de verpakking te bewaren, aangezien deze nuttig kan zijn bij later transport en opslag van het product.
Was het product volgens de instructies in het hoofdstuk ‘Productonderhoud’.

Stel het product in volgens de instructies in de handleiding.

Schuif de kom met het lege inzetstuk in de productkamer.

Sluit het product aan op de voeding.

Zet de temperatuur op maximaal.

Stel de timer in op 3 minuten om de componenten in de kamer voor te verwarmen.

Zodra de ingestelde tijd verstreken is, klinkt er een geluidssignaal.

Pak de handgreep van de kom voorzichtig vast en trek deze uit de behuizing. De kom en het inzetstuk zijn heet, dus raak ze niet
aan.

Plaats het te koken voedsel in de kom.

Als het product extra onderdelen heeft in de vorm van een steelpan, pizzapan of tussenschot, moeten deze in de frituurkamer
worden geplaatst. De frituurpan en het gemonteerde inzetstuk zijn altijd noodzakelijk voor een goede werking van de frituurpan.
Let op! Het niveau van de levensmiddelen in de lade mag de maximale capaciteit van de lade niet overschrijden.

Schuif de kom met het inzetstuk en het voedsel in de behuizing van het product.

Stel de tijd in volgens uw kookrecept.

Controleer regelmatig de staat van het te koken voedsel door de kom er even uit te trekken. Wijzig indien nodig de tijd en/of
temperatuurinstelling.

Let op! Wees voorzichtig bij het eruit halen van de kom. De kom wordt erg heet tijdens het bereiden van voedsel. Houd hem alleen
bij het handvat vast. Het wordt aanbevolen om beschermende handschoenen te dragen.

Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact. Laat het product volledig afkoelen en voer vervolgens onderhoud uit.

WAARSCHUWING! Tijdens en direct na gebruik: de kom en het inzetstuk worden zeer heet. Wees voorzichtig. Contact met hete
onderdelen van het product kan emstige brandwonden veroorzaken.

Tips voor het gebruik van een Airfryer

Het bereiden van voedsel in een airfryer biedt een voordeel ten opzichte van het bereiden van voedsel in een traditionele oven
of frituren.

Cholesterolverlaging. Door middel van geforceerde luchtcirculatie wordt het vetgehalte van voedsel verlaagd en het cholesterol-
gehalte verlaagd.

Tijd- en energiebesparend. Dankzij de hoge efficiéntie van de geforceerde luchtmethode voor voedselbereiding kunt u tijd en
energie besparen.

Smaak behouden. Een te lange bereidingstijd en een te hoge temperatuur kunnen de smaak van voedsel gemakkelijk aantasten.
Eenvoudige tijd- en temperatuurcontrole kan dit probleem oplossen.

Door een kleine hoeveelheid vet aan bereide gerechten toe te voegen, worden ze knapperig na de bereiding.

Door de ingrediénten halverwege de bereidingstijd te mengen, weet u zeker dat ze gelijkmatig worden verwarmd.

ONDERHOUD EN OPSLAG

LET OP! Alle onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd terwijl het product is uitgeschakeld. Haal hiervoor de
stekker uit het stopcontact.

LET OP! Het product mag niet worden ondergedompeld in water of een andere vloeistof. Het product mag niet worden afge-
wassen onder stromend water, in de vaatwasser of met een hogedrukreiniger. De kom en het inzetstuk mogen, nadat ze uit het
product zijn gehaald en zijn afgekoeld, worden afgewassen onder stromend water, door onderdompeling en in de vaatwasser.
LET OP! Laat alle onderdelen van het product volledig afkoelen voordat u ze wast. Versnel het afkoelingsproces niet door hete
onderdelen in water onder te dompelen.

Het product wordt gebruikt om voedsel te bereiden. Daarom is het belangrijk dat er goede hygiénemaatregelen worden genomen
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om de veiligheid van de voedselbereiding te garanderen.

Gebruik voor het reinigen een mild afwasmiddel. Verwijder eventuele resten van de oplossing met een vochtige doek. Veeg het
product na het reinigen droog of laat het aan de lucht drogen.

Reinig het product voor het eerste gebruik en na elk gebruik, nadat het volledig is afgekoeld. Verwijder eventuele voedselresten
van het product om te voorkomen dat deze bij hergebruik aanbranden en dat de prestaties van het product afnemen.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, alcohol, benzine of schuurmiddelen voor het reinigen.

Maak de ventilatiegaten in het deksel schoon met een stofzuiger.

Bewaar het product tijdens opslag in een afgesloten ruimte en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Het is raadzaam het product
in de originele verpakking te bewaren. Bewaar het product in de gebruiksklare positie. Stapel de producten niet in lagen op. Plaats
niets op het product tijdens opslag.

Vervoer het product in de originele verpakking. Bescherm het tegen schokken tijdens het transport. Plaats niets op het product
tijdens het transport.

TECHNISCHE GEGEVENS

Parameter M; heid Waarde
Catalogusnummer 67595
Nominale spanning [V~] 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50/60
Nominaal vermogen W] 2600
Capaciteit van de kommen M 10
Bedrijfstemperatuur [°C] 40-240
Werkijd [min] 0-90
Nettogewicht [kq] 76
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XAPAKTHPIZTIKA NPOIONTOZ
Mia ppitéda xwpig Amapd eivar éva poidv oxediacpévo yia Trn BEppavan, To YHGIPo Kai TNV TIPOETOINAGIA TPOPIMWY TTOU aTTaITel
Beppiki emetepyaaia. Mia ppitéda yia Beppikn emegepyacia xpnaipoTrolei avaykaaTik por} Beppol agpa, n oTroia emTpETEN TNV
opoidpopen BEpuavan Twv TPOQIwY. Ze avTiBean Pe TIg TTapadoolakés QpITECeG, Oev amaTel Tnyavioua o€ Babid Aimapd, yeyovag
TIOU ETTPETTEN TNV TIOAU TTIO UYIEIVE TIPOETOIMOGIa TPOYiWY. Xdpn atnv opaAr puBuion Tng Beppokpaaiag ot éva eupl edopa,
UTIOpEITE Va TTPOCOPUOCETE TIG TTAPAUETPOUG A€ITOUpYiag Tou TTpoidvTog OTIg avdykes aag. H owoTh, agidmaTn Kai ao@ahig Ael-
TOUpYia Tou TTPoIGVTOG EGapTaTal a6 TNV 0PBK| XPrioN, ETTOPEVWG:

Mpiv xpnoipomoifgere autd 1o mPoidv, SiafdaTte oAdkAnpo To eyxelpidio kai QUAGSTE To yia peAAOVTIKN avagopd.

O mpounBeutg dev Gépel eublvn yia TU)(OV {nuigg Tpauuanopoug TI0U TTPOKUTITOUV aTT6 m XPrjon Tou TTPOIOVTOG YIa OKonoug
dloopeTikoUg ammo TV mpoBAEMHEVN XN Tou, T N OULHOPPION He TOUG KavoviooUs aopaeiag kai Tig GUGTAOEIG Tou
TmapévTog eyxelpidiou. H xprion Tou TpoidvTog yia akotroug dlagopeTikoUs amd TV TPOPAETTOUEVN XPriON TOU £XEI WG OTTOTEAETHA
NV OTTWAEIT TWV SIKAIWPATWY TOU XPROTN GTNV €yyinom, KaBuwg kal 6To TTAGIoIO TG £yyunang.

EZOMAIZMOZ

To mpoidv apadidetal TARpeG Kai dev amaitei guvappoAdynan. QoTéao, TPV aTTd TN XPAON TOU TIPOIGVTOG, TIPETTEN Va apal-
peBolv GAEG 01 CUKEUQTIEG KAl T OTOIXEIO TTPOOTACIOG YETAPOPAG. ATraiToUvTal ETTIONG Ta TPOTTAPACKEVACTIKA BrjaTa TTou
TEPIypagpovTal apydTepa oTIG 0dNYiES.

FENIKEZ ZYZTAZEIZ XPHZHZ

To TIpOiI6V €xel OXEDIOOTE YIa OIKIOKN XQroN KAl ATTAYOPEUETAI N XPAiOT TOU O€ EUTIOPIKES
EQAPUOYEG, TI.X. OE XWPOUG EaTIAONG. To TIPOIGV XPNOILOTIOIETaI HOVO Vi BEPUIKN ETTECEP-
yaoia Tpogipwy, TomoBemuévn ameubeiag péoa oTo pToA 1) oTo BaAapo. AmrayopeueTal
n XPron Tou TIPOIGVTOG yial oTrolovdrTToTe GAAO OKOTTO. To TTpoidv Oev TTPoOpICETal YIa TN
B€ppavaon Kai 1o payeipepa vepou 1 GMwv uypwv. To TIPoiGv dev TTPOOPICETaI yia TNV TTPO-
eTolpaoia gaynrou e Tyaviopa. Mnv tommoBeteite TpOQIMO O€ TIAQOTIKY OUOKEUATIO OTO
TTON. ATTOYOPEUETQI 1 ETTIOKEUN, N OTTOCUVAPHOAGYNON 1 N TPOTTOTIOINGN TOU TTPOIOVTOG
povol oag. OTrolEadNTIOTE ETMOKEVEG OTO TIPOIOV TIPETTEN Va TTPAYUATOTTOIOUVTAl OTTO EC0U-
01000TNUEVO KEVTPO ETTIOKEUWV. KaTd Tr Aeimoupyia, 1o TIpoidv TipETel va emBAETTETaI avd
maoa oTyur). MPOEIAOMOIHZH! To mpoidv Bepuaivetal o€ uynArf Bepuokpacia kard
Aermoupyia, unv ayyideTe 10 PTTOA, T0 KGAUpHA Kal GMa OTOIXEID TToU ToTToBETOUVTal PECT OTO
HTTON KOG TN AEITOUpYiar KO QUESWG WETA TNV OAOKAPWOT] TG, aUTO PTTOPET Va TTPOKAAEDE
ooPapd eykaupara. To Trpoidv dev TpoopiCeTal yia Xprion ammd Taidid nAIKiog KaTw Twv 8
ETWV KaI ATOUA HIE LEIWHEVEG TWHATIKES, VONTIKES IKAVOTNTEG Kl ATOUA HE EAAEIYN EUTTEIPIOG
KaI yvwong Tou e¢omhiopou. Extog edv emBAEmovTal 1 £xouv AGBel odnyieg yia Tov TpoTTo
XPriong Tou TTPOIOVTOG e aoPaAr TPOTIO, WOTE VA KATOVOOUVTAI Of KiVOUVOI TTOU EVEXOVTAL.
Ta Toudid dev TpETel va Traidouv We 1o Trpoidv. Ta Traudid dev TTpétTel va kaBapidouv 1y va
OuvVTNPEOUV TOV EEOTTAIOHO XWPIG ETTIBAEYN.

2UGTATEIC VIa T LUETAQOPA Kal TV EYKATATTACT) TOU TIPOIOVIOC

To Trpoidv ptropei va TotroBeTnBei udvo o€ OKANPER, ETTITTEDN, OUOIGOPPN KO N EUQAEKTN
EMQAVEID, AVOEKTIKI) € UPNAES BepuoKkpaaie. H emaveia TTpéel va uTrooTnpidel To fApog
NG iGI0G TG GUOKEUNG Kal TwV TPOYIwV TTou ToTroBeTouvTal TTavw o¢ autrv. Mpémel va
uTTapxel kevo Touhdyiotov 10 cm yUupw ammé Ta TTAUPIKG TOIKWLATA TOU TIPOIGVTOG Kol OV
TIPETTEN VO TOTTOBETOUVTAI UNIKG TTOU OEV €ival avBeKTIKG 0TI UWNAEG BepuoKpacies Travw
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amoé 1o Tpoidv. AuTtd Ba emmTPEWE! TOV OWOTE agPIoUS Tou TTPoIOVTOC. Mnv To ToTToBETEITE
KOVTa oTnV dKpn, TT.X. TPATTE, TIAYKO pyaciag. Mnv TotroBeTeiTe TiTroTa TTavw OTO TTPOIGV.
AuTto dioTapdooel Tnv KUKAo@opia Tou aépa Kal PTTopEi va TIPOKAAEDE! {nuid 0TO TTPOIOV,
kaBwg kar Trupkayid. Mnv ToTroBETETE TO TIPOIGV KOVTA OE EUPAEKTA UAIKG, TT.X. KOUPTIVEG
KoupTiveg. Mnv TOTTOBETETE NAEKTPIKEG GUOKEUEG TTAVW aTTd To TTpoidv. Kard m Aemoupyia,
ameAeuBepwuvovTal UdpaTHO], oI oTToio! UTTopEi Vo TipokaAéoouv BpayukUkhwpa aTnv nAe-
KTPIKI EYKOTAOTAOM Kol nAeKTpoTTANGia. ATrayopeugTal n dIaTpnan omwy aTo Tpoidv, kabwg
kar omroiadrjTrore GAAN TpoTToTToiNGN TOU TTPOIGVTOG TIoU Bev TTEIVPAQETaI aTIG 0dNyieg. Me-
TAKIVAOTE TO TTPOIOV OV GTav £XEl KPUWOEI, TTIAVOVTAS TO KATW PEPOG TOU TTEPIBAAMOTOG.
Mnv peta@épete 10 TTPOIGV TIAVOVTAS TN AAK) Tou UTToA. Mnv LETOKIVEITE TO TTPOIGOV TPORW-
viag 70 kaAwdio Tpogodoaiag. H Bepuokpadia oTo onueio eykatdoTaons Kai xpriong Tou
TpoidvTog TpéTel va eival petagu +10 °C + +38 °C kal n OXETIKA uypooia Tpémel va eival
K&mw ammd 90% Xwpig GUUTTUKVWON.

2UQTAOEIS Via T GUVOEDT) TOU TIPOIOVIOS OTNV TTaPOXH PEULATOC

Mpiv oUVOEETE TO TIPOIGV 0TV TTaPOXT| PeUUaTOS, BeRaiwBEiTe 6T n TéoN, N CUXVOTNTOKAI N
XwpnTKATNTA TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU QvTIOTOIXOUV OTIG TILEG TIOU avalypAaQovVTal OThV TTIVO-
KiGQ TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TOU TTPOIOVTOG. To @I¢ TIpETTEl var TalpIdel oty Trpida. ATro-
YOPEUETQI N TPOTTOTTOINGN TOU QIS 1) TN TTPICAG |E OTTOIOVORTIOTE TPOTTO LWOTE VA TaIPIAOUV
pETatu Toug. To TIPoIdV TIPETTEN VOl GUVOEETON OmTEUBEiag O€ ial YAvo TTpiCa. ATTayOPEUETaI N
Xprion kaAwdiwv etrékTaong, TOAUTTPICWY Kot SITAWV TTpIdwv. To KUKAwWa Tou NAEKTPIKOU
QIKTUOU TTPETTEN VAt Eival ECOTTAIOEVO |IE TIPOOTATEUTIKO aywyO Kol a0AAEI TOUAGYIoTOV 16
A. ATro@uyete v eTmagr Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag e aiXUNPEES AKPES Kal BEPUE QVTIKEiE-
va kar emaveles. Otav To Tpoidv Bpiokeral oe Aemoupyia, To kaAwdio Tpoodoaiag TPETe
TavTa va eival TARPWG GeTuNiypévo Kai n B€an Tou TTpETTel val KaBopiCeTar 101 WaTe Vot pnv
amoTeAei EU1T05IO kaTd T Aermoupyia Tou np0|owog H Torroeemor] T0U KaAwdiou TPOpOd0-
oiag dev TpéTel va TTpokaEi Kivouvo Trrong. H rpida péTel va BpioKeTal o€ TETOI0 OnEio
WOTE VO gival TTAvTa duvaTr N ypryopn OTTooUVOEDT TOU QIG Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag
Tou TrpoidvTog. OTav amoouvoEeTe To @I Tou Kahwdiou Tpoodoaiag, Tpapdare TrdvTa To Tre-
piBAnua Tou @i, TroTé T0 Kahwdio. Edv 1o KaAwdio Tpo@odoaiag 1y To QIG ival KaTEOTPa-
HEVO, aTTOOUVOECTE TO APECWG OTTO TO PEUHO Kl ETTIKOIVWVACTE HE éva £60UCIOB0TNEVO
KEVTPO O€PPIG TOU KATAIOKEUAOTH VIO QVTIKATAOTAOT. MV XPnOIMOTIOIEITE TO TIPOIGV € KaTe-
oTpappévo KaAwdio Tpopodoaiag r @Ic. To kaAwdio TpoPodoaiag I To I dev UTTOPOUV Vo
ETMOKEUOOTOUV. Z€ TIEPITITWON {NMIGS O€ QUTA T OTOIXEID, TTPETTEN VOl QVTIKATOOTOBOUV [E
KQIVOUPYIO XWPIG EAOTTWLATC.

2UQTAOEIS VIa Tn XPAaT TOU TIPOIOVIOS

MPOEIAOMOIHZH! To ptmoA kai 10 TrepiBAnUa Tou TTPOIGVTOG EVOEXETal Va €ival (E0TA LETG
™ Xenon. Mnv Ta ayyicete, kaBwg autd PTmopei va TPoKaAéoel copapd eykaupaTta. Mepipé-
VETE VO KPUWOOUV T OTOIYEIR TOU TTPOIOVTOG. EQV XPEIOTE VO IETOKIVATETE QUTA TO OTOIYEIQ!
TIPIV KPUWOOUV, KPATAOTE T OVO atrd Tig AaBég TTou TTpoopilovTal yia quTév Tov OKOTTO.
XpNOIHOTTOINOTE YAVTIA TTOU TTPOCTOTEUOUV OTTO TIG ETTITITWOEIS TWV UYNAWY BEPLOKPATIWV.
BePaiwBeire 61 10 dGTTEdO KOVTA OTO ONEio XPARONG ToU TIPOIGVTOS dev €ival oliaBnpo. AuTd
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Ba amotpéwel v ohioBnaon, n otoia PTmopei va TPokaAETEl copapoUs Tpaupanopoug. To
TIPOIGV WTTopE va ouVOEBET oTnV TTOPOXN PEUKOTOG HOVO Katd T Aeimoupyia. MeTd ) xpr-
0N, OTTOCUVOEDTE TO TTPOIOV OTTO TNV TIOPOXH PEUMOTOS OQAIPWVTAC TO QIC AT TNV TTPIC0.
Mnv a@rveTe To CUVOEDENEVO TTPOIOV XWpic ETTBAEWN. Ta TPG@Ia TToU ToTTOBETOUVTAI OTO
HTTON Oev TTPETTEl VO TTPOEEEXOUV TIAVW aTTO Tr) MEYIOTN OTABUN TTAfpwong Tou pTToA. Mo-
pakohouBeiTe TTAvVTa TO TTPOIOV KaT TNV TTPOETOIacia gaynTou. Ta Tpé@Iua TTou Pévouv
Xwpic eTiBAEWN uTTopEi va kaoUv, Yeyovog TIoU UTToPE Vo TIPOKOAETE! TTupKayId Kol coBapd
eyKaupaTo. To UTToA TPETTEN VO ETOQEPETaI UGV amTd TN Aapr). To uTToA €ival CoTTAIoEVO
ue éva €vBeTo e didpnTo TTdTo, TO OTToI0 £X€l OXEDIOOTE Yia val KPATAEI TPOPIUA. MOTE pnv
XPNOILOTIOIEITE TO WTTOA XWpic TO £vBETO. ToTroBETEITE TO UTTOA pE (£0TO PaynTd P6VO OF Wiat
EMQAVEID TIOU WTTOPET VO avTéLel o€ UYNAEC BePUOKPATiES A XPNOIOTIOIROTE TIPOCTATEUTI-
kEC BAoEIC. Katd TV TipoEToIpacia Tou gayntou, To owTePIkG Tou BaAdpou Kai 1o idio 1o
QaynTé TTpéTTel va ayyidovtal POvo e epyaAEiar KATOOKEUAOUEVD aTTd UNIKG TTOU WTTOpOUV
va avtéEouv Tr BEpUOKPCia TTOU TIAPAYETal ATTO TO TTPOIOV. ATTayopeUETal n XPron YURVWY
XEPILOV Yo aUTOV Tov okotrd. Mnv XpnoipoTroleiTe aixpnpd, HETAANKG avTiKeipeva Trou pmo-
pouv va npom)\eoouv {nuiG otV GVTIKO)\)\r]TIKI’] ammpwor] TOU UTTOA K Tou €vBeTou. Edv
To TTpoiov ivan eGoTrNiopEVO pe BaAapio (e TIGpTa, auUTOG TTpEME! v €ival KAEIOTOG Katd T
xprion e epimedag. Na €ioTe TTPOCEKTIKOI KATd TO Avolyja TG TTépTag Tou BaAduou, atrd Ty
otoia ptropei va dia@uyel {eoTog 0éPaG Kal (0TS aTHOG. EAv KaTd T IGPKEID A JETG TV
TIPOETOIOGIO TOU PaynTOU UTTAPXOUV UTTOAEIMWOTA TPOQWV WéTa aTo WTTOA 1) Tov BAAao,
Ba rpéTTel va apaipeBouv TIPIV OTTO TNV TIPOETOIATIN TOU ETTOUEVOU TTIATOU. Tat UTTOAEIATO
TPOPWV PTTOPOUV VO KOOUV, TIPOKAAWVTOG KATTVO, BUGAPEDTN 00WN KOl ETTIONG VO ETTNPEG-
00UV TN YEUON TOU TIAPOOKEUOOEVOU paynTou. MTropouy €TTiong va TTPOKAAEGOUV TTUPKO-
yId. Mo v agaipean, xpnoipoToIoTe epyacia KAaTaoKeuaouéva ammé EUAO 1 TTAAOTIKG TTou
UTTOPOUV Va QVTEEOUV Th BEPUOKPATIOn TTOU TIAPAYETAI ATTO TO TIPOIGV. MV XpnoiuoTToIEiTe
aiguned 1y petaAikd epyakeia. TeTolo epyaheiar UTTopei va TipokaAéoouv {NUIG oTnv EMQA-
VEID TWV EE0PTNUATWY TG GUOKEUAG.

YMHPEZIA NPOIONTOX

Mivakag eAéyxou

To Trpoitv eivar e§oANIoPEVO P Trivaka EAEYXOU aQrG HE WTEIVH EVOEIS.

Orav 10 Tpoidv ouvOEDEl oV TTapoxn peuuaTog, Ba akouaTel Eva nXnTIKG oria kai oty 086vn Ba EPEAVIOTE! TO PWTIOUEVO
koupTri Aeiroupyiag. To Tpoidv Bpioketal ae Aeimoupyia avapovig.

Ayyicovag 1o diakém POWER, 6a petapeite otn Aeimoupyia pubuioewv Tou TrpoidvTog.

Ayyilovtag 1o KoupTr €TAoyrG MO peE To aUpBoAo «1/2x» pTopeite va emAECeTe avaueoa ot dUo avegaptnToug BaAduoug.
MoAig emikeyei 0 emBuunTég BaAapog, n 06vn Ba eugavilel evalag Tv TpoemmAeypévn Beppokpaaia kal TNV TPOETIAEYpEVN
wpa o€ AeTITE.

XpnoiyotoifaTe Ta KOUPTIA «+» Kai «-» yia va aAaEeTe T puBuion wpag (yia Tov éheyxo TEMP) fj Tn pUBuion Beppokpaaiag
(yia Tov éAeyxo TIME).

To koupTri pe TV €vOEIgn «+» augavel v kaBopIGPEVN TIUA, EVW TO KOUWTT PE TNV EVOEIE «-» TN PEIWVEL.

KdBe Gyyiypa Tou koupTriol Ba onyatodoreital oo éva nynTikd ofua kai pia aAAayry ot pUBKIon Trou Ba eival opat aTnv 086vn.
To koupTi emAoyrg Tpoypaupatog MENU odg emmpémel va emAECeTe pia ammd Tig Géka TpokaBopiopéveg pubuioeig epyaaiag.
KdBe mpdypappa eival évag ouvduaopudg pubioewy xpovou kai Bepuokpaaiag, Tou eupavidovial evaAhag ot 08dvn. H emio-
yIj TOU TTPOYPAPMOTOG GnuaTodoTETal Ao €va NYNTIKG oriua kai To avaBoopnopa Tng €voeigng Tou cuuBoAou Tou ETTIAEYEVOU
TpoypdpuaTog anv 086vn. Ze kaBe TTPdypapua, PTopEiTe va aAAgETE TIG publioeig xpdvou Kai Beppokpaaiag. QoT6a0, Of TIHEG
dev Ba amoBnkeuTolv wg véeg pubpioeg yia To dedopévo TTpdypaupa. AyyidovTag To kouptri START/STOP, n pitéa ekivd pe 1o
emAeypévo TTpdypaupa.

To Tpdypappa epyaciag pmopei va aAAdger aTov akdAouBo kUkAo: TNyavnTéG TraTATEG — PTTPICOAT — KOTOTTOUAO — PTEPOUYEG — Ti-
700 — Wwpi — wap! — yopideg — Aaxavikd — ¢rpavon.
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Inueiwon! Kard Tov rpoypaupatiopd Twv pubpicewv, 1o TPoidv EMOTPEPEI aUTOOTA € AEITOUPYia aVaOVAG TIEPITIOU €va AETITO
PETA TO TIATNMO TOU TEAEUTOIOU KOUWTTIOU.

AgoU puBpiceTe TNV wpa kai Tn Beppokpaacia, ayyigte 1o koupTi START/STOP ag Aiydtepo amd éva Aetrtd. Autd Ba Eekivriaer T
Aeimoupyia. AuTd Ba uTrodelxBei e Wi avTIoTPO®N ETPNGN TOU UTIOAEITOREVOU XPOVOU OTnV 066vn.

A@oU opioete TIG pubpiceig yia évav Bakapo, ayyifovag 1o koupti DUAL COOK, ol idieg puBuioeig aviypdgovial oTov GAAo
Bahapo. Ayyiovtag To kouptri START/STOP, kai o1 8o B&Aapor §ekivolv e TiG iiEg pubpiceig.

Me diagopeTikég pubpioeig xpdvou emAeypéve Kar yia Toug duo Bahduoug, ayyidovtag To koupti SYNC cuyxpoviletal n wpa
MENG TG epiTédag. Auté anuaivel 01 0 BaAapog pe T peyaAiTepn pUBuion xpdvou Ba ekiviiael va BepuaiveTal vwpitepa Kal o
BdAapog pe Tn pikpoTepn pUBHIoN xpdvou Ba fekivhael va Beppaiveral ue KatdAAnAn kaBuatépnan. Kai o dUo BdAapol Ba teppa-
Tigouv TNV epyacia Toug TauTdXpOVa.

To koupTri PREHEAT ypnaipoToieital yia Tnv evepyorroinan mg mpoobetng mpobépuavang. Ayyidoviag 1o koupTi, Eekiva n Aei-
ToUpyia, KA Trou emRERavVETal aTrd TV VOEIKTIKA Auyvia, Kai ayyilovtag Eavd 1o KouuTTi, N A€IToupyia aTrevepyoTToIEiTal.

To koupTri pe To oUpBoAo BEppavang kai SIOKOTITN GdG EMTPETEN Va EVEPYOTTIOINGETE XEIPOKIVATA TN BEPPAVOT XPNOILOTIOIIVTAG
T0 KGTW BepUavTIKG aToIyEio. Ayyilovtag To KoupTri, EvepyoTToiEiTal To kaTw Beppavikd aToixeio, kT Tou Ba emBeBaiwbei amé To
avaBooBnua Tng evOEIKTIKAG Auyviag. Ayyidovtag {avd To koupTr, aTrevepyoToleital T KATw BEPUAvTIKG OTOIXEIO.

To koupTri KEEP WARM emitpémel va Eekiviioete autépara pia mpoabetn diadikacia diatipnang {eatol gayntol PeTd 1o TEAOG
ToU emAeypévou Trpoypdppatog. Mmopeite va emAEeTe T Sidpkeia kai T Beppokpaaia. Mohig ohokAnpwoei n diatipnon g
Bepuokpaaiag, N ouokeun Ba amevepyotroinBei autdaTa.

To Tipoi6v ptopei va amevepyomronBei avd Taoa aTiypr ayyidoviag 1o koupTi START/STOP. AgoU To amevepyoTioIfoeTe, 0
QVEMIOTAPOG UTTOPEI va ouvexioer va Aemoupyei yia kammolo xpovikd didatnua, emrayUvovTag Ty wign Tou Bepuaviipa. Mnv
QaTTOOUVOEETE TO TTPOIOV aTTd TNV TIapoyT) peUPATOG KaTd T didpKeia autol Tou Xpdvou. Mo ohokAnpwBei n wign Tou BeppavTh-
pa, 10 TTPOi6v Ba peTafei autduaTa o€ AeIToupyia avapovig. I Ouvéxela, amoouvdéaTe To @Ig Tou kaAwdiou Tpopodoaiag Tou
TIPOi6VTOG aTé TNV TIPICa.

Eykardaraon, ekkivnon kai Aeiroupyia mpoidviog

To Trpoi6v Ba TTPETTEN VOl ATTOCUCKEUATTEN, AQAIPWIVTAG EVTEAWS GAQ T OTOIXEID GUTKEUOGTAG Kal TV TIPOCTadial PETOYOPAG. Zu-
vIOTaTal va QUAGEETE T OUOKEUAGIa, N OTTOIa UTTOPET va €ival XPAOIUN IO TN PETETTEITA METAPOPA KOl OTTOBKEUTT TOU TIPOIGVTOG.
MAGveTe 10 TPOIGV GUPPWVE PE TIG 0dNYiEG OTNV EVOTNTA «ZUVTAENGT TTPOIOVTOGY.

PuBpioTe 10 POIdV oUWV e TIG 00NYieg OTO EyXEIPIBIO.

Y0peETE T0 PTTOA e TO AdEI0 £vBeTO T aTOV BAAAMO TTPOIOVTOG.

ZuvdEaTE TO TIPOIGV 0TV TTapOXH PEULATOG.

PuBuioTe Tt Beppokpacia aTo péyiaTo.

PuBuioTe 10 Xpovopetpo aTa 3 Aetrtd yia va mpoBepudvere Ta egaptipata péoa atov BaAao.

MaAig TapéABel o kaBopiopévog xpdvog, Ba akouaTei Eva NNTIKG Grua.

Me mpoooyn, mdaTe T AaBr Tou uToA Kai TpaBrtTe TV €¢w ammd To TepiBANua Tou TPoidvTOG. To oA Kai To évBeTo Ba eival
(e0Td, OTOTE PNV Ta AYYidETE.

TomoBeTAOTE TO PAYNTO TTIOU EXETE ETOIMACEI VIO POYEIDEUQ PEGT OTO TTOA.

Edv 1o mpoidv diaBéTel TpdoBeTo eCOMAIOO pE TN HOPER KaTOaPOAAS, Tawiol TToag 1 SloxwpIaTIKoU, AUTAG TTPETTEN Va TOTTO-
BetnBei péoa oTov BAAap0. To UTTOA Kal TO EyKATECTNUEVO EVBETO €ival TTAVTA ATTOPAITNTA YIO TN CWOTH AEIToupyia TG QPITELAG.
Inueiwon! H a1dBun Twv Tpo@ipwv péoa ato évBeTo dev Tpémel va utrepPaivel v EvaeIEn péyioTng xwpenTIkATTaG TOU EVBEPATOG.
Z0peTe T0 PTTOA e TO EVOETO Kl TO QayNTO YEGT OTO TTEPIBANUA TOU TIPOIBVTOG.

PuBuioTe Tnv wpa oUP@wva pe TN ouvtayr Tapaokeung eaynTol oag.

ENéyxere mepiodikd v katdaTaon Tou gayntol Tou payeipedetal TpapwvTag To uTroA 5w yia Aiyo. Edv ival amrapaimTo, aMagTe
TN pUBuIoN XpP6vou H/Kal BeppoKpaaiag.

Xnueiwon! Na eioTe mpoaekTikoi 6Tav Tpapdre £5w To uToA. To pTTOA (eaTaivetal TTOAU kaTé TV TpOETOIpaTia Tou gayntou. Kpa-
THOTE T0 YOVo atmd T Aapr|. ZuvioTdTal n XPARoN TTPOCTATEUTIKWY YAVTIWV.

MeTa T ¥pHon, amoouvdEDTE TO QI ToU KaAwdiou Tpogodoaiag atmd Ty Tpia. AQROTE TO TTPOIGV VOl KPUWOE! EVIEAWS Kal OTN
OUVEXEID TTPOXWPNOTE OTN GUVTAPNON.

MPOEIAOMOIHZH! Katd T d1dipKeia kar auéowg PETA T XprAon: To uTToA kai To évbeTo Beppaivovtal ToAU. MpooétTe. H emagn pe
10 {€0TA PEPN TOU TIPOIOVTOG UTTOpET va TIpoKaAEael coBapd eykaupaTa.

2upBouAés yia T xpnon epirélag agpa

H xprion epimédag aépa yia Tv TpoEToIMasia gaynTol Tapéxel Eva TTAEOVEKTNHA O OXEDN HE TV TTAPACKEUR QaynTou O€ Trapa-
00010KS POUPVO 1 aE TNYAVIOUA.

Meiwan xoAnaTepoAng. H xprion avaykaoTiKAG KUKAOPOpiag aépa PEILVEN TNV TIEPIEKTIKOTNTA O€ AITTAPG TWV TPOPIJWY KAl PEILVEI
TNV TIEPIEKTIKOTNTA OE XOANOTEPOAN.

Egoikovopunan xpévou kai evépyeiag. Xapn atnv uwnAr amédoon g uebddou e¢avaykaouévou aépa yia TV TTPOETOINadia gayn-
T0U, €ival Suvar n peiwan Tou XpOvou Kai TG EVEPYEIDS.

Aiatipnon g yelong. H utrepBoAika peyaAn didpkeia (wng kai n oAU uwnAr Beppokpaaia ptropolv UKOAa va GTEPHTOUY T
yeuaon Tou @aynToU. O eukohog €Aeyx0g Tou Xpdvou kai TnG Beppokpaaiag pmopei va AUgel autd To TTpdRANna.
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H mpoaBrkn pikprAg ToadTnTag AiTToug oTa ETolua TPd@Ia Ba Ta kdvel Tpayavd PONIg TTapaokeuaoTolv.
Av avakaTEWETE Ta UNIKG OTa PIod Tou Xpdvou TrpogTolpaaiag, Ba {eaTaBolv opoiduopea.

ZYNTHPHZH KAI ANOOHKEYZH

THMEIQZH! OAeg o1 epyaaieg ouvtripnong TpéEmel va ekteAolvTal Pe To TTpoidv amevepyotrompévo. Ma va To KAveTe auTo, atro-
ouvdéoTe 1o QIg Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag atré TV Tpila.

THMEIQZH! To mpoi6v dev emmpémetar va BubioTei o€ vepo r o omoiodrtote GAAo uypd. To Tpoi6v Oev emmpémeTal va TTAUBE
e TpEXOULEVO VEPS, O€ TIAUVTAPIO TATWY A e vepd uwnAig Trieang. To pmoA kai To évBeTo, agoU agaipeBolv atd To TPoidV Kal
a@eBolv va Kpuwaoouv, PTropolyv va TTAUBoUV pe TPEXOUNEVO VEPD, e EUBATITION Kal O€ TTAUVTAPIA TTIATWV.

ZHMEIQZH! Mpiv amé 10 TAUGIHO, agroTe OAa Ta EEapTANATA TOU TTPOIOVTOG VOl KPUWGOOUV evTEAWS. Mnv emmimayOvere T dIadIka-
oia wigng BuBicovtag Ta eaTd uEPn o€ VEPO.

To TIPOidV XPNCIYOTIOIEITAI YIO TNV TIAPACKEUR TPOPIHWY, ETOUEVWG TIPETTEN VO TNPOUVTCI OF GWOTEG GUVBRAKES UYIEIVAG VIO VOl
BI00QaNOTET N a0QAARG TTOPATKEUT) TPOPIHWV.

la Tov KaBapioud, XPNCILOTIOIRGTE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG TATWY. AQaIEDTE TUXGV UTTOAEipUaTa dIGAJPATOG PE Evar Travi
EUTIOTIONEVO O€ VEPO. MeTd TOV KaBapIod, GKOUTTIOTE TO TTPOIGV YA Va OTEYVWOEN f} AQAOTE TO VO OTEYVWOEI OTOV aEPaL.

To mpoidv mpémel va kaBapileTal IV a6 TV TIPWTN XProN Kai YETd atmd kdBe xprion, agoU To aQrCETE VO KPUWOE! EVIEAWG.
OTroiad1{TIoTe UTTOAEIMPOTA TPOPWY £XOUV ATTOMEIVEI GTO TIPOIGV TTPETTEI va KaBapidovTal yia va pnv Kaolv Katd Ty emavaypnal-
JoTTOINGY TOU Kail YIa Vo NV eIwBei n ammddoar Tou.

Mnv xpnoipotoigite dIGAUTEG, kauaTIKG o, aAkOOA, Bevdivn r AsiavTikd péoa yia Tov KaBapiauo.

KaBapioTe TG oTrég e§aepiopol Tou kaAUPPaTOG e NAEKTPIKN oKOUTTa.

AToBnKeUoTE TO TPOIBV O€ KAEIOTOUG XWPEOUG KAT TV aTroBrKeUaN, TIPOCTATEUOVTAS TO ATTO OKOVN, BPWHIG Kal uypaadia. Zuvi-
oTaTal N amobriKeuan Tou TTPOIOVTOG aTNV apxIK Tou cuckeuacia. ATToBnkeloTe To TPOiGv ot BEon epyaaiag Tou. Mnv oToIRd-
(eTe 10 TTPOIGVTA 0 OTPWOEIS. Mnv ToTmoBETEITE TiTTOTO TTFAIVW OTO TTPOIGV KATE TNV aTToBrKeUaM.

Metagépete 1o Tpoidv 0TV apyIKr Tou cuakeuaaia. MpoaTatéwte 1o amé umepPoAikolg kpadaopolg katd T petagopd. Mnv
TOTTOBETEITE TiTTOTA TIGVW GTO TTPOIOV KATA TN PETAPOPA.

TEXNIKA AEAOMENA
MNapdperpog Movdda pérpnong Agia
ApiBpég katahdyou 67595
OvopaoTiki 1don [V~] 220 - 240
OvopaoTIKA oUXVeTNTa [Hz] 50/60
OvopaoTiki 10X0g W] 2600
XwpnTiKOTNTA PTTOA M 10
Oepokpaaia Aeroupyiag [°C] 40 - 240
Xpovog epyaciag [min] 0-90
Kabapd pdpog [kq] 76

m APXIKES OAHTIIES
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XAPAKTEPUCTUKM HA NPOAYKTA
OpuTIOPHIKBLT 683 Ma3HUHW € NPOLYKT, NPeSHa3Ha4eH 3a 3aTonnsHe, NEeYeHe W NPUTOTBSIHE Ha XpaHa, KOSTO U3NCKBA TEPMUYHA
obpabotka. PpUTIOPHUKBLT 3a TepMU4Ha 0BpaboTka 13NoN3Ba NPUHYAUTENEH NOTOK OT 3arpsT Bb3fyX, KOETO N03BOMSIBA PaBHO-
MEpHO 3aTonMsiHe Ha XpaHaTa. 3a pasnuka OT TPaANLMOHHUTE (PUTIOPHULM, TOI He U3UCKBA MbPXKEHe B Abnboka MasHuHa,
KOETO M03BOrsiBa MHOFO M0-3APaBOCIOBHO NPUTOTBSHE Ha XpaHa. briarofapexue Ha nnaBHOTO perynupatqe Ha Temneparypara B

LMPOK AManasoH, MOXeTe Aa perynupare paboTHIUTe napameTpu Ha NpoayKTa cnopen BalunTe Hyxau. MpasunHata, HagexaHa
1 BesonacHa paGoTa Ha NPOAyKTa 3aBUCH OT NpaBusHaTa My yrotpeda, CrieoBarenHo:

Mpeay aa u3nonasarte TO3n NPOAYKT, MONIS,, MPOYETETE LANOTO PLKOBOACTBO M ro 3anaseTe 3a 6bAeLuy CnpaBky.

JlocTaBuMKLT He HOCK OTFOBOPHOCT 3a KaKBITO W [a € LUETW UMW HapaHsiBaHWsl, MpouUTMYaLLM oT ynotpeGata Ha npodykTa 3a
Lienn, pasnuyHi OT NpefHa3HaYeHNETO My, HecrasBaHe Ha npasunata 3a 6e3onacHoCT 1 NPenopbkuTe B TOBA PbKOBOACTBO.
M3non3BaHeTo Ha NpopyKTa 3a Lienn, pasniniHu OT MpeaHasHajeHneTo My, Boau Ao 3aryba Ha npasarta Ha notpeGutens Bbpxy
rapaHuysiTa, KakTo 1 No rapaHumsTa.

OBOPYOBAHE

MpoayKTLT Ce [OCTaBs KOMMMEKTOBAH W He uauckea crnobssaHe. Mpeay ynotpeGa o6aye, BCUYKN OMAKOBLYHN W TPAHCMOPTHM
3aLLMTHI enemeHT Tpsbea a Gbaar oTcTpaHeHn. HeoBxommmi ca 1 NoaroTBUTENHITE CTHIKM, ONUCAHN MO-HATaTbK B MHCTPYK-
LmuTe.

OBLLW MPENOPBKK 3A YIOTPEBA

MpomyKTLT e NPOeKTMPaH 3a fJoMaluHa ynoTpeba 1 e 3abpaHeHo 13MON3BaHETO My B Thbp-
FOBCKI MPUIMOXEHWS,, HaMPUMEP B 3aBEEeHMS 3a OBLLECTBEHO XpaHeHe. MpoayKTLT ce u3-
nornaea camo 3a TepmMnyHa 06paboTka Ha XpaHa, AMPEKTHO NOCTABEHA B kyrnaTa Unu Kame-
pata. 3abpaHeHo € M3Momn3BaHETo Ha MPOLyKTa 3a kakeaTo ¥ Aa € apyra uen. MpogykTst
He € NpeHa3Ha4eH 3a 3aTONNsHE M FOTBEHE Ha Bofa UM ApYrv TEYHOCT. MpoayKTLT He €
npeaHasHa4eH 3a NPUTOTBSIHE Ha XpaHa Ype3 MbpxkeHe. He noctaBsiiTe xpaHa B nnactMa-
COBa OMaKoBKa B Kynara. 3abpaHeHo e camu ia PeMOHTVpaTe, pasrrobsizate wiv moaudu-
LmpaTe npoaykTa. Besikakei peMOHTW Ha npofyKTa TpsibBa Aa ce U3BLPLLBAT OT OTOPM3M-
paH cepBu3eH LeHTbP. 1o Bpeme Ha paboTa npogykTsT Tpsibea Aa Gbae nog Habnogexre
npe3 uanoto speme. NMPEQYMPEXAOEHWUE! MpoaykTsT Ce Harpsia 0 BIUCOKa TeMnepary-
pa 1o Bpeme Ha paboTa, He [JOKOCBaWTe Kynara, kanaka 1 Apyri eMIEMEHTM, MOCTABEHM B Ky-
naTa, No Bpeme Ha paboTa v BegHara Cref HelHOTO 3aBbpLUBaHE, TOBA MOXE Aa MPU4MHY
Cep1o3HM M3rapsHIs. MpoayKTLT He e NpenHasHaYeH 3a ynoTpeba ot Aea nog 8-roauiuHa
Bb3pacT 1 Xopa C HaManeHn PU3MYECK Ui YMCTBEHM CIOCOBHOCTH, KakTo W xopa be3
OMWUT W Mo3HaHKs 3a 0bopyaBaHeTo. OCBEH ako He Ca Mo HABMIAEHE UIN MHCTPYKTUPaHK
Kak [ia M3nonasat NpoaykTa no 6esonaceH HaumH, Taka Ye Aa pasbepar cBbp3aHuTe C ToBa
onacHocTu. [leLiaTa He TpsibBa fa cv urpasiT ¢ npogykTa. [leLiata He TpsibBa fa noumcTsar
unv noaabpkar obopyasaHeTo 6e3 Haa3op.

[peropbKu 3a mpaHcropmupaxe U MOHMax Ha rpodykma

MpoayKTbT MOXe Aa Ce NoCcTaBs CaMo BbpXy TBbpAa, PaBHa, paBHOMEPHa 1 Hesananuma
MOBBPXHOCT, YCTONYMBA Ha BUCOKW Temnepatypu. [oBbpxHoCTTa TpsibBa Aa n3gbpxa Te-
[1I0TO Ha CamOoTO YCTPOWCTBO W MOCTaBEHaTa BbpXY Hero xpaHa. OKOMo CTPaHUYHUTE CTEHN
Ha npogykTa Tpsibea Aa ce ocurypu pasctosHue ot noHe 10 oM, a Hag npogykTa He Tpsibea
[ia ce MocTaBaT MaTepuank, KOUTO He ca YCTONYMBM Ha BIUCOKM Temnepatypu. Toea Lue
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MO3BOMM MpaBUIHa BEHTUMNALMSA Ha npoaykTa. He ro noctaesiTe 6nm3o go pwba, Hanpu-
Mep Maca, nnoT. He nocTaesnTe HLLO BbPXY NpodykTa. ToBa HapyLlaBa LypkynaumsTa
Ha Bb3ayxa 1 MOXe [a MPUYMHIA NOBpeaa Ha NpoayKTa, KakTo 1 noxap. He nocTassiTe
npogykTa B 6n13oCT 4O 3ananmMn MaTepyani, HanpuMep 3aBecy unn nepaeta. He nocra-
BAMTE ENEKTPUYECKM YCTPONCTBA Hag npoaykTa. o Bpeme Ha pabota ce OTAENST BOAHM
napu, KOUTO MOraT [1a MPUYMHAT KbCO ChEANHEHIE B eNeKTpUYecKkaTa NHeTanawLms 1 TOKoB
yoap. 3abpaHeHo e npobuBaHETO Ha OTBOPW B MPOAYKTA, KaKTO 1 BCsKa Apyra Moaudm-
KaLws Ha NMPOLyKTa, KOSITO He e OnucaHa B MHCTPYKUuuTe. MpeMecTBaiiTe NpoayKTa camo
KoraTo € W3CTWHar, KaTo XBaHeTe AOMHaTa YacT Ha kopnyca. He HoceTe npogykTa, KaTo
XBaHETE ApbKaTa Ha kynata. He mecTeTe npoayKTa, kaTo Abpnarte 3axpaHBaLums kaben.
Temnepartypara Ha MACTOTO Ha MOHTaxX 1 ynoTpeba Ha npogykTa Tpsibea aa 6bae mexay
+10°C + +38 °C, a otHoCuTENHaTa BnaxHocT Tpsibea Aa e nog 90% Ge3 koHaeHsauys.

[peropbKu 3a cebp3saHe Ha Mpodykma KbM 3axpaHeaHemo

Mpeam fa cBbpXETe NPOLyKTa KbM 3axpaHBaHETO, YBEPETE Ce, Ye HaMPEeXEHNETO, YecTo-
TaTa U KanaumTeTbT Ha efekTpudeckata Mpexa CbOTBETCTBAT HA CTONHOCTUTE, MOCOYEHH
Ha Taberkara ¢ 4aHHu Ha npoaykTa. LencensT Tpsibea fa nacea B KoHTakTa. 3abpaHeHo e
[ia ce MoandMLMpa LEeNCerTbT UK KOHTAKTLT MO KaKbBTO M [4a € HaUWH, 3a Aa nacHar eayH
Ha apyr. MpoaykTsT Tpsibea fa 6bae CBbp3aH AUPEKTHO KbM eAuHUYEH KOHTaKT. MA3nornasa-
HETO Ha YOBbIMKUTENM, MHOTOKOHTAKTHU 1 BOMHM KOHTaKTW € 3abpaHeHo. 3axpaHBalLara
Bepura Tpsiba Aa 6bae 0bopyaBaHa Che 3alUUTEH NMPOBOAHWK M NpeanasuTen Han-Manko
16 A. V1365rsaiiTe KOHTaKT Ha 3axpaHBaLLus kaben ¢ ocTpu pbboBe 1 ropeLLy NpeaMeTn 1
MOBLPXHOCTW. Korato npoayKTbT paboTi, 3axpaHBaLLmsT kaben BuHary Tpsibea aa e Hambh-
HO pa3moTaH 1 no3unumsTa My Tpsibea Aa Obae onpeaeneHa Taka, Ye fa He NpencTasnsea
npeyka no Bpeme Ha pabota Ha npoaykTa. Mo3nLMOHMPaHETO Ha 3axpaHBaLLMs kaben He
TpsibBa fa Cb3aaBa OMACHOCT OT CribBaHe. 3axpaHBaLLMST KOHTaKT TpsibBa a e pasno-
TOXEH Ha TakoBa MSICTO, Ye BMHaM Aa € Bb3MOXHO Bbp30 M3KMouBaHe Ha Luencena Ha
3axpaHBaLLys kaben Ha npogykTa. KoraTo 13kmtouBare Luencena Ha 3axpaHBaLuys kaben,
BMHaM AbpnaiTe Kopryca Ha Lencena, H1kora camust kaben. Ako 3axpaHBalLmsT kaben
W LLencen e noBpeaeH, He3abaBHO Mo U3KITKYETE OT eNekTpuyeckara Mpexa 1 ce CBbp-
XETe C OTOpU3NpaH CEepBI3EH LIEHTBP Ha NPOM3BOAMTENS 3a nogMsHa. He manonssaiite
MpoayKTa ¢ NoBpeaeH 3axpaHeaLly kaben unv Lwencen. 3axpaHBaluysT kaben unm Lencen
He Mmorat fa 6baaT pemMOHTUpaHu, B CIlyyaid Ha NoBpeaa Ha Te3n eneMeHTH, Te Tpsibea da
ObaaT noaMeHeHN ¢ HoBY, Be3 oedekTy.

[peropnbku 3a yrompeba Ha npodykma

NPEQYNPEXAEHWUE! Kynata v kopnycbT Ha npoayKTa MOXe [a Ca ropeLuy cneg, ynotpe-
0a. He rv fokocBaiiTe, Thil KaTo TOBa MOXE [a MPUYMHI CEPUO3HM M3rapsiHus. 3qakainTe
ereMeHTUTe Ha NpodyKTa Aa ce oxnagsrt. AKo € Heobxoaumo fa npemecTuTe Tesu ene-
MEHTI, NPeau fa ce OXIadsT, APBXTE M1 CaMo 3a APbXKATE, MpeaHasHaYeHun 3a Tasu Lier.
V3nonssanTe pbkaBuLm, KOUTO Npeanassar OT Bb3OEWUCTBUETO HA BUCOKM TeMMeparypy.
YBeperte ce, Ye nogbT B 6IM30CT A0 MSCTOTO, KbETO CE M3M0M3Ba NPOAYKTHT, HE € XITb3ras.
ToBa e NpenoTBpaTy NOAXITb3BaHE, KOETO MOXE Aa NMPUYMHW CEPUO3HI HapaHsBaHMS.

OPUTIMUMHAINHO PBKOBOLCTUBO
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MpogykTbT MOXe Aa 6bae cBbp3aH KbM 3axpaHBaHETO caMo Mo Bpeme Ha pabota. Cnep
ynotpe6a U3KIto4eTe NpoayKTa OT 3axpaHBaHETO, KaTo 13BaJMTe LLencena OT KoHTakTa. He
OCTaBAWTe CBbP3aHNs NpoaykT 6e3 Haa3op. XpaHara, noctaBeHa B kynata, He Tpsbsa aa
CTbPYY Haji MaKCMMaITHOTO HUBO Ha MbIHEHE Ha KynaTa. BuHar Habriogasalite npoaykTa,
[0KaTO MPUrOTBATE XpaHa. XpaHata, ocTaBeHa 6e3 Haa3op, MOXe [a U3ropy, KOeTo Moxe
i@ MPUYKMHIA NoXaPp 1 Cepro3HK uarapsHns. Kynara Tpsibea 4a ce HocK camo 3a ApbxKarta.
KynaTa e cHabaeHa ¢ Broxka ¢ nepdopupaHo AbHO, MpeaHasHayeHa 3a 3adbpkaHe Ha
XpaHa. Hukora He u3nonasaiite kynata 6e3 Brioxka. [loctassiite kynata ¢ ropeLia xpaHa
CaMO BbPXY MOBLPXHOCT, KOSITO MOXE Aa W3LbpXKW Ha BUCOKW TeMnepaTypu, Uin 13nomna-
BalTe 3aLLMTHM CTOMK. 1o Bpeme Ha NpuUroTBsiHE Ha XpaHa, BbTPELUHOCTTA Ha Kamepara
W camara xpaHa Tpsibea Aa ce [OKOCBaT Camo C MHCTPYMEHTH, 13paboTeHm OT Matepuary,
KOWTO MoraT [a U3obpxaT Ha Temneparypara, reHepypaHa ot npogykTa. 3abpaHeHo e 13-
MOM3BaHETO Ha ronv phLie 3a Tasn Len. He uanonasante 0CTpu MeTarnH1 NpeameTy, KOUTo
MOraT a NMoBpeasT He3anensaLloTo NOKPUTIE Ha Kynata W Broxkara. AKO NpOayKTbT e
obopyLsaH C kamepa ¢ Bpata, T4 Tpsbsa fa Obae 3aTBopeHa, 4oKaTo (pUTIOPHUKBT Ce 13-
non3ea. bbaete BHAMATENHW Npu OTBapsHE Ha BpaTtaTta Ha kamepara, OT KOSITO MOXe fa 13-
In13a ropeLL, Bb3ayx W ropeLLia napa. AKo no Bpeme Ha Wiu crief NPUroTBsHE Ha XpaHa nma
OCTaTbL OT XpaHa BbTPe B KyraTa uim kameparta, Te Tpsibsa fa Gbaat oTcTpaHeHu npea
MPUroTBSHE Ha CrieaBaLLoTo scTve. OcTaTbLmTe OT XpaHa MoraT Aa U3ropsT, MPUUMHSIBaKN
AUM, HENMPUSITHA MMPK3Ma, a CbLLO Taka a MOBMMAST Ha BKyCa Ha NpUroTeeHara xpaHa. Te
MOraT fa NPUYMHAT 1 noxap. 3a OTCTPaHsIBaHe M3Mon3BaliTe UHCTPYMEHTU, U3paboTeHn
OT [bPBO MMM NriacTMaca, KOUTO Morar [a U3ObpxaT Ha Temneparypata, reHepupaHa ot
npoaykTa. He 13nonasaiTte 0CTpy Ui METarHW MHCTPYMEHTW. TakuBa MHCTPYMEHTI MoraT
[ia NOBPEAST NOBLPXHOCTTA Ha KOMMOHEHTUTE Ha YCTPONCTBOTO.

NPOAOYKT OBCNYXBAHE

KoHmponeH naHen

MponyKTLT € 000pyABaH C THYCKPHIIH KOHTPONEH NaHen CbC CBETANHEH ANCTTEN.

Korato npopyKkTbT € CBbp3aH KbM 3axpaHBaHETo, LLe ce 13a/e 3BYKOB CUHaM 1 Ha AUCTINES Lue Ce Mokaxe CBeTelLmsT OyToH 3a
3axpaHBaHe. [pofyKTbT e B PEXUM Ha FOTOBHOCT.

[lokocsaHeTo Ha npeskmtoysatens POWER Lie Briese B pexum Ha HacTpoiku Ha MpoayKTa.

[lokocsaHeTo Ha ByToHa 3a 13bop Ha Kyna cbe cumBon ,1/2" Bi no3BonsBa Aa u3bupate Mexay ABe HE3aBUCUMI KaMepy.

Cnep KkaTo xenaHoTo oTfeneHne Obae n3bpaHo, AMCTNEAT Lue NoKa3sa NocnefoBaTenHo 3adafeHata Temneparypa vt Bpeme B
MUHYTH.

3non3Baiite ByTOHNTE «+» 1 «-», 33 Aa NPOMEHNTE HACTpolikata 3a Bpeme (3a koHTpona TEMP) unu HacTpoiikata 3a Temne-
patypa (3a koHTpona TIME).

ByTOHBT, MapkvpaH ¢ «+», yBennyaBa 3afjafeHara CTOMHOCT, BYTOHBT, MapkupaH C «-», 1 Hamanssa.

Bcsiko gokocsaHe Ha ByToHa Lie 6bae curHan1anpaHo CbC 3BYKOB CUrHan 1 MPOMSIHA B HACTPOIikaTa, BUAMMA Ha ANCNTes.
ByToHbT 32 13dop Ha nporpama MENU By no3sonsiBa fa u3bepete egHa oT AeceTTe NpeaBapuTenHo AednHnpanu paboTHu
HacTpoitku. Beska nporpama e KOMBMHaLMs OT HacTPOikv 3a BpeMe W Temneparypa, nokasBaHu NocneaoBaTenHo Ha aucrnes.
A36opbT Ha nporpama ce curHanuampa CbCe 3BYKOB CUrHan v MUraLL MHaMKaTop Ha u3bpaHata nporpama Ha aucnnes. Bbs Besika
nporpama MOxeTe fja MPOMeHsTe HacTpolik1Te 3a Bpeme 1 Temnepatypa. CtoitHocTuTe obaye Hama Aa Gbaar 3anaseHu kato
HOBMW HACTPOIiKM 3a jafieHaTa nporpama. [lokocsaHeTo Ha byToHa START/STOP craptupa dhpuTiopHika ¢ nsbpaHara nporpama.
PabotHata nporpama Moxe Aa ce NPOMeHst B CTIEAHWS LMKBI: TbPXEHY KapTothu — Mbpiona — MUNELLKO — Kpunua — nuua — xnsié
— pnba — ckapuan — 3eneHyyLm — CyLUEeHe.

3abenexka! Mpu nporpammpaqe Ha HAaCTPONKWTE, NPOAYKTLT aBTOMATUYHO Ce BPbLUA B PEXWM Ha FOTOBHOCT NpUONN3NTENHO
efHa MUHyTa Criefj HaTvckaHe Ha nocneaHus GyToH.

Crnep kato HacTpouTe BPEMETO W Temnepatypata, AokocHeTe 6ytoHa CTAPT/CTOIN 3a no-Manko oT egHa MuHyTa. ToBa Lie
cTaptupa paborara. Tosa Lie 6bjie 0603HaueHo ¢ 06paTHo GpoeHe Ha OCTaBaLLOTO BpeMe Ha aucnies.

Cnep KkaTo CTe 3afjanu HaCTpOiik1Te 3a eaHaTa kamepa, fokocsaHeTo Ha BytoHa DUAL COOK (OBOVHO MOTBEHE) konupa
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CbLUMTE HACTPOIKM B ipyraTta kamepa. [lokocaHeTo Ha byTtoHa START/STOP (CTAPT/CTOIN) cTaptupa 1 iBeTe kamepy C eaHu
11 CLLY HaCTPOWKM.

C pa3nnyHi HaCTpOIiKkK 3a Bpeme, n3bpaHi 3a ABeTe kamepw, AoKocBaHeTo Ha byToHa SYNC cuHxpoHuanpa BpemeTo 3a kpaii Ha
hpuTiopHUKa. ToBa 03HaYaBa, Ye kamepara C no-Abira HacTpoiika 3a BpeMe Lue 3ano4He fia Ce Harpsiea No-paHo, a kamepata ¢
no-kpaTka HacTpoiika 3a BpeMe LLe 3anoyHe a ce Harpsisa ¢ MOAXOAsLLO 3akbCHeHMe. W ABeTe kamepH Lie npekpatsT pabotata
CV1 €0HOBPEMEHHO.

ByTonbT PREHEAT (MPELBAPUTENTHO 3AIPABAHE) ce n3nonasa 3a Bknto4YaHe Ha AOMbIHATENHO NpeBapuTenHo 3arpsisa-
He. [lokocBaHeTo Ha byToHa cTapTpa (hyHKUMATA, KOETO Ce NOTBbPXKAABA OT MHAWKATOPHATa CBETNMHA, @ NOBTOPHOTO JOKOCBA-
He Ha ByTOHa M3kmiouBa (yHKLMSTa.

ByTOHBT CbC CMBONA 32 OTOMMEHWE U MPEBKIIOYBATEN BU N03BOMSABA PHYHO Aa BKIKOUMTE OTOMMEHWETO, U3MON3BANKN AOMHMS
HarpeBaTefneH enemeHT. [JOKOCBaHETO Ha BYTOHa BKIKOYBA AOMHUSI HarpeBaTeneH enemMeHT, KOeTo e 6bae NOTBbPAEHO OT MuUra-
He Ha MHaVMKaTopHaTa CBeTnnHa. MOBTOPHOTO A0KOCBaHe Ha GyTOHa U3KIMHoYBa [ONHIS HarpeBaTeneH enemMenT.

BytoHsT KEEP WARM BI N03BONSIBa aBTOMATMYHO [1a CTapTvpaTe AOMbIHUTENEH NPOLEC Ha NoaabpkaHe Ha XpaHara Tonna
cnef kpast Ha nsbpanara nporpama. MoxeTe fia u3bepeTe NpoAbIKUTENHOCTTa U TeMnepaTypaTa. Cnef kaTo noaAbpkaHeTo Ha
Temreparypata npukIym, YCTPOUCTBOTO LLE Ce U3KITKOUN aBTOMATUYHO.

MpoaykTbT Moxe fa 6bae u3kmiodeH No BCsko Bpeme Ype3 fokocBaHe Ha byToHa START/STOP. Cnen n3kmniouBaHETO My, BEH-
TUNATOPBLT MOXe Aa NPOLbIKM fia paboTi M3BECTHO BpeMe, YCKOpsIBailki OXNaxXaaHeTo Ha Harpesatens. He u3kntouBaiite npo-
JyKTa OT 3axpaHBaHeTo npe3 ToBa Bpeme. Criefl Kato HarpeBaTensT NpuKMiouM ¢ OXNakaaHeTo, MPOAYKTLT aBTOMATUYHO L
npemuHe B PEXVUM Ha roToBHOCT. Criefl TOBa U3KIHYETE Lerncena Ha 3axpaHBalLys kaben Ha MpoAyKTa oT KOHTaKTa.

MoHmak, nyckaHe e ekcroamayus U ekcrinoamayus Ha npodykma

MponykTbT TpsibBa Aa 6bae pa3onakoBaH, kaTo Ce NPemMaxHaT Hamb/HO BCUYKW ONakOBBYHW eneMeHTY W TPAHCTIOPTHU Npes-
nasHn cpeacTsa. MpenopbynTenHo e Aa 3anaauTe OnakoBkaTta, KOSTO Moxe Aa 6bfe nonesHa npy No-KbCHO TPAHCMOPTUPaHE
CbXpaHeHue Ha npofykTa.

13nepete npopykTa CbrnacHo MHCTPYKLMITE B pasaena ,[loanpbkka Ha npoaykTa®“.

Hacrpoiite npofykTa CbrnacHo MHCTPYKLMUTE B PbKOBOACTBOTO.

lnb3HeTe Kynata ¢ npasHara Broxka B OTAENEHNETO 3a NPoayKTa.

CBbpieTe NpoayKTa KbM 3axpaHBaHeTo.

Hacrpolite Temneparypara Ha MakcumMyMm.

HacTpoiiTe TaiiMepa Ha 3 MMHYTW, 3a fja 3arpeeTe NpesBapuTeNHO KOMMOHEHTUTE BLTPE B kamepata.

Cnep KkaTo 13Teye 3afafleHOTO BpeMme, LLe Ce Yye 3BYKOB CUrHan.

BHumarenHo xsaHeTe Apwbxkata Ha Kynata v st u3gbpnaiiTe oT kopnyca Ha npogykta. Kynara u Bnoxkara Lie Obaar ropeLyy,
3aT0Ba He 1 AOKOCBANTe.

lMocTaseTe xpaHata, MPUroTBEHa 3a roTBEHe, B Kynarta.

AKo NpoayKTBT MMa [OMbAHUTENHO 060pyABaHe Nnog dopmara Ha TeHpkepa, TaBa 3a nuua unv nperpaga, Te Tpsidea aa ovaar
rnocTaBeH BbTPe B kamepata. Kynata 1 MOHTUpaHaTa Bnoxka ca BiHary Heobxoaumu 3a NpaBuHOTO (yHKLMOHMpaHe Ha dpu-
TIOPHMKA.

3abenexkal HBOTO Ha XpaHWTeNHUTE NPOAYKTU BbB (HPUTIOPHUKA He TpsbBa Aa HafBuLLIaBa MapkvpoBKaTa 3a MakcumaneH
kanauuTeT Ha (PpUTIOPHMKA.

Mnb3HeTe Kynata ¢ BNOXKaTa ¥ XpaHaTa B kopnyca Ha npoayKTa.

3apaiite BpemeTo CNopeq peLienTaTta 3a npuroTBsHe Ha Xpaxara.

lepvoanyHo NpoBepsiBaliTe CbCTOSHUETO HA XpaHaTa, KOSiTO ce roTBM, KaTo U3fbpnaTe kynata 3a kpaTko. Ako e Heobxofumo,
npoMeHeTe HacTpoikata 3a Bpeme u/unn Temneparypa.

3abenexka! bvaete BHMMaTEnHK, korato u3Baxaate kynara. Kynara ce HarpsiBa MHOTO MO BpeMe Ha MpUroTBSHE Ha XpaHa.
[lpbxTe 7 camo 3a Apbxkata. MpenopbynTenHo e Aa 1anonasate NPeAnasHN PbkasuLiy.

Cnep ynotpeba u3kmioyeTe Lencena Ha 3axpaHBaluns kaben ot koHTakta. OcTaBeTe NpoaykTa a ce oXnagn HambiHo 1 cneg
TOBa NPOABIIKETE C NOAAPbXKATA.

NPEAYNPEXAEHWE! Mo Bpeme Ha v BenHara cneq ynotpeba: Kynata v Bioxkara ce HarpssaT MHOr0. bbaeTe BHUMATENHM.
KOHTaKTBT C ropeLuy 4acTu Ha NpoayKTa MOXe Aa NPUYNHM CEPUO3HI 3rapsiHKS.

Cneemu 3a u3ron3saHe Ha (oPUMIOPHUK

3non3eaHeTo Ha hpUTIOPHIUK 38 NPUFOTBSIHE Ha XpaHa AaBa NPEeAMMCTBO Mpes NPoLEca Ha MPUroTBsIHE Ha XpaHa B TPaANLIMOH-
Ha bypHa UM MbpXkeHe B AbnGOka MasHuHa.

HamansisaHe Ha xonectepona. 13non3saHeTo Ha MpUHYAMTENHA LiMpKynaLys Ha Bb3ayxa Hamansisa ChybpkaHNeTo Ha MasHIHY
B XpaHaTa 1 HamansiBa ChbpXaHWETO Ha XOnecTepor.

CriecTsiBaHe Ha Bpeme 1 eHepriisi. briaronapeHue Ha BicOKaTa epeKTUBHOCT Ha METOAa C NPUHYAUTENHA LMPKYNaLms Ha BbayX
3a MPUrOTBSIHE Ha XpaHa, & Bb3MOXHO [ia Ce HaMansiT BPEMETO 11 eHeprisiTa.

3ana3sBsaHe Ha Bkyca. TBbpAe AbMrOTO BPEME M TBbPAe BUCOKaTa TEMMepaTypa MoraT NecHO Jja NULLAT XpaHata oT BKyca 1.
TleCHUSIT KOHTPOM Ha BPEMETO W TeMnepaTypaTa MOXe fia peLuy To3u npobnem.

[l06aBsHeTO Ha Manko KonM4YeCTBO MasHUHa KbM TOTOBUTE XpaHy L€ MV HanpaBii XpYNKkaBy Cries NpUroTBsHe.

OPUTITMUHAINHO PBKOBOJLCTUBO
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CmecBaHeTo Ha CbCTaBkuTe N0 cpefarta Ha BpemeTo 3a NpUroTBaHe Le 0CUryp paBHOMEPHOTO UM 3aTonnaHe.

NOAAPBHXKA U CbXPAHEHUE

3ABENEXKA! Beuyku onepauyu no noaapbxkata Tpsibea Aa ce M3BbPLLUBAT, KOraTo NPOAYKTHT € U3KIHYEH. 3a Aa HanpaBuTe
TOBa, U3BafETeE Liencena Ha 3axpaHBalums kaben oT KOHTaKTa.

3ABENEXKA! MpopykTbT He MOXe fa ce noTans BbB Boga WM Apyra TeYHoCT. [poaykTbT He MOXe Aa Cce Mue nop Tevalla
BOAA, B CbAOMUSANHI MaLLVHW UMK C BOAA NMOA BUCOKO HansaraHe. Kynata v Bnoxkara, cnea karo 6baat u3safeHy Ot NpoaykTa v
OCTaBEHW Aa Ce OXMafiAT, MoraT fja Ce MST Nof Tevalla BOAA, YPe3 NoTansHe v B ChAOMUANHIA MaLUMHN.

3ABEJEXKA! lMpeav n3mnBaHe, 0CTaBeTe BCUYKM KOMMOHEHTY Ha NPOAYKTa 1A Ce 0XNagsaT HanbHo. He yckopsisaliTe npoueca
Ha oxnax[aHe, kaTo NoTansTe ropeLyy YacTv BbB BOAa.

MpomyKTBT Ce 13MON3Ba 3a NPUTrOTBSHE Ha XpaHa, CreJoBaTernHo e Heobxo[MMO fia ce MOAAbPXKa NPaBUNHa XUrveHa, 3a fa ce
rapaHTipa 6e30nacHoTo 1 NpUroTBsHe.

3a nouncTeaHe uanonsgaiTe Mek npenapar 3a MueHe Ha cbaoBe. OTCTpaHeTe ocTaTbLMTE OT Pa3TBOpa C Kbpra, HanoeHa ¢
Boda. Cnepn nouncTeaHe NoaCyLeTe NPOAyKTa UM ro 0CTaBeTE f1a M3CbXHE Ha Bb3AyX.

MponykTsT TpsiGBa Aa ce nouncTea npeay Nbpaa ynotpeba v cnep Besika ynoTpeba, cnep kato ce 0CTaBy Aa Ce 0XNaau HambIlHo.
Beuyky ocTaTbL OT XpaHa BbpXy NpoaykTa TpsibBa Aa ce NOYMCTAT, 3a fja Ce MpeaoTBpaTH 3arapsiHETo UM Npy NOBTOPHA ynoTpe-
6a 1 3a ga ce NpeaoTBpaTV HamMansBaHe Ha MPOV3BOAUTENHOCTTA Ha NPOAYKTA.

He v3nonaBaiite pa3TBopuTENM, passkaaLLy BeLecTsa, ankoxor, GeHanH unu abpasnsHi Npenapatit 3a No4UCTBaHe.
loumcTeTe BEHTUNALMOHHUTE OTBOPY Ha Kanaka ¢ npaxocMykadka.

ChbxpaHsiBaiiTe NpoflykTa B 3aTBOPEHI NOMELLIEHNS N0 BpeMe Ha CbXpaHeHue, KaTo ro npefnassate oT npax, 3aMbpcsBaHis
1 Bnara. MpenopbynTenHO € NPOAYKTBLT fia Ce CbXpaHsBa B OpUriHanHata My onakoska. CbxpaHsBaiTe npopykTa B paboTHO
nonoxenue. He nogpexpaainTe NpoaykTuTe Ha nnacToBe. He NocTaBsiiTe HULLO BbPXy NPOAYKTa N0 BpEME Ha CbXpaHEeHMe.
TpaHcnopTupaiiTe NpopyKTa B OpUrMHanHara My onakoBka. [1aseTe ro oT IpekOMEepHM yapy No Bpeme Ha TpaHcnopTupaxe. He
MOCTaBAITE HULLO BbPXY NPOAYKTa MO BPEME Ha TPaHCMOPTMpaHe.

TEXHWYECKW OAHHU
MapameTbp MepHa eaunnua CroiiHocT
KatanoxeH Homep 67595
HomuHanHo Hanpexetue [V~ 220-240
HomuHanHa yectota [Hz] 50/60
HomuHanHa molyHocT w] 2600
Kanauutet Ha kynute Mn 10
PaBotHa Temneparypa [°C] 40-240
PaboTHo Bpeme [min] 0-90
HetHo Terno [kg] 76

OPMWIMUHAINHO PBKOBOALCTTBO
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DESCRIGAO DO PRODUTO
Uma fritadeira sem gordura é um produto concebido para aquecer, torrar e preparar pratos que requerem tratamento térmico.
Uma air fryer termicamente tratavel utiliza um fluxo for¢ado de ar aquecido, o que permite que os alimentos aquegam uniforme-
mente. Ao contrario das fritadeiras tradicionais, ndo requer fritura profunda, o que permite uma preparagdo de alimentos muito
mais saudavel. Gragas ao controle de temperatura suave em uma ampla gama, vocé pode ajustar os parametros operacionais do

produto as suas necessidades. O funcionamento correto, confidvel e seguro do produto depende do funcionamento adequado,
portanto:

Antes de usar o produto, leia todo 0 manual e guarde-o.

O fornecedor ndo é responsavel por quaisquer danos ou lesées resultantes da utilizac&o do produto para fins diferentes dos pre-
tendidos, incumprimento das normas de seguranca e recomendagdes deste manual. A utilizagdo do produto para fins diferentes
dos pretendidos resulta na perda dos direitos do utilizador & garantia, bem como ao abrigo da garantia.

EQUIPAMENTOS

O produto é entregue completo e ndo requer montagem. No entanto, antes de utilizar o produto, retire todas as embalagens e
dispositivos de seguranga para o transporte. Sao igualmente necessarias atividades preparatdrias, conforme descrito na parte
seguinte das instrugdes.

RECOMENDAGOES GERAIS DE UTILIZAGAO

O produto foi concebido para uso doméstico e é proibido utiliza-lo em aplicagbes comer-
ciais, por exemplo, estabelecimentos de restauragao. O produto € utilizado apenas para 0
tratamento térmico de alimentos colocados diretamente no interior da tigela ou camara. E
proibido utilizar o produto a qualquer outro titulo. O produto ndo € utilizado para aquecer e
ferver &gua ou outros liquidos. O produto ndo se destina a preparar alimentos por fritura.
Nao coloque alimentos em embalagens de plastico na tigela. E proibido reparar, desmontar
ou modificar o produto por conta propria. Qualquer reparagdo do produto deve ser realizada
por um centro de reparacéo autorizado. Manter o produto sempre sob superviséo durante
a operagao. ATENGAO! O produto aquece até uma temperatura elevada durante a opera-
a0, ndo toque na tigela, tampa e outros elementos colocados dentro da tigela durante a
operagao, e imediatamente ap6s a sua concluséo, isso pode causar queimaduras graves. O
produto n&@o se destina a ser utilizado por criancas até aos 8 anos de idade e pessoas com
capacidades fisicas ou mentais reduzidas e pessoas sem experiéncia ou conhecimento
do equipamento. A menos que sejam supervisionados ou instruidos sobre como utilizar o
produto de forma segura para que os riscos envolvidos sejam compreendidos. As criangas
ndo devem brincar com o produto. Alimpeza e manutengao do equipamento ndo devem ser
realizadas por criangas sem supervisao.

Recomendagbes para transporte e instalagédo de produtos

O produto s6 pode ser colocado numa superficie dura, plana, nivelada e néo inflamavel,
resistente a temperaturas elevadas. O substrato deve ser capaz de suportar o peso do
proprio aparelho e dos alimentos nele colocados. Assegure uma folga de pelo menos 10
cm em torno das paredes laterais do produto e ndo coloque materiais ndo resistentes ao
calor acima do produto. Isto permitira uma ventilagéo adequada do produto. N&o coloque
perto das bordas de, por exemplo, uma mesa ou bancada. N&o coloque nada em cima do
produto. Isso interrompe a circulagéo de ar e pode causar danos ao produto, bem como
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incéndio. Nao coloque o produto perto de materiais inflamaveis, por exemplo, cortinas ou
cortinados. Nao coloque nenhum aparelho elétrico acima do produto. Durante a operagao, o
vapor de agua é liberado, 0 que pode causar um curto-circuito do sistema elétrico e causar
um choque elétrico. E proibido fazer quaisquer furos no produto, bem como qualquer outra
modificagdo do produto ndo descrita no manual. Apenas transfira o produto arrefecido,
agarrando no fundo da caixa. Nao mova o produto agarrando na pega da taca. Ndo mova
0 produto puxando o cabo de alimentagdo. A temperatura no local de instalago e utilizagao
do produto deve situar-se na gama de +10 °C + +38 °C, e a humidade relativa deve ser
inferior a 90% sem condensagao.

Recomendagbdes para ligar o produto a fonte de alimentagéo

Antes de ligar o produto a fonte de alimentacéo, certifique-se de que a tensao, a frequéncia
e a capacidade da alimentagao correspondem aos valores indicados na placa nominal do
produto. A ficha deve corresponder a tomada. E proibido modificar a ficha ou tomada de
qualquer forma para encaixa-lo. O produto deve ser ligado diretamente a uma unica tomada.
E proibido 0 uso de cabos de extensao, divisores e tomadas duplas. O circuito de alimen-
tacdo deve estar equipado com um condutor de protegdo e uma protecdo de, pelo menos,
16 A. Evitar o contacto do cabo de alimentagéo com arestas vivas e objetos e superficies
quentes. Quando o produto estiver a funcionar, o cabo de alimentacdo deve ser sempre
totalmente desenrolado e a sua posi¢ao deve ser fixada de modo a ndo obstruir o funciona-
mento do produto. A disposi¢éo do cabo de alimentag¢éo n&o deve causar risco de tropego. A
tomada deve estar localizada num local tal que seja sempre possivel desligar rapidamente a
ficha do cabo de alimentagéo do produto. Ao desligar a ficha do cabo de alimentagéo, puxe
sempre a caixa da ficha, nunca o cabo. Se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem da-
nificados, desligue-o imediatamente da rede e contacte o centro de assisténcia autorizado
do fabricante para substituicdo. Nao utilize o produto com um cabo de alimentagéo ou ficha
danificados. O cabo de alimentagéo ou ficha ndo pode ser reparado, se estes componentes
estiverem danificados, devem ser substituidos por novos e isentos de defeitos.

Recomendagdes de uso do produto

ATENCAO! Ataca e 0 alojamento do produto podem estar quentes ap6s a utilizagéo. Nao
devem ser tocados, pois isso pode causar queimaduras graves. Deixe os componentes do
produto arrefecerem. Se precisar de mover estas pegas antes de arrefecerem, agarre-as
apenas pelas pegas concebidas para o efeito. Devem ser usadas luvas de protecéo contra
o calor. Certifique-se de que o pavimento perto do local onde o produto € utilizado ndo esta
escorregadio. Isto ird ajuda-lo a evitar escorregdes, que podem causar ferimentos graves.
O produto s6 deve ser ligado a fonte de alimentacéo durante o funcionamento. Quando isso
estiver concluido, desconecte o produto da fonte de alimentagéo removendo o plugue da
tomada. N&o deixe o produto sozinho quando estiver ligado. Os produtos alimentares colo-
cados na taga ndo devem sobressair acima do marcador maximo de enchimento da taga.
Ao preparar pratos, vocé deve observar o produto o tempo todo. Os alimentos deixados sem
vigildncia podem ser queimados, o que pode causar incéndios e queimaduras graves. A ti-
gela s6 deve ser transportada pela pega. A tigela € equipada com um inserto com um fundo
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perfurado, que € projetado para colocar alimentos nele. Nunca utilize a taga sem o cartucho.
Coloque a tigela com alimentos quentes apenas em uma superficie que possa suportar
altas temperaturas, ou use suportes de protecdo. Ao preparar os alimentos, o interior da
cémara e o proprio alimento s6 devem ser tocados com ferramentas feitas de materiais que
possam suportar a temperatura produzida pelo produto. E proibido usar as méos nuas para
isso. Além disso, n@o use objetos metélicos afiados que possam danificar o revestimento
antiaderente da tigela e do inserto. Se o produto tiver um compartimento com uma porta,
feche-0 enquanto a fritadeira estiver a funcionar. Tenha cuidado ao abrir a porta do compar-
timento para onde 0 ar quente e o vapor quente podem escapar. Se os residuos alimentares
permanecerem dentro da tigela ou cdmara durante ou apds o cozimento, remova-0s antes
de preparar o proximo alimento. Os residuos alimentares podem ser queimados, causando
fumaga, cheiro desagradavel e também afetam o sabor dos alimentos que estéo sendo
preparados. Eles também podem causar um incéndio. Para a remogéo, utilize ferramentas
feitas de madeira ou plastico que possam suportar a temperatura gerada pelo produto. Nao
utilize ferramentas cortantes ou metalicas. Tais ferramentas podem danificar a superficie
dos componentes do dispositivo.

OPERAGAO DO PRODUTO

Painel de Controlo

O produto esta equipado com um painel de controle de toque com um display de luz.

Quando o produto estiver conectado a fonte de alimentago, um sinal sonoro serd emitido e o visor mostrara um botéo liga/
desliga iluminado. O produto esta em modo de espera.

Tocar no interruptor POWER iiniciara 0 modo de setpoint do produto.

Tocar no botéo de selegéo da taga com o simbolo ,1/2” permite-lhe escolher entre duas camaras independentes.

Uma vez selecionada a cadmara desejada, o visor mostrarg alternadamente a temperatura padrao e o setpoint de tempo em
minutos.

Os botdes com os simbolos ,+” € - podem ser usados para alterar a configuragéo de tempo (no indicador TEMP) ou temperatura
(no indicador TIME).

O botdo marcado ,+” aumenta o valor definido, o botdo marcado ,-" diminui o valor definido.

Cada toque no botao sera sinalizado por um sinal sonoro e uma alteragéo na configuragao visivel no visor.

O botéo de selegéo do programa MENU permite que vocé selecione uma das dez configuragées de trabalho predefinidas. Cada
programa é uma combinagéo de configuracdes de tempo e temperatura, mostradas alternadamente no visor. Quando um pro-
grama ¢ selecionado, ele é indicado por um sinal sonoro e um piscar do simbolo do programa selecionado no visor. Em cada
programa, vocé pode fazer alteragées no setpoint de tempo e temperatura. No entanto, os valores ndo seréo salvos como novas
configuragdes para o programa. Tocar no botdo START/STOP inicia a fritadeira com o programa selecionado.

O programa de trabalho pode ser alterado no seguinte ciclo: batatas fritas — bife — frango — asas - pizza - pao - peixe - cama-
roes — legumes — secagem.

Observagéo! Ao programar as configuragdes, o produto retorna automaticamente ao modo de espera cerca de um minuto apds
0 Ultimo toque do bot&o.

Depois de definir o tempo e a temperatura por menos de um minuto, toque no botdo START/STOP. Isto ir4 ajuda-lo a comegar.
Isso sera indicado por uma contagem regressiva do tempo restante no display.

Depois de definir o setpoint para uma camara, tocar no botdo DUAL COOK copia as mesmas configurages para a outra cdmara.
Tocar no botédo START/STOP inicia ambas as cdmaras com as mesmas configuragdes.

Com diferentes configuragdes de tempo selecionadas para ambas as camaras, tocar no botdo SYNC sincroniza a hora de
término da air fryer. Isto significa que o aquecimento da camara com um setpoint de tempo mais longo comegara mais cedo, e
0 aquecimento da camara com um tempo mais curto sera iniciado com um atraso adequado. Ambas as camaras terminardo os
seus trabalhos ao mesmo tempo.

O botdo PREHEAT ¢ usado para ativar o pré-aquecimento adicional. Tocar no botéo ativa a fungao, o que sera confirmado pela
luz acesa, e tocar no botdo novamente desliga a fungéo.

O botédo com o simbolo de aquecimento e interruptor permite-lhe ligar manualmente o aquecimento utilizando o aquecedor infe-
rior. Tocar no botdo ativa o aquecedor inferior, 0 que sera confirmado pelo piscar da luz indicadora. Tocar novamente no botao
desliga o aquecedor inferior.

O botéo KEEP WARM permite-lhe iniciar automaticamente um processo adicional de manutengao da temperatura dos alimentos
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apos o final de um determinado programa. Vocé pode escolher a duragdo e a temperatura. Quando a temperatura terminar, o
aparelho desliga-se automaticamente.
O produto pode ser desligado a qualquer momento tocando no botdo START/STOP. Depois de desliga-lo, o ventilador pode con-
tinuar funcionando por algum tempo, acelerando o resfriamento do aquecedor. Nao desligue o produto da fonte de alimentagéo
durante este periodo. Quando o aquecedor arrefece, o produto entra automaticamente em modo de espera. Desconecte o cabo
de alimentagao da tomada do produto.

Instalagéo, comissionamento e operagéo do produto

O produto deve ser desembalado, removendo completamente todos os elementos da embalagem e protegéo para o transporte.
Recomenda-se manter a embalagem, o que pode ser Util para posterior transporte e armazenamento do produto.

Lave o produto de acordo com as instrugdes na secgdo ,Manutengdo do produto”.

Defina o produto como recomendado no manual.

Deslize a taga com o cartucho vazio para o compartimento do produto.

Conecte o produto a fonte de alimentagéo.

Defina a temperatura maxima.

Defina o tempo para 3 minutos para pré-aquecer os componentes dentro da camara.

Quando o tempo definido tiver decorrido, um sinal sonoro sera ouvido.

Com cuidado, segure na pega da tigela e deslize-a para fora da carcaga do produto. A tigela e o inserto serdo aquecidos, por
iss0 ndo os toque.

Coloque os alimentos preparados para tratamento térmico dentro da tigela.

Se o produto tiver acessorios na forma de uma panela, frigideira de pizza ou divisdria, eles devem ser colocados dentro do com-
partimento. A tigela e o inserto instalado s@o sempre necessarios para o bom funcionamento da fritadeira.

Observagéo! O nivel de produtos alimentares no interior do cartucho nao deve exceder o marcador de capacidade maxima do
cartucho.

Deslize a tigela com o inserto e a comida para dentro da caixa do produto.

Defina o tempo de acordo com a receita para preparar o alimento.

Verifique periodicamente o estado dos alimentos que estdo a ser preparados, deslizando a taga para fora durante um curto
periodo de tempo. Altere o tempo e/ou o setpoint de temperatura, se necessario.

Observagéo! Tenha cuidado ao retirar a taga. A tigela aquece até uma temperatura elevada durante a preparagéo dos alimentos.
Segure apenas a pega. Recomenda-se 0 uso de luvas de protegéo.

Quando terminar de trabalhar, desligue o cabo de alimentagdo da tomada. Deixe o produto arrefecer completamente e, em
seguida, prossiga com a manutengao.

ATENGAO! Durante a operagéo e imediatamente apds a sua conclus3o: a tigela e o inserto aquecem até uma temperatura ele-
vada. Devem ser tomadas precaugdes a tomar. O contacto com partes aquecidas do produto pode levar a queimaduras graves.

Dicas para usar a fritadeira sem gordura

Usar uma fritadeira sem gordura para a preparagdo de alimentos da-lhe uma vantagem sobre o processo de preparagéo de
alimentos num forno tradicional ou fritura.

Reduzir o teor de colesterol. Gragas a circulagéo forgada de ar, o teor de gordura nos alimentos é reduzido e o teor de colesterol
é reduzido.

Economia de tempo e energia. Gragas a alta eficiéncia do método de ar forgado para a preparagdo de alimentos, € possivel
reduzir o tempo e a energia.

Preservar o sabor. Um tempo demasiado longo e uma temperatura demasiado elevada privam facilmente os alimentos do seu
sabor Com facil controle de tempo e temperatura, este problema pode ser resolvido.

Adicionar uma pequena quantidade de gordura aos alimentos que esté a preparar ira torna-los crocantes apds a preparagao.
Misturar os ingredientes a meio do tempo de preparagao fara com que aquegam uniformemente.

MANUTENGAO & ARMAZENAMENTO

OBSERVAGAO! Toda a manutengéo deve ser realizada com o produto desligado. Para fazer isso, desconecte o cabo de
alimentacéo da tomada.

OBSERVAGAO! O produto ndo deve ser imerso em agua ou qualquer outro liquido. O produto ndo pode ser lavado em agua cor-
rente, em maquinas de lavar louga ou com agua de alta pressao. Apds desmontagem e arrefecimento, a taga e o inserto podem
ser lavados em agua corrente, por imersdo e em magquinas de lavar loica.

OBSERVAGAO! Antes de iniciar a lavagem, espere até que todos os elementos do produto tenham arrefecido completamente.
N&o acelere o processo de arrefecimento imergindo as partes quentes em agua.

O produto é usado para preparar alimentos, por isso € importante manter uma higiene adequada para garantir que a preparagéo
dos alimentos é segura.

Use um detergente suave para lavar louca para a limpeza. Retire qualquer solugdo restante com um pano embebido em &gua.
Apos a limpeza, limpe o produto ou deixe secar.
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O produto deve ser limpo antes da primeira utilizagdo e apds cada utilizagéo, aguardando até arrefecer completamente. Limpe
todos os residuos alimentares que sdo deixados no produto, isso evitara que queimem quando usado novamente e também
evitara que o produto se degrade.

N&o use solventes, corrosivos, alcool, gasolina ou abrasivos para limpeza.

Limpe as aberturas das tampas com um aspirador.

Guarde o produto em locais fechados durante o armazenamento, proteja-o de poeira, sujidade e humidade. Recomenda-se
armazenar o produto na embalagem de fabrica. Guarde o produto na posicéo de trabalho. Nao coloque produtos em camadas.
Né&o coloque nada em cima do produto durante o armazenamento.

Transporte o produto na embalagem de fabrica. Proteger contra choques excessivos durante o transporte. Nao coloque nada em
cima do produto durante o transporte.

ESPECIFICAGOES

Pardmetro Unidade de medida Valor
Numero da pega 67595
Tenséo V~] 220 - 240
Frequéncia nominal [Hz] 50/60
Alimentagéo w] 2600
Capacidade da tigela Mn 10
Temperatura de Funcionamento [°C] 40-240
Tempo de trabalho [min] 0-90
Peso liquido [kg] 76

m INSTRUCGCOES ORIGINAIS



HR
KARAKTERISTIKE PROIZVODA

Friteza bez masnoce je proizvod namijenjen za zagrijavanje, pecenje i pripremu hrane koja zahtijeva toplinsku obradu. Friteza
za toplinsku obradu koristi prisilni protok zagrijanog zraka, $to omogucuje ravnomjerno zagrijavanje hrane. Za razliku od tradici-
onalnih friteza, ne zahtijeva przenje u dubokom ulju, $to omogucuje puno zdraviju pripremu hrane. Zahvaljujuci glatkoj regulaciji
temperature u Sirokom rasponu, moZete prilagoditi radne parametre proizvoda svojim potrebama. Ispravan, pouzdan i siguran rad
proizvoda ovisi 0 pravilnoj upotrebi, stoga:

Prije upotrebe ovog proizvoda, molimo pro€itajte cijeli prirucnik i sacuvajte ga za buduéu upotrebu.

Dobavlja¢ ne odgovara za bilo kakvu $tetu ili ozljedu nastalu koristenjem proizvoda u svrhe koje nisu predvidene, nepostivanjem
sigurnosnih propisa i preporuka u ovom prirucniku. Koristenje proizvoda u svrhe koje nisu predvidene rezultira gubitkom prava
korisnika na jamstvo, kao i prava iz jamstva.

OPREMA

Proizvod se isporucuje kompletan i ne zahtijeva sastavljanje. Medutim, prije upotrebe proizvoda, potrebno je ukloniti svu ambala-
2u i elemente zastite pri transportu. Takoder su potrebni pripremni koraci opisani kasnije u uputama.

OPCE PREPORUKE ZA UPORABU

Proizvod je namijenjen za kuénu upotrebu i zabranjeno ga je koristiti u komercijaine svrhe,
npr. u ugostiteljskim objektima. Proizvod se koristi samo za termicku obradu hrane, izravno
stavljene u posudu ili komoru. Zabranjeno je koristiti proizvod u bilo koju drugu svrhu. Proi-
zvod nije namijenjen za zagrijavanje i kuhanje vode ili drugih tekucina. Proizvod nije namije-
njen za pripremu hrane przenjem u dubokom ulju. Ne stavljajte hranu u plasticnoj ambalazi
u posudu. Zabranjeno je samostalno popravljati, rastavljati ili modificirati proizvod. Bilo kakve
popravke proizvoda mora obaviti oviasteni servisni centar. Tijekom rada, proizvod mora biti
pod stalnim nadzorom. UPOZORENJE! Proizvod se zagrijava na visoku temperaturu tije-
kom rada, ne dodirujte posudu, poklopac i druge elemente smjeStene unutar posude tijekom
rada, a odmah nakon njegovog zavrSetka to mozZe uzrokovati ozbiline opekline. Proizvod nije
namijenjen djeci mladoj od najmanije 8 godina i osobama sa smanjenim fizickim i mentalnim
sposobnostima te osobama s nedostatkom iskustva i znanja 0 opremi. Osim ako nisu pod
nadzorom ili im nije dano uputa o sigurnom koritenju proizvoda kako bi se razumjele opa-
snosti. Djeca se ne smiju igrati s proizvodom. Djeca ne smiju Cistiti il odrZzavati opremu bez
nadzora.

Preporuke za transport i ugradnju proizvoda

Proizvod se smije postavijati samo na tvrdu, ravnu, glatku i nezapaljivu povrsinu otpornu na
visoke temperature. PovrSina treba podnijeti teZinu samog uredaja i hrane koja se na nje-
ga stavlja. Oko bocnih stijenki proizvoda treba ostaviti razmak od najmanje 10 cm, a iznad
proizvoda ne smiju se postavijati materijali koji nisu otporni na visoke temperature. To Ce
omoguciti pravilnu ventilaciju proizvoda. Ne postavijajte ga blizu ruba, npr. stola, radne povr-
Sine. Ne stavijajte nista na proizvod. To remeti cirkulaciju zraka i moze uzrokovati oStecenje
proizvoda, kao i poZar. Ne postavijajte proizvod u blizini zapaljivih materijala, npr. zavjesa
ili draperija. Ne postavijajte elektrine uredaje iznad proizvoda. Tijekom rada oslobada se
vodena para, $to moze uzrokovati kratki spoj u elektricnoj instalaciji i strujni udar. Zabranjeno
je buSenije rupa u proizvodu, kao i bilo kakve druge modifikacije proizvoda koje nisu opisane
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u uputama. Proizvod premjeStajte samo kada se ohladi, hvatajuéi za dno kucista. Ne nosite
proizvod hvatajuci za rucku zdjele. Ne pomicite proizvod povlacenjem kabela za napajanje.
Temperatura na mjestu postavljanja i koritenja proizvoda mora biti izmedu +10 °C + +38 °C,
a relativna vlaZnost mora biti ispod 90% bez kondenzacije.

Preporuke za spajanje proizvoda na napajanje

Prije spajanja proizvoda na napajanie, provjerite odgovaraju li napon, frekvencija i kapacitet
elektriCne mreze vrijednostima navedenim na natpisnoj plo€ici proizvoda. Utika¢ mora od-
govarati utiCnici. Zabranjeno je mijenjati utika¢ ili utiénicu na bilo koji na¢in kako bi odgovarali
jedan drugome. Proizvod mora biti izravno spojen na jednu utiénicu. Zabranjena je upotreba
produznih kabela, viSestrukih uticnica i dvostrukih utiCnica. MreZni krug mora biti opremljen
zastitnim vodicem i osiguraéem od najmanje 16 A. Izbjegavajte kontakt kabela za napajanje
s o8trim rubovima i vru¢im predmetima i povrSinama. Kada je proizvod u radu, kabel za
napajanje uvijek mora biti potpuno odmotan, a njegov poloZaj mora biti odreden tako da ne
predstavlja prepreku tijekom rada proizvoda. PoloZaj kabela za napajanje ne smije uzroko-
vati opasnost od spoticanja. Uti¢nica treba biti smjeStena na mjestu gdje je uvijek moguée
brzo odspojiti utikac kabela za napajanje proizvoda. Prilikom iskljucivanja utikaca kabela za
napajanje uviek povlacite kuéiste utikaca, nikada za kabel. Ako je kabel za napajanje ili
utika¢ oSte¢en, odmah ga iskljucite iz elekiricne mreZe i obratite se ovladtenom servisnom
centru proizvodaca radi zamjene. Ne koristite proizvod s oSte¢enim kabelom za napajanie il
utikacem. Kabel za napajanie ili utikaC ne mogu se popraviti, u slucaju oStecenja ovih eleme-
nata moraju se zamijeniti novima bez nedostataka.

Preporuke za koristenje proizvoda

UPOZORENJE! Zdjela i kuciste proizvoda mogu biti vruéi nakon upotrebe. Ne dodirujte ih
jer to moZe uzrokovati ozbiline opekline. Pricekajte da se elementi proizvoda ohlade. Ako
trebate pomicati ove elemente prije nego Sto se ohlade, drZite ih samo za rucke predvidene
za tu svrhu. Koristite rukavice koje Stite od utjecaja visokih temperatura. Pazite da pod u bli-
zini mjesta gdje se proizvod koristi nije sklizak. To Ce sprijeciti klizanje, koje moZe uzrokovati
ozbiline ozljede. Proizvod smije biti spojen na napajanje samo tijekom rada. Nakon upotre-
be, iskljucite proizvod iz napajanja izviaCenjem utikaca iz elektriCne utiénice. Ne ostavljajte
spojeni proizvod bez nadzora. Hrana stavljena u zdjelu ne smije strsiti iznad maksimalne
razine punjenja zdjele. Uviiek nadzirite proizvod tijekom pripreme hrane. Hrana ostavijena
bez nadzora moze izgorjeti, Sto moZe uzrokovati poZar i ozbiline opekline. Zdjelu treba nositi
samo za rucku. Zdjela je opremliena umetkom s perforiranim dnom, koji je dizajniran za dr-
Zanje hrane. Nikada ne koristite zdjelu bez umetka. Zdjelu s vruéom hranom stavijajte samo
na povrsinu koja moze izdrzati visoke temperature ili koristite zastitne stalke. Tijekom pripre-
me hrane, unutrasnjost komore i sama hrana trebaju se dodirivati samo alatima izradenim
od materijala koji mogu podnijeti temperaturu koju stvara proizvod. Zabranjeno je koristiti
gole ruke u tu svrhu. Nemoijte koristiti oStre, metalne predmete koji mogu otetiti neprianja-
juéi premaz posude i umetka. Ako je proizvod opremlien komorom s vratima, ona trebaju
biti zatvorena dok je friteza u upotrebi. Budite oprezni pri otvaranju vrata komore, kroz koja
mogu izlaziti vruéi zrak i vruca para. Ako se tijekom ili nakon pripreme hrane unutar posude
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ili komore nalaze ostaci hrane, treba ih ukloniti prije pripreme sliedeceg jela. Ostaci hrane
mogu gorjeti, uzrokuju¢i dim, neugodan miris, a takoder utjeu na okus pripremljene hrane.
Takoder mogu uzrokovati pozar. Za uklanjanje koristite alate izradene od drveta ili plastike
koji mogu podnijeti temperaturu koju stvara proizvod. Nemojte koristiti ostre ili metalne alate.
Takvi alati mogu ostetiti povrSinu komponenti uredaja.

SERVIS ZA PROIZVODE

Upravijacka ploca

Proizvod je opremljen dodirom upravljackom plo¢om sa svjetlosnim zaslonom.

Kada je proizvod spojen na napajanje, oglasit ¢e se zvuéni signal, a na zaslonu ¢e se prikazati osvijetljeni gumb za ukljucivanje/
iskljucivanje. Proizvod je u stanju pripravnosti.

Dodirom prekidaca POWER uéi ¢ete u nacin rada postavki proizvoda.

Dodirom gumba za odabir posude sa simbolom ,1/2 moZete birati izmedu dvije neovisne komore.

Nakon 8to odaberete Zeljeni odjeljak, na zaslonu ¢e se naizmjeni¢éno prikazivati zadana temperatura i vrijeme u minutama.
Pomocu tipki ,+" i ,-" promijenite postavku vremena (za kontrolu TEMP) ili postavku temperature (za kontrolu TIME).

Tipka oznacena s ,+" povecava postavljenu vrijednost, tipka oznacena s ,-” smanjuje postavljenu vrijednost.

Svaki dodir tipke bit ¢e signaliziran zvu¢nim signalom i promjenom postavke vidljivom na zaslonu.

Tipka za odabir programa MENU omogucuje vam odabir jedne od deset unaprijed definiranih radnih postavki. Svaki program
je kombinacija postavki vremena i temperature, koje se naizmjenicno prikazuju na zaslonu. Odabir programa signalizira zvuéni
signal i treptanje indikatora simbola odabranog programa na zaslonu. U svakom programu mozete promijeniti postavke vremena
i temperature. Medutim, vrijednosti se nece spremiti kao nove postavke za zadani program. Dodirom tipke START/STOP pokrece
se friteza s odabranim programom.

Program rada moZe se mijenjati u sliede¢em ciklusu: pomfrit — odrezak — piletina — krilca — pizza - kruh - riba — Skampi — povrce
- susenje.

Napomena! Prilikom programiranja postavki, proizvod se automatski vraca u stanje pripravnosti otprilike jednu minutu nakon $to
je pritisnut posljednji gumb.

Nakon $to postavite vrijeme i temperaturu, dodirnite gumb START/STOP za manje od jedne minute. Time ¢e se pokrenuti rad. To
¢e biti naznaceno odbrojavanjem preostalog vremena na zaslonu.

Nakon $to postavite postavke za jednu komoru, dodirom gumba DUAL COOK kopirate iste postavke u drugu komoru. Dodirom
gumba START/STOP pokrecete obje komore s istim postavkama.

S razli¢itim postavkama vremena odabranim za obje komore, dodirom gumba SYNC sinkronizira se vrijeme zavrsetka friteze. To
znati da ¢e komora s duljom postavkom vremena poceti s zagrijavanjem ranije, a komora s kraom postavkom vremena pocet ¢e
s zagrijavanjem s odgovaraju¢im zakasnjenjem. Obje komore ¢e zavrsiti s radom istovremeno.

Tipka PREHEAT koristi se za uklju€ivanje dodatnog predgrijavanja. Dodirom tipke pokrece se funkcija, $to potvrduje indikatorska
lampica, a ponovnim dodirom tipke funkcija se iskljucuje.

Gumb sa simbolom grijanja i prekida¢a omogucuje vam ruéno ukljucivanje grijanja pomocu donjeg grijaéeg elementa. Dodirom
gumba ukljuCuje se donji grijaci element, Sto Ce biti potvrdeno treptanjem indikatorske lampice. Ponovnim dodirom gumba isklju-
Cuje se donji grijaci element.

Tipka KEEP WARM omogucuje vam automatsko pokretanje dodatnog procesa odrzavanja hrane toplom nakon zavr3etka odabra-
nog programa. MoZete odabrati trajanje i temperaturu. Nakon $to se odrZavanje temperature zavrsi, uredaj ¢e se automatski iskljuciti.
Proizvod se moZe iskljuéiti u bilo kojem trenutku dodirom gumba START/STOP. Nakon iskljuivanja, ventilator moze nastaviti
raditi neko vrijeme, ubrzavajuci hladenje grijaca. Ne iskljuCujte proizvod iz napajanja tijekom tog vremena. Nakon $to grija¢ zavrsi
s hladenjem, proizvod ¢e se automatski prebaciti u stanje pripravnosti. Zatim iskljucite utikaC kabela za napajanje proizvoda iz
elektriéne uticnice.

Instalacija proizvoda, pustanje u rad i rad

Proizvod treba raspakirati, potpuno uklanjajuci sve elemente ambalaZe i zastitu za transport. Preporuéuje se Cuvanje ambalaZe,
koja moze biti korisna pri kasnijem transportu i skladistenju proizvoda.

Operite proizvod prema uputama u odjeljku ,Odrzavanje proizvoda“.

Postavite proizvod prema uputama u priru¢niku.

Umetnite posudu s praznim umetkom u odjeljak za proizvod.

Spojite proizvod na napajanje.

Postavite temperaturu na maksimum.

Postavite timer na 3 minute kako biste zagrijali komponente unutar komore.

Nakon isteka postavljenog vremena, oglasit ¢e se zvuéni signal.

Pazljivo uhvatite rucku posude i izvucite je iz ku¢ista proizvoda. Posuda i umetak bit ¢e vrugi, stoga ih nemojte dodirivati.

Stavite hranu pripremljenu za kuhanje u posudu.

Ako proizvod ima dodatnu opremu u obliku tave, posude za pizzu ili pregrade, ona se mora postaviti unutar komore. Posuda i

ORIGINALNI PRIRUGNIK



HR

ugradeni uloZak uvijek su potrebni za pravilan rad friteze.

Napomena! Razina hrane unutar uloska ne smije prelaziti oznaku maksimalnog kapaciteta uloska.

Umetnite posudu s umetkom i hranom u kuciste proizvoda.

Podesite vrijeme prema vaSem receptu za pripremu hrane.

Povremeno provjeravajte stanje hrane koja se kuha tako da nakratko izvuCete posudu. Ako je potrebno, promijenite postavku
vremena ifili temperature.

Napomena! Budite oprezni prilikom vadenja posude. Posuda se jako zagrijava tijekom pripreme hrane. DrZite je samo za rucku.
Preporu¢uje se koristenje zatitnih rukavica.

Nakon upotrebe, iskljucite utika¢ kabela za napajanje iz utiénice. Ostavite proizvod da se potpuno ohladi, a zatim nastavite s
odrZavanjem.

UPOZORENJE! Tijekom i neposredno nakon upotrebe: zdjela i uloZak postaju vrlo vruéi. Budite oprezni. Kontakt s vruéim dijelo-
vima proizvoda moZze uzrokovati ozbiljne opekline.

Savjeti za koristenje friteze na vruci zrak

Koristenje friteze na vruci zrak za pripremu hrane pruza prednost u odnosu na proces pripreme hrane u tradicionalnoj pecnici ili
przenju u dubokom ulju.

Smanjenje kolesterola. Koristenje prisilne cirkulacije zraka smanjuje sadrzaj masti u hrani i smanjuje sadrzaj kolesterola.

Usteda vremena i energije. Zahvaljujuci visokoj ucinkovitosti metode prisilnog zraka za pripremu hrane, moguce je smanijiti vri-
jeme i energiju.

Ocuvanje okusa. Predugo vrijeme i previsoka temperatura mogu lako li$iti hranu okusa. Jednostavna kontrola vremena i tempe-
rature moze rijesiti ovaj problem.

Dodavanje male koli¢éine masnoce pripremljenoj hrani uginit ¢e je hrskavom nakon pripreme.

MijeSanje sastojaka na pola vremena pripreme osigurat ¢e njihovo ravnomjerno zagrijavanje.

ODRZAVANJE | SKLADISTENJE

NAPOMENA! Sve radove odrzavanja treba izvoditi dok je proizvod iskljuéen. Da biste to u€inili, izvucite utika¢ kabela za
napajanje iz zidne uticnice.

NAPOMENA! Proizvod se ne smije uranjati u vodu ili bilo koju drugu tekuéinu. Proizvod se ne smije prati pod tekuéom vodom,
u perilicama posuda ili vodom pod visokim tlakom. Zdjela i uloZak, nakon $to se izvade iz proizvoda i ohlade, mogu se prati pod
tekuéom vodom, uranjanjem i u perilicama posuda.

NAPOMENA! Prije pranja, pustite da se svi dijelovi proizvoda potpuno ohlade. Nemojte ubrzavati proces hladenja uranjanjem
vrucih dijelova u vodu.

Proizvod se koristi za pripremu hrane, stoga se mora odrzavati odgovarajuca higijena kako bi se osigurala sigurna priprema hrane.
Za CiScenje koristite blagi deterdZent za pranje posuda. Preostalu otopinu uklonite krpom namocenom u vodi. Nakon €iS¢enja,
obrisite proizvod suhim ili ostavite da se osusi na zraku.

Proizvod treba o€istiti prije prve upotrebe i nakon svake upotrebe, nakon $to se potpuno ohladi. Sve ostatke hrane na proizvodu
treba odistiti kako bi se sprijecilo da zagore prilikom ponovne upotrebe i kako bi se sprijecilo smanjenje performansi proizvoda.
Za CiScenje ne koristite otapala, kausticna sredstva, alkohol, benzin ili abrazivna sredstva.

Ocistite ventilacijske otvore poklopca usisavacem.

Proizvod Cuvajte u zatvorenim prostorijama tijekom skladiStenja, zastitite ga od prasine, prijavstine i viage. Preporucuje se ¢uva-
nje proizvoda u originalnoj ambalaZi. Proizvod Cuvajte u radnom poloZaju. Ne slazite proizvode u slojevima. Ne stavljajte nista na
proizvod tijekom skladistenja.

Proizvod prevozite u originalnoj ambalazi. Zastitite ga od prekomjernih udaraca tijekom transporta. Ne stavljajte nista na proizvod
tijekom transporta.

TEHNICKI PODACI

Parametar Mjerna jedinica Vrijednost
Broj kataloga 67595
Nazivni napon [V~ 220-240
Nominalna frekvencija [Hz] 50760
Nazivna snaga w] 2600
Kapacitet zdjela Mn 10
Radna temperatura [°C] 40 - 240
Radno vrijeme [min] 0-90
Neto teZina [kg] 76
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